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C.MARE DI STABIA
VIA G. COSENZA, 51
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VIA PETRARO, 89
TEL. 0818743335

POMPEI
VIA ROMA, 65
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IL PROgEttO LibERi Di PENsARE fA tAPPA A tORRE ANNUNziAtA

“Diffondere la pace per costruire un mondo migliore”. Il pro-
getto itinerante della casa editrice Liberi Editore fa tappa a Torre 
Annunziata. Questa mattina, a Palazzo Criscuolo, ha preso il via 
un’ampia riflessione sul futuro attraverso l’arte. Al centro dell’ini-
ziativa il mondo dell’associazionismo, del volontariato e, soprat-
tutto, dei giovani. Il progetto è stato promosso dall’assessore alla 
cultura Lina Nappo in collaborazione con la Federazione Terrestri 
e l’Associazione Federate.

L’ideatore dell’evento è l’editore Mario Savonardo, da sempre 
in prima linea per trasmettere il valore della pace alle nuove ge-
nerazioni. “Coinvolgiamo artisti, scrittori e attori con l’obiettivo di 
trasmettere messaggi importanti. Lo facciamo partendo dai Co-
muni e dalle sedi istituzionali, che diventano luoghi simbolici da 
cui far partire il cambiamento. I giovani sono il nostro futuro, ed è 
nostro dovere aprire un dialogo per costruire insieme un mondo 
migliore”. Protagonisti dell’appuntamento al Comune anche l’au-
tore Giulio Durni e l’attore Luigi Milano.

 “Questa iniziativa si svolge all’indomani della morte di Papa Fran-
cesco, pontefice vicino agli ultimi, che ha lottato senza sosta per 
eliminare la guerra dal mondo – ha detto l’assessore Nappo - Le 
dinamiche internazionali sono complesse e talvolta difficili da 
comprendere appieno, ma ciò non può diventare una scusa. Sono 
questioni che coinvolgono tutti, e ognuno di noi ha il dovere di 
riflettere sui cambiamenti in corso”.

L’amministrazione comunale ha aperto le porte a un’iniziativa che 
analizza il dramma della guerra e le sue inevitabili ripercussioni 
globali. “Credo molto in questo progetto e sono felice che Palazzo 
Criscuolo abbia ospitato l’evento – ha dichiarato Davide Alfieri, 
presidente del Consiglio comunale –. Dobbiamo essere capaci di 
trasmettere ai giovani i valori giusti. La pace deve essere il nostro 
principale obiettivo”.

Era presente all’iniziativa anche Francesca Caso, consiglie-
ra comunale e presidente della commissione Cultura. “Papa 
Francesco diceva spesso che pace e speranza devono cammi-
nare insieme, e che non bisogna separarle. Sono parole preziose, 
che diventano un faro in momenti di grande complessità. Questa 
iniziativa promuove il pensiero libero, e siamo orgogliosi che sia 
arrivata anche a Torre Annunziata”.

In sinergia con Liberi Editore anche il Forum dei Giovani di Torre 
Annunziata, esempio concreto di cittadinanza attiva. L’iniziativa è 
stata accolta con entusiasmo dal sindaco Corrado Cuccurullo, 
che la ritiene “perfettamente in linea con gli obiettivi dell’ammini-
strazione comunale”. “La rigenerazione culturale è la nostra prio-
rità, e siamo felici di aprire le porte di Palazzo Criscuolo a eventi 
come questo. Viviamo nell’area del Mediterraneo, attualmente se-
gnata da numerose tensioni che potrebbero esplodere da un mo-
mento all’altro. Abbiamo il dovere di dialogare e riflettere, perché 
il valore della pace va diffuso ogni giorno”, ha concluso il primo 
cittadino. 

A CURA Di gIORNALE WEEKEND
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Via Monte, 18 80049 • Somma Vesuviana (NA)
Tel./Fax 081.899.68.86 • Cell. 3355798654 - 3355798653
elettronicaeuropea@gmail.com

ELETTRONICA EUROPEA S.r.l.
SISTEMI DI AUTOMAZIONE PER PORTE

AD ANTA BATTENTE, SCORREVOLI O GIREVOLI
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PERCHE’ sCEgLIERE UN CLIMAtIzzAtORE CON IONIzzAtORE
Spesso chi abita in città preferisce non aprire le finestre perché lo 
smog generato dalle automobili e delle fabbriche potrebbe peg-
giorare la qualità dell’aria chiusa. 
Tuttavia, è assolutamente sbagliato non fare il cambio dell’aria, 
perché si rischia di respirare un miscuglio di sostanze dannose 
per il nostro organismo. 
Quotidianamente ci ritroviamo spesso con la presenza di cattivi 
odori in casa e un climatizzatore con ionizzatore è la soluzione 
migliore per la purificazione dell’aria. 
I climatizzatori con ionizzatore sono dispositivi che uniscono la 
funzione di climatizzazione dell’aria e la purificazione degli aller-
geni. 
Questi apparecchi sfruttano la tecnologia dell’ionizzazione per 
rimuovere particelle dannose dall’aria e creare un ambiente più 
salubre. 
Gli ioni sono presenti naturalmente nell’aria e maggiormente con-
centrati nelle foreste o in alta montagna. La funzione dello ioniz-
zatore entra in azione emettendo ioni negativi, che si legano alle 
particelle di polvere, polline ed altri allergeni presenti nell’aria, ren-
dendole più pesanti e facendole depositare a terra o sulle super-
fici. Dopo aver attivato lo ionizzatore, quindi, è buona abitudine 
passare l’aspirapolvere e un panno per la pulizia impeccabile. 
Benefici dei climatizzatori con ionizzatore: 
• Riduzione degli allergeni sospesi nell’aria: gli allergeni 
come polline, gli acari della polvere e gli agenti patogeni sono 
spesso presenti nell’aria interna alle abitazioni e possono causa-
re reazioni allergiche nelle persone sensibili. I climatizzatori con 
ionizzatore riducono la quantità di allergeni sospesi nell’aria; gli 
ioni negativi generati li rendono inattivi e ne favoriscono la pre-
cipitazione sulle superfici. Di conseguenza, la concentrazione di 
allergeni sospesi nell’aria diminuisce e si riduce il rischio di espo-
sizione e potenziali reazioni allergiche. 

• Miglioramento della qualità dell’aria: oltre alla riduzione 
degli allergeni sospesi, l’aumento della concentrazione di ioni ne-
gativi può contribuire a migliorare la qualità complessiva dell’aria. 
Gli ioni negativi sono in grado di attrarre e neutralizzare particelle 
cariche positivamente, come polveri, fumo e inquinanti presenti 
nell’ambiente. L’effetto e un’aria più pulita e fresca che può essere 
particolarmente benefica. 
• Effetti sulla salute respiratoria: alcune ricerche suggeri-
scono che l’esposizione a una maggiore concentrazione di ioni 
negativi può avere effetti positivi sulla salute respiratoria e sul be-
nessere mentale. Gli ioni negativi possono stimolare la funzione 
dei cigli nelle vie respiratorie, che sono piccoli peli che agiscono 
come filtri naturali per intrappolare le particelle nocive. Ciò po-
trebbe favorire una riduzione delle reazioni infiammatorie nelle vie 
respiratorie, alleviando potenzialmente i sintomi allergici e miglio-
rando la respirazione. 
I climatizzatori con ionizzatore offrono un’opzione interessante 
perché in grado di migliorare la qualità dell’aria negli ambienti in-
terni, in particolare per coloro che soffrono di allergie. Grazie alla 
combinazione di raffreddamento/riscaldamento dell’aria, deumi-
dificazione e purificazione, questi dispositivi creano un ambiente 
più salutare. È importante quindi, prestare attenzione alla manu-
tenzione regolare del climatizzatore per garantire che il suo fun-
zionamento sia sempre ottimale in modo da avere benefici per la 
salute. Investire in un climatizzatore con ionizzatore può fare la 
differenza e migliorare la qualità della vita. 

A CURA Di gIORNALE WEEKEND
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SOLUZIONI PER IL CLIMA & TRATTAMENTO ACQUE

9.000Btueco
Raffreddamento

A++

Riscaldamento

A+++ Funzione Wi-Fi 
Modulo WiFi Preinstallato

 

 Ionizzatore
Con Azione Antibatterica

Rate a
partire da

18€
a tasso 0

Bonus da 100€
in bolletta Luce & Gas

Sopralluogo
gratuito

Installazione
standard
inclusa Promozione valida fino ad esaurimento scorte

Per informazioni:
Piazza Spartaco 31/A

80053 C/mare di Stabia (NA)
 

Tel. 081 335 25 06 • Cell. 335 581 00 26 
E-mail: info@klimatherm.it

www.klimatherm.it
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REGISTRATI SUL NOSTRO SITO

CON IL PRIMO ORDINE RICEVERAI IN OMAGGIO
IL REPELLENTE PER INSETTI

DA 500ML A BASE DI BERGAMOTTO, CITRONELLA E OLIO DI NEEM

PER TENERE AL RIPARO IL TUO PET DA ZANZARE E PAPPATACI!

www.biolabpet.it
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SPECIALE CONCERTI

NOMADI

VItULAzIO (CE)
pIazza VItulanI nel mondo

1 MAggIO

NERI PER CAsO

PIEDIMONtE MAtEsE (CE)
gIardInI egg • VIlla comunale

1 MAggIO

ENzO gRAgNANIELLO

NOVI VELIA (sA)
piazza FerrIera

1 MAggIO

gIANNI fIORELLINO

CAsALNUOVO DI NAPOLI (NA)
VIa paolo BorsellIno

1 MAggIO

DANCE tARANtELLA

ALIfE (CE)
porta FIume • parcHeggIo

2 MAggIO

MIEttA

CAsAMOstRA
DI tEANO (CE)

3 MAggIO

ANDREA sANNINO

sANt’ANgELO
D’ALIfE (CE)

9 MAggIO

ENzO AVItAbILE

CHIUsANO DI s. DOMENICO (AV) 
pIazza codrazzo

10 MAggIO

OttAVIANO (NA)
pIazza munIcIpIo

10 MAggIO

NOstALgIA 90



4 maggIo 2025
lettere (na)

scopri di più:

1 maggIo 2025
torre del greco (na)

scopri di più:

10 maggIo 2025
sorrento (na)

scopri di più:

1 maggIo 2025
napolI

scopri di più:

3 maggIo 2025
c.mare dI staBIa (na)

EVENTI
stAbIA A PAssO LENtO:

UNA PAssEggIAtA tRA MARE E stORIA

NOCHE DE fLAMENCO

IL bOsCO DELLE JANARE
DI LEttERE

PRIMO MAggIO AL RIONE sANItà
tRA stREEt ARt, CHIEsE E CURIOsItà

IL MERCAtINO DEL bARAttO: OggEttI
PORtA 5 E PRENDI 5

scopri di più:

10 maggIo 2025
agerola (na)

scopri di più:

tOUR gUIDAtO AL sENtIERO DEgLI DEI
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Accreditato con il S.S.N.
Direttore Sanitario dr.Luigi De Riso
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PUB & BAR

CASTELLAMMARE

Maracanà Pub
Via G.Bonito 69/73 
Tel. 0813623265

Hops Pub
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 18
Tel. 08118492957

Bliss Burgerhouse & 
Barbecue

C.so Giuseppe 
Garibaldi,  58

Tel. 380 380 5349

Sonny’s Pub Bistrot
Via Giuseppe Bonito, 

19
Tel. 331 617 0731

St.Luke's Inn
Corso Alcide de 

Gasperi, 25
Tel.  081 870 7568

GRAGNANO

Hostaria Birreria 
Malti da legare 

Via Castellammare, 
219

Tel. 081 198 55 649

Ciacco & Bacco 
Ristoburger

Via C/mmare, 155
Tel. 0818702135

ANGRI

Mmiez e Sounds 
Via di Mezzo Sud
Tel. 3468953185

Pig'n Fish
Via di Mezzo Est, 14 

Tel. 3389102371

Drop Beer and Food
 Via Nazionale, 176/

bis 
Tel. 08119977954

S.A.ABATE

Amascalzon 
Burgerhouse
Via Stabia 210

Tel. 3468953185

Titanic Pub
Via Roma, 107

Tel. 08119327378

VICO EQUENSE

Murphy’s Law Pub
Corso Caulino, 77
Tel. 08119970541

Cherry Light
Corso Filangieri, 59

Tel. 0818798083

TORRE 
ANNUNZIATA

Torre Birraia
Corso Umberto I, 3
Tel. 081 185 44 445

Craft27
Via Michele Caravelli, 

18
Tel. 3381066895

META

Covent Garden Pub
Via del Salvatore, 8

Tel. 0815342188

POMPEI

Mediterraneo Pub
Via Parroco Federico, 

10
Tel.0818633136

Wolf Irish Pub
Via Aldo Moro II 

Traversa, 59
Tel. 0818506895

'Mericano Pub
Via Roma, 109

Tel. 0818507592

Old Wild West
Via Roma, 73

Tel. 0815953846

SORRENTO

Golden River Pub
Corso Italia, 245
Tel. 3388261846

Piccaldilly Pub
Via Fuorimura, 1
Tel. 0818781560

Star Pub Holy 
Burger

Via Luigi De Maio, 17
Tel. 0818773618

Chaplin’s
Corso Italia, 18

Tel. 0818072551

The Corner
Corso Italia, 252

Tel. 08118248937

Pub America
Via Crocevia, 2

Tel. 081 877 2483

English Inn
Corso Italia, 55

Tel. 333 159 9307

Pub The Red Lion
Via Marziale, 25

Tel. 081 807 3089

CASTELLAMMARE

Bar Nunzio
Via Pioppaino, 34
Tel. 0818724442

Piazza Vanvitelli
Corso V.Emanuele, 90

Tel. 0810601641

Gran Caffè Napoli
Via G. Mazzini, 13
Tel. 0818706775

Bar Pasticceria Di 
Nocera

via G.Mazzini, 14
Tel. 081 871 2374

Bar Nunzio
Spartacus

P.zza Spartaco, 28
Tel. 0813938418

Bar Poma
Via A. de 

Gasperi, 183
Tel. 0818708285

GRAGNANO

Na’ Tazzulella e Cafè 
Via Castellammare, 

265/267
Tel. 0818018839

Bar Antico Caffè
Via Santa Caterina, 22

Tel. 081 873 6528

Bar Caffetteria 
Giordano
Via Vittorio 

Veneto, 130
Tel. 081 801 3322

Bar Grande 
Fratello 2

Via Starza, 7
Tel. 081 873 6534

VICO EQUENSE

Smile Cafè
Via d. Caccioppoli,13

Tel. 0818015705

Bar De Simone
Via Piazza Seiano, 6

Tel. 0818029153

Gran Caffè Zerilli
Corso Umberto I

Tel. 081 879 8211

La Colombina
Corso Filangieri, 39

Tel.0818016049
Cell. 3334031431

Pasticceria Enzo
Via Filangieri, 94
Tel. 0810601683 

Gelateria Fraddano
Via Filangieri, 107
Tel. 081 8016400

Visit Bar
P.za Umberto I, 5
Tel. 08119308852

TORRE 
ANNUNZIATA

Nettuno Lounge 
Beach

Via G. Marconi, 11
Tel. 0818616796

Nonsolocaffè Reload
C.so V. Emanuele III, 

321
Tel. 0813413622

META

Mamà
S.S. 145 Km 21, 512

Tel. 3334446220

Bar L’antro
Via dei Naviganti 

Metesi

POMPEI

Open Bar
Via Roma, 107

Tel. 0818505868

SANTA MARIA LA 
CARITA'
Bar Plinio

Via Polveriera, 1
Tel. 081 802 6788

Bar Mati Cafè
P.za Borrelli, 6

Tel. 081 213 9385

SANT’AGNELLO
Coral Bar

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

SORRENTO
Vista Sky Bar
C.so Marion 
Crawford,85

Tel. 0818781352

Bar Rita
Corso Italia, 219
Tel. 0818781420

Naima Lounge Bar
Via Padre Reginaldo 

Giuliani,43
Tel. 0818781425

Filou Club
Via Santa Maria della 

Pietà, 12
Tel. 0818782083

Fauno Bar
Piazza Torquato 

Tasso,13 
Tel. 0818781135

• PUb • • bAR •
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• Terapie Ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA (Verbal Behavior)
• Terapie domiciliari
• Centro diurno integrato
• Trattamenti in regime residenziale 

Aperto tutti i giorni H24
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PIZZERIE & RISTORANTI

CASTELLAMMARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel.0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso Giuseppe 
Garibaldi, 104,

 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
Corso Alcide De 

Gasperi, 145
Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna, 15

Tel.0811816 6022

CASTELLAMMARE

Pizzeria Paiman
Via Alfredo Cottrau, 

20
Tel.0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A.De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso

G. Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare
Corso Alcide de 

Gasperi, 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 

Via Giuseppe Bonito, 
199

Tel. 081 870 4973

Pizzeria La Saporita
Via Scafati, 321

Tel.081 341 2370

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

Pizzeria La Collina
Via Teilliti 222

Tel.333 831 1379

GRAGNANO

Agriturismo Villa 
Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Pizzeria Di Martino 
gli artigiani della 

pizza
 Via Luigi Denza, 9
Tel. 081 1837 7065

Vida - pizza & more
 Via Enrico

de Nicola, 3
Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa Maria 
dell'Orto, 11

Tel. 081 2789 212

Ristorante 
PazzaMarea

 Via Giuseppe Bonito, 91
Tel. 081 1887 6410

Giardino Verde
 Via Giuseppe 
Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

Michele ò Pizzaiuolo
Via Stabia, 252
Tel.0810125652

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova San Leone, 2

Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

Corte 77 2.0
Via Gioacchino 

Murat, 77
Tel. 3384240920

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

L'Antica Napoli
Via Vittorio Veneto, 

116
Tel. 081 861 0886

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

S.A.ABATE

Gerani
Via Stabia, 609

Tel. 0818744361

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

POMPEI

Il Macchiavelli
Via v. Emanuele, 15

Tel.0818505367

LETTERE
Pizzeria  

O' Zi'Aniello
Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE
L’università della 

Pizza
Corso Giovanni 

Nicofera, 15
Tel. 0818798309

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi, 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri, 96

Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META
Dal Ceppone

Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

• PIzzERIE & RIstORANtI •
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PIZZERIE & RISTORANTI

• PIzzERIE & RIstORANtI •
CASTELLAMMARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel.081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizza XXL
Via Ponte Persica, 34

Tel. 342 506 5036

Pizzeria Family
Piazza Giacomo 

Matteotti, 29
Tel. 081 871 7825

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 081 18900803

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel.081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel.081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel.081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 081 215 9497

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 147
Tel.  081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via Marina di Aequa, 

31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via Raffaele Bosco, 

668
Tel. 081 802 3004

Pizza Therapy
Via Roma, 7

Tel. 081 879 0022

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via Raffaele Bosco, 

858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Peccati Di Gola
Via Guglielmo 
Marconi, 50

Tel. 081 532 1722

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via Vittorio 

Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel.081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via Provinciale 
Ripuaria, 159

Tel.081 536 8367

Varnelli Pizza Bistrot 
& Restaurant
Via Plinio, 15

Tel.081 1808 7876

Pizzeria La Fiamma
 Via Antonio 
Morese, 8 

Tel.0813089024

Garum Pompei 79 d.C.
 Viale G. Mazzini, 63/65

Tel. 081 850 1667

SORRENTO

Ahum Sorrento
Via Sant’Antonio, 6
Tel.08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel.081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265
Tel.081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel.081 878 5809 

Frenkie’s Bar 
Pizzeria

Via Torquato Tasso, 4
Tel. 08104885835
Cell.3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza Angelina Lauro, 10

Tel. 0813773190

Pizzeria Rosticceria
da Michele

Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Ristorante Pizzeria
Tasso 

Via Correale, 9
Tel. 0818785809

Tony e Rosy
Via Santa Maria

della Pietà, 2
Tel. 3334838859

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via della Stazione, 

39/41
Tel.081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74
Tel.366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel.081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso Marion 
Crawford, 71

Tel.081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel.081 807 4072

Ristorante Calise
Corso Italia, 139/141

Tel.081 807 4490

Ristorante Corallo
Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

DALLA CARTA AL PLEXIGLASS
OGNI DETTAGLIO PER IL TUO EVENTO PERFETTO

NASCITA • BATTESIMO • COMPLEANNO • PRIMA COMUNIONE
SANTA CRESIMA • PROMESSA • MATRIMONIO
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Il lunedì in Albis, per gli stabiesi è sempre stato ‘O Lunnerì ‘e 
Puzzano. La festa nacque come ci racconta Padre Serafino de’ 
Ruggeri in “Istoria dell’Immagine di S. Maria di Pozzano”  nel 
1743 in ricordo della  “dedicazione del Tempio”: “Con solennità 
grande il primo giorno dopo la Pasqua di Resurrezione celebrasi 
la festa della dedicazione di tal Tempio, e fra il gran novero di 
persone di ogni ordine e di ogni sesso, che vi concorre, si distin-
guono i Stabiesi… seguendo loro l’antichissimo lor costume, 
vengono in ordinanza portando torchi riccamente ornati di mo-
nete di argento e di oro, sopra dei quali compongono ed adatta-
no l’insegne di ciascun mestiere; e con ciò copiose limosine alla 
Vergine di Pozzano offeriscono: Un tal atto di ossequio eccita la 
maraviglia non solo, ma eziando la divozione al numeroso popo-
lo ragguardante, che abbagliato dallo splendor dell’oro ammira 
insieme, e la ricchezza della Città, e la Pietà de’ Cittadini, che 
dopo esser trascorsi sette secoli, conservano ancora viva ricor-
danza dell’avvenimento felice, con cui tal Immagine fu ritrovata, 
e del costume de’ loro maggiori, che allora in tal maniera onorar 
la vollero. Il Sindico e gli Eletti della Città vengon ancor essi in 
detto giorno, col conteggio della Nobiltà tutta a fare generosa 
offerta alla loro Sovrana Protettrice Maria di Pozzano, e renden-
dole umili grazie de’ benefizi da essa già ricevuti, ne implorano 
altri, che sperano per sua intercessione abbondevolmente in 
appresso ricevere…”.
Nell’Ottocento, gli stabiesi si stringevano in un fervore sacro 
per celebrare solennemente la Madonna di Pozzano. Proces-

ARCHIVIO PLAITANO

‘O LUNNERì ‘E PUzzANO

A CURA Di gIUsEPPE PLAItANO

sioni illuminate dalla luce tremolante di ceri e fiaccole si snoda-
vano per le vie del borgo, accompagnate da inni sacri e dalla 
preghiera devota di una folla raccolta. Le offerte, spesso pre-
ziose, adornavano l’altare, testimonianza tangibile di una fede 
profonda e radicata. Era un omaggio sentito, un momento di 
comunione spirituale che coinvolgeva l’intera comunità in un 
rito carico di significato religioso.
Oggi, pur mantenendo intatto il cuore della devozione, la festa 
della Madonna di Pozzano ha assunto un carattere più popo-
lare. Questa evoluzione, lungi dallo sminuire la tradizione, ne 
rappresenta una sua naturale espansione. Le bancarelle che 
negli anni ’60 erano sistemate sulla breve salita e sul piazzale 
diventavano un luogo di incontro e socializzazione, un modo 
per le famiglie di vivere insieme la festa, perpetuando un lega-
me comunitario che affonda le sue radici in secoli di fede. La 
gioia e la vivacità del mercato si affiancavano al raccoglimento 
e alla preghiera, testimoniando come la devozione popolare si 
rinnovava nel tempo, mantenendo vivo lo spirito di una festa 
che continua ad essere un pilastro dell’identità stabiese.
Nelle due foto: Pozzano come si presentava agli inizi del 900. In 
basso un lunedì di Pozzano anni ’30, su questa foto due Pulci-
nella. Sul piazzale della Basilica e sulla breve salita che portava 
alla chiesa si sistemavano numerose bancarelle che avevano in 
bella mostra caramelle, franfellicchi (stecche di caramella con 
zucchero e miele, dai diversi gusti che veniva messo su un ba-
stoncino) , macchinine, trombette e gli immancabili Pulcinella: 
nel “cuppetiello” a destra (la sua testa era attaccata da un’e-
stremità ad un filo di ferro zincato) e portava sul retro una picco-
la trombetta, i bambini facevano salire e scendere la “capuzzel-
la” del Pulcinella dentro il cono di cartone cercando di suonare 
un motivetto (imitando quello del venditore) con la trombettina 
che era inserita nel centro del cono. C’era poi l’altro Pulcinella, 
posizionato alla base di un’asta di legno che aveva delle rotel-
line, il movimento faceva spostare le braccia del Pulcinella alle 
cui estremità erano sistemati due piattini che a seconda della 
velocità si scontravano...c’erano le  palle fatte con tessuto e 
segatura con appeso una molla, tamburelli, corde per saltare... 
tiempe bell’e na vota!

DALLA CARTA AL PLEXIGLASS
OGNI DETTAGLIO PER IL TUO EVENTO PERFETTO

NASCITA • BATTESIMO • COMPLEANNO • PRIMA COMUNIONE
SANTA CRESIMA • PROMESSA • MATRIMONIO



ACCOUNTANT 2

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

AL CINEMA

 Sociale N°27 del Comune di Castellammare di Stabia per l’erogazione di:

• Prestazioni di assistenza domiciliare integrata (A.D.I.) 
con servizi sanitari rivolte a persone anziane e disabili;

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità;

• Servizi di assistenza domiciliare integrata e socio-assistenziale
in favore di persone anziane e disabili 

12 | WeekEnd

THUNDERBOLTS*

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

L'AMORE IN TEORIA

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

sTABIA HALL
17:00 | 19:30 | 22:00

sTABIA HALL
18:00 | 19:45

sTABIA HALL
19:30 | 21:45



 WeekEnd | 13

 Sociale N°27 del Comune di Castellammare di Stabia per l’erogazione di:

• Prestazioni di assistenza domiciliare integrata (A.D.I.) 
con servizi sanitari rivolte a persone anziane e disabili;

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità;

• Servizi di assistenza domiciliare integrata e socio-assistenziale
in favore di persone anziane e disabili 

Castellammare di Stabia • Corso Vittorio Emanuele n. 79 • Tel. 081.872 39 75
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it

IL CENTRO OFFRE INOLTRE SERVIZI DI:

• Assistenza Domiciliare socio assistenziale in favore di persone anziane,
adulte e minori in situazioni di disabilità

(assistenza infermieristica, materiale, riabilitativa, sociale, sostegno psicologico,
attività di animazione, di socializzazione ed integrazione con il territorio)

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità riconosciuta 
ai sensi della L. 104/92 e/o, in possesso di certificazione in cui venga esplicitata

la necessità di assistenza specialistica scolastica

Il Centro Medicina Psicosomatica è affidataria in A.T.I. 
dal 01/01/2010 dei servizi socio-educativi 

dell’Istituto Regionale per non Vedenti “Paolo Colosimo” di Napoli

Castellammare di Stabia • Corso Vittorio Emanuele n. 79 • Tel. 081.872 39 75
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it

AL CINEMA

MOON IL PANDA

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

FINAL DESTINATION
BLOODLINES

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

STORIA DI
UNA NOTTE

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

DAL 15 MAggIO
AL CINEMA!

DAL 30 APRILE
AL CINEMA!

sTABIA HALL
17:15



A CURA Di NICOLA D’AURIA

Per partecipare agli eventi della rassegna “Vedi Napoli e poi Man-
gia”, giunta alla sua terza edizione e promossa dal Comune di 
Napoli, basta prenotarsi gratuitamente su eventbrite.it per gli in-
contri gastronomici, mentre per i concerti l’accesso è libero fino a 
esaurimento posti. Un’occasione da non perdere per chi si trova 
in città tra il 1° e il 4 maggio: un lungo weekend tra degustazioni, 
spettacoli musicali e itinerari guidati nel cuore di Napoli, alla sco-
perta dell’identità partenopea attraverso la sua cucina.

Dal 1° al 4 maggio, ecco gli appuntamenti imperdibili:

1 MAGGIO – ore 11:00
Domus Ars Centro di cultura - Chiesa San Francesco delle Mo-
nache
Frittata di maccheroni: quando il riciclo diventa alta gastro-
nomia
Relatrice: Rossella Galelti | Chef: Antonio Arfé e Giovanni Serritelli
Performance musicale: Elisabetta D’Acunzo in “Suspire d’ammo-
re. Serenata per chitarra e voce”, con Aniello Palomba alla chitarra

1 MAGGIO – ore 15:00
Itinerario guidato: “Doie caurare, na tiella e na scummarola”
Una passeggiata tra cucina napoletana delle feste e storie di tavo-
la, partenza da Piazza del Gesù

2 MAGGIO – ore 11:00
Antico Refettorio Monastero delle Trentatré
Il mondo delle parmigiane: un’invenzione napoletana
Relatrice: Elisabetta Moro | Chef: Alfonsina Ambrosi de Magistris
Performance musicale: Duo Colbran – Alba Brundo (arpa) e Giulia 
Lepore (soprano), in “Viaggio a Napoli”

2 MAGGIO – ore 15:00
Itinerario guidato: “Si cucine cumme vogli’i”

Dedicato a Eduardo De Filippo e ai luoghi simbolo della sua vita e 
della cucina teatrale. Partenza dal Teatro San Ferdinando

3 MAGGIO – ore 11:00
Villa di Donato
La genovese: una ricetta di Federico II
Relatrice: Elisabetta Moro | Chef: Alfredo Ummarino
Performance musicale: “Soirée Napoletana. Suggestioni in versi, 
prosa e musica” con Matteo Mauriello, Marianita Carfora, Sossio 
Arciprete

4 MAGGIO – ore 11:00
Teatro Trianon Viviani
Lasagna partenopea. Ovvero quello che ci metti ci trovi
Relatore: Marino Niola | Chef: Alfonsina Ambrosi de Magistris
Performance musicale: Massimo Masiello e Lalla Esposito in 
“Pruove gusto e te ce avvizze”

4 MAGGIO – ore 15:00
Itinerario guidato: “Pollastri cotti con zucchero e acqua rosata”
Un viaggio tra fasti rinascimentali e banchetti sontuosi, partenza 
dall’ingresso di Castel Capuano

La manifestazione si chiuderà così con un lungo fine settimana 
ricco di emozioni, dedicato a chi desidera conoscere Napoli at-
traverso le sue storie, le sue ricette e la sua inesauribile energia 
culturale.

“VEDi NAPOLi E POi MANgiA”: gLi ULtiMi APPUNtAMENti
tRA MUsiCA, sAPORi E CULtURA PARtENOPEA

ATTUALITA'

14 | WeekEnd
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tRA ROViNE ANtiCHE E fiLARi RiNAti

Tra le strade acciottolate e le domus silenziose di Pompei, qual-
cosa di antico torna a vivere. Non si tratta di una nuova scoper-
ta archeologica, ma di una rinascita agricola: il vino, quello che 
scorreva sulle tavole romane di duemila anni fa, è pronto a rifiorire 
proprio all’interno degli scavi.

Il Parco Archeologico di Pompei ha avviato un progetto ambizioso 
e suggestivo: riportare la viticoltura tra le rovine, coltivando la 
vite negli stessi luoghi dove cresceva nel I secolo d.C. Si tratta 
di più di sei ettari destinati a diventare vigna archeologica, un 
laboratorio a cielo aperto dove la storia incontra l’enologia.

A guidare l’iniziativa c’è una collaborazione tra il Parco e il gruppo 
Tenute Capaldo (Feudi di San Gregorio), che ha deciso di mettere 
competenze e passione a servizio di un’idea che va oltre il vino: 
restituire a Pompei una parte viva del suo passato. Le tecniche 
utilizzate, infatti, si ispirano alle conoscenze viticole dell’epoca ro-
mana, pur integrate con metodi sostenibili e moderni.

Il progetto non è solo agricolo, ma anche culturale e turistico: i 
visitatori potranno camminare accanto ai filari, assistere alle fasi 
di lavorazione del vino e, in futuro, forse anche degustarlo. Sarà 
un’esperienza sensoriale che unisce il fascino delle antiche ville 
pompeiane alla storia millenaria della viticoltura campana.

Pompei, dunque, non smette di sorprenderci. Dove un tempo si 
celebravano riti, si consumavano banchetti e si versava vino in 
coppe di terracotta, oggi torna a scorrere linfa. Un progetto che 
non guarda solo al passato, ma anche al futuro: quello di una città 
che, dopo la cenere, continua a risorgere — vite dopo vite, vite 
dopo vite.

A CURA Di IsACCO DI MAIO

ARTE, CULTURA E TESORI
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DAL BIANCO
PALETTIZZATO

ALLA SPEDIZIONE

CARICO E SCARICO
CONTAINERS A MANO

GESTIONE MAGAZZINO

UN IMPEGNO
COSTANTE PER
L'ECCELLENZA
NEI SERVIZI
AZIENDALI

OUTSOURCING
IN HOUSE

La L.V. Multiservizi S.r.l. è specializza-
ta in tutte le fasi del confezionamen-
to e ha un organico di esperti con 
lunga esperienza nell'etichettaggio, 
inclusi meccanici ed elettricisti alta-
mente qualificati. Grazie a questo, gli 
addetti possono operare su qualsiasi 
macchina, nuova o vecchia, in vari 
formati e contenitori, offrendo un 
servizio efficiente e immediato ai 
clienti.

Sempre più aziende esternalizzano 
la gestione del magazzino, sceglien-
do tra outsourcing completo o par-
ziale. Gli operatori esterni ottimizza-
no i processi e utilizzano risorse fles-
sibili. Questo approccio riduce i costi 
e garantisce competenza specialisti-
ca.

Il servizio di facchinaggio è reso diffi-
cile dalla mancanza di manodopera, 
essendo un lavoro faticoso che 
richiede alta efficienza. Errori e ritar-
di sono comuni tra i concorrenti. La 
L.V. Multiservizi S.r.l. ha squadre 
esperte e affidabili con anni di espe-
rienza, dimostrando una leadership 
immediata nel settore grazie ai risul-
tati ottenuti.

PULIZIE INDUSTRIALI
La pulizia industriale è essenziale 
per mantenere condizioni igieniche, 
efficienza dei macchinari e produtti-
vità. Richiede sforzo e conoscenze 
specialistiche. Deve essere accurata 
e seguire protocolli per garantire 
igiene e sicurezza dei lavoratori, 
rimuovendo i residui prodotti dalle 
attività quotidiane.

La gestione del magazzino è crucia-
le per ogni azienda, poiché una catti-
va organizzazione può complicare le 
consegne e causare insoddisfazione 
nei clienti. Essa comprende non solo 
l'amministrazione dei flussi di merci, 
ma anche il monitoraggio di tutte le 
operazioni della catena di distribu-
zione.

Via Cesarano, 28
84016 Pagani (SA)

lvmultiservizi2024@pec.it

m 081 062 7798
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ANNUNCI

Software per aziende

Amministrazione e finanza
Controllo di gestione
Ciclo attivo e passivo
Logistica e magazzino
Produzione
E-commerce

Copertura funzionale completa:

TI RENDIAMO SEMPLICE

L’Attività

Via Leonardo da Vinci, 5 • Scafati (SA)
tel. 081 850 5440 • www.dermo.it

On promise
e in cloud !

ATTIVITÀ LEGALE, FISCALE, ASSI-
CURATIVO.PER INFO : CELL.- WS- 
3476435076-EMAIL:APOSSNAPOLI@
LIBERO.IT.

AI CONFINI TRA BOSCO E TERZIGNO 
FITTASI APPARTAMENTO DI 3 VANI + 
ACCESSORI + POSTO AUTO. TEL. 
3792873601

DEPOSITO DI CIRCA 90 MQ SOP-
PALCABILE ZONA ANNUNZIATELLA 
EURO 600. INFO 3312869671

GRAGNANO, VIA CASTELLAMMARE  
FITTASI  LOCALE  USO COMMER-
CIALE  IN OTTIMO STATO DI 52 MQ 
INGRESSO E VETRINA SU STRADA 
. NO PERDITEMPO. PER INFORMA-
ZIONI CHIAMARE :3339105552

CASTELLAMMARE DI STABIA VIA 
PIOPPAINO ADIACENTE STAZIONE 
CIRCUVESUVIANA FITTASI POST 
PER PARCHEGGIARE AUTO BARCHE 
PULMAN E MOTOVEICOLI VARI TEL 
CASA 081/870 21 53 CEL 349/31 48 
837

C.MARE DI STABIA, PRESSO SCUO-
LA MEDIA STABIAE, FITTASI GRA-
ZIOSO LOCALE X USO COMM.LE 

TURA CALPESTABILE 200MQ VISTA 
PANORAMICA. COMPRESO GARAGE 
50MQ+GIARDINO RETRO DI 220MQ. 
SI ACCEDE DA UNA CORTE COMU-
NE. IL NEGOZIO SI VENDE ANCHE 
SEPARATAMENTE DAL RESTO.TEL 
3462594643/3317152701

GRAGNANO VIA GIOSUE’ CARDUCCI 
: VENDESI APPARTAMENTO PIANO 
SEMINTERRATO 3 STANZE , CUCINA 
, BAGNO , RIPOSTIGLIO MQ. 95 PIU’ 
TERRAZZO ANTISTANTE DI MQ. 45 
IL TUTTO RECINTATO CON POSSI-
BILITA’ DI POSTO AUTO CONDOMI-
NIALE. PREZZO EURO 150.000 CEL. 
3356639820

ANGRI CENTRALE, VENDESI APPAR-
TAMENTO 1° PIANO DI CIRCA 90MQ 
+ BOX AUTO. PER INFO: 3343259829

IMMObILI fIttAsI

ORGANIZZAZIONE DI SERVIZI, CAF 
-PATRONATO -SINDACATO, SITA IN 
VIALE EUROPA 160 CASTELLAMMA-
RE, CERCA  CONDIVISIONE UFFICIO   
PARTNER PREFERIBILMENTE  IN 

IMMObILI VENDEsI

CERCO APPARTAMENTO ZONA C/
MARE DI STABIA COMPOSTO DA 2 
VANI E ACCESSORI PER PENSIONA-
TO CON MOGLIE. TEL. 3356004862.

VENDESI APPARTAMENTO A GRA-
GNANO IN VIA VITTORIO VENETO. 
120 MQ. PIÙ DUE BALCONI. DISCRE-
TE CONDIZIONI. €290 MILA. TEL. 
3461800039

VENDESI O SI PERMUTA CON IM-
MOBILI, TERRENO DI MQ.1400 
CIRCA,RECINTATO E SERVITO DA 
DUE ACCESSI CHE DANNO SULLA 
STRADA PRINCIPALE,SITO  A GRA-
GNANO (NA) IN VIA C/MMARE CEN-
TRALE,ATTUALMENTE IN AFFITTO 
CON OTTIMA REDDITA MENSILE,DI-
MOSTRABILE.PREZZO DI VENDITA  
EURO 600.000,TRATT.  PER INFO. 
3333912585 ANCHE MESSAGGIO. 

SANTA MAIA LA CARITA VIA FUSA-
RO VENDESI TERRENO AGRICOLO 
DI MQ. 1500 CON VIALE COMUNE DI 
200 MQ. AD EURO 70.000. TEL CASA 
081870 21 53  CELL. 349/31 48 835

VENDESI APPARTAMENTO A POM-
PEI CON GARAGE TEL 3384582660

SANTA MARIA LA CARITA’ VENDESI 
LOCALE COMMERCIALE DI 70 MQ 
TEL 3291949432

VENDESI VILLETTA SEMI-INDIPEN-
DENTI C/MARE DI STABIA DIFRONTE 
STAZIONE DI PIOPPAINO COMPO-
STA DA :P.T. FRONTE STRADA USO 
ATTIVITÀ COMMERCIALE 85MQ, PIC-
COLO CORTILE. P. 1° APP.TO 88 MQ 
3 VANI + SERVIZI. PIANO SOTTOTET-
TO 70MQ + TERRAZZA DI COPER-

InserIscI I tuoI annuncI 
gRAtUItAMENtE
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ANNUNCI
RAGIONIERE 62 ENNE, CON ESPE-
RIENZA PLURIENNALE IN CONTA-
BILITÀ GENERALE, GESTIONE MA-
GAZZINO,  PRATICO COMPUTER, 
CERCA LAVORO A SCAFATI (SA) O 
ZONE LIMITROFE. PER CONTATTI: 
339/3586823.

SIGNORA SERIA E CON ESPERIEN-
ZA LAVORO COME  DOMESTICA E 
SCALE CONDOMINI. ZONA SANTA 
MARIA LA CARITÀ, GRAGNANO E 
CASTELLAMMARE. TEL. 3388116357

DONNA CON ESPERIENZA DI 15 
ANNI CERCA LAVORO COME BA-
DANTE ZONA PENISOLA SORRENTI-
NA.TEL 3509344826

RAGAZZA CON DIPLOMA DI ESTE-
TISTA CERCA IMPIEGO COME MAS-
SAGGIATRICE, PEDICURE E MANI-
CURE. ZONE GRAGNANO, C/MARE 
E CASOLA. TEL 3332538901 MARIA

RAGAZZA DI BELLA PRESENZA 
ESTETISTA ESEGUE MANICURE E 
PEDICURE CON SMALTO €4, BAF-
FETTO O SOPRACCIGLIA €2. INOL-
TRE ESSENDO SARTA EFFETTUO 
AGGIUSTI A €2 CAD., PER CLIENTI 
E NEGOZI, ABITI UOMO, DONNA 
E BAMBINO. EFFETTUO APPLICA-
ZIONI DI PAILETTES, CORALLINI 
ECC. PER COSTUMI DA MARE. TEL. 
3421537809.

RAGAZZA DOLCE E PAZIENTE E 
AMANTE DEI BAMBINI CERCA LA-
VORO COME BABYSITTER E PULIZIE 
IN CASA, UFFICI, PALESTRE, RISTO-
RANTI €5 ALL’ORA. TEL. 3421537809

RAGAZZA AMANTE DEGLI ANIMA-
LI OFFRESI ANCHE COME DOG-
SITTER PER PASSEGGIATE. TEL. 
3421537809

COMPLETAMENTE RISTRUTTURATO 
DI 40MQ CON SERVIZI IGIENICI E 
RIPOSTIGLIO, INGRESSO E VETRI-
NA SU STRADA. NO PERDITEMPO. 
PER APPUNTAMENTI CHIAMARE 
3334755615

POMPEI, VIA FONTANELLE, FITTASI 
APPARTAMENTO 1° PIANO DI 80 MQ 
CIRCA + POSTO AUTO OTTIMO STA-
TO. SOLO PERSONE REFERENZIATE 
TEL 3343259829

C/MMARE FITTASI POSTO AUTO 
SCOPERTO NEI PRESSI DELLO STA-
DIO IN AREA COMUNE RECINTATA E 
CON CANCELLO AUTOMATICO. IN-
GRESSO DA VIA COSENZA 279. PER 
INFO CELL 3286160022
 

CERCO LAVORO

BADANTE UOMO CON ESPERIENZA 
CERCA LAVORO PER ASSISTENZA 
ANZIANI E PERSONE DISABILI H24 
MASSIMA SERIETÀ È DISPONIBILITÀ 
DA SUBITO PER CONTATTI TELEFO-
NICI 3761916872

ESPERTO IDRAULICO ELETTRICISTA 
E ALTRI LAVORI RIGUARDANTI LA 
CASA INTERNA ED ESTERNA VALU-
TA INTERVENTI DI LAVORI PER CA-
STELLAMMARE LIMITROFI SENZA 
DIRITTO DI CHIAMATA. TEL. 392 30 
92 620

CERCO LAVORO COME SIGNORA 
DELLE PULIZIE TRA SCAFATI,POM-
PEI,SANTA MARIA LA CARITÀ,OPP-
URE COME LAVORO PART-TIME PER 
4 ORE SOLO LA MATTINA,SONO UNA 
SIGNORA SERIA E AFFIDABILE,PUN-
TUALE PER INFO CHIAMARE AL NU-
MERO  3423529996.

SCINI L. 190CM P. 92CM H. 93CM. 
OTTIME CONDIZIONI. 150€. TEL. 
3331180871

ARMADIO IL LEGNO A 2 ANTE SCOR-
REVOLI CON VETRO A SPECCHIO H. 
250CM L. 180CM P. 64CM. OTTIME 
CONDIZIONI. 250€. TEL. 3331180871

VENDO CONGELATORE A POZZO 
DI CLASSE A+. L. 81CM H. 80CM P. 
70CM. 75€. TEL. 3331180871

VENDESI DA FRANTOIO OLIO OLI-
VA ED EXTRAVERGINE DELICATO DI 
QUALITÂ BUON PREZZO PER CASA 
E RISTORAZIONE E PIZZERIE.PER 
INFO.TEL.3888176331

PRODUZIONE DI VINO AGLIANICO  
SOLOPACA E MONTEPULCIANO PER 
INFO.TEL.3888176331

SOCIETÁ ALIMENTARE LOCALE 
VENDE INGROSSO O DETTAGLIO 
PRODOTTI ARTIGIANALI SETTO-
RE CONSERVE E PRODUZIONE DI 
GENERE SOTTOLI O NATURALE 
PER RISTORAZIONE E PIZZERIE.
TEL.3888176331

VENDO CICLETTA 50 EUR TEL 

OffRO LAVORO

CERCASI ESPERTO O ANCHE PRI-
MA ESPERIENZA   PER MONTAGGIO 
CALDAIE E CLIMATIZZATORI IM-
PIANTI ELETTRICI E TECNOLOGICI, 
AMBIENTE FAMILIARE CONTRATTO 
REGOLARE CERCASI PERSONA SE-
RIA E MOTIVATA. MANDARE CURRI-
CULUM A GAVI76@LIVE.IT

OTTANTAQUATTRENNE DISTINTO 
ED AUTOSUFFICIENTE CERCA FA-
MIGLIA REFERENZIATA O PERSONA 
SOLA. RETTA DA CONCORDARE. 
TEL 3317932914

MERCAtINO

VENDESI KARAOKE COMPLETO 2 
CASSE E AMPLIFICATORE BERIN-
GHEN POCO USATO PREZZO TRAT-
TABILE.PER INFO.TEL.3888176331

VENDO BABY DOLLY NUOVO DI 
RASO COLORE PANNA CON MER-
LETTO, TAGLIA 44 PREZZO €20

VENDO VERANDA IN BUONE CONDI-
ZIONI  DA SMONTARE CON MISURE 
1,10 M CIRCA LARGHEZZA , 3,50 M 
CIRCA LUNGHEZZA E 3,20 M  CIR-
CA ALTEZZA. VENDO AD UN PREZZO 
TRATTABILE 500 € , PER CONTATTI 
CELL. 3470563574

VENDO VETRI POSTERIORI DELLA 
HYUNDAI I20 ANNO 2017 NUOVI 
NELLO SCATOLO, PER CHI FOSSE 
INTERESSATO MI CONTATTI AL NU-
MERO 3312288357

DIVANO 3 POSTI BICOLORE + 2 CU-

Via Visitazione, 82 80050 Santa Maria la Carità (NA)
Tel. 081 1972 8177 | info@technologysolutions.it www.technologysolutions.it

La conoscenza
al servizio

della tecnologia
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ESPERTA IN PROBLEMATICHE GIO-
VANILI, CON COMPETENZA E PAS-
SIONE, IMPARTISCE LEZIONI INDI-
VIDUALI A STUDENTI DI SCUOLE 
SUPERIORI E UNIVERSITÀ (ANCHE 
TESI DI LAUREA) NELLE SEGUENTI 
DISCIPLINE: ITALIANO, LATINO, IN-
GLESE, SCIENZE SOCIALI (PSICOLO-
GIA, SOCIOLOGIA, PEDAGOGIA, AN-
TROPOLOGIA), DIRITTO, STORIA E 
FILOSOFIA. SI GARANTISCONO: MO-
TIVAZIONE, METODO E AUTONOMIA 
NELLO STUDIO-CELL.348/9166449

INSEGNANTE DI LINGUA CINESE IM-
PARTISCE LEZIONI A LICEALI E UNI-
VERSITARI. INFO: 3345619736

ARTETERAPEUTA, PER ALZHEIMER 
CON TERAPIE DOMICILIARI ATTRA-
VERSO I COLORI. SI ORGANIZZA-
NO ANCHE CORSI DI DISEGNO PER 
BAMBINI. ISCRIZIONI IN ATTO. INFO 
AL 3396943067

EDUCATORE PROFESSIONALE SO-
CIO-PEDAGOGICO E SANITARIO 
SI METTE A DISPOSIZIONE PER 
ASSISTENZA A RAGAZZI DIVERSA-
MENTE ABILI ED ANZIANI AUTO-
SUFFICIENTI. SI METTE A DISPO-
SIZIONE PER TURNI NOTTURNI IN 

BUONO STATO SIA MASCHIO CHE 
FEMMINA ZONA C/MARE DI STABIA 
. TEL 3343551988

VENDO VETRI POSTERIORI DELLA 
HYUNDAI I20 ANNO 2017 NUOVI 
NELLO SCATOLO, PER CHI FOSSE 
INTERESSATO MI CONTATTI AL NU-
MERO 3312288357

VENDESI CULLA IN LEGNO CON 
VELO MAI USATA PREZZO 300€  TE-
LEFONO 3925965295

VENDESI TOSAERBA ACQUISTATA 4 
ANNI FA E PERFETTAMENTE FUN-
ZIONANTE A SOLI € 165,00. PER 
INFO INVIARE WHATSAPP AL N. 
3400914638

LEzIONI PRIVAtE

GIOVEDÌ 8 MAGGIO -CORSO BASE 
-GELATERIA- -PRATICO! SORREN-
TO- PRESSO IL RISTORANTE QUI 
SORRENTO- CORSO ITALIA 329- VI-
CINO ALLA VESUVIANA DI SORREN-
TO ( 5 MINUTI A PIEDI) INFO WHAT-
SAPP 345-2317893

VENDO MACCHINA DA CAFFÈ   FUN-
ZIONA  CON CIALDE  E MACINATO, 
COLORE NERA E ARGENTO COME  
NUOVA AFFARE €45. TEL. +39 328 
377 4040

VENDO INFRADITO DONNA X IL 
MARE SUPERGA ORIGINALE COLO-
RE BIANCO CON BRILLANTINI N.38 
AFFARE €15. TEL. +39 328 377 4040

VENDO GRATI’ NUOVA GRATTUGIA 
FORMAGGIO ARIETE ELETTRICA €30 
PREZZO AFFARE. TEL. +39 328 377 
4040

VENDO SPREMIAGRUMI ELETTRICO 
NUOVO MARCA PHILIPS €20 PREZ-
ZO AFFARE. TEL. +39 328 377 4040

VENDO FRULLATORE AD IMMERSIO-
NE ELETTRICO COME NUOVO GIRMI 
AFFARE € 15. TEL. +39 328 377 4040

VENDO MATERASSO SINGOLO LATO 
INVERNALE E LATO ESTIVO €40. TEL. 
+39 328 377 4040

VENDO BELLISSIMO VESTITO DA 
SPOSO NUOVO CARLO PIGNATEL-
LI, TAGLIA 46 COLORE BLU NOTTE 
LUCIDO A RIGHE AFFARE €650. TEL. 
+39 328 377 4040

VENDESI MOBILI DI OTTIMO LEGNO, 
TAVOLO, SEDIE ECC.TEL 3408335327

VENDO ATTREZZATURE PER PAR-
RUCCHIERI E/O BARBIERI(SEDIE, 
LAVANDINI, POLTRONE CON CASCO, 
POGGIAPIEDI ECC.) TEL 3408335327

VENDESI ATTREZZO DA PALESTRA 
“ERCOLINO”, PERFETTAMENTE 
FUNZIONANTE COME NUOVO € 
200,00. TEL  3343096647.

CERCO INDUMENTI E GIOCHI PER 
NEONATI E BAMBINI 0-5 ANNI IN 

3475492241

VENDO CULLA PER NEONATO IN 
CASTELLAMMARE DI STABIA CO-
LORE BIANCO MODELLO SEMPLICE 
CON CUORE INTAGLIATO  E CON PE-
DIERA E SEDIOLINA BIANCA TUTTO 
POCO USATA A EURO 170 TEL. CASA 
081/870 21 53 CELL. 339/31 90 255

VENDO FRIGGITRICE AD ARIA MAR-
CA ARIETE MOD. 4619 LITRI 15 MAI 
USATA AD EURO 50 IN C/MARE DI 
STABIA. TEL. CASA 081/870 21 53. 
CELL. 349/31 48 837

VENDESI BICICLETTA DA RAGAZZA € 
50,00 TEL 3383863806

VENDESI ACQUARIO COMPLETO 
DI MOBILETTO DI LEGNO NERO  € 
150,00 ZONA S.MARIA LA CARITA’. 
TEL 3383863806

VENDO SET DI POSATE NUOVO 72 
PZ. MARCA IMCO. TEL 3895764029

VENDO LAVAPAVIMENTI DELLA FOL-
LETTO USATO POCO QUASI NUOVO 
€ 200,00 TEL 3401614643

VENDO BISTECCHIERA ELETTRI-
CA NUOVA € 30,00 E FORNO A MI-
CROONDE IN BUONE CONDIZIONI € 
30,00. TEL 3401614643

VENDO COPERTA  ANTICA CON DIE-
CI GRAPPOLI D UVA COLORE ÉCRU 
€ 1000 AFFARE. TEL. +39 328 377 
4040

VENDO  ROBOT SPAZZOLA   PULI-
SCE FUGHE NUOVO X FOLLETTO 
€250 AFFARE. TEL. +39 328 377 4040

VENDO COMPUTER  COLORE NERO 
TRE PEZZI MONITOR TASTIERA E 
MOTORE  AFFARE €200. TEL. +39 
328 377 4040

ANNUNCI
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ORARI  FARMACIE 

Città Sabato 03/05 Domenica 04/05 Sabato 10/05 Domenica 11/05 

C.MARE DI STABIA
SAN CARLO

VIA G. COSENZA, 194
 TEL. 081 871 8932

LAURO
VIALE DELLE TERME, 31

 TEL. 081 871 3427

CUOMO
VIA NAPOLI, 158

TEL. 081 871 1574

CUOMO
VIA NAPOLI, 158

TEL. 081 871 1574

GRAGNANO
SANT’ANNA

VIA CASTELLAMMARE, 128
TEL. 081 870 1017

SANT’ANNA
VIA CASTELLAMMARE, 128

TEL. 081 870 1017

COMENTALE
VIA CARMINE, 2

 TEL. 081 801 2954

COMENTALE
VIA CARMINE, 2

 TEL. 081 801 2954

POMPEI
CANALE

VIA LEPANTO, 111
TEL. 081 850 7202

SPALLETTA
VIA MARICONDA, 106

TEL. 081 850 2001

CANALE
VIA LEPANTO, 111
TEL. 081 850 7202

SPALLETTA
VIA MARICONDA, 106

TEL. 081 850 2001

SANT’ANTONIO
ABATE

COMUNALE
VIA STABIA, 215

TEL. 081 873 4724

COMUNALE
VIA STABIA, 215

TEL. 081 873 4724

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

TEL. 081 879 6095

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

TEL. 081 879 6095

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO
RUSSO

VIA DEGLI ARANCI, 171
TEL. 081 877 2310

RUSSO
VIA DEGLI ARANCI, 171

TEL. 081 877 2310

CASTELLANO
(PIANO DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 88
 TEL. 081 878 6603

CASTELLANO
(PIANO DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 88
 TEL. 081 878 6603

TORRE
ANNUNZIATA

S. TERESA
P.ZA ERNESTO CESARO, 59

TEL. 081 861 1766

CARAVELLI
VIA MICHELE CARAVELLI, 27/29

TEL. 081 862 1970

IOVINO
 C.SO VITTORIO EMANUELE III, 421

TEL. 081 861 1667

TORRE SUD
VIA VITTORIO VENETO, 234

TEL. 081 861 1161

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

CONDIZIONI,TENUTA IN GARAGE 
VENDESI PER INUTILIZZO PREZZO 
1900EURO IL MIO NUMERO DI CEL-
LULARE:3881112160 RICEVO CHIA-
MATE/SMS ED ANCHE WHATSAPP

VENDO MOTO YAMAHA XMAX CILIN-
DRATA 250  ,  1500 EURO TRATTABI-
LI. TELEFONARE  3475492241

VENDO TENDER 1.80 E MOTORE 
SELVA 2.50 CV PARI AL NUOVO 
1000EURO GEL 3475492241

VENDO MERCEDES CLASSE A ANNO 
2015 CAMBIO MANUALE KM 103.000 
OTTIME CONDIZIONI PROVENIEN-
ZA NORD ITALIA QUALSIASI PROVA 
PREZO € 13.900,00 TEL 3478304176

VENDESI PIAGGIO SI DEL 1996 
: MECCANICA E CARROZZERIA 
COME NUOVO . EURO 900,00 CEL. 
3356639820

VENDESI MOTORINO LIBERTY 200 
OTTIME CONDIZIONI RUOTE NUO-
VE PARABREZZA NUOVO PREZZO 
700 INCLUSO PASSAGGIO DI PRO-
PRIETÀ TEL 3925965295

CONDIZIONI,TENUTA IN GARAGE 
VENDESI PER INUTILIZZO PREZZO 
950EURO IL MIO NUMERO DI CEL-
LULARE:3881112160 RICEVO CHIA-
MATE/SMS ED ANCHE WHATSAPP.

VENDO MOTORE FUORIBORDO MA-
RINER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI GAMBO 
LUNGO CON REGOLARE LIBRETTO 
ORIGINALE REGOLARMENTE FUN-
ZIONANTE USATO POCHISSIMO 
SEMPRE STATO IN RIMESSAGGIO 
IN OFFICINA NAUTICA, MOTORE DI 
RISERVA,È VISIBILE DI PERSONA 
PRESSO ASCEA MARINA PER CON-
TATTI TELEFONICI IL MIO DI CELLU-
LARE È IL SEGUENTE:3881112160 
INVIO E RICEVO CHIAMATE SMS E 
WHATSAPP. PREZZO:370EURO

HONDA HRV ANNO 2001 COLORE 
GRIGIO METALLIZZATO BENZINA 
E CON L’IMPIANTO GPL OMOLO-
GATO SUL LIBRETTO SCADENZA 
BOMBOLA ANNO 2029, TRAZIONE 
INTEGRALE 4X4 COLORE GRIGIO 
ARGENTO METALLIZZATO,5 POR-
TE,ARIA CONDIZIONATA,VETRI ELET-
TRICI,CHIUSURA CENTRALIZZATA, 
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE 

CONTABILITÀ DEGLI ENTI PUBBLICI, 
IMPARTISCE LEZIONI DI ECONOMIA 
AZIENDALE, RAGIONERIA GENERA-
LE ED APPLICATA, CONTABILITÀ E 
BILANCIO, CONTABILITÀ DI STATO A 
STUDENTI UNIVERSITARI E DI ISTI-
TUTI TECNICI IN CASTELLAMMARE 
DI STABIA . PREPARAZIONE CON-
CORSI NELLE PREDETTE MATERIE. 
(ZONA CENTRALE). TEL. 339 3071029

AUtO & MOtO

VENDO HYUNDAI KONA BENZINA 
1.0 DA 120CV ANNO 2019 COLO-
RE ROSSO BORDEAUX MODELLO 
XPOSSIBOL MACCHINA SUPER 
ACCESSORIATA KM 28000 ORIGI-
NALI,PREZZO 13800€. PER INFO E 
FOTO CONTATTATEMI AL NUMERO 
3312288357.

VENDO MERCEDES A170 COLORE 
BLU METALLIZATO GASOLIO PRIMA 
SERIE ANNO DICEMBRE 2003 LA 
MACCHINA È IN BUONE CONDIZIO-
NI NON C’È NESSUN PROBLEMA 
E NON C’È NIENTE DA RIPARARE 
144.000 MILA KILOMETRI ORIGINA-
LI INTERNI IN PELLE SENZA ALCUN 
DANNO AI SEDILI NON HA NESSUN 
GRAFFIO È IN BUONE CONDIZIONI 
AL PREZZO DI 1.700EURO LA TOL-
GO PERCHÉ DEVO PASSARE AD 
UN’ALTRA CATEGORIA MI POTETE 
CONTATTARE AL MIO CELLULARE 
SEGUENTE:3881112160 RISPONDO 
IN CHIAMATA NORMALE OPPURE IN 
CHIAMATA VOCALE WHATSAPP

VENDO FIAT PUNTO ANNO 
1999,BENZINA,COLORE GRIGIO AR-
GENTO METALLIZZATO,5 PORTE,A-
RIA CONDIZIONATA,VETRI ELET-
TRICI,CHIUSURA CENTRALIZZATA, 
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE 

COMUNITÀ SOCIO-EDUCATIVE IN 
PROV. DI NAPOLI E SALERNO TEL 
3895871925/3895948806

ASSISTENTE SOCIALE SPECIALIZ-
ZATA NELL’AUTISMO E NELLE DSA 
. EFFETTUO  LEZIONI INDIVIDUALI O 
SEMI INDIVIDUALI PRIVATE A BAM-
BINI O RAGAZZI CON QUESTE DIF-
FICOLTÀ . LAVORO DI RETE INSIEME 
AGLI INSEGNANTI COSTANTE. MO-
TIVO IN PRIMIS A LIVELLO PSICO-
LOGICO IL BAMBINO O RAGAZZO 
IN QUESTIONE. DALLE ELEMENTARI 
ALLE SUPERIORI , ANCHE TESINE DI 
3 MEDIA E DIPLOMI SERALI. SONO 
DISPONIBILE ANCHE IN ESTATE PER 
I LIBRI DELLE VACANZE E PER UNA 
RIPETIZIONE E APPROFONDIMEN-
TO SPECIFICO. HO IL MIO PUNTO 
D’APPOGGIO SIA A CASTELLAMMA-
RE E SIA NEL MIO STUDIO A SANTA 
MARIA LA CARITÀ. CHIAMAMI PER 
MAGGIORI INFO 331 23 12 267

RIPETIZIONI IN TUTTE LE MATERIE 
SCUOLE ELEMENTARI, DOPOSCUO-
LA MEDIE E SUPERIORI + PREPA-
RAZIONE TOLC UNIVERSITARI. TEL. 
3387830373

MADRELINGUA FRANCESE IMPAR-
TISCE LEZIONI ANCHE A DOMICILIO 
ZONA POMPEI E LIMITROFE.TEL 
3384582660

HAI UN CANE CHE TI DA PROBLE-
MI? CON IL METODO “IL MIO CANE 
PARLA” DI MIRKO DARAR EDUCA-
TORE CINOFILO COGNITIVO RELA-
ZIONALE, OFFRIAMO CONSULENZA 
ONLINE O PERSONALIZZATA PER 
MIGLIORARE LA RELAZIONE CON IL 
TUO AMICO A 4 ZAMPE. CONTATTA-
CI AL 3477189029 PER UN PERCOR-
SO SU MISURA.

DOTTORE IN ECONOMIA, REVISO-
RE DEI CONTI, ESPERTO ANCHE IN 

ANNUNCI

SORYAN
DUE ANNI CIRCA

Tigratino affettuoso,
dolce,amorevole,
non predilige la

compagnia degli
altri maschi

ma è desideroso di
contatto con gli umani

389 021 2801
333 178 3118
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WHAtsAPP tEstA NUOVE fUNziONALità
PER PROtEggERE LA PRiVACy DELLE CHAt

WhatsApp sta sperimentando una nuova funzione denominata 
“Privacy avanzata delle chat”, attualmente disponibile nelle ver-
sioni beta per dispositivi iOS e Android. Questa opzione consente 
agli utenti di impedire che le loro conversazioni vengano esportate 
o che i media condivisi vengano salvati automaticamente nella 
galleria del destinatario. Una volta attivata, questa funzione intro-
duce diverse restrizioni volte a proteggere i contenuti condivisi:
 
Blocco dell’esportazione delle chat: Gli utenti non potranno espor-
tare la cronologia delle conversazioni al di fuori dell’applicazione, 

limitando la possibilità di creare archivi esterni dei messaggi.

Impedimento del salvataggio automatico dei media: Le immagini e 
i video ricevuti non verranno salvati automaticamente nella galleria 
del dispositivo, aumentando il controllo sui contenuti condivisi.

Quando questa impostazione viene attivata in una chat di grup-
po, tutti i partecipanti riceveranno una notifica. Inoltre, l’attivazio-
ne disabilita l’uso di Meta AI all’interno di quelle conversazioni. 
È importante notare che, nonostante queste restrizioni, gli utenti 
possono ancora inoltrare singoli messaggi o effettuare screenshot 
delle conversazioni. Pertanto, mentre la funzione introduce osta-
coli alla diffusione non autorizzata dei contenuti, non la previene 
completamente. Attualmente, la “Privacy avanzata delle chat” è 
disponibile solo per alcuni utenti nelle versioni beta di WhatsApp. 
Non è stato ancora annunciato quando questa funzione verrà resa 
disponibile al pubblico generale. Con l’introduzione di questa fun-
zione, WhatsApp mira a fornire agli utenti un maggiore controllo 
sulla privacy delle loro conversazioni, rispondendo alle crescenti 
preoccupazioni riguardo alla sicurezza dei dati personali nelle co-
municazioni digitali.

A CURA Di CHRistiAN APADULA

TECH NEWS

DAi sEi gRADi Di sEPARAziONE Ai sOCiAL NEtWORK:
LA stORiA (QUAsi DiMENtiCAtA) Di sixDEgREEs.COM

Oggi viviamo connessi 
come mai prima. Basta un 
clic per raggiungere amici, 
conoscenti, sconosciuti e 
influencer dall’altra parte 
del mondo. Ma pochi sanno 
che tutto è cominciato da 
un’idea semplice e geniale: 
SixDegrees.com, il primo 
vero social network della 
storia. Una piattaforma che, 
a fine anni ’90, ha anticipato 
rivoluzioni culturali e digi-
tali che avremmo compre-
so appieno solo molti anni 
dopo. Lanciato nel 1997 

dall’imprenditore americano Andrew Weinreich, SixDegrees pren-
de il nome da una teoria tanto affascinante quanto intuitiva: i sei 
gradi di separazione. Secondo questo principio sociologico, ogni 
essere umano sulla Terra è connesso a qualsiasi altro attraverso 
una catena di conoscenze che non supera i sei passaggi. Weinrei-
ch non solo ci ha creduto, ma ha provato a dimostrarlo... online. 
SixDegrees.com permetteva agli utenti di creare un profilo perso-
nale, aggiungere amici, parenti e conoscenti, e – cosa all’epoca 
impensabile – navigare tra le reti di contatti altrui. Il sito offriva 
anche la possibilità di inviare messaggi e scrivere su bacheche, 
visibili fino al terzo grado di separazione. In pratica, molte delle 
funzioni che oggi diamo per scontate su Facebook, LinkedIn o In-
stagram, sono nate lì. In un’epoca in cui il modem cantava ancora 
prima di connetterci a Internet.

SixDegrees fu un progetto tanto pionieristico quanto incompreso. 
Ai tempi, la Rete non era ancora una piazza abitata quotidiana-

mente: le connessioni erano lente, i computer poco diffusi, la cul-
tura digitale agli albori. Nonostante tutto, il sito superò i 3,5 milioni 
di utenti registrati, un numero imponente per quegli anni. Ma il 
passo era più lungo della gamba. Nel 1999, Weinreich vendette 
la piattaforma alla società YouthStream Media Networks per 125 
milioni di dollari. Nel 2001, SixDegrees.com chiuse ufficialmente. 
Troppo avanti per il suo tempo, soffocato da una tecnologia an-
cora acerba e da un mercato non pronto. Eppure, quel seme ha 
attecchito. Senza SixDegrees non ci sarebbero stati Friendster, 
MySpace, LinkedIn. E forse neppure Facebook. L’intuizione di 
connettere le persone in base alle loro relazioni ha aperto una stra-
da che ha ridisegnato l’intero concetto di comunicazione sociale. 
Ha trasformato l’identità, il lavoro, la politica, l’informazione. Ha 
reso visibile il filo invisibile che ci lega. Come esperti di comunica-
zione e strategia digitale, non possiamo che guardare a SixDegre-
es.com come a una piccola rivoluzione silenziosa. La sua storia ci 
ricorda che ogni grande innovazione parte da un’intuizione sem-
plice, ma potente. E che non sempre l’essere “i primi” coincide 
con il successo immediato. Quella di SixDegrees è una lezione 
preziosa per chi oggi costruisce contenuti, comunità e brand onli-
ne: comprendere il passato ci aiuta a leggere meglio il presente e 
a immaginare – con maggiore lucidità – il futuro. Nel mondo dei 
social media, ogni clic racconta una connessione. Ma è grazie 
a pionieri come Weinreich se oggi possiamo costruire relazioni, 
diffondere idee, e creare valore... partendo, sempre, da una rete.

A CURA Di CHRistiAN APADULA
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IMPIANTI FOTOVOLTAICI PER
AZIENDE E PRIVATI

o Via Alcide De Gasperi 72/74, Pagani (SA)
" info@solenzoenergia.it

m 081 1788 0637 • L +39 351 2486451
1 www.solenzoenergia.it 
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Via Nuovo Rione Cappuccini, 12, Sant'Agnello (NA)  
Tel.081 807 3355 - info@hotelcorallosorrento.com - matrimoniasorrento.net

Una storia d’amore
 sospesa tra cielo e mare
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CUCINA

Via Comunale Scraio, 10, Vico Equense - Tel. 329 734 2820 - www.villaketty.com

seguici su E Q

• Prepara un classico sugo di pomodoro e tienilo da par-
te.

• Affetta le melanzane, le infarini e le friggi, scola su car-
ta assorbente.

• Cuoci gli spaghetti in acqua bollente e salata, scola 
aldente.

• Condisci con qualche mestolo di pomodoro, parmigia-
no e basilico.

• Stendi una melanzane poni al centro un nido di spa-
ghetti aggiungi qualche cubetto di fior di latte,parmigia-
no e basilico, avvolgi il tutto lasciando uscire dai bordi 
gli spaghetti.

• In una teglia da forno “sporca” il fondo di pomodoro, 
poni gli involtini di melanzane copri con altro pomodoro 
e formaggio, inforna a 180° per una ventina di minuti.

INVOLtINI DI MELANzANE CON 
sPAgHEttI AL POMODORO

PROCEDiMENtO

• 300 g Spaghetti
• 500 ml sugo di Pomodoro
• 2 Melanzane 
• 200 g fior di Latte
• qb Basilico
• qb Parmigianl
• qb Sale 
• qb Pepe
• qb Farina
• qb Olio per friggere

INgREDiENti

L'angolo ricetta
di MANU 
FOOD

sCANsiONA E gUARDA
LA ViDEO RiCEttA

Buon Appetito!
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Centro di Riabilitazione

Castellammare di Stabia - Via Napoli, 260 - Tel. 081.870 19 57 - 081.870 47 56 - www.tccsrl.org - info@tccsrl.org
Aperto dal lunedì al venerdì dalle 8.00 alle 20.00 - Sabato dalle 8.00 alle 14.00

Direttore Sanitario: Dott. A. Castelluccio

• Terapie ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA 
   Idrokinesiterapia
• Terapie domiciliari
• Fisiokinesiterapia (ex art.44)
• Trattamenti in regime semi-residenziale
• Visite specialistiche : fisiatriche, foniatriche, e
   neuropsichiatriche infantili

ACCREDITATO CON IL S.S.N. 

GLI INCONTRI DI VALORE

“Gli Incontri di Valore” 
sono una kermesse di al-
tissimo profilo e reputazio-
ne, divenuta oggi punto di 
riferimento nazionale, sia 
per qualità di ospiti, sia per 
organizzazione, sia ancora 
per reputazione editoriale. 
Ideata dal manager Nico-
la Ruocco, la rassegna si 
pone l’obiettivo di condivi-
dere momenti di riflessione 
culturale, sociale ed artisti-
ca, grazie a numerosi ospiti 
del mondo dello spettaco-
lo, saggistica, giornalismo, 
istituzioni, e dello sport.

Nata circa 3 anni fa, la rassegna ha già realizzato ben sette edi-
zioni con oltre 100 ospiti di primissima caratura (per citarne qual-
cuno, Marino Bartoletti, Maurizio De Giovanni, Matteo Renzi, Teo 
Teocoli, il Ministro alla Giustizia Nordio, Cristina Scocchia, Federi-
co Rampini, Federico Marchetti, Francesco Sole, Enrico Vanzina, 
Mariangela Pira, Cristiana Pedersoli, Stefania Craxi, Giusy Versa-
ce, Serena e Stefano Andreotti, e tantissimi altri ancora) con i quali 
si è condotta la presentazione dei loro ultimi libri o lavori editoriali 
con un pubblico molto attento, numeroso ed appassionato. 

Ben presto infatti, il Salotto degli Incontri di Valore, grazie alla pas-
sione e dedizione del suo fondatore, si è attestato come uno dei 
principali programmi letterali in Italia, facendo registrare una 
importante presenza mediatica, e numeri partecipativi di primaria 
importanza, con oltre 8.000 presenze totali.

Il motto della kermesse è “costruiamo valore, condividendo va-
lori”: una visione che si concretizza appieno, sia perché il tutto è 
condotto senza finalità alcuna di lucro, sia perché le presentazioni 
si aprono anche a diversi Istituti Scolastici del territorio, portando 
tra i giovani l’importanza della lettura e della condivisione di con-
tenuti culturali. Vi è poi, certamente non ultimo per importanza, 
l’elemento simbiotico del territorio: Pompei, sede principale della 
rassegna, presso la fine struttura dell’Hotel Habita79, è un luogo 

magico dove si incontrano le pagine di storia tra le più antiche, un 
profilo di moderna internazionalità, ed una fine bellezza geografi-
ca, data la sua vicinanza alla costiera sorrentina. Un mix del tutto 
unico, che unito ad un profondo desiderio di cultura, è capace di 
giungere diritto al cuore. 

“La prossima ottava edizione sarà un qualcosa di decisamente 
sorprendente” commenta Nicola Ruocco “Quindici grandi ospiti 
ed alcuni fuori programma, renderanno la rassegna di primissimo 
profilo nell’intero territorio nazionale, con un reputazione altissima 
anche a livello editoriale” Continua Ruocco “Non svelo ancora i 
nomi dei prossimi Ospiti, ma si inizierà a breve, il 10 maggio pros-
simo, pertanto invito a seguire le pagine social della Rassegna per 
scoprire di volta in volta gli imperdibili appuntamenti”. 

Alcuni appuntamenti fuori programma, afferma Ruocco, “saran-
no svolti in Castellammare di Stabia, perché mai come in questo 
momento c’è bisogno di accalorarci e promuovere al meglio la 
grandezza sociale e culturale di Stabia, con un pensiero particola-
re che va a quanto accaduto alla Funivia; un dolore che ha toccato 
profondamente tutti noi”. 

gLi INCONtRi Di VALORE
A bREVE LA sPEttACOLARE OttAVA EDiziONE

LA CELEbRE RAssEgNA LEttERARiA fONDAtA E DiREttA DA NiCOLA RUOCCO, APRiRà iL siPARiO NEi PROssiMi giOR-
Ni sULLA NUOVA EDiziONE, RiCCA Di OsPiti Di PREstigiO, E CON fUORi PROgRAMMA ANCHE A CAstELLAMMARE

DR. NiCOLA RUOCCO
Ass. gLi iNCONtRi Di VALORE
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SPORT

Napoli

sei punti per restare aggrappati alla speranza un maggio di fuoco per il sogno promozione

Il Napoli ha un solo imperativo nelle prossime due giornate: vin-
cere. Gli azzurri sfideranno il Lecce in trasferta e il Genoa al Ma-
radona, in due gare che possono valere la permanenza nelle zone 
nobili della classifica. All’andata contro i salentini fu un netto 4-0, 
mentre l’ultima sfida con il Genoa finì 1-1, con gol di Ngonge nei 
minuti finali.

Dovevano essere tre gare per la fine del campionato della Juve 
Stabia, ma saranno quattro, in quanto il 13 maggio verrà recupe-
rata la partita contro la Sampdoria, gara prevista per il 21 aprile, 
nel giorno di Pasquetta, ma rinviata per la scomparsa del Santo 
Padre. Questa partita andrà a concludere la stagione regolare. 
Ma prima ci saranno altre gare importanti. Il 1° maggio le “Vespe” 
affronteranno il Catanzaro dell’ex Caserta allo stadio Menti alle 
12:30, poi il 4 maggio trasferta insidiosa a Brescia (ore 15:00), 
infine di nuovo in casa il 9 maggio contro la Reggiana (ore 20:30). 
Una volata finale ad alta tensione, con gli uomini di Pagliuca pronti 
a giocarsi tutto per un piazzamento di vertice.

Juve Stabia

Centro di Riabilitazione

Castellammare di Stabia - Via Napoli, 260 - Tel. 081.870 19 57 - 081.870 47 56 - www.tccsrl.org - info@tccsrl.org
Aperto dal lunedì al venerdì dalle 8.00 alle 20.00 - Sabato dalle 8.00 alle 14.00

Direttore Sanitario: Dott. A. Castelluccio

• Terapie ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA 
   Idrokinesiterapia
• Terapie domiciliari
• Fisiokinesiterapia (ex art.44)
• Trattamenti in regime semi-residenziale
• Visite specialistiche : fisiatriche, foniatriche, e
   neuropsichiatriche infantili

ACCREDITATO CON IL S.S.N. 

RSA -“Villa Geras”

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras 
è disposta su 4 piani con camere doppie e 
triple, tutte climatizzate e dotate di servizi 
igienici privati. Priva di barriere 
architettoniche, è dotata di cucina, sale da 
pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per piacevoli 
momenti di socializzazione, ricreazione e 
animazione, possiede una palestra 
riabilitativa ed anche una piccola cappella 
per potersi raccogliere in preghiera, il tutto 
circondato da un ampio parco attrezzato 
con panchine e pavimentato in viali per 
piacevoli passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno 
dalla cura della persona al sostegno 
psicologico, come prestazioni 
fisioterapiche,riabilitative, infermieristiche, 
mediche generiche e specialistiche, nonché 
assistenza sociale, assistenza alla persona, 
assistenza spirituale. Per tutti gli Ospiti 
saranno sempre previsti momenti di 
animazione e socializzazione volti ad 
allietare le giornate quotidiane e festive. 
Sarà possibile avere menu dedicati e diete 
personalizzate, così come servizi di cura alla 
persona: parrucchiere, estetista, podologo 
sempre disponibili e in loco, il tutto al fine di 
consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite-paziente.

I SERVIZI

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
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SPORT
SORRENTO

SALVEZZA RAGGIUNTA E SGUARDO AL FUTURO

Il Sorrento festeggia la permanenza tra i professionisti dopo una 
stagione complicata, giocata ancora lontano dal proprio stadio. 
La società guarda con fiducia al futuro, sperando di tornare a gio-
care in città nel 2025/2026. Il vivaio sarà al centro del progetto, 
mentre si preparano le celebrazioni per gli 80 anni del club (23 
dicembre 2025) e i 70 anni dello Stadio Italia (27 novembre 2025).

Tabaccheria Gargiulo
Riv. n°1 - Sorrento

SORRENTO - Corso Italia, 166 - Tel. 081 878 14 51

Scommesse Sportive

Givova Scafati

due sfide da brivido contro Bologna e Milano

Finale di stagione impegnativo per la Givova Scafati, che dovrà af-
frontare due delle squadre più forti del campionato. Il 4 maggio al 
PalaMangano arriva la Virtus Bologna, mentre l’11 maggio è pre-
vista la trasferta contro l’Olimpia Milano. Due gare durissime, ma i 
tifosi credono nella grinta della squadra per sovvertire i pronostici.
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SPORT
Formula 1

il 4 maggio torna il GP di Miami

Il circuito cittadino di Miami Gardens, adiacente all’Hard Rock 
Stadium, ospiterà il Gran Premio di Formula 1 il 4 maggio. Teatro 
di gare spettacolari fin dalla sua inaugurazione nel 2022, l’Interna-
tional Autodrome è pronto ad accogliere piloti e team in una sfida 
ad alta velocità.

PALLACANESTRO ANTONIANA

NELLE SCUOLE: SPORT E GIORNALISMO

La Pallacanestro Antoniana ha fatto visita agli alunni della IV 
del plesso Salette (IC Mascolo De Curtis, Sant’Antonio Abate), 
nell’ambito di un progetto giornalistico curato da Valentina Co-
miato. I giocatori Festinese e Guaita, accompagnati dal DS D’A-
niello, hanno risposto con entusiasmo alle domande dei piccoli 
aspiranti giornalisti, regalando una giornata all’insegna dello sport 
e della condivisione.

GIRO D' ITALIA

il 15 maggio tappa a Napoli

Partirà il 9 maggio da Tirana la 108ª edizione del Giro d’Italia, che 
si concluderà il 1° giugno. Il 15 maggio la sesta tappa – Poten-
za-Napoli (226 km) – sarà un momento clou per la Campania, con 
la corsa rosa che tornerà protagonista nel capoluogo partenopeo.
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Corso Vittorio Emanuele, 186 • Angri (SA)
m 081 18334541 • k delsarsrl@gmail.com • K www.delsar.org

A CURA DI gIORNALE WEEKEND

"Castellammare mi E' rimasta nel cuore":
Ciro Danucci tra ricordi e presente della Juve Stabia

La Juve Stabia sta vivendo un momento importante. Te lo 
aspettavi?
“È una stagione veramente esaltante. Non mi aspettavo questo 
campionato, ma ormai, visti i risultati e le prestazioni in campo, 
non si può più parlare di sorpresa.”

Da Piero Braglia a Guido Pagliuca. Un tuo giudizio sul tecnico 
di Cecina
“Guido Pagliuca e Piero Braglia sono due allenatori dal carattere 
forte. Conosco bene mister Braglia: è un vincente e uno dei top al-
lenatori della Lega Pro. Anche Pagliuca ha dimostrato di saper di-
sporre bene la squadra in campo e di trasmetterle il suo carattere. 
È un allenatore molto preparato tatticamente e capace di leggere 
bene le partite.”

Ci puoi raccontare qualcosa su Piero Braglia?
“Ha carisma, riesce a tirarti fuori tutto quello che hai dentro. Pochi 
concetti, ma chiari. Riesce a far giocare male gli avversari. Un ma-
estro nel farti dare sempre il massimo.”

Castellammare di Stabia: cosa ti ha lasciato come città?
“Castellammare di Stabia è una città bellissima. Ricordo la confu-
sione dei primi giorni, ma poi mi ci sono abituato. La città mi ha 
accolto bene e mi sono innamorato di questa piazza, del calore 
della sua gente e del suo lungomare spettacolare. Quando ne ho 
la possibilità, ci ritorno sempre con grande piacere.”

Da qualche anno hai intrapreso il percorso da allenatore. Ma 
è più facile essere calciatore o allenatore?
“Ero un allenatore in ascesa e, dopo aver vinto il campionato a 
Brindisi, abbiamo avuto problemi societari. Siamo stati forse 
gli unici a mettere in difficoltà la Juve Stabia, contro cui abbia-
mo sbagliato un rigore nel finale di partita (Campionato Serie C 
2023/2024). Un allenatore deve tener conto di molti fattori, come i 
rapporti con la società, la squadra, la stampa e i tifosi. Quando si è 
calciatori, si è decisamente più liberi mentalmente.”

Perché nel calcio, quando una squadra non va bene, è sempre 
l’allenatore il primo a pagare?
“In Italia, purtroppo, quando le cose non vanno si ha la cattiva 
abitudine di cambiare l’allenatore anziché venti giocatori. Spesso 
non si concede nemmeno il tempo necessario per lavorare. E, pur-
troppo, spesso funziona così.”

Nella Juve Stabia, l’attaccante Adorante sta facendo sognare 
i tifosi. Quando giocavi tu, il bomber era Marco Sau. Due cal-
ciatori diversi ma entrambi trascinatori. Cosa aveva di spe-
ciale Sau?
“Ormai Andrea Adorante si è consacrato come un attaccante che 
punta bene la porta. Merita la categoria superiore. Marco Sau era 
un calciatore diverso, anche tecnicamente: sapeva calciare bene 
con entrambi i piedi ed era molto rapido. Forse non completo fisi-
camente perché era esile, ma completo a livello tecnico.”

Oltre a Sau, chi è stato un calciatore che ti ha impressionato 
durante le partite o gli allenamenti nel tuo periodo a Castel-
lammare?
“Tanti bravi calciatori hanno lasciato un segno a Castellammare. In 
Serie C ricordo Albadoro, Cazzola, Mezavilla e Corona, ma anche 
Molinari in difesa. In Serie B, oltre a Sau, furono importanti per 
noi anche Erpen e Zito. Quello che mi ha colpito di più in Serie 
C è stato Tarantino, che aveva grande qualità nel dribbling e nei 
passaggi. Mbakogu era giovane, ma aveva un potenziale enorme, 
e si vedeva.”

L' INTERVISTA
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titOLi Di stAtO fUORi DALL’IsEE:
COME fUNziONA LA NUOVA fRANCHigiA DA 50.000 EURO

Con l’entrata in vigore del DPCM 14 gennaio 2025 n. 13, cambia 
radicalmente il rapporto tra piccoli risparmiatori e dichiarazione 
ISEE: i titoli di Stato e altri prodotti finanziari garantiti dallo 
Stato sono ora esclusi dal calcolo del patrimonio mobiliare, fino a 
un massimo di 50.000 euro per nucleo familiare.

Una misura che rappresenta un incentivo all’investimento do-
mestico nei titoli pubblici, riconoscendo un vantaggio concreto 
a chi decide di finanziare lo Stato. L’idea è quella di rafforzare il 
legame tra cittadino e debito pubblico, evitando che tali investi-
menti penalizzino l’accesso ai servizi e alle agevolazioni basate 
sull’ISEE.

Cosa rientra nell’esenzione

L’esclusione dall’ISEE si applica a numerosi strumenti, tra cui:

• titoli di Stato italiani (BTP, BOT, CCT, ecc.);
• buoni fruttiferi postali, anche quelli “trasferiti allo Stato”;
• libretti di risparmio postale;
• altri prodotti codificati dall’Agenzia delle Entrate, come:
> “codice 02”: conti deposito titoli e obbligazioni;
> “codice 03”: conti deposito a risparmio presso Poste Italiane;
> “codice 06”: gestioni patrimoniali contenenti titoli pubblici;
> “codice 07”: certificati di deposito e buoni postali detenuti 
presso Poste Italiane.

Come funziona la franchigia

La soglia di 50.000 euro è complessiva per l’intero nucleo fa-
miliare. Se si superano i 50.000 euro di strumenti garantiti, nell’I-
SEE verrà conteggiata solo la parte eccedente. Ad esempio, con 
55.000 euro in BOT, si considerano solo 5.000 euro nel patrimonio 
mobiliare.

In caso di rapporti cointestati con soggetti esterni al nucleo, il 
valore va calcolato pro-quota. Inoltre, è possibile scegliere quali 
strumenti escludere, anche frazionando la franchigia tra più in-
vestimenti o intestatari del nucleo.

Attenzione ai nuclei complessi e all’aggiornamento dell’ISEE

La nuova norma presenta aspetti tecnici rilevanti, specie per nu-
clei con genitori non conviventi o soggetti “attratti” per specifiche 
prestazioni. Qui il rischio è un errato coordinamento tra le parti 
che può portare a una dichiarazione difforme e quindi all’invali-
dazione dell’ISEE.

È inoltre possibile presentare una nuova DSU per aggiornare 
l’ISEE secondo la nuova disciplina, anche se una precedente è 
ancora valida. Tuttavia, non essendo retribuita ai CAF, questa 
operazione potrebbe avere un costo a carico del contribuente.

Il nodo dei fondi comuni

Resta aperta la questione dei fondi comuni di investimento: mol-
ti contengono una componente di titoli di Stato, ma non tutte le 
banche sono in grado, al momento, di fornire una rendicontazione 
separata delle componenti esenti. Un dettaglio tecnico non se-
condario, che può complicare la compilazione corretta della DSU.

In definitiva, la misura ha un impatto potenzialmente positivo sul-
la fidelizzazione dei risparmiatori ai titoli di Stato, ma richiede 
attenzione nella gestione pratica, soprattutto per nuclei com-
plessi. La soglia da 50.000 euro può effettivamente alleggerire il 
calcolo ISEE, ma solleva anche questioni di equità e rappre-
sentatività economica, lasciando spazio a futuri aggiustamenti 
normativi per distinguere meglio tra patrimonio investito e reale 
capacità di spesa.
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