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EDIZIONI766

DAL 20 AGOSTO AL 2 SETTEMBRE

ENTRI DA EXPERT ESCI DA EXPERTO
tech to schooltech to school

smart kit
IN REGALO*

POTENZIATO 
CON AI

PER IL REGOLAMENTO CONSULTA IL SITO CARTADELDOCENTE.ISTRUZIONE.IT

SEI UN INSEGNANTE? AFFRETTATI A UTILIZZARE IL BONUS, 
HAI TEMPO SOLO FINO AL 31 AGOSTO!

ACQUISTA UNO DEI TANTI PC E TABLET SELEZIONATI
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+
STAMPANTE 
DESKJET 4320

3 mesi
inclusi

VALE
€ 158,90

Personal

TV QLED 65” UHD 4K
QE65Q8FAAUXZT
• Processore Q4 AI 
 - sistema operativo Tizen
• Audio Dolby Atmos e OTS Lite 
• 3 HDMI - 2 USB 
• Dimensioni con base (LxAxP): 
 965.5 x 614.7 x 198.4mm

65” 
SMART TIZEN

QLED

NOTEBOOK
15FC1005NL

15,6”

RAM
16GB

SSD
512GB

499499

iPhone
17 Pro Max
256 GB
Pro assoluto.

5G

12991299,90,90599599

COMPRI ADESSO E INIZI 
A PAGARE A GENNAIO 2027*

del DOCENTE
CARTA

SPENDI QUI IL TUO BUONO
cartadeldocente.istruzione.it

• Processore AMD Ryzen 5 7520U
• Scheda grafi ca integrata AMD Radeon 610M
• 

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
MEGASTORE - Via Don Minzoni, 187

Tel. 081-8018481

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
STORE - Via Cosenza, 149-151 

Tel. 081-8711326

Expert Gruppo Somma expertsommaSeguici su:
Scarica l’App

gruppo

CASTELLAMMARE DI STABIA

STOREXPERT
Via Cosenza, 149 - Tel. 0818711326 

MEGASTOREXPERT
Via Don Minzoni 187 - Tel. 0818018481

www.expertsomma.it

gruppo

C.MARE DI STABIA
VIA G. COSENZA, 51

TEL. 0818713183

SANTA MARIA
LA CARITÀ

VIA PETRARO, 89
TEL. 0818743335

POMPEI
VIA ROMA, 65

TEL. 08119092866

Unisciti al nostro
mercatino
online!

GIORNALE WEEK END (Annunci)
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�� Assistenza Tecnica Strutturata con 
Monitoraggio Sistemistico Continuo IT

�� Sicurezza Informatica & Business 
Continuity - Protezione completa per LAN 
e WAN, sistemi di storage aziendale e 
disaster recovery per il recupero immedia-
to dei dati e la continuità operativa.

�� Cloud Computing Professionale - Cloud 
Backup- Backup Immutabile

�� Supporto e Assistenza per la Pubblica 
Amministrazione

�� Sicurezza & Compliance - Proteggiamo 
dati e infrastrutture secondo standard 
elevati

⏱ Interventi con SLA Garantiti - Tempi certi 
e risposte rapide per ogni livello di criticità.

�� Infrastrutture IT & Networking - Proget-
tiamo e gestiamo reti LAN, WAN e sistemi 
IT complessi per aziende e PA.

�� Cybersecurity & Protezione Dati - Difesa 
avanzata

�� Comunicazione Unificata - Soluzioni per 
clienti mono-sede e multi-sede con 
centralini telefonici moderni e tecnologia 
VoIP integrata in ufficio.

�� Connessioni Internet, Lan & Wi-Fi 
Aziendale - Reti professionali per lavorare 
sempre con velocità, stabilità e sicurezza

�� Impianti di Sicurezza - Videosorveglian-
za e sistemi di allarme integrati per il 
controllo e la protezione delle tue struttu-
re.

�� Con Technology Solutions hai il vantag-
gio di un unico fornitore affidabile, sempre 
al tuo fianco.

Contattaci per una consulenza personaliz-
zata!

Da oltre 20 anni, Technology Solutions 
affianca le aziende come partner tecnolo-
gico specializzato nell’integrazione dei 
sistemi aziendali.
Dalla rete alla telefonia, dai server alla 
domotica, fino a videosorveglianza e 
antintrusione: trasformiamo tecnologie 
diverse in un unico ecosistema efficiente, 
sicuro e performante.
Con Technology Solutions hai un solo 
interlocutore per tutte le esigenze di tele-
comunicazioni e information technology.

Via Visitazione, 117/119
80050 Santa Maria la Carità (NA)
Tel. 081 1972 8177 | info@technologysolutions.it www.technologysolutions.it

Perchè
sceglierci
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ARCHIVIO PLAITANO

LA STATUA DI SANT’ANTONINO ABATE
NELLA CATTEDRALE DI CASTELLAMMARE DI STABIA

A cura di GIUSEPPE PLAITANO

del 1926 e testimonia l’intensa e prestigiosa attività del premiato 
laboratorio leccese nel panorama dell’arte sacra della prima metà 
del Novecento. L’attribuzione a un maestro leccese non è un det-
taglio secondario, ma inquadra l’opera in una precisa tradizione 
artigianale che a Lecce raggiunse, tra Sette e Ottocento, livelli di 
eccellenza tali da rivaleggiare con la scultura in legno e persino 
con quella in marmo, a fronte di costi e tempi di realizzazione de-
cisamente più contenuti. La tecnica della cartapesta leccese pre-
vedeva un procedimento articolato in più fasi: L’anima strutturale: 
un’armatura in fil di ferro veniva rivestita con fasci di paglia (la 
cosiddetta “ricciolina”), legati con lo spago, per definire la forma 
grezza e il movimento del panneggio; La modellazione degli incar-
nati: viso, mani e piedi, le parti “nude” della figura, dove la resa 
naturalistica era più delicata, venivano invece modellati a parte in 
creta, spesso partendo da calchi conservati gelosamente in bot-
tega e tramandati di maestro in allievo; La stesura della cartape-
sta: sull’armatura veniva applicata la pasta di carta stesa a strati 
successivi fino a raggiungere la consistenza e la rigidità necessa-
rie. Il risultato finale era un manufatto sorprendentemente leggero 
ma al tempo stesso solido e capace di conservarsi nel tempo, 
come dimostra la sopravvivenza, un secolo dopo. Al di là del suo 
valore artistico, la statua conserva un significato storico che va 
oltre l’oggetto in sé. Il gesto del 1926 si inserisce in una relazione 
di lunga durata tra le due comunità, entrambe legate al culto di 
Sant’Antonino Abate e di San Catello, i due santi che la tradizione 
agiografica vuole amici e compagni. Non stupisce che questo 
stesso legame, celebrato attraverso il dono scultoreo sia stato ri-
proposto anche recentemente: in occasione del 1400° anniversa-
rio della morte del santo, il simulacro di Sant’Antonino conservato 
a Sorrento ha nuovamente “visitato” Castellammare di Stabia in 
pellegrinaggio, in occasione della festa di San Catello, un’eco 
contemporanea dello stesso spirito di comunione che nel 1926 
aveva ispirato la commissione della statua. Un confronto con il 
simulacro attuale: Mettendo a confronto diretto la foto della statua 
oggi situata in una nicchia   nella Cappella di san Catello   della 
Cattedrale stabiese, con la cartolina d’epoca, emergono notevoli 
ed eclatanti differenze formali e iconografiche che aprono interes-
santi interrogativi critici: I due angioletti che sorreggevano gli 
stemmi araldici sono del tutto assenti nel simulacro attuale. Gli 
scudi con gli stemmi civici di Castellammare e Sorrento compaio-
no ora direttamente adagiati sulla massa nuvolosa ai lati del San-
to, privi dei loro sostegni angelici. In basso a sinistra, alla base del 
cumulo di nuvole dove nella cartolina d’epoca risaltava chiara-
mente la mitra vescovile decorata (insieme al libro), la scultura 
attuale non presenta più alcun attributo liturgico. I tratti del volto di 
Sant’Antonino mostrano una modellazione differente: La calvizie 
pronunciata della versione del 1926 è sostituita nel simulacro at-
tuale da una capigliatura castano-grigia più folta. La barba appare 
più corta, scura e definita. Lo sguardo, che nella cartolina era fron-
tale, oggi è nettamente rivolto verso l’alto in direzione della mano 
destra levata. L’aureola a raggi sottili tesi verso l’esterno è stata 
sostituita da un’aureola circolare metallica chiusa. Mentre sulla 
cartolina storica figura la firma originaria con la data 1926, il basa-
mento nero della statua in Cattedrale reca oggi un’iscrizione a 
pennello del tutto diversa: «DONO DI SORRENTO A STABIA-1935» 
Ipotesi storico-critica. La presenza della data 1935 in luogo del 
1926, unitamente alla drastica riduzione degli elementi decorativi 
e al “rifacimento” della testa del Santo, fa ipotizzare o un pesante 
intervento di restauro e rifacimento parziale avvenuto nel 1935 ; 
oppure una seconda riconsacrazione o rifacimento del basamen-
to nel 1935, che ha ridiscusso la configurazione plastica originaria 
creata da Giuseppe Croce nel 1926. Al di là delle vicende conser-
vative e delle trasformazioni subite dal simulacro nel corso del No-
vecento, l’opera conserva un valore simbolico inestimabile. Il gesto 
della donazione da parte di Sorrento a Castellammare di Stabia te-
stimonia un’amicizia plurisecolare basata sulla comune devozione 
a Sant’Antonino e San Catello, compagni di preghiera sul Monte 
Faito. Una fratellanza spirituale che dura ancora oggi e che conti-
nua a rinnovarsi nel segno della memoria e della fede condivisa.

Una piccola cartolina devozionale in bianco e nero, di quelle che 
un tempo si distribuivano ai fedeli in occasione di ricorrenze litur-
giche o eventi di rilievo restituisce oggi un tassello prezioso per la 
storia del patrimonio artistico stabiese. L’immagine, dal taglio ver-
ticale tipico dell’editoria devozionale d’epoca del primo Novecen-
to, ritrae la statua di Sant’Antonino Abate, e reca in calce la dicitu-
ra: “Dono di Sorrento alla città di Castellammare di Stabia“, 
seguita dalla didascalia “S. Antonino Abate, Protettore di Sorren-
to”. Sant’Antonino è raffigurato in piedi su una base mistilinea, 
avvolto nel saio monastico scuro sopra la tunica bianca. Il braccio 
destro è sollevato in un gesto di benedizione o di ammonimento, 
mentre la mano sinistra regge il pastorale abbaziale, riconoscibile 
dalla voluta ricurva. Il capo, cinto da un’aureola raggiata, presenta 
i tratti fisionomici canonici del santo: fronte ampia, barba bianca 
fluente, sguardo severo e composto. Ai piedi della figura principa-
le compaiono due angioletti, qui carichi di un significato tutt’altro 
che decorativo: ciascuno dei due regge infatti l’emblema di una 
delle due città unite dal dono. L’angelo a sinistra di chi osserva 
reca lo stemma di Castellammare di Stabia, mentre quello a de-
stra di chi guarda, alla sinistra del santo sorregge lo stemma di 
Sorrento. La statua diventa così, letteralmente, un’immagine aral-
dica del gemellaggio devozionale tra le due comunità: il santo 
abate campeggia al centro, quasi a suggellare con la sua benedi-
zione l’unione tra la città che lo vide vivere da monaco a Stabia e 
quella di cui divenne patrono. Sulla parte inferiore del piedistallo, 
adagiata proprio ai piedi della composizione nuvolosa, è inoltre 
ben visibile la mitra vescovile finemente decorata. Nella parte in-
feriore della cartolina, sul basamento della statua, è impressa la 
firma dello scultore: “Giuseppe Croce – Lecce – 1926“. La data è 
pienamente confermata dalla lettura diretta della cartolina, e com-
bacia perfettamente con quanto tramandato dalle fonti sulla storia 
della Cattedrale di Castellammare, che collocano proprio al 1926 
la donazione, da parte del rettore della Basilica di Sant’Antonino 
di Sorrento, di una statua in cartapesta del santo alla città stabie-
se, oggi conservata nella Cappella dell’Immacolata della Concat-
tedrale di Santissima Maria Assunta e San Catello. Questa firma 
permette di ricollocare l’opera all’interno di un contesto artigiana-
le ben preciso: quello della bottega leccese di Achille De Lucrezi, 
uno dei capiscuola più autorevoli della cartapesta salentina otto-
centesca, il cui laboratorio, alla sua morte, fu ereditato da due al-
lievi: Marcello Castellucci e, appunto, Giuseppe Croce. La botte-
ga, nelle fonti dell’epoca, viene descritta come uno “stabilimento” 
capace di trasformare la produzione artigianale in un’attività quasi 
industriale, senza per questo perdere la qualità artistica che aveva 
reso celebre la scuola leccese in tutto il Mezzogiorno e oltre. A 
conferma del rilievo storico-artistico dell’autore, il Catalogo Gene-
rale dei Beni Culturali – ICCD attribuisce a Croce Giuseppe, attivo 
tra il 1889 e il 1937, diverse opere in cartapesta sparse sul territo-
rio nazionale. In particolare, una scheda ufficiale registra una San-
ta Rita da Cascia in cartapesta e legno conservata a Leverano, 
recante la seguente iscrizione: «PREM. LAB. IN CARTAPESTA / 
GIUSEPPE CROCE / LECCE 1930» Tale riscontro documentale 
avvalora ulteriormente la firma presente sul manufatto stabiese 
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info@albarent.eu
Cell. 3351844002 • Tel. 081 175 57 534

Caratteristiche
Principali

NOLEGGIO CON E SENZA OPERATORE
Altezza di lavoro: 20mt

Portata navicella: 200kg

Rotazione: 360° continua

4 Stabilizzatori idraulici

• Fuso Canter 3S13/25
• Piattaforma aerea Comet
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KLIMATHERM

RISPARMIO DELLE
FORNITURE ENERGETICHE

Uno dei punti fondamentali per risparmiare in bolletta è sicuramen-
te scegliere un fornitore di energia che ti consente di risparmiare 
di più grazie ad un’offerta luce e gas conveniente con una tariffa 
economica e delle condizioni adatte alle tue esigenze. Con delle 
semplici accortezze puoi ridurre significativamente il consumo delle 
forniture energetiche e tagliare gli sprechi e non solo, con questi 
comportamenti le cifre da pagare saranno ridotte.  

Ecco alcuni consigli su come risparmiare con la fornitura luce:

1. Fare attenzione alla classe energetica: nel caso in cui dovesse 
esserci la necessità di sostituire un elettrodomestico, un consiglio 
utile è quello di acquistarne uno con una classe energetica A+++ 
attualmente i migliori sul mercato, che permettono poi di rispar-
miare in bolletta ed evitare di impattare negativamente sull’am-
biente.

2. Usare correttamente gli elettrodomestici: sono fondamentali in 
ogni casa e per ogni uso domestico. Tuttavia, occorre sottolineare 
che sono tra le cause significative delle cifre esorbitanti in bollet-
ta, perciò è importante usarli con criterio, ad esempio, con l’arrivo 
dell’estate è importante non lasciare il condizionatore acceso una 
volta raggiunta la temperatura desiderata, evitare di fare lavaggi ag-
gressivi ad alte temperature sia nella lavastoviglie che nelle lavatrici. 

3. Scegliere le lampadine a risparmio energetico: fermo restando la 
necessità di impiegare il più possibile la luce naturale, le lampadine 
a risparmio energetico sono un’ottima risposta a come risparmiare 
in bolletta. L’illuminazione naturale rappresenta la modalità prefe-
ribile tra tutte, quindi il consiglio resta quello di lasciarla filtrare il 
più possibile all’interno delle abitazioni fin quando essa non lascia 
spazio al tramonto. Un’altra tipologia di illuminazione consigliata è 

quella delle lampadine a LED, consumano circa il 90% e consento-
no un risparmio e un’efficienza energetica mai viste.

4. Limitare la funzione Stand-by: per risparmiare in bolletta è mol-
to utile non lasciare accese le luci e la tv, influisce sul prezzo.

5. Scegliere un’offerta giusta: per risparmiare in bolletta, la stra-
tegia migliore resta scegliere il fornitore giusto. Tra le tante offerte 
sicuramente ci sarà quella adatta a te e al tuo fabbisogno energe-
tico, è utile capire in base alle esigenze quale tariffa scegliere tra 
monoraria o bioraria. 

6. Attivare il pagamento con addebito in conto corrente: ti con-
sentirà di ridurre i costi di gestione ottenendo un risparmio annuo 
significativo.

È importante non accettare offerte o promozioni proposte al te-
lefono, piuttosto affidati a un’agenzia dove è possibile essere se-
guiti passo-passo nelle pratiche burocratiche oltre a fornire infor-
mazioni, una transizione agevole senza interruzioni del servizio e 
assistenza post-vendita.

Piazza Spartaco 31/A
80053 C/mare di Stabia (NA)
 Tel. 081 335 25 06 • Cell. 335 581 00 26
E-mail: info@klimatherm.it • www.klimatherm.it

Sopralluogo
gratuito

Installazione
standard
inclusa

9.000Btu
ALL DC INVERTER

Finanziamento
in sede a tasso 0

Detrazione del 50%

Bonus da 100€
direttamente in bolletta

a partire da  €     820,00

A cura dEL GIORNALE WEEKEND



La strada è una striscia di terreno battuto, lastricata di pietre 
o asfaltata che serve ad unire più luoghi fra di loro. Sulla strada 
circolano i veicoli, i pedoni e gli animali. Essa riduce la distanza 
ed il tempo di spostamento. Su di essa convergono interessi, ne-
cessità e luoghi di incontro, per questo il suo utilizzo deve essere 
gestito da regole precise. La strada non è una pista, non è una 
discarica e soprattutto non è una proprietà personale.

A. MARCIAPIEDE
Parte della sede stradale, riservata al passaggio dei pedoni, per lo 
più si trova ai lati della strada e a livello rialzato rispetto ad essa.

B. PASSAGGIO PEDONALE
Parte laterale della strada, opportunamente segnalata, a volte de-
limitata e protetta, vietata al traffico motorizzato.

C. CORSIA DI MARCIA
Parte della carreggiata, o della strada, dalle dimensioni adatte allo 
scorrimento di una fila di veicoli in viaggio.

D. CARREGGIATA
La parte di strada destinata allo scorrimento dei veicoli: composta 
da una o più corsie di marcia è, di solito, pavimentata o asfaltata 
e delimitata da strisce bianche di margine.

E. PASSAGGIO A LIVELLO
Il luogo in cui una strada ed una ferrovia si incrociano. È solitamen-
te delimitato da barriere che determinano e regolano il transito.

F. BANICHINA STRADALE
Parte della strada compresa tra il margine della carreggiata e il più 
vicino tra i seguenti elementi: marciapiede, spartitraffico e ciglio 
della strada.

G. CORSIA RISERVATA
Parte della carreggiata destinata solo al transito di veicoli auto-
rizzati (Bus, Taxi, Veicoli delle Forze dell'Ordine, Ambulanze): è 
progettata per non interferire sul normale traffico degli altri veicoli.

H. INCROCIO STRADALE
Luogo in cui si congiungono due o più strade che convergono in 
quello stesso punto.

I. STRISCE PEDONALI
Sono delle strisce orizzontali bianche che indicano il punto della 
strada in cui i pedoni a possono e devono attraversare, in quanto 
solo su di esse hanno a precedenza sui veicoli.

Osserva l’immagine per identificare gli elementi descritti.

a cura del giornale weekend
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EDUCAZIONE STRADALE

CONOSCI DAVVERO LA STRADA?
SCOPRIAMO INSIEME TUTTE LE SUE PARTI!



CHRISTIAN APADULA

CINQUANT’ANNI CON LA CITTÀ:
LA STORIA DI MICROELETTRONICA

Ci sono negozi che con il passare degli anni diventano parte della 
città. Cambiano le vetrine, cambiano i prodotti, cambiano i clienti, 
ma quella serranda continua ad alzarsi ogni mattina. Per Microe-
lettronica, il 2026 segna un traguardo importante: cinquant’anni di 
attività. La storia comincia nel 1976, quando Vincenzo Di Bianco 
intuisce che qualcosa sta cambiando nelle case degli italiani. La 
televisione si diffonde sempre di più, nascono nuove emittenti e 
cresce la richiesta di antenne, cavi, componenti e assistenza. In 
via Regina Margherita, a Castellammare di Stabia, apre così quello 
che inizialmente si chiamava Micron Electronic Center. Un'intuizio-
ne imprenditoriale che, con il tempo, diventa soprattutto una storia 
di famiglia. Prima al fianco di Vincenzo arriva il figlio Franco, poi 
Tonino. Nel 2000, terminati gli studi, entra in azienda anche Ales-
sandro un altro figlio. Quattro anni più tardi la famiglia decide di fare 
un altro passo: nel 2004 apre la seconda sede a Gragnano, ancora 
oggi attiva. Nel frattempo il mondo dell’elettronica cambia com-
pletamente. Dalle vecchie televisioni si passa al digitale, arrivano 
internet, smartphone, nuovi sistemi per la casa e tecnologie che nel 
1976 sarebbero sembrate fantascienza. Microelettronica cambia 
insieme a quel mondo, cercando però di conservare qualcosa che 
non passa attraverso un display: il rapporto con il cliente. Resistere 
cinquant’anni nel commercio non è scontato. Ancora meno in una 
città come Castellammare, tra crisi economiche, grande distribu-
zione, acquisti online e le difficoltà quotidiane che conosce bene 
chi continua a investire sul territorio. E infatti, dopo mezzo secolo, 
alla famiglia Di Bianco fanno spesso la stessa domanda: come ave-
te fatto? La risposta è molto meno complicata di quanto si possa 
immaginare. «Essere onesti, lavorare tanto e non montarsi mai la 

testa». Forse i cinquant’anni di Microelettronica stanno tutti qui. 
Non in una formula imprenditoriale, ma in un padre che ha avuto 
un’intuizione, nei figli che hanno deciso di portarla avanti e in ge-
nerazioni di clienti entrati in quel negozio per comprare qualcosa o, 
semplicemente, per chiedere un consiglio. Dal 1976 sono cambiate 
le televisioni, la tecnologia e persino il nostro modo di acquistare. 
Quella serranda, invece, continua ad alzarsi. E dopo cinquant’anni 
è probabilmente questo il risultato che conta di più.

"L’AI NON FIRMA”, CHRISTIAN APADULA RACCONTA
L’IA CHE CAMBIA IL LAVORO, MA NON LA RESPONSABILITÀ

Il giornalista e fondatore di CH Media porta in un libro la sua espe-
rienza tra comunicazione, editoria e nuove tecnologie. Il volume è 
disponibile su Amazon in edizione cartacea e come eBook Kindle.
L’intelligenza artificiale può scrivere un articolo, creare un’imma-
gine, analizzare dati, suggerire una strategia e prestare persino 
un volto digitale a un’azienda. Ma quando quel contenuto viene 
pubblicato, chi se ne assume davvero la responsabilità? È da una 
domanda tanto semplice quanto attuale che nasce “L’AI non fir-
ma. Un libro sulla comunicazione che resta umana”, il primo libro 
di Christian Apadula, giornalista pubblicista di Castellammare di 
Stabia e fondatore dell’agenzia di comunicazione CH Media. Il vo-
lume è disponibile su Amazon, sia nell’edizione cartacea sia in 
formato digitale eBook per Kindle. Non è un libro costruito per 
insegnare formule magiche o collezionare prompt. E non prova 
neppure a prevedere quanti mestieri saranno sostituiti dalle mac-
chine. Apadula sceglie di partire dalla quotidianità di chi l’intel-
ligenza artificiale la utilizza già per lavorare: giornalisti, comuni-
catori, professionisti, aziende e imprenditori. Il punto centrale è 
racchiuso proprio nel titolo. L’AI può velocizzare il lavoro, sug-
gerire soluzioni e rendere accessibili strumenti che fino a pochi 
anni fa sembravano impensabili. Ma non mette il proprio nome 
sotto un articolo, non guarda negli occhi un cliente e, soprattutto, 
non risponde delle conseguenze di un errore. La macchina gene-
ra, l’uomo sceglie. Ed è l’uomo che, alla fine, firma. Il libro nasce 
dall’esperienza maturata sul campo tra giornalismo, comunicazio-
ne digitale e gestione di progetti per imprese e professionisti. Da 
qui prende forma una riflessione che attraversa questioni ormai 
molto concrete: l’utilizzo degli avatar digitali, la produzione di testi 
e immagini attraverso sistemi generativi, la trasparenza verso il 
pubblico, le nuove regole europee e il rapporto tra automazione 
e valore del lavoro umano. C’è poi un interrogativo che riguarda 
direttamente il futuro delle professioni creative. Se grazie all’AI un 
lavoro che prima richiedeva diverse ore può essere realizzato in 
molto meno tempo, il cliente sta pagando il tempo impiegato op-
pure la competenza necessaria per ottenere quel risultato? Una 
domanda destinata a diventare sempre più centrale nel rapporto 
tra professionisti, tecnologia e mercato. Ed è forse qui che L’AI 
non firma trova il suo significato più concreto. Il dibattito non può 

più fermarsi alla contrapposizione tra chi considera l’intelligenza 
artificiale una minaccia e chi, al contrario, la presenta come so-
luzione a qualsiasi problema. L’AI è già dentro le redazioni, nelle 
aziende, negli smartphone e nei processi creativi. La vera sfida 
è imparare a utilizzarla senza delegarle ciò che non può essere 
automatizzato: il giudizio, la sensibilità, l’etica e la responsabili-
tà delle proprie scelte. Perché possiamo affidare a una macchina 
una parte sempre più importante del processo. Ma quando arriva 
il momento di rispondere di quello che abbiamo comunicato, la 
firma resta ancora la nostra. 

a cura di chRISTIAN APADULA

a cura di ch MEDIA
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• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel. 081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 0813764291 

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel. 081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel. 081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel. 081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 0818012839

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 31
Tel. 081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via M. di Aequa, 31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via R. Bosco, 668
Tel. 081 802 3004

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via R. Bosco, 858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

Ristorante amici
Corso Caulino, 30 
Tel. 377 084 8600

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel. 0815321722

 
Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via V. Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel. 081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via P. Ripuaria, 159
Tel. 081 536 8367

Varnelli Pizza
Via Plinio, 15

Tel. 0816124643

La Fiamma
 Via A. Morese, 8 
Tel. 3127055276

Garum
Pompei 79 d.C.

 Viale G. Mazzini, 63/65
Tel. 0818501178

Bistrot Fratelli
Cannavacciuolo

 Via Roma, 107
Tel. 081 850 5868

Stuzzicò
by Lucius
 Via Plinio, 7

Tel. 081 850 5665

La Bettola
del Gusto

Via Sacra, 50
Tel. 081 863 7811 / 

389 998 8765

SORRENTO

Ahum
Sorrento

Via Sant’Antonio, 6
Tel. 08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel. 081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265

Tel. 081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel. 081 878 5809 

Frankie’s Bar 
Via Torquato Tasso, 4

Tel. 08104885835
Cell. 3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza A. Lauro, 10
Tel. 0815539426

Da Michele
Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Tasso 
Via Correale, 9

Tel. 0818785809

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via Stazione,39/41
Tel. 081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74

Tel. 366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel. 081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso M. Crawford 71

Tel. 081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel. 081 807 4072

Ristorante
Corallo

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel. 081 807 3355

PIZZERIE & RISTORANTI
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C/MARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel. 0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso G. Garibaldi, 104
 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
C.so De Gasperi, 145

Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna,15

Tel.0811816 6022

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

C/MARE

Pizzeria Paiman
Via A. Cottrau, 20
Tel. 0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A. De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare

C.so A. de Gasperi 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 
Via G. Bonito, 199
Tel. 081 870 4973

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' Presidente
Via G. Bonito, 70

Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

GRAGNANO

Agriturismo
Villa Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Corte 77 2.0
Via G. Murat, 77
Tel. 3384240920

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Vida - pizza & more
 Via Enrico
de Nicola 3

Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa
Maria dell'Orto, 11
Tel. 081 2789 212

Giardino Verde
 Via G. Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova

San Leone 2
Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

LETTERE

Pizzeria  
O' Zi'Aniello

Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE

L’università
della Pizza

Corso G. Nicofera 15
Tel. 0818798309

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Golden Beach
Via Traversa
Alimuri, 13

Tel. 081 532 2607

Tavernetta
Cinquantotto

Via Angelo
Cosenza, 56/58

Tel. 081 808 6605

Ristorante
Lido Marinella

Via Antonio Caruso,1
Tel. 081 532 2030

Mamà Drink
Food Relax

S. Statale 145
Tel. 376 117 0545

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri 96
Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Ninuccio
Segue Via Casa 

Iaccarino, 37
Tel.0815321436

Tico Tico
Via A. Caruso, 3
Tel.0815321837

• PIZZERIE & RISTORANTI •

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI
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• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Lungomare
Restaurant

Corso Garibaldi, 104
Tel. 081 391 4694

Piazzetta Milù
Corso A. De Gasperi, 23

Tel. 081 871 5779

La Monica
Braceria

Ristorante
Piazza Papa

Giovanni XXIII, 35
Tel. 081 1918 5013

Vida
Pizza & More

Via Enrico
De Nicola, 35

Tel. 081 633 0951

S.A.ABATE

500 Gradi
Pizza e Fritti
Via Madonna
di Fatima, 18

Tel. 081 873 8608

Masseria
Gabriele

Via Palmentiello, 6
Tel. 081 874 2813

Ristorante
La Costiera

Via Sassola, 104
Tel. 081 874 1693

Pizzeria
La Certosa
da Mario

Via Nocera, 100
Tel. 081 873 4114

GRAGNANO

Pastificio
Cuomo Bistrot
Via Roma, 29/A

Tel. 081 060 1402

Il Tris 2.0
Strada Statale per 
Agerola 366, 143
Tel. 081 376 3900

Hostaria e Pizzeria 
L’Antico Borgo
Via Castello, 7

Tel. 081 879 5688

S.M. LA CARITÀ

Al Boccone
del Cardinale
Via Cappella
dei Bisi, 111

Tel. 081 802 6884

Cannavacciulo
Il Massimo
del Tagliere

Via Petraro, 220
Tel. 328 191 6483

Pizza & Buoi
Via della

Visitazione, 26/28
Tel. 081 874 1252

Enoteca
Masseria

delle Grazie
Via Madonna

delle Grazie, 200
Tel. 081 064 1068

Carlino
Superior Beef
Via Petraro, 40

Tel. 333 928 8728

VICO EQUENSE

Da Giovanni
Via R. Bosco, 192
Tel. 081 879 8615

Frate Cosimo
Via R. Bosco, 796
Tel. 081 802 4781

Il Casale del Mirto
Via R. Bosco, 896

Tel. 081 1973 7898

META

La Conca
Via del Mare

Tel. 081 532 1495
 

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 081 808 6848

Il Verricello 2.0
Via Angelo

Cosenza, 128
Tel. 377 097 2059

Ristobar
Antonietta

Via A. Cosenza, 145
Tel. 081 1917 7022

 
TORRE 

ANNUNZIATA

O Sole Mio
Via Roma, 107

Tel. 345 210 5199

Ristorante
Pizzeria Viento 

n’Poppa
Via Guglielmo

Marconi, 9
Tel. 353 421 9693

La Stalla
Tenuta Nunziata
Via Carola, 14/A

Tel. 388 371 1065

Craft27
Via Michele
Caravelli, 18

Tel. 338 106 6895

POMPEI

Ristorante
Il Principe

Via Colle San
Bartolomeo, 4

Tel. 081 850 5566

Mercato
Pompeiano
Resaurant

Via Sacra, 13
Tel. 081 850 5145

Alleria Pizzeria 
Newpolitana

Via Sacra, 23/25/27
Tel. 081 424 2253

Pompei
Centrale

Traversa Pironti, 2
Tel. 081 850 1405

Pompeo
Magno

Via S. Abbondio, 155
Tel. 081 859 8050

Fresco
Trattoria Pizzeria

Via Macello, 22
Tel. 081 235 9161

Coffee House
Via Plinio, 16

Tel. 081 537 9327

SORRENTO

Ristorante
Donna Sofia
Via Torquato

Tasso, 45
Tel. 081 877 3532

'O Parrucchiano
La Favorita

Corso Italia, 71/73
Tel. 081 878 1321

Ristorante
Pizzeria

S. Antonino
Via Santa Maria
delle Grazie, 6

Tel. 081 877 1200

Ristorante
La Basilica

Via Sant’Antonino, 28
Tel. 081 877 4790

Il Leone
Rosso

Via Marziale, 25
Tel. 081 807 3089

La Lanterna
Via San Cesareo, 23
Tel. 081 878 1355

Bistrot
Lievitomadre 

Iommella
Corso Italia, 259 A/B

Tel. 081 010 8558

PIANO DI 
SORRENTO

Le Tre
Arcate

Piazza Cota, 9/10
Tel. 081 532 1849

Pizzeria 49
Via San Michele, 6
Tel. 081 808 7167

Ristorante
Pizzeria La Rosa

Via Nastro Azzurro, 28
Tel. 081 808 3556

Il Ghiottone
Via Mortora, 24

Tel. 081 532 2966

Artigiani
Scotto

Piazza della
Repubblica, 27

Tel. 081 1881 5758

SANT'AGNELLO

Alfred
Trattoria Moderna
Via Cappuccini, 30
Tel. 371 613 1509

Ristorante
Moonlight

Via Cappuccini, 68/A
Tel. 081 877 2234

Ristorante
La Marinella

Piazzetta
Marinella, 12

Tel. 081 807 5674

Trattoria
La Perla

Via Nastro Azzurro, 23
Tel. 081 878 6850

Vesuvio
Panoramic 
Restaurant

Corso M. Crawford, 85
Tel. 81 878 1352

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI
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RSA -“Villa Geras”

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
I SERVIZI

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras è 
disposta su 4 piani con camere doppie e triple, 
tutte climatizzate e dotate di servizi igienici privati.

Priva di barriere architettoniche, è dotata di cucina, 
sale da pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per momenti di 
socializzazione, ricreazione e animazione, possiede 
una palestra riabilitativa ed anche una piccola 
cappella per potersi raccogliere in preghiera, il 
tutto circondato da un ampio parco attrezzato con 
panchine e pavimentato in viali per piacevoli 
passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno dalla 
cura della persona al sostegno psicologico 
come: prestazioni fisioterapiche, riabilitative, 
infermieristiche, generiche e specialistiche, 
assistenza sociale, assistenza alla persona e 
assistenza spirituale.  Per tutti gli Ospiti saranno 
sempre previsti momenti di animazione e 
socializzazione volti ad allietare le giornate 
quotidiane e festive.  Sarà possibile avere menu 
dedicati e diete personalizzate, così come servizi 
di cura alla persona: parrucchiere, estetista, 
podologo sempre disponibili e in loco, il tutto al 
fine di consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite - paziente.

VURRIASAPE

NERANO: IL PARADISO DELLA COSTIERA
SORRENTINA AMATO GIÀ DAGLI ANTICHI

Ci sono luoghi che sembrano nati soltanto per essere guardati. 
Nerano è uno di questi: un piccolo angolo di Costiera Sorrentina 
dove il mare, le rocce, le calette e i profumi mediterranei sembrano
raccontare una bellezza fuori dal tempo.

Siamo nel territorio di Massa Lubrense, in una posizione speciale: 
Nerano appartiene alla Costiera Sorrentina, ma guarda già verso 
la Costiera Amalfitana. Da qui il mare si apre verso Marina del 
Cantone, la Baia di Ieranto, Recommone e gli scenari più selvaggi 
di Punta Campanella. È uno di quei posti in cui si arriva per fare un 
bagno e si finisce per scoprire una storia antichissima.

Perché Nerano non è solo mare cristallino e paesaggio da carto-
lina. Secondo una tradizione, il suo nome deriverebbe da “Nero-
nianum”, forse legato a una villa romana attribuita a Nerone o alla 
memoria della gens Claudia, la famiglia di Tiberio Claudio Nerone. 
La leggenda racconta che proprio un imperatore avrebbe amato 
questi luoghi al punto da sceglierli come rifugio, facendo costruire 
una villa per godere della quiete, del mare e della bellezza della 
costa.

Che questa tradizione sia storia certa o memoria antica trasforma-
ta in racconto, una cosa è evidente: i Romani conoscevano bene il 

fascino di questa zona. E prima ancora dei Romani, anche i Greci 
avevano già guardato a queste coste come a un luogo sacro.

Poco distante da Nerano, infatti, Punta Campanella era conosciu-
ta nell’antichità come Promontorium Minervae. Qui, secondo le 
fonti e le testimonianze archeologiche, sorgeva un santuario de-
dicato ad Atena-Minerva. Un luogo di culto affacciato sul mare, 
quasi una soglia tra il mondo degli uomini, le rotte dei naviganti 
e il mito.

È questo che rende Nerano così speciale. Non è soltanto una meta 
balneare. È un luogo in cui la bellezza del paesaggio incontra la 
memoria degli antichi, in cui il mare non è solo mare, ma racconto,
passaggio, culto, leggenda.

A pochi chilometri da Napoli, Castellammare di Stabia e Sorrento, 
Nerano resta uno di quei posti da visitare almeno una volta. Per-
ché qui la Campania mostra una delle sue verità più belle: anche il
paradiso, a volte, ha una storia da raccontare.

Sono Antonio, divulgatore culturale e narratore di Napoli e della 
Campania. Se ti piacciono storie, leggende e curiosità come que-
sta, mi trovi sui social come “Vurriasape”.

A cura dI ANTONIO BUONDONNO



scopri gli orari: www.stabiahall.it
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Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

RESIDENT EVIL

Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

Guarda il trailer
su youtube

PAW PATROL
MISSIONE DINOSAURI

dal 10 SETTEMBRE

dal 19 AGOSTO

CINEMA

COYOTE VS. ACME
dal 2 SETTEMBRE



Castellammare di Stabia • Corso V. Emanuele, 79 • Tel. 081 872 3975 
www.centromp.it • info@centromp.it 

HARRY POTTER
E LA PIETRA FILOSOFALE
dal 26 AGOSTO AL 2 SETTEMBRE
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Guarda il trailer
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SUNNY DANCER
dal 2 SETTEMBRE

AMORI E INCANTESIMI 2
dal 10 SETTEMBRE

Guarda il trailer
su youtube

CINEMA
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DALL'11 AL 16 SETTEMBRE
SOLOPACA (BN)

scopri di più: scopri di più:

dall'11 al 13 settembre
striano (na)

scopri di più: scopri di più:

sagra del pomodoro san marzano dop

FESTA DELL'UVA SOLOPACA Gragnano Città della Pasta 

DALL'11 AL 13 SETTEMBRE
GRAGNANO (Na)

DAL 2 al 6 SETTEMBRE
SAN MAURO CILENTO (SA)

scopri di più:

SETTEMBRE AI FICHI - AGROFESTA

DALL'11 AL 13 SETTEMBRE
BAIANO (AV)

FESTA DELLA NOCCIOLA

DAL 5 alll'8 settembre
Castel Morrone (CE)

SAGRA DEL FICO D'INDIA

EVENTI
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dal 9 all'11 ottobre 
riviottoli di serino (aV)

12 SETTEMBRE
PALMA CAMPANIA (NA)

IN VICO VERITAS

sagra della castagna di serino igp

10 E 11 SETTEMBRE
Summonte  (AV)

SAGRA DELLA CASTAGNA SUMMONTE

DAL'11 AL 14 SETTEMBRE
SAN CIPRIANO PICENTINO (SA)

Sagra dell'Uva e del Vino Filetta

DAL 4 AL 6 OTTOBRE
oliveto citra (SA)

FESTA DELL'UVA

11 E 12 SETTEMBRE
CASERTA (CE)

SAGRA DELLA MULIGNANA M'BUTTUNATA

scopri di più: scopri di più:

scopri di più: scopri di più:

scopri di più: scopri di più:

EVENTI

 WeekEnd | 15



16 | WeekEnd

DAL 17 AL 19 e dal 24 al 26 OTTOBRE
VALLE DI MADDALONI (CE)

scopri di più: scopri di più:

DAL 15 AL 17 SETTEMBRE
Vico Equense (NA)

scopri di più: scopri di più:

PIZZA A VICO

FESTA DELLA MELA ANNURCA FESTA DEL VINO

DAL 7 AL 9 NOVEMBRE
PROCIDA (Na)

DAL 2 al 6 settembre
NAPOLI (NA)

scopri di più: scopri di più:

BUFALA FEST

DAL 17 AL 20 settembre
CESA (CE)

ASPRINIUM FESTIVAL

DALL'11 AL 13 SETTEMBRE
SALERNO (SA)

CIBO E DINTORNI

EVENTI
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CURIOSITA'

L’atmosfera della Baviera arriva nel cuore della Campania. Dal 3 al 
6 e dal 10 al 13 settembre 2026, Largo Sandro Pertini a Sant’An-
tonio Abate ospiterà la seconda edizione dell’Oktoberfest Campa-
nia: otto serate dedicate alla birra, alla gastronomia e agli spetta-
coli dal vivo, con ingresso gratuito.

L’area della festa offrirà 1.500 posti a sedere, stand gastronomici 
e specialità bavaresi, affiancate da pizza, carne, fritti, dolci e altre 
proposte. Tra i nomi presenti figurano Errico Porzio, Gino, Cillo, Il 
Macellaio, Macelleria Corrado, Iberico, Il Boss del Fritto, Tradizioni 
in Food, La Graffetteria e Fior di Frutta.

Ricco anche il programma musicale. Si comincia giovedì 3 set-
tembre, alle ore 22, con la Notte della Tammurriata e Vincenzo 
Romano, il Cantore Pellegrino. Venerdì 4, sempre alle 22, spazio 
all’ironia di Tony Tammaro. Sabato 5 doppio appuntamento: Medi-
na Band alle 21 e Mixed by Erry alle 22. Domenica 6 sarà la volta 
di “Napul’è – Festa Partenopea”, dalle 22.

La seconda settimana si aprirà giovedì 10 settembre con la Notte 
della Tammurriata e la Paranza do Tramuntano. Venerdì 11 saliran-
no sul palco i Queen of Bulsara, tribute band dei Queen; sabato 
12 toccherà ai Come Max, con un omaggio agli 883; chiusura do-
menica 13 con i Vascover. Gli spettacoli della seconda settimana 
inizieranno alle ore 22.

La manifestazione è pensata anche per le famiglie: il Luna Park, 
a ingresso libero, proporrà giostre classiche e moderne, video-
giochi e giochi a premio per adulti e bambini. Nell’Area Bavarese 
sarà inoltre possibile prenotare gratuitamente un tavolo da 4 a 8 
persone, con servizio dedicato per le specialità bavaresi, coperto 
incluso e possibilità di bere la birra nel tradizionale boccale da un 
litro. Il tavolo dovrà essere occupato entro le 21.30.

Programma e prenotazioni disponibili sul sito ufficiale dell’Okto-
berfest Campania: https://www.oktoberfestcampania.it/.

OKTOBERFEST CAMPANIA, A SANT’ANTONIO ABATE
OTTO SERATE TRA BIRRA, SAPORI E MUSICA

A cura dEL GIORNALE WEEKEND
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RISTRUTTURATO, SITUATO AL PIANO 
TERRA ALL'INTERNO DI UN ELEGANTE 
PALAZZO STORICO DEL SETTECENTO, 
NEL CUORE DEL CENTRO ANTICO DI 
CASTELLAMMARE DI STABIA A POCHI 
PASSI DA PIAZZA GIOVANNI 23°.

FITTASI GIARDINO DI CIRCA 700 MQ, 
CON ANNESSA DEPANDANCE  DI 17 MQ 
E UNA TENDOSTRUTTURA DI CIRCA 20 
MQ CON ALBERI DA FRUTTETO E PRATO 
INGLESE DA 500  € AL MESE A PERSONE 
REFERENZIATE E REDDITO DIMOSTRA-
BILE E GARANTITO TEL. 3470563574 ED 
EMAIL: RAFRANO@LIBERO.IT

C.MARE DI STABIA. FITTASI STUDIO DI 60 
MQ A VIA ROMA PARZIALMENTE AMMO-
BILIATO, CON INGRESSO E DUE STANZE. 
CELL. 3391716328

C/MARE DI STABIA. VIA ROMA FITTASI 
UFFICIO RISTRUTTURATO DI 60 MQ CON 
DUE STANZA INDIPENDENTI , SALA D'AT-
TESA E BAGNO. 3391716328

FITTASI APPARTAMENTO AMMOBILIATO 
COMPOSTO DA DUE STANZE DA LETTO, 
CUCINA+BAGNO E CON AMPIO GIARDI-
NO .CON IMPIANTO WIFI E CONDIZIONA-
TORI . L'AFFITTO PARTE DA UN MINIMO 
DI TRE GIORNI A UN MASSIMO DI 20 
GIORNI. TEL 3339943471

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-

TERRA, CIRCA 80 MQ DA RISTRUTTU-
RARE, PARZIALMENTE SOPPALCABILE, 
CON CANTINA C/2 DI CIRCA 40 MQ. E 
POSTO AUTO IN CORTILE COMUNE. 
L'IMMOBILE FORNITO DI BEN 3 ACCESSI 
(DI CUI UNO FRONTE STRADA E ALTRI 
DUE INTERNI AL CORTILE) PRESENTA 
UN OTTIMA FLESSIBILITÀ DISTRIBUTI-
VA DEGLI SPAZI INTERNI. OTTIMA PO-
SIZIONE CENTRALE, A POCHI MINUTI 
DAL CENTRO E DAI PRINCIPALI SERVIZI. 
STAZIONE CIRCUMVESUVIANA POMPEI.
SANTUARIO A 350 MT. PIAZZA SAN-
TUARIO 400 MT. PREZZO € 179.000. NO 
AGENZIE. TEL.3714353870

IN SCAFATI USCITA DELLA STATALE 268 
VENDESI CAPANNONE INDUSTRIALE IN 
OTTIMO STATO IN STRUTTURA DI CE-
MENTO: MQ COPERTI 685, MQ SCOPER-
TI 500 CON ANNESSA TETTOIA DI CA' 
MQ 300, 2 UFFICI , 2 BAGNI CON ANTI-
BAGNO SPOGLIATOIO E RIPOSTIGLIO. 
LA STRUTTURA È TOTALMENTE RECIN-
TATA, DOPPIA ENTRATA E CANCELLO 
AUTOMATICO: TRATTATIVA RISERVATA 
TEL.3356639820

IMMOBILI FITTASI

FITTASI TRANSITORIAMENTE GRAZIO-
SO MONOLOCALE COMPLETAMENTE 

IMMOBILI VENDESI

BOSCOREALE VENDESI LOCALE DI 40 
MQ USO UFFICIO DEPOSITO, COMPO-
STO DA 2 VANI E ACCESSORI PREZZO 
ACCESSIBILE TEL.3756552272

VENDO NEGOZIO C\MARE DI STABIA VIA 
RAIOLA VICINO ALL’AGENZIA DELL’EN-
TRATE LIBERO 3408335327

VENDO PALAZZINA CON GIARDINO 
COMPOSTA DA 2 APP.TI DI 150 MQ CAD. 
BOX AUTO TUTTO CON LICENZA E CON-
DONO PAGATO. VIA SANITA’ VILLA CAIA 
2 C/MARE DI STABIA. TEL 34442561452

VENDO PALAZZINA CON GIARDINO 
VIA SANITA’ C/MARE DI STABIA. TEL 
3928928406

IN SCAFATI PROVINCIA DI SALERNO 
ALL’USCITA DELLA STATALE 268 VEN-
DESI CAPANNONE INDUSTRIALE IN CE-
MENTO ED IN OTTIMO STATO: MQ CO-
PERTI 680, ALTEZZA M. 5,15, 2 UFFICI,2 
BAGNI CON ANTIBAGNO,SPOGLIATO-
IO,AREA SCOPERTA MQ 500 CON TET-
TOIA DI MQ 300, IL TUTTO RECINTATO 
DA MURA CON CANCELLO AUTOMATI-
CO: TRATTATIVA RISERVATA 3356639820

VENDESI A LA SPEZIA MUGGIANO AP-
PARTAMENTO 2 CAMERE, 1 CAMERETTA 
TRIPLA ESPOSIZIONE RISCALDAMEN-
TO AUTONOMO PORTA BLINDATA. TEL 
3382057912

VENDESI NEGOZIO 25 MQ C\MARE DI 
STABIA 3408335327

VENDESI PALAZZINA CON GIARDINO 
300 MQ VENDO QUOTA PARI 667\1000 
3928928406 SITA IN VIA VILLA GAIA 2 PA-
NORAMICA

VENDESI APPARTAMENTO 83 MQ DA RI-
STRUTTURARE ALLA VIA FRATTE CASTEL-
LAMMARE DI STABIA EURO.1650000 TEL. 
3280738868

VENDO IN POMPEI ALLA VIA NOLANA 78 
UN APPARTAMENTO CTG A/4 AL PIANO 

INSERISCI I TUOI ANNUNCI 
GRATUITAMENTE

 

TRAMITE MAIL:
ANNUNCI@GIORNALEWEEKEND.EU

SUL NOSTRO SITO:
WWW.GIORNALEWEEKEND.EU

INVIA UN MESSAGGIO 
SU Whatsapp:

333 952 22 11

k

1

L

ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

// //

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

POMERIDIANO h 13:00 - 16:00

PISACANE
STRADA DEL GESÙ, 16

 TEL. 081 871 1223

SCHETTINO
VIA MADONNA DELLE GRAZIE, 249

TEL. 081 872 3266

SCHETTINO
VIA MADONNA DELLE GRAZIE, 249

TEL. 081 872 3266

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

FIMIANI
VIA S. MARIA LA CARITÀ, 447

 TEL. 081 390 6253

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

MARESCA
(PIANO DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 51
TEL. 081 878 6205 

MARESCA
(PIANO DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 51
TEL. 081 878 6205 

FRANCESCO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
VIA S. SERGIO, 11
 TEL. 081 808 8766

FRANCESCO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
VIA S. SERGIO, 11
 TEL. 081 808 8766

KYROS OPLONTI
 VIA VITTORIO VENETO, 99

TEL. 081 536 9464

KYROS OPLONTI
 VIA VITTORIO VENETO, 99

TEL. 081 536 9464

MOSCA
VIA VITTORIO VENETO, 416

TEL. 081 861 4257

MOSCA
VIA VITTORIO VENETO, 416

TEL. 081 861 4257

BOSSO
VIA ANNUNZIATELLA, 59

TEL. 081 871 9716

BOSSO
VIA ANNUNZIATELLA, 59

TEL. 081 871 9716

COSENTINI
CORSO VITTORIO EMANUELE, 148

TEL. 081 871 5149

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 05/09 Domenica 06/09 Sabato 12/09 Domenica 13/09

ANNUNCI
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AFFITTASI AMPIA STANZA SINGOLA IN 
APPARTAMENTO ARREDATO, ZONA 
TRANQUILLA E BEN COLLEGATA,USO 
CUCINA E SERVIZI, DISPONIBILE DA 
SETTEMBRE, AFFITTO ANCHE PER BRE-
VI PERIODI,PREZZO DA CONCORDARE 
TEL. 3445698245

FITTASI LOCALE MQ 96 INDIPENDENTE 
AL PIANO SEMINTERRATO COMPOSTO 
DA: 3 CAMERE , CUCINA , BAGNO , RI-
POSTIGLIO , PIÙ SPAZIO ANTISTANTE DI 
CA' MQ 50 PIÙ POSTO AUTO . LOCALE 
ADATTO COME APPARTAMENTO , UFFI-
CI , OPPURE COMMERCIALE . PREZZO 
EURO 650,00 MENSILI CON DOVUTE GA-
RANZIE. 3356639820

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI LOCALE DI MQ 130 PIÙ 3 
BALCONI E GROSSO TERRAZZO: 4 CA-
MERE , CUCINA , 2 BAGNI , RIPOSTIGLIO 
E POSTO AUTO IL TUTTO RECINTATO 
AL PIANO RIALZATO. LOCALE IDONEO 
COME UFFICI OPPURE APPARTAMEN-
TO. PREZZO EURO 950,00 MENSILI CON 
LE DOVUTE GARANZIE 3356639820

CERCO LAVORO

CERCO LAVORO PER ASSISTENZA AN-
ZIANI E PERSONE DISABILI H24 HO 
SOLO LA NOTTE MASSIMA SERIETÀ E 
DISPONIBILITÀ PER CONTATTI TELEFO-
NICI WHATSAPP 3761916872.

SONO UN RAGAZZO DI 35 ANNI DI CA-
STELLAMMARE DI STABIA SONO UN 
MASSAGGIATORE PROFESSIONISTA 
CON VARI ATTESTATI GIÀ PRESI COME 
MASSAGGIATORE E SONO ANCHE 
CONSULENTE DI BELLEZZA, EFFET-
TUO MASSAGGIO RILASSANTE SVE-
DESE BASE, PER RIDURRE STRESS E 
SCIOGLIERE LE TENSIONI MUSCOLARI 
UN VERO E PROPRIO RELAX NEL MIO 
APPARTAMENTO OSPITO DUE MINUTI 
USCITA DI ANGRI SUD ( SANT’EGIDIO 
DEL MONTE ALBINO ) PER ULTERIORI 
INFO NON ESITARE A CONTATTARMI 
SUL CELLULARE. SI RICHIEDE SERIETÀ 
PULIZIA GRAZIE TEL. 3271181717
PICCOLE RIPARAZIONI DOMESTICHE. 

MERE, CUCINA,CUCININO,2 BAGNI,RI-
POSTIGLIO,3 BALCONI,GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

BOSCOREALE NA. FITTASI APPARTA-
MENTO ARREDATO COMPOSTO DA 
CUCINA SALONE, 2 CAMERE DA LETTO, 
AMPIO CORRIDOIO PIU' BAGNO PIU' 
POSTI AUTO TEL. 0813621126

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-
MERE, CUCINA,CUCININO, 2 BAGNI,RI-
POSTIGLIO, 3 BALCONI, GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

CASTELLAMMARE DI STABIA PRESSO 
SCUOLA MEDIA STABIAE FITTASI GRA-
ZIOSO LOCALE COMMERCIALE PER 
QUALSIASI ATTIVITÀ, COMPLETAMENTE 
RISTRUTTURATO DI 40MQ CON SERVIZI 
IGIENICI E RIPOSTIGLIO, INGRESSO E 
VETRINA SU STRADA. PER APPUNTA-
MENTI CHIAMARE 3334755615.

FITTASI 2 APPARTAMENTI DI 55MQ CAD. 
AD AGEROLA USO UFFICIO CENTRALI 
TEL 3477393984 SOLO MESSAGGI WHA-
TSAPP

C/MARE DI STABIA VIA S. MARIA DLL’OR-
TO 46 ZONA CENTRALE FITTASI LOCALE 
COMMERCIALE 17 MQ €450,00/MESE 
TEL 0818709006

FITTASI LOCALE COMMMERCIALE DI 
MQ 45 C/ MARE DI STABIA VIALE EURO-
PA,182.TEL 3336010370/3349856093

FITTASI LOCALE COMMERCIALE MQ 95 
C/MARE DI STABIA VIALE EUROPA, 76. 
TEL 3336010370/3349856093

C.MARE DI STABIA. FITTASI STUDIO DI 50 
MQ AL VIALE EUROPA PARZIALMENTE 
AMMOBILIATO, CON INGRESSO E DUE 
STANZE . CELL. 3334092963

FFITTASI VANI 2 + ACCESSORI AMMOBI-
LIATO E RISTRUTTURATO VIA VIRGILIO 
CASTELLAMMARE SECONDO PIANO 
CON ASCENSORE (SOLO REDDITI CER-
TIFICATI ) 3404758611

ANONIMI E PERDI TEMPO SOLO PER-
SONE SERIE INTENZIONATE CONTATTO 
3381287197

ELETTRICISTA IDRAULICO PICCOLI LA-
VORI DI RIPARAZIONE CASA UFFICI B&B 
RISTORANTI HOTEL CASTELLAMMARE 
DI STABIA VICO EQUENSE SORRENTO 
POMPEI SANTA MARIA LA CARITÀ SAN-
TA ANTONIO ECC.ECC. IL TUTTO FARE DI 
QUARTIERE E FIDUCIA. PREZZI MODICI. 
3791624156

SIG.RA ITALIANA, CERCA LAVORO DI 
QUALSIASI GENERE, TUTTI I GIORNI 
TRANNE LA NOTTE! SI PREGA ASTENER-
SI CHI NON E' INTERESSATO!  PER MAG-
GIORI INFORMAZIONI,CHIAMARE ORE 
PASTI ALLO 081 8707088.

CERCO LAVORO COME BABYSITTER PREZ-
ZI MODICI E DONNA DI FIDUCIA 3791324216

SI EFFETTUANO LAVORI IN FERRO CAM-
BIO SERRATURE INFISSI IN ALLUMINIO 
ZANZARIERE TAPPARELLE 3382971308

RAGAZZA DOLCE E PAZIENTE E AMAN-
TE DEI BAMBINI CERCA LAVORO COME 
BABYSITTER E PULIZIE IN CASA, UFFICI, 
PALESTRE, RISTORANTI E B&B €5 ALL’O-
RA. TEL. 3533346930

RAGAZZA AMANTE DEGLI ANIMALI OF-
FRESI COME DOG SITTER PER PASSEG-
GIATE. TEL. 3533346930

SOSTITUZIONE CAVI PER STENDERE I 
PANNI. ELETTRICITÀ. SMONTAGGIO E 
RIMONTAGGIO MOBILI. INSTALLAZIONE 
ANTENNE TV.  INSTALLAZIONE LAMPA-
DARI. PITTURAZIONI APPARTAMENTI! 
CELL. 3204281127 

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO, PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823. 

IDRAULICO ELETTRICISTA PICCOLI LA-
VORI DOMESTICI. 3791624156.

CERCO LAVORO DI SEGRETERIA  PRES-
SO UFFICI E STUDI CONOSCENZA DEL-
LE LINGUE INGLESE E FRANCESE TEL 
3477131761

ASSISTENTE ALL’INFANZIA QUALIFICA-
TA CON ESPERIENZE DECENNALI DA 
FINE SETTEMBRE CON ORARIO INFRA 
SETTIMANALE DA ORGANIZZARE AL 
MOMENTO, SABATO INTERA GIORNATA 
3397548592

CERCO LAVORO COME SIGNORA DELLE 
PULIZIE DI CASE O UFFICI O B&B,TRA 
POMPEI, SCAFATI, SANTA MARIA LA CA-
RITÀ, SONO UNA PERSONA SERIA E AF-
FIDABILE AUTOMUNITA PER INFO CHIA-
MARE AL NUMERO 3423529996.

TUTTOFARE  ELETTRICISTA. IDRAULICO. 
MONTAGGIO MOBILI. PICCOLI LAVORI.  
3204042648 - 3791624156

SI EFFETTUANO LAVORI IN FERRO CAM-
BIO SERRATURE INFISSI IN ALLUMINIO 
ZANZARIERE TAPPARELLE  3382971308

RAGAZZA 42ENNE CERCA LAVORO PRES-
SO SOLO DONNA ANZIANA AUTOSUFFI-
CIENTE COME BADANTE DI MATTINA 
DALLE 9 ALLE 15 DEL POMERIGGIO 
ZONA CASTELLAMARE DI STABIA E PE-
NISOLA SORRENTINA ASTENERSI ANO-
NIMI E PERDI TEMPO SOLO PERSONE 
SERIE INTENZIONATE 3496700263

RAGAZZO 46ENNE CON GIA MODICA 
ESPERIENZA LAVORATIVA COME AIUTO 
CUOCO CERCA LAVORO ASTENERSI 

ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

GUACCI
VIA NOCERA, 78

TEL. 081 871 1068

IMPARATO
STR. SANTA MARIA DELL'ORTO, 16

TEL. 081 871 1219

SCHETTINO
VIA MADONNA DELLE GRAZIE, 249

TEL. 081 872 3266

SCHETTINO
VIA MADONNA DELLE GRAZIE, 249

TEL. 081 872 3266

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

INTERNAZIONALE
 VIA LEPANTO, 111
 TEL. 081 353 6213

D’ISOLA
 VIA PROVINCIALE RIPUARIA, 117

TEL. 335 135 3613

FIMIANI
VIA S. MARIA LA CARITÀ, 447

 TEL. 081 390 6253

FIMIANI
VIA S. MARIA LA CARITÀ, 447

 TEL. 081 390 6253

MARESCA
(PIANO DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 51
TEL. 081 878 6205 

MARESCA
(PIANO DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 51
TEL. 081 878 6205 

FRANCESCO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
VIA S. SERGIO, 11
 TEL. 081 808 8766

FRANCESCO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
VIA S. SERGIO, 11
 TEL. 081 808 8766

BERTAMINO
VIA G. TAGLIAMONTE, 2F

 TEL. 331 790 6413

TALAMO
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 160

TEL. 081 861 1109

KYROS OPLONTI
 VIA VITTORIO VENETO, 99

TEL. 081 536 9464

DEL LEONE
 C.SO VITTORIO EMANUELE III, 249

TEL. 081 861 1302

CUOMO
VIA NAPOLI, 158

TEL. 081 871 1574

CUOMO
VIA NAPOLI, 158

TEL. 081 871 1574

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 05/09 Domenica 06/09 Sabato 12/09 Domenica 13/09

ANNUNCI
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TORI TELEFONICI DA INSERIRE NEL NO-
STRO TEAM PER ATTIVITÀ NEL SETTORE 
ENERGIA ELETTRICA - 650€ STIPENDIO 
GARANTITO - BONUS E INCENTIVI - FOR-
MAZIONE E AFFIANCAMENTO - POSSI-
BILITÀ ANCHE PER PRIMA ESPERIENZA 
- OPPORTUNITÀ DI CRESCITA. SE HAI 
VOGLIA DI LAVORARE E VUOI ENTRARE 
A FAR PARTE DI UN TEAM GIOVANE E DI-
NAMICO, STIAMO CERCANDO PROPRIO 
TE! CONTATTACI PER INFORMAZIONI E 
COLLOQUIO 3509942907

CERCHIAMO COMPAGNIA PER UNA SI-
GNORA ANZIANA, SI CERCA UNA PER-
SONA SERIA E AFFIDABILE DURANTE IL 
POMERIGGIO (DALLE ORE 15:00 ALLE 
20:00). ZONA SANTA MARIA LA CARI-
TÀ. NECESSARIO ESSERE AUTOMUNITI 
PER RAGGIUNGERE L'ABITAZIONE. TEL. 
3471539808 NO PERDITEMPO

MERCATINO

VENDESI SCARPE DA RAGAZZINO N. 37 
CARLO PIGNATELLI ORIGINALI QUASI 
NUOVE TEL 3391842331 

VENDO CASCO MOTO, MOMO DESIGN 
COLORE ORO, TAGLIA XL, OTTIMO STA-
TO NO PERDITEMPO, € 130, PAGATO € 
240 , PER INFO 3519408010

SALERNO. L'AZIENDA ESISTE DA CA' 37 
ANNI, POSSIEDE VASTO PORTAFOGLIO 
CLIENTI DI CA' 500 UNITÀ DISLOCATI IN 
TUTTA LA PENISOLA SORRENTINA E PA-
ESI VESUVIANI: SI CEDONO AUTOCARRI 
PER LA DISTRIBUZIONE CON TUTTE LE 
DOVUTE ATTREZZATURE E LA MASSIMA 
COLLABORAZIONE DA PARTE NOSTRA 
DURANTE IL CAMBIO DELLA GESTIONE. 
LE NOSTRE FORNITURE VENGONO EF-
FETTUATE DIRETTAMENTE DALLE AZIEN-
DE CON DOVUTI CONTRATTI ANNUALI. SI 
CEDE PER RAGGIUNTA ETÀ PENSIONI-
STICA, TRATTATIVA RISERVATA, AFFARE 
PER CHI SUBENTRA. TEL. 3356639820

SI CERCA RAGAZZA/O GIOVANE D’ETÀ 
CON BUONA VOLONTÀ COMPROVATA 
ESPERIENZA LAVORATIVA CON UN MINI-
MO DI 2 ANNI PER ACCOGLIENZA CLIEN-
TI E PULIZIE IMMOBILI ADIBITI A CASA 
VACANZE CONTATTARE SOLO PERSONE 
CHE RISPECCHIANO I REQUISITI INDICA-
TI NO PERDITEMPO 3500403032

SI RICERCANO CONSULENTI TELEFO-
NICI PER ATTIVITÀ DI PRESA APPUNTA-
MENTI A GRAGNANO : FISSO + INCENTI-
VI 3347653636

OPERATORE TELEFONICO – SETTORE 
ENERGIA NEXT GROUP SRL AZIENDA 
LEADER NEL SETTORE ENERGETICO 
SITA IN CASTELLAMMARE DI STABIA 
CERCA OPERATORI TELEFONICI SEDE 
DI LAVORO: CASTELLAMMARE DI STA-
BIA SIAMO ALLA RICERCA DI OPERA-

MESTICI. TEL.3791624156

CERCO LAVORO COME BABYSITTER DON-
NA DI FIDUCIA. TEL. 3791324216

RAGAZZA PREMUROSA , SERIA, EDUCA-
TA E REFERENZIATA IN SETTORI COME 
ADDETTA VENDITE(CON CURRICULUM 
PRONTO DA FAR VISIONARE SE NECES-
SARIO) E BABYSITTER ,CERCA IMPIEGO 
COME COMMESSA O BABYSITTER, MA 
PRENDO IN CONSIDERAZIONE ANCHE 
OPPORTUNITÀ DI PERSONA ADDETTA 
ALLE PULIZIE (PRIVATI, UFFICI, NEGOZI, 
CASE VACANZE/ B&B 7 EURO ALL'O-
RA) ANNUNCIO RIVOLTO SOLO PER LE 
ZONE DI CASTELLAMMARE DI STABIA 
CENTRO GRAZIE MILLE! 3271653738 - 
3533280552

OFFRO LAVORO

CERCASI DOMESTICA ZONA PAE-
SI VESUVIANI A ORE PART-TIME TEL 
3477131761

CERCO AUTISTA PRIVATO TRASPORTO 
SCOLASTICO SI ESIGE MAX SERIETÀ E 
FIDUCIA,ZONA CASTELLAMMARE. 
TEL3452425469

CERCASI DONNA PER COMPAGNIA SI 
RICHIEDE CARATTERE SOLARE E BELLA 
PRESENZA ‪TEL. 375 900 0128‬ 

CERCASI PER PERIODO ESTIVO AFFIAN-
CAMENTO AUTISTA PER CONSEGNE 
CITTADINE SETTORE ALIMENTARE: ORA-
RIO DI LAVORO DAL LUNEDÌ AL VENERDÌ 
ORE 07:30 - 17:30. 3356639820

CERCASI PERSONALE COME BANCONI-
STA PER PASTICCERIA A CASTELLAM-
MARE DI STABIA PER INFORMAZIONI 
CHIAMATE AL NUMERO 0810640833

CERCASI DONNA PER COMPAGNIA 
NOTTE E GIORNO SI OFFRE VITTO AL-
LOGGIO E STIPENDIO TEL 081 878 47 15

CEDESI OTTIMA ATTIVITÀ COMMERCIALE 
INGROSSO SETTORE ALIMENTARE SEDE 
COMMERCIALE SCAFATI PROVINCIA DI 

RAGAZZA CERCA LAVORO DI PULIZIE 
€ 6,00 L’ ORA IN B&B, UFFICI, STUDI, 
SCALE DI CONDOMINI E PALESTRE. TEL 
3533346930 CHIAMARE DOPO LE 21:00

CERCASI PERSONALE COME BANCONI-
STA PER PASTICCERIA A CASTELLAM-
MARE DI STABIA PER INFORMAZIONI 
CHIAMATE AL NUMERO 0810640833

RAGAZZA DI BELLA PRESENZA ESTE-
TISTA ESEGUE MANICURE E PEDICURE 
CON SMALTO €4, BAFFETTO O SPRAC-
CIGLIA €2 E MASSAGGI €10.  3633346930

ESTETISTA QUALIFICATA.SI ESEGUONO 
TRATTAMENTI ESTETICI PROFESSIONA-
LI PER VISO E CORPO , MANI E PIEDI, 
LAMINAZIONE CIGLIA. MASSAGGI (RI-
LASSANTI, ANTICELLULITE, LINFODRE-
NANTI, RIMODELLANTI). CASTELLAM-
MARE DI STABIA / TEL- 3510088414

RAGAZZA SERIA  ESPERIENZA DECEN-
NALE AMANTE DEI BAMBINI, CERCA LA-
VORO COME BABYSITTER, IN ZONA C/
MARE E SANTA MARIA LA CARITÀ, PER 
INFO CHIAMARE AL N. 334 807 5545

SASSOFONISTA APERITIVO DAY O PER 
TAGLIO TORTA NUZIALE. SERENATA 
MARCIA NUNZIALE CON TROMBE EGI-
ZIANE PER IL TUO EVENTO DA SOGNO 
3296093129

CERCO LAVORO COME COMPAGNIA 
ANZIANI FIGURA FEMMINILE NO ALLE-
TATE ORE 9 FINO ALLE 3 X TRE VOLTE A 
SETTIMANA TEL.349 67 00 263

SIGNORA CERCA LAVORO PREFERIBIL-
MENTE DI MATTINA C\MARE DI STABIA E 
ZONE LIMITROFE, SI VALUTANO PROPO-
STE SERIE ED ONESTE (AUTOMUNITA) 
(COMMESSA\DOPO SCUOLA IN LUDO-
TECHE) (DAMA DA COMPAGNIA DI PER-
SONE AUTONOME) 0818711167

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO,PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823.

GIUSEPPE L'AGGIUSTATUTTO IDRAULI-
CO ELETTRICISTA PICCOLI LAVORI DO-
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MO STATO COLORE BIANCO UNICO PRO-
PRIETARIO REVISIONATO : PREZZO SOLO 
EURO 450,00 TEL. 3356639820

VENDESI VESPA PIAGGIO PK 50 XL  BUO-
NE CONDIZIONI EURO 1000 NON TRAT-
TABILI PER INFO NUMERO CELLULARE 
3405348193 SOLO WHATSAPP O SMS 

LANCIA DEDRA 1600 BENZINA DEL 95 
CON SOLI 54000 KM, DA LIEVE RESTAU-
RO DI CARROZZERIA INTERNI PER-
FETTI PER INFO CHIAMA AL NUMERO  
3463246417, CARMELO, CASTELLAMMA-
RE DI STABIA

VENDO AUTO USATA Q3 MODELLO BU-
SINESS ANNO 2015 SETTEMBRE CHILO-
METRI 121000 EURO 15000 NON TRAT-
TABILI E ESCLUSO DI PASSAGGIO DI 
PROPRIETÀ +393345832622
------------------------------------------------

SONO STEFANO,

UN DIRETTORE DI BANCA DI ANNI 54. 
SONO SINGLE, SERIO, COLTO E PRO-
FONDAMENTE LEGATO AI VALORI DEL-
LA FAMIGLIA.

CERCO UNA DONNA 35/36 ANNI, LIBE-
RA SENTIMENTALMENTE, (NON SEPA-
RATA, NON  DIVORZIATA), DI BUONA 
FAMIGLIA ( PREFERIREI CHE FOSSE BE-
NESTANTE), DI BUONA CULTURA (PRE-
FERIREI CHE FOSSE: AVVOCATESSA, 
PROFESSORESSA DI SCUOLE,  ECC.), 
DI SANI PRINCIPI, AMANTE DEGLI ANI-
MALI, CHE DESIDERI COSTRUIRE UNA 
FAMIGLIA, SPOSARSI E DARMI UN FI-
GLIO (UN EREDE).

PIÙ DELL'ASPETTO ESTERIORE, CER-
CO BONTÀ D'ANIMO, SIGNORILITÀ, 
EDUCAZIONE, SENSIBILITÀ E UN CUO-
RE SINCERO.

SE ANCHE TU CREDI CHE L'AMORE AU-
TENTICO ESISTA ANCORA...

SCRIVIMI RACCONTANDOMI QUALCO-
SA DI TE E ALLEGANDO UNA FOTO-
GRAFIA. MASSIMA SERIETÀ (NO PER-
DITEMPO).

STEFANO1972B@LIBERO.IT

SE INGLESE E SPAGNOLO PER ADULTI 
E RAGAZZI DI SCUOLE MEDIE E PRIMI 
ANNI DI SUPERIORI DISPONIBILITA’ AN-
CHE A DOMICILIO TEL. 3477131761

SI EFFETTUANO LEZIONI PRIVATE 
SCUOLE MEDIE E SUPERIORI,  RIPARA-
ZIONE DEBITI, TEST E TOLC UNIVERSI-
TARI E RIPETIZIONI IN MATERIE PSICO-
LOGICHE ZONA C/MARE DI STABIA TEL 
3387830373

DOCENTE SCUOLE SUPERIORI CON 
MOLTI ANNI DI ESPERIENZA OFFRE 
SERVIZIO DI DOPOSCUOLA INDIVIDUA-
LE NELLE DISCIPLINE: MATEMATICA ED 
ECONOMIA AZIENDALE IN CASTELLAM-
MARE DI STABIA ZONA CENTRALE TEL. 
3388516430

LAUREATO INGEGNERIA MECCANICA 
IMPARTISCE LEZIONI DI MATEMATICA, 
CHIMICA, FISICA, MECCANICA, ELET-
TROTECNICA PER STUDENTI SCUOLE 
SUPERIORI E UNIVERSITÀ, PREPARA-
ZIONI CONCORSI .PREZZI MODICI, MAS-
SIMA SERIETÀ. TEL. 3933591098

AUTO & MOTO

VENDO TENDER 1.80 + MOTORE 2.5 CV 
PARI AL NUOVO TEL 3475492241 

VENDO OPEL CORSA DEL 1994 D’EPO-
CA MOTORE RIFATTO, AMMORTIZZA-
TORE ANTERIORE, POMPA ACQUA, RA-
DIATORE MARMITTA BATTERIA NUOVE 
3298497175 €1.500

VENDO FIAT PUNTO 1999,BENZINA,CO-
LORE GRIGIO ARGENTO METALLIZZATO, 
5 PORTE, ARIA CONDIZIONATA,VETRI 
ELETTRICI,CHIUSURA CENTRALIZZATA,-
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE CONDI-
ZIONI, TENUTA IN GARAGE VENDESI PER 
INUTILIZZO PREZZO 950EURO IL MIO 
NUMERO DI CELLULARE: 3881112160 
RICEVO CHIAMATE/SMS WHATSAPP.

VENDO SCARABEO CC50 MARCIANTE 
EURO 500 TEL.3280738868

VENDESI PIAGGIO SI D'EPOCA IN OTTI-

NOLEGGIO GIOCHI GONFIABILI CAR-
RETTINI CREPES ZUCCHERO FILATO 
WAFFEL  POP CORN MASCOTT MINNY 
TOPOLINO PAW PATROL  OTTIMI PREZZI 
TEL. 3296093129

VENTO CELLULARE GALAXY A22 5G 
COMPRESO DI CARICATORE E SCATOLA 
(SCHERMO LESIONATO) €40 3298497175

VENDO FAT BIKE C6 PRO PHNHOLUN 
CON MOTORE DA 250 WAT CON PICCHI 
DI 1000 WAT CON ACCELERATORE,FRENI 
A DISCO MECCANICI,RUOTE FAT 20X4. 
POCO ADOPERATA IN OTTIMO STATO E 
ACQUISTATA A LUGLIO 2025. CONTATTA-
RE MARISA AL 3475145065 ORA PRANZO 
O CENA. LOCALITA' STRIANO (NA)

SI REGALA ARREDAMENTO COMPLETO 
IN STILE CLASSICO IN BUONE CONDI-
ZIONI (CAMERA DA LETTO, SOGGIOR-
NO, LAMPADARI E LUMI IN OTTONE 
DELLA STESSA SERIE). IL RITIRO DA 
EFFETTUARSI A CARICO DEL SOGGET-
TO INTERESSATO PRESSO LOCALITÀ 
PARCO IMPERIALE IN GRAGNANO (NA). 
SI PRECISA CHE L'ABITAZIONE SI TRO-
VA AL 5° PIANO DI UN CONDOMINIO, 
PERTANTO SAREBBE PREFERIBILE AV-
VALERSI DI UNA DITTA SPECIALIZZATA 
IN TRASLOCHI MEDIANTE L'UTILIZZO 
DI UNA PIATTAFORMA AEREA. PER INFO 
E/O FOTO CONTATTARE SOLO MEDIAN-
TE WHATSAPP 3384204240

VENDO MOTORE FUORIBORDO MARI-
NER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI GAMBO LUN-
GO CON REGOLARE LIBRETTO ORIGI-
NALE REGOLARMENTE FUNZIONANTE 
USATO POCHISSIMO SEMPRE STATO 
IN RIMESSAGGIO IN OFFICINA NAUTI-
CA, MOTORE DI RISERVA,È VISIBILE DI 
PERSONA PRESSO ASCEA MARINA AL 
PREZZO DI 370EURO PER CONTATTI 
TELEFONICI IL MIO DI CELLULARE È IL 
SEGUENTE:3881112160 INVIO E RICEVO 
CHIAMATE SMS E WHATSAPP. PREZZO: 
370 EURO

LEZIONI PRIVATE

SI IMPARTISCONO LEZIONI DI FRANCE-

VENDO AIR MAX 97 SILVER COLORE 
NERO CON LOGO VERDE MISURA 43 
OTTIMO STATO €50 3298497175

VENDO SCARPE NIKE AIR MAX 97 SILVER 
COLORE ORO TAGLIA 42,5 SCARPA PER-
FETTAMENTE NUOVA €50 3298497175

VENDO 2 PORTE SCORREVOLI PER AR-
MADIO IKEA  IN VETRO  MODELLO PAX 
IN OTTIME CONDIZIONI 3296093129.

VENDO OCCHIALI RAY-BAN VERO AF-
FARE ORIGINALI COME NUOVI AFFARE 
PREZZO TRATTABILE TEL. 3477131761 

VENDO MIX YAMAYA GM 124 + SCHEDA + 
MICROFONO. EURO 250.CELL. 3270072353

VENDO BICI DA DONNA MISURA 28 NUO-
VA COMPLETO DI CESTINO E LUCI MAR-
CA BRERA, PREZZO 280€ TRATTABILI. 
PER INFO CHIAMARE ALLO 3312288357

VENDO PORTABICI PER AUTO USATO 
POCO PER INFO 3312288357 PREZZO 50€

VENDO BICICLETTA DA PASSEGGIO PER 
ADULTO,MARCA NETBIKE, RUOTE MI-
SURA 28, CAMBIO SHIMANO A 6 RAP-
PORTI, BUONE CONDIZIONI PREZZO 50 
EURO 3401470191

VENDO NUMERO 2 RUOTE NUOVE DI 
MARCA CONTINENTAL  ( BMW SERIE 1) 
225/40 R 18 - 92 V E NUMERO  2 RUO-
TE NUOVE DI MARCA CONTINENTAL  
245/35 92 Y TUTTE RUMFLAT. EURO 
150 PER INFO CONTATTARE IL NUMERO 
3405348193  SOLO WHATSAPP  O SMS.

VENDESI TRONCATRICE MARCA FELISATT 
ITALIA BUONE CONDIZIONI MADE IN ITALY 
0818787364

VENDO 1 RUOTA DI SCORTA FORD FIE-
STA, 1 RUOTA DI SCORTA PER FIAT PAN-
DA, 1 RUOTA DI SCORTA PER FIAT 500, I 
PORTA PACCHI AUDI E 1 PORTA PACCHI 
FORD FIESTA. TEL 3403498928

VENDO STAMPANTE CANON PIXMA USA-
TA POCO €50 3298497175

VENDO PIANOFORTE VERTICALE DA OT-
TIMO PREZZO TEL. 3296093129

Corso Vittorio Emanuele, 186 • Angri (SA)
m 081 18334541 • k delsarsrl@gmail.com • K www.delsar.org
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"FILOSCIO"
L'OMELETTE NAPOLETANA

L'angolo ricetta
MANU 
FOOD

di

•	 5 uova medie
•	 qb sale
•	 qb pepe
•	 qb formaggio grattugiato
•	 qb Fior di latte o Provola

INGREDIENTI
PER PADELLA DA 22 CM

CUCINA

•	 Sbatti le uova possibilmente dovranno esse-
re a temperatura ambiente così si coaugu-
lano piu in fretta,aggiustale di sale e pepe e 
metti da parte.

•	 In una padella antiaderente (mi raccomando 
le misure dovranno essere corrette) metti 
uno strato d'olio e lascia scaldare a fiamma 
bassa aggiungi le uova ed a fiamma bas-
sissima con il coperchio lascia cuocere fino 
a che anche sopra non si sarà coaugulato 
qualsi completamente.

•	 Togli il coperchio e farcisci con fior di latte 
(possibilmente asciutto) prosciutto cotto e 
formaggio grattugiato.

•	 Delicatamente con una marisa sovrapponi 
il tutto e lascia ancora cuocere per qualche 
minuto.

(N.b mantenere  la fiamma bassa è fondamen-
tale per non far bruciare il "Filoscio")

PROCEDIMENTO

Manufood_official

Manu Food

Manu Food

Manu Food

Segui tutte le mie ricette qui:

Scansiona e guarda
la video ricetta

Accedi su ilovecostiera.com e  organizza la tua vacanza
in Costiera Sorrentina e Amalfitana:  hotel, ristoranti, spiagge, tour e consigli

ilovecostiera.com
la guida turistica per la Costiera Sorrentina e la Costiera Amalfitana

L U O G H I / E V E N T I / F O O D



IL MOMENTO GIUSTO PER REALIZZARE I TUOI SOGNI

PAGAMENTO IN CONTANTE SU RITIRO
ORO, ARGENTO, DIAMANTI E

OROLOGI DI LUSSO BILANCIA A VISTA!!
ORO, ARGENTO, DIAMANTI E

OROLOGI DI LUSSO

PAGAMENTO IN CONTANTE SU RITIRO

IL TUO

USATO
FINO A

SUPERVALUTIAMO

ORO

grgr
100,00

ORO

€
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L'angolo del vino
N ICOLA
D'AURIA

di

A fine agosto l’estate è ancora nel piatto. I paccheri con pesce spada, melanzane e 
pomodorini sono perfetti per una cena in famiglia o con gli amici: saporiti, mediterranei 
e con una buona struttura. Pesce spada e melanzane portano succulenza, consistenza 
e tendenza dolce, mentre il pomodoro aggiunge acidità.

Il vino dovrà quindi avere freschezza, sapidità e sufficiente persistenza.

Ischia DOC Biancolella - Vitigno: Biancolella minimo 85%

La prima scelta ci porta a Ischia. La Biancolella gioca su freschezza e sapidità, caratte-
ristiche utili per equilibrare la tendenza dolce della pasta e delle melanzane e accompa-
gnare la succulenza del pesce spada. È un abbinamento delicato ma non debole: il vino 
rispetta il pesce e mantiene carattere sufficiente per confrontarsi anche con pomodoro 
e melanzane. Tra le cantine consigliate: Casa D’Ambra, Ischia Biancolella DOC, e 
Cenatiempo, Biancolella Ischia DOC.

Cerasuolo d’Abruzzo DOC - Vitigno: Montepulciano minimo 85%

Per chi preferisce cambiare registro, il Cerasuolo d’Abruzzo DOC offre un rosato di 
maggiore struttura, capace di sostenere il pesce spada e la persistenza delle melan-
zane senza appesantire il piatto. La freschezza accompagna la succulenza, mentre la 
morbidezza trova un buon equilibrio con la tendenza dolce della preparazione. Anche la 
presenza del pomodoro consente al Cerasuolo di mostrare il suo carattere senza sovra-
stare l’insieme. Tra le cantine consigliate: Torre dei Beati, Rosa-ae, ed Emidio Pepe, 
Cerasuolo. Biancolella o Cerasuolo? Due interpretazioni diverse dello stesso piatto. E 
in una cena tra amici, la soluzione più semplice potrebbe essere aprirli entrambi.

ARMONIE DI GUSTO

DUE VINI PER UNA
CENA DI FINE ESTATE
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SERIE A SUBITO IN FIAMME :
IL 5 SETTEMBRE E' GIA' INTER - NAPOLI

DOPO MILANO NON C' e' SOSTA:
AL MARADONA ARRIVA IL BOLOGNA

Non c’è tempo per la fase di studio. La nuova Serie A parte su-
bito al massimo dei giri e propone il primo vero scontro diretto 
per il titolo già alla terza giornata. Sabato 5 settembre 2026, alle 
ore 18, lo stadio San Siro ospiterà Inter-Napoli, primo confronto 
ad alta quota della stagione. Nerazzurri e azzurri arriveranno alla 
sfida dopo le prime due giornate di campionato, consapevoli che 
una vittoria potrebbe lanciare un segnale chiarissimo al resto della 
classifica. La rivalità tra milanesi e partenopei si riaccende dunque 
prima della pausa per le nazionali, mettendo sul piatto gioco, tat-
tica e punti pesanti per la corsa scudetto.

Il calendario di inizio stagione non concede tregua al Napoli. Ar-
chiviata la complessa trasferta di Milano contro l’Inter, i partenopei 
torneranno allo Stadio Diego Armando Maradona per la quarta 
giornata di Serie A. Domenica 13 settembre 2026, alle ore 18, a 
Fuorigrotta arriverà il Bologna.

Una sfida tutt’altro che agevole contro un avversario tosto e tatti-
camente organizzato, capace di mettere in difficoltà chiunque con 
intensità e rapide ripartenze. Per gli azzurri sarà importante non 
soltanto conquistare punti preziosi, ma anche confermare la pro-
pria tenuta mentale e fisica. Tra la spinta del Maradona e le insidie 
della gara, il Napoli cercherà una significativa prova di maturità.

NAPOLI

NAPOLI

Photo credit: SSC Napoli - Pagina Ufficiale Facebook

Photo credit: SSC Napoli - Pagina Ufficiale Facebook

arriva
Di Nardo !

Nuovo rinforzo in attacco per la Juve Stabia il club ha acquisito a tito-
lo definitivo dal Delfino Pescara 1936 il diritto alle prestazioni sportive 
di Antonio Di Nardo. L'attaccante napoletano classe 1998 ha firmato 
un contratto che lo legherà ai colori gialloblù fino al 30 giugno 2029 e 
indosserà la maglia numero 9. Cresciuto nei settori giovanili di Sam-
pdoria e Latina, Di Nardo vanta un percorso ricco di esperienze tra 
Serie B e Serie C (con maglie di Arezzo, Lucchese e Vis Pesaro) pri-
ma della consacrazione tra i dilettanti con Sona, Vastese e soprattut-
to Campobasso, dove vince il campionato di Serie D collezionando 
29 reti in due stagioni. La consacrazione definitiva arriva nella pas-
sata stagione di Serie B con il Pescara. Le sue prime parole dopo la 
firma: “Sono venuto qui per fare qualcosa di importante. Sono molto 
carico e non vedo l’ora di cominciare. Ringrazio la società e lo staff 
per la grande volontà di volermi qui. Un saluto ai tifosi gialloblù, vi 
aspetto allo stadio!”

JUVE STABIA

Photo credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Facebook

SPORT

La Juve Stabia si prepara alla nuova stagione con una serie di 
operazioni che rinforzano tutti i reparti.

In difesa arrivano i centrali Nicola Pietrangeli e Davide Bettella, 
mentre tra i pali ci sarà Ante Vukovic. A centrocampo le Vespe 
si assicurano le prestazioni di Nermin Karic e del giovane Justin 
Kumi, mentre il reparto offensivo si arricchisce della fantasia di 
Saná Fernandes.

La rosa si completa con due ritorni: quelli del portiere Alessan-
dro Signorini e di Fabio Maistro, nuovamente a disposizione della 
causa gialloblù.

Photo credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Facebook

CALCIOMERCATO JUVE STABIA:
VOLTI NUOVI E GRADITI RITORNI

JUVE STABIA
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DUE SFIDE DI PRESTIGIO CONTRO
CASERTANA E CATANIA

ARRIVA IL PLAYMAKER
FRANCISCO ZUSTOVICH

IN REGIA ARRIVA
GIANFILIPPO TINTI

TORNA
FEDERICO LAMBERTI

SORRENTO, PRIMA IL DERBY
CON IL GIUGLIANO E POI IL PICERNO

DOPPIA SFIDA CONTRO
TEAM ALTAMURA E CROTONE

Si preannuncia un ciclo particolarmente impegnativo per la Scafa-
tese, attesa da due sfide di grande prestigio.

I gialloblù affronteranno prima la Casertana, in un confronto carat-
terizzato da rivalità e agonismo. Subito dopo sarà la volta della tra-
sferta contro il Catania, altra formazione dal passato glorioso. Due 
importanti banchi di prova per valutare le ambizioni della squadra.

Si allarga la colonia argentina dell’Angri Pallacanestro. La società 
grigiorossa ha ufficializzato l’ingaggio del playmaker Francisco 
Zustovich, detto “Achi”, portando a tre il numero dei giocatori su-
damericani presenti nel roster. Il nuovo arrivato formerà con Gallo 
una delle coppie di registi più giovani della Serie B Interregionale. 
Un innesto di energia, ritmo e freschezza a disposizione di coach 
Chiavazzo per la nuova stagione.

La Pallacanestro Antoniana riabbraccia uno dei suoi volti più noti e 
apprezzati. Federico Lamberti torna a vestire la maglia della prima 
squadra, riallacciando il filo di una storia già ricca di successi. Play-
maker classe 2001, Lamberti è un profilo capace di abbinare veloci-
tà, versatilità e una straordinaria visione di gioco. Caratteristiche che 
i tifosi giallorossi conoscono bene, avendolo già visto protagonista 
nella trionfale stagione 2023/24, chiusa con la storica promozione 
in Serie B. Lamberti rientra alla base con un bagaglio arricchito di 
leadership, punti nelle mani, difesa asfissiante e la maturità di chi sa 
come si vince. La Pallacanestro Antoniana ritrova così non solo un 
giocatore di talento puro, ma un leader pronto a mettere nuovamente 
numeri e qualità al servizio del gruppo.

La Pallacanestro Antoniana rinforza la cabina di regia e guarda al 
futuro assicurandosi le prestazioni di Gianfilippo Tinti per la sta-
gione 2026/2027.

Playmaker classe 2009, Tinti è un prospetto Under formatosi nel 
settore giovanile dell’A.D. Biancorosso Empoli, dove si è distinto 
per doti realizzative e visione di gioco. Il giovane regista è reduce 
da un’ottima annata nel campionato Under 17, conclusa con una 
media di 18,2 punti a partita. 

Un innesto che porta al roster freschezza, talento e pericolosità 
offensiva.

Si preannuncia un passaggio importante nella stagione del Sor-
rento, chiamato ad affrontare due appuntamenti utili per verificare 
ambizioni e tenuta tattica. I rossoneri saranno impegnati prima nel 
sentito derby campano contro il Giugliano, una sfida intensa nella 
quale i punti avranno un peso rilevante per la classifica e il morale.

Subito dopo arriverà il confronto con il Picerno, avversario osti-
co e organizzato. Due impegni ravvicinati che diranno molto sulla 
maturità del Sorrento nell’equilibrato Girone C.

Il Savoia sarà chiamato prima ad affrontare l’insidiosa trasferta sul 
campo del Team Altamura, dove serviranno determinazione e mas-
sima concentrazione per conquistare punti preziosi.

Subito dopo arriverà il confronto con il Crotone, avversario di gran-
de spessore, per una sfida impegnativa sul piano tattico e fisico.

Due appuntamenti ravvicinati importanti per misurare la tenuta e la 
maturità dell’organico.

SCAFATESE ANGRI PALLACANESTRO

PALLACANESTRO ANTONIANA PALLACANESTRO ANTONIANA
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SPORT

JUVE STABIA, IL CAMPIONATO CHIAMA:
MERCATO E CAMPO PER CANCELLARE LA FALSA PARTENZA

La prima fotografia della nuova Juve Stabia racconta una squadra 
ancora in costruzione, ma tutt’altro che priva di idee. Il debutto in 
campionato ha lasciato in eredità una sconfitta, il minimo scarto 
possibile e soprattutto la sensazione che alle Vespe servano an-
cora alcuni tasselli per trasformare il lavoro estivo in una squadra 
competitiva. A Palermo è finita 1-0, con la rete di Johnsen arrivata 
al 5’, ma il risultato non ha raccontato fino in fondo una partita 
nella quale la Juve Stabia ha avuto la capacità di restare dentro la 
gara e cercare fino alla fine l’episodio per rimetterla in equilibrio. È 
da qui che bisogna ripartire. Non da una bocciatura, né dall’idea 
che una sola partita possa già definire il valore di una stagione. 
La Serie B è lunga e imprevedibile, ma la sfida per Pietro De Gior-
gio è già chiara: aumentare il peso offensivo e avere più soluzioni 
negli ultimi trenta metri. Ed è proprio in questa direzione che si 
sta muovendo la società. Il nome più caldo è quello di Antonio Di 
Nardo. La trattativa con il Pescara è entrata nella fase decisiva e 
nelle ultime ore è arrivata l’intesa tra i due club per il trasferimento 
dell’attaccante. Ora toccherà al calciatore completare l’iter e de-
finire gli ultimi passaggi. Un'operazione che racconta la direzione 
scelta dalla Juve Stabia: Di Nardo non arriverebbe soltanto per 
aggiungere un elemento alla rosa, ma per aumentare concorrenza 
e qualità del reparto avanzato, affiancando giocatori come Leo-
nardo Candellone e Luigi Caccavo. A Castellammare ritrovereb-
be inoltre Davide Bettella, già compagno di squadra a Pescara. 
Il mercato gialloblù, però, non è ancora concluso. La sessione 
estiva resterà aperta fino al 1° settembre e la dirigenza avrà an-
cora qualche giorno per completare la rosa e correggere eventua-
li squilibri emersi dalle prime uscite ufficiali. Prima ancora degli 
ultimi affari, però, c'è una domanda alla quale dovrà rispondere 
il campo: quanto può crescere questa Juve Stabia? Il primo ele-
mento da osservare è la panchina. La stagione è cominciata con 
Pietro De Giorgio, scelto dopo la separazione da Ignazio Abate. 
Arrivato dal Potenza, il tecnico ha firmato fino al 30 giugno 2028, a 
conferma di una scelta che va oltre la semplice sostituzione tecni-
ca. La società gli ha affidato un progetto pluriennale, chiedendogli 
di costruire una squadra capace di mantenere la propria identità 
e continuare a crescere. Il debutto di Palermo non poteva essere 
semplice: un campo difficile, un avversario ambizioso e un gol 
arrivato dopo appena cinque minuti hanno costretto le Vespe a in-
seguire per tutta la partita. La reazione, però, è stata quella di una 
squadra che non si è disunita. Un aspetto positivo dal quale De 
Giorgio può partire. Il tecnico dovrà lavorare soprattutto sulla fase 
offensiva. Il problema non è soltanto segnare, ma costruire con 
maggiore continuità le condizioni per farlo. Una squadra che vuo-
le affrontare con ambizione la Serie B non può vivere soltanto di 
episodi. Di Nardo potrebbe diventare proprio per questo un'arma 
importante, aumentando le possibilità del tecnico e permettendo 
alla Juve Stabia di cambiare pelle anche durante la stessa partita. 
La sconfitta del Barbera va dunque letta con equilibrio: il Palermo 
ha trovato subito il vantaggio e poi ha gestito una gara nella quale 
gli ospiti hanno cercato il pareggio. A rendere più complicato l'av-
vio c'è anche la penalizzazione di due punti inflitta alla Juve Stabia 
per violazioni di natura amministrativa, da scontare nella stagione 
2026-27. La sanzione, decisa dal Tribunale Federale Nazionale, 
rende ancora più importante iniziare a muovere la classifica. Dopo 
la prima giornata, quindi, la situazione delle Vespe è peggiore di 
quella determinata esclusivamente dal risultato di Palermo. Ma 
trasformare questo dato in una condanna sarebbe prematuro: la 
stagione è appena iniziata e la Serie B può cambiare volto rapi-
damente. Nei giorni scorsi sono arrivati altri segnali dal mercato. 
La Juve Stabia ha riportato a Castellammare Tommaso Maggio-
ni, terzino già protagonista in gialloblù nel 2022-23, prelevandolo 
dal Mantova. A centrocampo è stata definita l'operazione Justin 
Kumi dal Sassuolo, sulla base di un prestito con diritto di riscatto. 
Sul fronte delle uscite, invece, è stato ufficializzato il trasferimento 
temporaneo di Tomi Petrovic al Cosenza. Inoltre, Ante Vukovic è 
stato ufficializzato in gialloblù fino al 30 giugno 2027. Il mercato, 
dunque, è parte integrante del progetto. De Giorgio sta ancora co-
noscendo i propri uomini, mentre Stefanelli e la società lavorano 
per consegnargli una rosa coerente con le idee dell'allenatore. Il 
passaggio decisivo sarà capire quanto rapidamente i nuovi ele-
menti riusciranno a trasformarsi in automatismi. Il reparto che più 
di tutti attende novità resta quello offensivo. La Serie B concede 
poco tempo per adattarsi: difese organizzate, spazi ridotti e parti-

te spesso decise da un singolo episodio. A Palermo è bastato un 
gol al 5’ per spostare l'inerzia. La Juve Stabia ha avuto bisogno di 
inseguire e non ha trovato il guizzo decisivo. L'arrivo di Di Nardo 
nasce anche da questa esigenza. L'attaccante rappresentereb-
be un investimento significativo e una dichiarazione di intenti, ma 
nessun acquisto può essere considerato una soluzione automa-
tica. Dovrà inserirsi, trovare l'intesa con i compagni e risponde-
re alle richieste di De Giorgio. Soprattutto, dovrà trasformare le 
aspettative in gol, assist, lavoro per la squadra e continuità. De 
Giorgio avrà poco tempo per lavorare sulle cose da correggere. 
Non è il momento delle rivoluzioni, ma dei piccoli aggiustamenti. 
La struttura vista a Palermo dovrà essere accompagnata da mag-
giore efficacia negli ultimi metri e da una gestione più precisa dei 
momenti della partita. Il campionato non aspetta. La vera sfida 
della Juve Stabia, in questa fase, è trovare l'equilibrio tra ambizio-
ne e realismo. La società ha scelto un allenatore con un contratto 
lungo, ha lavorato sul mercato e sta cercando di costruire una 
rosa competitiva. Il colpo Di Nardo conferma che non c'è inten-
zione di limitarsi alla gestione ordinaria. Il precedente della scorsa 
stagione, conclusa con una posizione importante e con il percorso 
nei playoff, alza inevitabilmente le aspettative. La Juve Stabia ha 
abituato il proprio ambiente a pensare in grande. Ora deve dimo-
strare di poterlo fare anche dopo il cambio di guida tecnica e una 
campagna acquisti che ha modificato diversi equilibri. La pena-
lizzazione rende il percorso più complicato, ma non impossibile. 
Ogni punto conquistato avrà un peso importante, prima per ripor-
tare la squadra verso una zona di classifica più tranquilla e poi per 
costruire, giornata dopo giornata, qualcosa di più ambizioso. La 
prima giornata ha fornito poche certezze e molte domande. Ed è 
normale. La Juve Stabia è una squadra nuova nella guida tecnica, 
ancora interessata dal mercato e chiamata a trovare rapidamente 
un'identità. Palermo ha mostrato una formazione capace di re-
stare in partita nonostante lo svantaggio iniziale, ma anche una 
squadra che deve crescere nella produzione offensiva.

La fotografia più corretta della Juve Stabia, oggi, è dunque quella 
di un cantiere aperto. Un cantiere nel quale Di Nardo può rappre-
sentare il prossimo tassello, De Giorgio il tecnico chiamato a dare 
forma al progetto e il gruppo la materia sulla quale costruire la 
stagione. La sconfitta di Palermo non deve diventare un macigno. 
Deve essere un punto di partenza. Perché la Serie B non pre-
mia chi parte bene ad agosto, ma chi riesce a costruire continuità 
quando le partite cominciano a pesare davvero.

A cura dI ciro novellino
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Un’atmosfera intrisa di calcio romantico, aneddoti, ricordi preziosi 
e storie d’altri tempi ha fatto da cornice alla terza e ultima tappa 
del viaggio a Castellammare di Stabia della kermesse “Un libro 
sotto le stelle”, ideata e condotta dal noto giornalista RAI e presiden-
te dell’USSI Gianfranco Coppola.

Nella splendida cornice del Circolo Velico Stabia, il pubblico pre-
sente si è lasciato conquistare da una serata speciale, arricchita 
dalla presenza d’eccezione dell’ex calciatore ed ex dirigente delle 
Vespe, Roberto Amodio, che ha ripercorso le tappe più significa-
tive della sua carriera regalando curiosità ed emozioni indimen-
ticabili. Durante la serata, Amodio ha rispolverato il suo legame 
indissolubile con i colori gialloblè, tracciando un ponte ideale tra il 
calcio giocato e i successi dirigenziali:

“Ho indossato la maglietta della Juve Stabia nel 1993 ed ho avu-

to la fortuna di avere come compagni di spogliatoio tanti grandi 
calciatori che già conoscevo come Onorato, Musella e Celestini. 

A Castellammare da calciatore ho avuto un grande presidente 
come Roberto Fiore. Ho vinto tante partite, ma il grande ramma-
rico resta non aver vinto il campionato di Serie C sul campo. For-
tunatamente però ci sono riuscito sotto altri ruoli, quando sono 
rientrato da dirigente con il Presidente Franco Giglio.”

Immancabile poi uno sguardo al presente e al futuro del club di 
Castellammare di Stabia:

“Adesso mi auguro che la nuova proprietà possa continuare sulla 
strada giusta e proseguire a far divertire i nostri fantastici tifosi. Il 
Presidente Guerri ha fatto un investimento importante. Speriamo 
davvero bene per il futuro.”

ROBERTO AMODIO NON DIMENTICA
IL SUO AMORE PER LA JUVE STABIA

A cura dEL GIORNALE WEEKEND
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nicola ruocco

Nato a fine 2021 a Pompei, la Rassegna "Gli Incontri di Valore" si 
è affermata in pochi anni come uno dei salotti letterari più apprez-
zati del panorama culturale italiano. L'iniziativa, fondata da Nicola 
Ruocco, stimato manager d'azienda, nasce dalla sua passione 
per la letteratura e dal desiderio di creare uno spazio dove cultu-
ra e dialogo potessero incontrarsi, in un concetto di salotto "dal 
sapore antico", offrendo al pubblico occasioni di confronto con 
autori, giornalisti e personalità di rilievo. La scelta di Pompei come 
sede della rassegna non è casuale. La città è capitale storica della 
cultura, e il suo Parco Archeologico ne rappresenta uno straordi-
nario emblema. Pompei è anche fede: un aspetto religioso in cui 
Ruocco si riconosce profondamente e che ha in qualche modo 
ispirato la sua stessa iniziativa. A completare il quadro, la raffinata 
struttura dell'Hotel Habita79, che ha creduto da subito nella pro-
posta, ospitando i vari appuntamenti con eleganza e signorilità.

Il titolo della rassegna racchiude lo slogan coniato dallo stesso 
Ruocco: "creare valore, condividendo i valori". Un'affermazione 
in cui il fondatore crede fermamente, ritenendo fondamentale, nel 
contesto socio-culturale odierno, condividere esperienze, sensi-
bilità e sentimenti, soprattutto con i giovani, sempre più immersi 
nella staticità e asetticità del web e dei social. "Gli Incontri di Va-
lore" è oggi anche un marchio tutelato da registrazione. In quattro 
anni e mezzo di attività, con due edizioni all'anno, la rassegna 
ha ospitato 152 autori, tra cui personalità come Matteo Ren-
zi, Maurizio de Giovanni, Carlo Nordio, Stefania Craxi, Federico 
Rampini, Gennaro Sangiuliano, Enrico Vanzina, Chiara Francini, 
Red Canzian, Giusy Versace, Teo Teocoli, Serena Autieri, Paola 
Perego e Sara Doris. Il successo della rassegna è attribuibile sia 
alla qualità e caratura degli ospiti, sia allo spirito di conduzione di 
Ruocco, leggero, informale, salottiero, ma al tempo stesso denso 
di contenuti. Ogni presentazione è condotta personalmente da lui, 
che legge in media un libro a settimana per prepararsi, potendo 

contare sulla fiducia delle principali case editrici italiane, che gli 
propongono di ospitare i propri bestseller. Il suo obiettivo, in ogni 
serata, è far emergere da ogni libro e da ogni autore il valore che 
quell'incontro può donare al pubblico.

La rassegna ha decisamente contribuito a rafforzare il tessuto cul-
turale di Pompei e dell'area vesuviana, attirando visitatori da tutta 
la regione e anche da fuori regione. Particolare attenzione è stata 
dedicata al coinvolgimento dei principali istituti scolastici locali, 
offrendo ai giovani l'opportunità di interagire con figure di rilievo e 
di avvicinarsi al mondo della letteratura e del giornalismo.

Per il futuro, Ruocco intende strutturare ancora di più la rassegna, 
ampliando il parterre di ospiti e affrontando tematiche sempre più 
attuali e rilevanti, con l'obiettivo di consolidare "Gli Incontri di Va-
lore" come punto di riferimento nel panorama culturale italiano, 
mantenendo sempre alta la qualità degli eventi. Già oggi, secondo 
diversi editori italiani, il salotto è considerato tra i più importanti 
e stimati in Italia: un traguardo, quello dei 150 autori ospitati in 
quattro anni, che secondo il fondatore non ha precedenti per una 
rassegna analoga nel panorama nazionale. Nicola Ruocco affer-
ma "Invito tutti a partecipare agli Incontri, lasciandosi coinvolge-
re dalla magia della lettura e a contribuire attivamente al dialogo 
e alla crescita collettiva. La cultura è un bene prezioso che va 
condiviso e alimentato costantemente. Ed è un valore contagioso, 
come la gentilezza. Aspetto tutti nel Salotto: la partecipazione è 
gratuita con prenotazione, fino ad esaurimento posti. Tutte le info 
sulle pagine social della rassegna."

Manager d'azienda per professione, Nicola Ruocco si definisce 
per passione un "romantico inguaribile", che sottrae tempo alla 
propria vita privata per dedicarlo agli altri attraverso una rassegna 
capace di generare, edizione dopo edizione, grandi emozioni.

GLI INCONTRI DI VALORE: IL SALOTTO LETTERARIO FONDATO 
DA NICOLA RUOCCO CHE HA CONQUISTATO L’ITALIA

a cura del dr. nicola ruocco
ass. gli incontri di valore

In alto la presentazione con ospite Serena Autieri, in basso il pubblico della Rassegna, a lato il fondatore Nicola Ruocco
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Economia

GUIDA AI LIBRI SCOLASTICI 2026/2027
DOVE COMPRARLI PER RISPARMIARE DAVVERO

Con l’inizio della scuola torna una spesa pesante per molte fami-
glie. Nel 2026 le possibilità di risparmio non mancano, ma bisogna 
fare attenzione: alcune promozioni riducono subito il prezzo dei libri, 
altre rilasciano soltanto un buono da spendere successivamente.

1. Amazon: sconto immediato del 10%

Amazon propone uno sconto del 10% acquistando almeno quattro 
libri scolastici idonei entro il 5 settembre 2026. La riduzione viene 
applicata direttamente nel carrello. Prima di completare l’ordine bi-
sogna verificare che sui singoli titoli compaia la dicitura “Risparmia 
10% ogni 4 o più”. Non tutti i libri presenti sul marketplace parte-
cipano necessariamente all’iniziativa: occorre controllare anche il 
venditore e le condizioni indicate nella pagina del prodotto. Il van-
taggio è concreto: su quattro testi idonei dal valore complessivo di 
200 euro, il risparmio immediato è di 20 euro.

2. Libraccio: il 15% è un buono, non uno sconto sui libri

Fino al 10 settembre 2026, acquistando online libri scolastici nuovi 
su Libraccio si riceve un buono pari al 15% del valore dei testi. Il 
prezzo dei libri, però, non viene ridotto subito. Il buono può esse-
re utilizzato entro il 31 dicembre 2026, in un’unica soluzione e per 
un ordine di almeno 25 euro. Non può essere speso per comprare 
altri libri nuovi o testi scolastici, ma è valido su prodotti come libri 
usati non scolastici, volumi outlet, cartoleria, giochi e gadget. Per 
riceverlo è necessario acquistare con un account registrato e non 
come ospite.

3. Feltrinelli: coupon del 15% per un acquisto successivo

Anche Feltrinelli offre un coupon del 15%, ma non si tratta di uno 
sconto immediato sui testi scolastici. Il buono viene rilasciato pre-
notando e acquistando libri nuovi nelle librerie aderenti entro il 31 
ottobre 2026. Può essere utilizzato nei 30 giorni successivi, su una 
spesa minima di 25 euro, per cartoleria, giocattoli, musica e prodot-
ti home video. La promozione riguarda i negozi aderenti 

4. Libri usati: spesso è qui che si risparmia di più

Per i testi più costosi conviene controllare Libraccio, le librerie spe-
cializzate nell’usato, i mercatini scolastici e i gruppi locali tra fami-

glie. Prima di comprare bisogna confrontare il codice ISBN, non 
soltanto titolo e copertina. È inoltre necessario verificare: che l’edi-
zione corrisponda a quella adottata; che siano presenti tutti i volumi 
e gli allegati;che gli esercizi non siano già compilati; che il codice 
digitale non sia indispensabile oppure possa essere acquistato se-
paratamente. Libraccio consente anche di vendere online i vecchi 
testi scolastici, ricevendo il pagamento tramite bonifico, PayPal o 
buono acquisto.

5. Scuola primaria: i libri si ritirano con la cedola

Per gli alunni della scuola primaria i libri di testo sono forniti gra-
tuitamente tramite la cedola libraria, senza limiti di ISEE. Prima 
di acquistare i volumi di tasca propria bisogna quindi consultare 
la procedura del proprio Comune. A Napoli, per il 2026/2027, la 
fornitura segue il criterio della residenza. I genitori possono ritirare 
gratuitamente i testi presso una libreria accreditata presentando il 
codice fiscale dell’alunno e un documento di riconoscimento. Non 
è richiesta una domanda preventiva.

6. Medie e superiori: chi può ottenere il buono libro

Per gli studenti delle scuole secondarie il contributo dipende inve-
ce dall’ISEE. A Castellammare di Stabia possono richiederlo anche 
gli studenti non residenti, purché frequentino una scuola media o 
superiore situata nel territorio comunale. Le fasce ammesse sono:

ISEE fino a 10.633 euro; ISEE da 10.633,01 a 13.300 euro.

La domanda deve essere presentata con SPID o CIE entro le ore 12 
del 10 settembre 2026. Durante la compilazione bisogna scegliere 
la libreria presso la quale utilizzare il buono: dopo l’invio non sarà 
possibile modificarla. A Napoli il contributo è riservato agli studenti 
delle scuole secondarie cittadine con ISEE 2026 non superiore a 
13.300 euro. La richiesta scade alle ore 13 del 21 settembre 2026 
e la cedola elettronica potrà essere utilizzata soltanto nelle librerie 
accreditate. 

7. Nessuna detrazione fiscale per libri e cancelleria

Nel 2026 i libri scolastici e il materiale di cancelleria non rientrano 
tra le spese di istruzione detraibili al 19% nel modello 730.

A cura dEL GIORNALE WEEKEND
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