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�� Assistenza Tecnica Strutturata con 
Monitoraggio Sistemistico Continuo IT

�� Sicurezza Informatica & Business 
Continuity - Protezione completa per LAN 
e WAN, sistemi di storage aziendale e 
disaster recovery per il recupero immedia-
to dei dati e la continuità operativa.

�� Cloud Computing Professionale - Cloud 
Backup- Backup Immutabile

�� Supporto e Assistenza per la Pubblica 
Amministrazione

�� Sicurezza & Compliance - Proteggiamo 
dati e infrastrutture secondo standard 
elevati

⏱ Interventi con SLA Garantiti - Tempi certi 
e risposte rapide per ogni livello di criticità.

�� Infrastrutture IT & Networking - Proget-
tiamo e gestiamo reti LAN, WAN e sistemi 
IT complessi per aziende e PA.

�� Cybersecurity & Protezione Dati - Difesa 
avanzata

�� Comunicazione Unificata - Soluzioni per 
clienti mono-sede e multi-sede con 
centralini telefonici moderni e tecnologia 
VoIP integrata in ufficio.

�� Connessioni Internet, Lan & Wi-Fi 
Aziendale - Reti professionali per lavorare 
sempre con velocità, stabilità e sicurezza

�� Impianti di Sicurezza - Videosorveglian-
za e sistemi di allarme integrati per il 
controllo e la protezione delle tue struttu-
re.

�� Con Technology Solutions hai il vantag-
gio di un unico fornitore affidabile, sempre 
al tuo fianco.

Contattaci per una consulenza personaliz-
zata!

Da oltre 20 anni, Technology Solutions 
affianca le aziende come partner tecnolo-
gico specializzato nell’integrazione dei 
sistemi aziendali.
Dalla rete alla telefonia, dai server alla 
domotica, fino a videosorveglianza e 
antintrusione: trasformiamo tecnologie 
diverse in un unico ecosistema efficiente, 
sicuro e performante.
Con Technology Solutions hai un solo 
interlocutore per tutte le esigenze di tele-
comunicazioni e information technology.

Via Visitazione, 117/119
80050 Santa Maria la Carità (NA)
Tel. 081 1972 8177 | info@technologysolutions.it www.technologysolutions.it

Perchè
sceglierci

PUBBLICITA'
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ARCHIVIO PLAITANO

REGOLAMENTO DEL PIO MONTE
DELLA MADONNA DEL CARMINE

A cura di GIUSEPPE PLAITANO

Nel panorama sociale e religioso della Campania di inizio Nove-
cento, le istituzioni laico-religiose come i Pii Monti e le Confrater-
nite hanno svolto un ruolo di fondamentale importanza, ponen-
dosi come punto d’incontro tra la viva devozione popolare e un 
primordiale sistema di mutuo soccorso e previdenza spirituale. 
Un prezioso opuscolo a stampa, pubblicato a Castellammare di 
Stabia nel 1910 presso la storica Tipografia De Martino (sita in 
Piazza Municipio, 28), ci offre uno spaccato nitido ed affascinan-
te di questa realtà: il “Regolamento e sommario delle Indulgenze 
del Pio Monte della Madonna del Carmine eretto nella Chiesa di 
GESÙ E MARIA del Molto R.do Clero dei Preti Semplici di Castel-
lammare di Stabia”. La sede del Pio Monte era la Chiesa di Gesù 
e Maria, situata nel cuore storico di Castellammare di Stabia. Il 
documento specifica che l’istituzione faceva capo al Molto Re-
verendo Clero dei Preti Semplici. Questa dicitura fa riferimento 
ai sacerdoti diocesani non appartenenti a capitoli cattedrali o ad 
ordini religiosi regolari, i quali si univano in sodalizio per gestire la 
cura d’anime, le opere caritatevoli e l’organizzazione dei suffragi 
per i propri fedeli. Firmato il 1° Gennaio 1910 dal Deputato del 
Monte, il Sacerdote Francesco Imparato, il regolamento fissa con 
minuzia di dettagli le norme associative, le quote di contribuzione 
e i benefici spirituali riservati agli iscritti (ascritti). Oltre alla dimen-
sione puramente devozionale, il Pio Monte funzionava come una 
vera e propria società di “mutua assistenza per l’aldilà”. In un’e-
poca in cui la morte e il rito funebre rappresentavano un costo 

economico rilevante per le famiglie popolari e medio-borghesi, il 
Monte offriva una copertura completa garantita attraverso il ver-
samento di piccole quote mensili o soluzioni una tantum. Il rego-
lamento prevedeva tre principali classi di adesione, pensate per 
adattarsi alle disponibilità economiche di ciascun fedele: Prima 
Classe (Lire 1,25 mensili): garantiva al momento del decesso 100 
messe piane ( o messa letta, è una celebrazione eucaristica sem-
plice e senza canto, recitata a voce naturale dal solo sacerdote 
assistito da uno o due chierichetti). Rispetto alla messa cantata 
o solenne, era più breve e comune per le intenzioni quotidiane e 
i suffragi per i defunti. da celebrarsi nella Chiesa di Gesù e Maria, 
il funerale solenne entro otto giorni, e l’accompagnamento fune-
bre della salma con l’intervento del Clero. Seconda Classe, 80 
centesimi mensili, terza, 50.Il regolamento dimostra una notevole 
flessibilità: chi desiderava rinunciare all’accompagnamento fune-
bre poteva commutare tale servizio ottenendo 25 messe piane 
supplementari.  Per chi preferiva non avere l’impegno del canone 
mensile, il Pio Monte offriva l’Ascrizione Transatta, ossia un pa-
gamento unico una tantum valido in vita o da saldare in punto 
di morte. Il testo sottolinea con orgoglio il legame istituzionale e 
spirituale stabilito dal Clero stabiese: per arricchire il “tesoro di 
grazie” a disposizione degli iscritti, il Pio Monte fu aggregato alla 
Venerabile Arciconfraternita della SS. Vergine del Carmine, eretta 
nella prestigiosa Basilica dei SS. Silvestro e Martino ai Monti a 
Roma. All’atto dell’iscrizione si riceveva il Santo Abitino (lo sca-
polare carmelitano). Accanto al suffragio per i defunti e alla ricer-
ca dell’indulgenza, il testo richiama fortemente i fedeli alle opere 
concrete di carità e alla vita cristiana attiva. Per ottenere ulteriori 
indulgenze, si raccomandavano pratiche quali: L’astinenza dalle 
carni nei giorni di mercoledì. L’accompagnamento del Santissimo 
Sacramento agli infermi. L’ospitalità e il soccorso ai poveri e ai 
bisognosi nelle loro necessità. La pacificazione delle controver-
sie e la riconciliazione tra nemici. L’insegnamento della dottrina 
cristiana e la correzione fraterna di chi si trovava in pericolo di 
peccare. A conclusione dell’opuscolo il testo riporta l’approvazio-
ne formale dell’autorità diocesana, garante dell’ortodossia e del-
la regolarità canonica dell’istituzione: Nihil Obstat: Rilasciato dal 
teologo censore Can. Antonino Sanges (Can. Antoninus Sanges 
Censor Theologus). Imprimatur: Rilasciato dalla Curia Vescovile di 
Castellammare di Stabia (Stabiis, ex Ep.li Curia) in data 5 Gennaio 
1910, siglato da Mons. Giuseppe Astuni († Joseph Astuni Epi-
scopus Hierocesariensis Vicarius Generalis), Vescovo titolare di 
Gierocesarea e Vicario Generale. Questo visto ufficiale testimonia 
l’integrazione e il pieno sostegno della diocesi di Castellammare 
nei confronti del Pio Monte fondato dal Clero dei Preti Semplici. La 
riscoperta di questo regolamento del 1910 rappresenta un fram-
mento di grande valore per la storiografia locale di Castellammare 
di Stabia. Essa ci restituisce il ritratto di una comunità fortemente 
legata al culto carmelitano e alla memoria dei propri defunti, capa-
ce di organizzare strutture solidali efficaci dove la cura dell’anima, 
il decoro del rito funebre e il sostegno reciproco si fondevano in un 
unico cammino di fede e coesione sociale.
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info@albarent.eu
Cell. 3351844002 • Tel. 081 175 57 534

Caratteristiche
Principali

NOLEGGIO CON E SENZA OPERATORE
Altezza di lavoro: 20mt

Portata navicella: 200kg

Rotazione: 360° continua

4 Stabilizzatori idraulici

• Fuso Canter 3S13/25
• Piattaforma aerea Comet

PUBBLICITA'
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KLIMATHERM

TUTTO QUELLO CHE DEVI SAPERE
SULLA MANUTENZIONE DELLA CALDAIA 

Il controllo periodico della caldaia garantisce un funzionamento 
corretto ed efficiente del tuo sistema di riscaldamento oltre a ri-
durre consumi ed emissioni. La manutenzione della caldaia è 
un’operazione di controllo obbligatoria che garantisce la sicurezza 
degli ambienti domestici, infatti, fare la manutenzione della caldaia 
permette di controllare che il sistema di riscaldamento funzioni in 
modo sicuro ed efficiente, ottimizzandone e riducendone i consu-
mi di gas e le emissioni di sostanze inquinanti. Il principale scopo 
è quello di migliorare l’efficienza energetica dell’intero impianto, 
riducendo al minimo i possibili malfunzionamenti dovuti alla natu-
rale usura e invecchiamento del sistema di riscaldamento.

Controllo e manutenzione della caldaia sono obbligatori per legge.

Infatti il DPR 74/2013 stabilisce che la manutenzione venga eseguita 
secondo gli intervalli di tempo riportati all’interno del libretto d’uso e 
di manutenzione del prodotto. Il decreto stabilisce che in mancanza 
del libretto, ci si debba attenere alla periodicità stabilita dal tecnico 
nel piano di manutenzione. In mancanza del piano, ci si deve attenere 
a quanto prescritto dalle norme UNI CEI per le caldaie.

La manutenzione della caldaia è un’operazione importante e de-
licata che deve essere eseguita solo ed esclusivamente da un 
esperto in sistemi di riscaldamento. Ogni intervento di manuten-
zione della caldaia deve essere eseguito da tecnici abilitati, è im-
portante quindi, contattare il centro assistenza autorizzato della 
casa costruttrice della caldaia che ti garantirà la professionalità 
dell’intervento rilasciando la documentazione richiesta dalle nor-
mative vigenti. Dal corretto settaggio del termostato, alla corretta 
manutenzione periodica, scopri come una serie di accorgimenti 
possano tradursi sia in una maggior tutela dell’ambiente che in 
un risparmio energetico significativo per una bolletta più leggera.

Ecco alcuni consigli per risparmiare in bolletta:

1. Regola la temperatura del termostato tra i 19° e 20°C di giorno 
e a 18°C durante la notte;

2. Imposta la temperatura dell’acqua in riscaldamento il più bassa 
possibile;

3. Imposta la temperatura dell’acqua sanitaria direttamente sul 
pannello comandi della caldaia per evitare la miscelazione diretta 
sul rubinetto: in questo modo si ottiene una riduzione dei consumi;

4. L’aria non è un conduttore di calore pertanto ricordati di sfiatare 
l’aria dai radiatori prima di accendere l’impianto di riscaldamento;

5. Ricordati di far effettuare la pulizia annuale della caldaia;

6. Rimuovi tutte le coperture dai termosifoni;

7. Programma l’accensione e lo spegnimento.
 
Efficienza, sicurezza e risparmio passano tutti attraverso una cor-
retta manutenzione e una gestione intelligente dei consumi.

Non lasciare che l'usura e le cattive abitudini pesino sulla tua bol-
letta e sull'ambiente. Affidati sempre a tecnici autorizzati e metti 
in pratica questi semplici accorgimenti per garantirti un riscalda-
mento sicuro, economico e sostenibile.

STAI VALUTANDO
UN CAMBIO CALDAIA? 

SOLUZIONI PER IL CLIMA & TRATTAMENTO ACQUE

Per informazioni:
Piazza Spartaco 31/A
80053 C/mare di Stabia (NA)
 
Tel. 081 335 25 06
Cell. 335 581 00 26 
E-mail: info@klimatherm.it  
www.klimatherm.it

Recupera fino a 900€
in bolletta Gas

A cura dEL GIORNALE WEEKEND



Nelle campagne di Somma Vesuviana, lungo il versante setten-
trionale del vulcano, giace una straordinaria villa romana la cui 
storia continua ad affascinare storici e archeologi di tutto il mon-
do. Per lungo tempo identificata dalla tradizione come la leggen-
daria dimora di campagna in cui l'imperatore Augusto avrebbe 
trascorso i suoi ultimi giorni nel 14 d.C., la struttura rappresenta 
una testimonianza eccezionale dell'architettura aristocratica di 
epoca imperiale.

Gli scavi sistematici, avviati e condotti grazie a un'importante col-
laborazione internazionale tra istituzioni italiane e l'Università di 
Tokyo, hanno progressivamente riportato alla luce un complesso 
monumentale di dimensioni imponenti. Tra gli elementi di maggior 
rilievo architettonico spiccano un maestoso colonnato, ampi sa-
loni di rappresentanza destinati ai ricevimenti e monumentali celle
vinarie, a conferma del ruolo centrale che la produzione agricola e 
vitivinicola rivestiva nell'economia della tenuta. 

Particolarmente straordinario è il patrimonio artistico e decorati-

vo emerso dagli scavi: tra le sculture di maggior pregio spicca 
una raffinata statua marmorea di Dioniso ritratto con un cucciolo 
di pantera, affiancata da raffinati stucchi dipinti e da complessi 
mosaici pavimentali che testimoniano l'altissimo livello delle mae-
stranze dell'epoca. Benché le analisi stratigrafiche più recenti ab-
biano collocato la fase di massimo splendore dell'edificio tra il II e 
il IV secolo d.C., l'ipotesi della presenza di una struttura di epoca 
augustea sottostante continua a stimolare il dibattito scientifico.

Oltre al suo valore storico e scientifico, la villa costituisce un capo-
saldo fondamentale per il patrimonio culturale del territorio vesu-
viano. Le iniziative di scavo e conservazione attualmente in corso 
puntano a rendere l'area pienamente fruibile al pubblico, trasfor-
mandola in un polo turistico e culturale di primaria importanza. 

La progressiva riscoperta di questo monumento dimostra ancora
una volta come il sottosuolo vesuviano custodisca un'eredità ine-
stimabile, capace di regalarci nuove e affascinanti pagine della 
storia di Roma.

a cura dI ISACCO DI MAIO
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CURIOSITA'

LA VILLA ROMANA DI SOMMA VESUVIANA:
UN TESORO SOTTO LE CENERI DEL VESUVIO



CHRISTIAN APADULA

UN SELFIE AL POSTO DEL CAMERINO:
COSÌ CHATGPT ENTRA NELLO SHOPPING

L’intelligenza artificiale permette di immaginare come ci starebbe un 
vestito. Ma tra una fotografia e un acquisto resta il valore della scelta 
consapevole. Quante volte, guardando un vestito su internet, ci sia-
mo chiesti: «Sì, bello. Ma a me come starebbe?».

Una domanda semplice, alla quale le fotografie dei cataloghi non 
riescono sempre a rispondere. Perché il modello ha un’altra corpo-
ratura, perché non siamo sicuri del colore, oppure perché prima di 
spendere vorremmo vederci dentro quel capo. ChatGPT prova ora 
a rispondere proprio a questo dubbio. Il 1° ottobre OpenAI ha an-
nunciato una funzione che consente di provare virtualmente abiti e 
accessori attraverso una propria fotografia. Una novità che porta 
l’intelligenza artificiale dentro un’abitudine quotidiana: scegliere cosa 
indossare. Il meccanismo è abbastanza semplice. Si seleziona il pul-
sante per la prova nelle schede dei prodotti, si scatta o si carica un 
selfie e il sistema genera un’immagine del possibile risultato. Si può 
anche caricare la foto di un indumento e chiedere di vedere come 
potrebbe starci. I prodotti che piacciono possono essere salvati tra i 
preferiti, per ritrovarli e valutarli con calma. Vederlo sulla propria im-
magine può aiutare a farsi un’idea, soprattutto quando acquistare 
online significa scegliere senza toccare e senza provare. Ma una fo-
tografia convincente non ci dice se quella giacca tirerà sulle spalle, se 
il tessuto sarà piacevole sulla pelle o se la taglia sarà corretta.

La stessa OpenAI chiarisce che la simulazione può presentare dif-
ferenze rispetto al prodotto e all’aspetto reale della persona, e non 
garantisce la vestibilità. Prima di comprare restano da controlla-
re misure, descrizione e condizioni di reso. C’è poi un dettaglio da 

conoscere: la foto utilizzata come riferimento viene conservata per 
le prove successive. L’utente può cambiarla o eliminarla dalle im-
postazioni. Un’informazione concreta, utile a chi vuole capire dove 
finiscono le immagini che affida a questi strumenti. La tecnologia può 
aiutarci a immaginare come ci starebbe un vestito. Ma quando lo 
indossiamo davvero, io continuo a preferire il consiglio di una perso-
na: qualcuno che ci ascolta, ci guarda e ci dice con sincerità se quel 
capo ci valorizza oppure se vale la pena provarne un altro. È anche 
così che nasce un rapporto di fiducia, che resta nel tempo e ci fa 
tornare in un negozio. Per me, quel confronto diretto ha ancora un 
valore. Io preferisco questo. E voi?

a cura di ch MEDIA

L’INTELLIGENZA ARTIFICIALE CAMBIA TONO CON LA LINGUA:
QUANTO POSSIAMO FIDARCI DEI SUOI CONSIGLI?

Una ricerca di Anthropic mostra differenze nelle risposte di Claude. 
Sentirsi rassicurati, però, non significa aver ricevuto un consiglio mi-
gliore. Quando chiediamo un consiglio, le parole contano. Un «vai 
avanti, è una buona idea» ci incoraggia. Un «fermati, ci sono aspetti 
da verificare» ci invita a riflettere. Succede tra persone e anche da-
vanti allo schermo, quando affidiamo un dubbio all’intelligenza artifi-
ciale. Ma se la risposta cambiasse anche in base alla lingua che utiliz-
ziamo? È la questione affrontata da Anthropic, l’azienda che sviluppa 
Claude, in una ricerca pubblicata di recente. L’analisi ha riguardato 
309.815 conversazioni, tre modelli e venti lingue, su richieste sog-
gettive: quelle per cui non esiste una sola risposta corretta. I ricerca-
tori hanno osservato quanto il sistema tendesse ad assecondare o 
usare cautela, mostrare calore o rigore, approfondire o sintetizzare, 
dichiarare i propri dubbi o procedere con la richiesta. Nel campione, 
le risposte in hindi e arabo risultavano più calorose, quelle in inglese 
e russo più orientate al rigore. In inglese emergevano più cautela e 
approfondimento; in arabo maggiore accondiscendenza e brevità. 
Tendenze medie, non regole valide per ogni conversazione. Imma-
giniamo un piccolo imprenditore che chieda un parere su un pro-

getto. Una risposta incoraggiante potrebbe spingerlo a partire; una 
più critica a rivedere le proprie scelte. È un esempio, non un effetto 
dimostrato dallo studio, ma rende concreta la questione: un consiglio 
può avere un peso. La ricerca analizza i valori espressi nelle risposte, 
senza attribuire a Claude convinzioni personali. Le quattro dimensio-
ni spiegano il 15% della variazione osservata. Restano da chiarire 
le cause e le conseguenze sugli utenti; tra le possibili spiegazioni ci 
sono differenze nei dati utilizzati per addestrare il sistema. La doman-
da riguarda anche le nostre case, le scuole e le attività del territorio: 
cerchiamo uno strumento che ci aiuti a ragionare oppure qualcuno 
che ci dia ragione? Una risposta gentile può aiutarci. La fiducia, però, 
richiede di capire su cosa si basa un giudizio e quali aspetti dob-
biamo ancora verificare. Personalmente, da un assistente digitale mi 
aspetto chiarezza, anche quando mette in discussione una mia idea.

È ciò che apprezzo nel confronto umano: qualcuno che ascolti e sap-
pia dire, con sincerità, «secondo me, questo va ripensato». Un buon 
consiglio si riconosce da quanto ci aiuta a scegliere meglio, anche 
quando non è quello che speravamo di sentire.

a cura di ch MEDIA
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9 Corso A. Volta, 520 - Terzigno (NA) (1^ Traversa Priv. Sx)
m 081 529 9340   m 081 529 9268

K www.metafelix.it   K info@metafelix.it

Accreditato con il S.S.N.
Direttore Sanitario dr.Luigi De Riso

• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel. 081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 0813764291 

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel. 081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel. 081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel. 081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 0818012839

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 31
Tel. 081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via M. di Aequa, 31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via R. Bosco, 668
Tel. 081 802 3004

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via R. Bosco, 858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

Ristorante amici
Corso Caulino, 30 
Tel. 377 084 8600

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel. 0815321722

 
Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via V. Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel. 081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via P. Ripuaria, 159
Tel. 081 536 8367

Varnelli Pizza
Via Plinio, 15

Tel. 0816124643

La Fiamma
 Via A. Morese, 8 
Tel. 3127055276

Garum
Pompei 79 d.C.

 Viale G. Mazzini, 63/65
Tel. 0818501178

Bistrot Fratelli
Cannavacciuolo

 Via Roma, 107
Tel. 081 850 5868

Stuzzicò
by Lucius
 Via Plinio, 7

Tel. 081 850 5665

La Bettola
del Gusto

Via Sacra, 50
Tel. 081 863 7811 / 

389 998 8765

SORRENTO

Ahum
Sorrento

Via Sant’Antonio, 6
Tel. 08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel. 081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265

Tel. 081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel. 081 878 5809 

Frankie’s Bar 
Via Torquato Tasso, 4

Tel. 08104885835
Cell. 3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza A. Lauro, 10
Tel. 0815539426

Da Michele
Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Tasso 
Via Correale, 9

Tel. 0818785809

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via Stazione,39/41
Tel. 081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74

Tel. 366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel. 081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso M. Crawford 71

Tel. 081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel. 081 807 4072

Ristorante
Corallo

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel. 081 807 3355

PIZZERIE & RISTORANTI
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C/MARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel. 0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso G. Garibaldi, 104
 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
C.so De Gasperi, 145

Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna,15

Tel.0811816 6022

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

C/MARE

Pizzeria Paiman
Via A. Cottrau, 20
Tel. 0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A. De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare

C.so A. de Gasperi 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 
Via G. Bonito, 199
Tel. 081 870 4973

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' Presidente
Via G. Bonito, 70

Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

GRAGNANO

Agriturismo
Villa Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Corte 77 2.0
Via G. Murat, 77
Tel. 3384240920

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Vida - pizza & more
 Via Enrico
de Nicola 3

Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa
Maria dell'Orto, 11
Tel. 081 2789 212

Giardino Verde
 Via G. Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova

San Leone 2
Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

LETTERE

Pizzeria  
O' Zi'Aniello

Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE

L’università
della Pizza

Corso G. Nicofera 15
Tel. 0818798309

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Golden Beach
Via Traversa
Alimuri, 13

Tel. 081 532 2607

Tavernetta
Cinquantotto

Via Angelo
Cosenza, 56/58

Tel. 081 808 6605

Ristorante
Lido Marinella

Via Antonio Caruso,1
Tel. 081 532 2030

Mamà Drink
Food Relax

S. Statale 145
Tel. 376 117 0545

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri 96
Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Ninuccio
Segue Via Casa 

Iaccarino, 37
Tel.0815321436

Tico Tico
Via A. Caruso, 3
Tel.0815321837

• PIZZERIE & RISTORANTI •

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI
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• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Lungomare
Restaurant

Corso Garibaldi, 104
Tel. 081 391 4694

Piazzetta Milù
Corso A. De Gasperi, 23

Tel. 081 871 5779

La Monica
Braceria

Ristorante
Piazza Papa

Giovanni XXIII, 35
Tel. 081 1918 5013

Vida
Pizza & More

Via Enrico
De Nicola, 35

Tel. 081 633 0951

S.A.ABATE

500 Gradi
Pizza e Fritti
Via Madonna
di Fatima, 18

Tel. 081 873 8608

Masseria
Gabriele

Via Palmentiello, 6
Tel. 081 874 2813

Ristorante
La Costiera

Via Sassola, 104
Tel. 081 874 1693

Pizzeria
La Certosa
da Mario

Via Nocera, 100
Tel. 081 873 4114

GRAGNANO

Pastificio
Cuomo Bistrot
Via Roma, 29/A

Tel. 081 060 1402

Il Tris 2.0
Strada Statale per 
Agerola 366, 143
Tel. 081 376 3900

Hostaria e Pizzeria 
L’Antico Borgo
Via Castello, 7

Tel. 081 879 5688

S.M. LA CARITÀ

Al Boccone
del Cardinale
Via Cappella
dei Bisi, 111

Tel. 081 802 6884

Cannavacciulo
Il Massimo
del Tagliere

Via Petraro, 220
Tel. 328 191 6483

Pizza & Buoi
Via della

Visitazione, 26/28
Tel. 081 874 1252

Enoteca
Masseria

delle Grazie
Via Madonna

delle Grazie, 200
Tel. 081 064 1068

Carlino
Superior Beef
Via Petraro, 40

Tel. 333 928 8728

VICO EQUENSE

Da Giovanni
Via R. Bosco, 192
Tel. 081 879 8615

Frate Cosimo
Via R. Bosco, 796
Tel. 081 802 4781

Il Casale del Mirto
Via R. Bosco, 896

Tel. 081 1973 7898

META

La Conca
Via del Mare

Tel. 081 532 1495
 

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 081 808 6848

Il Verricello 2.0
Via Angelo

Cosenza, 128
Tel. 377 097 2059

Ristobar
Antonietta

Via A. Cosenza, 145
Tel. 081 1917 7022

 
TORRE 

ANNUNZIATA

O Sole Mio
Via Roma, 107

Tel. 345 210 5199

Ristorante
Pizzeria Viento 

n’Poppa
Via Guglielmo

Marconi, 9
Tel. 353 421 9693

La Stalla
Tenuta Nunziata
Via Carola, 14/A

Tel. 388 371 1065

Craft27
Via Michele
Caravelli, 18

Tel. 338 106 6895

POMPEI

Ristorante
Il Principe

Via Colle San
Bartolomeo, 4

Tel. 081 850 5566

Mercato
Pompeiano
Resaurant

Via Sacra, 13
Tel. 081 850 5145

Alleria Pizzeria 
Newpolitana

Via Sacra, 23/25/27
Tel. 081 424 2253

Pompei
Centrale

Traversa Pironti, 2
Tel. 081 850 1405

Pompeo
Magno

Via S. Abbondio, 155
Tel. 081 859 8050

Fresco
Trattoria Pizzeria

Via Macello, 22
Tel. 081 235 9161

Coffee House
Via Plinio, 16

Tel. 081 537 9327

SORRENTO

Ristorante
Donna Sofia
Via Torquato

Tasso, 45
Tel. 081 877 3532

'O Parrucchiano
La Favorita

Corso Italia, 71/73
Tel. 081 878 1321

Ristorante
Pizzeria

S. Antonino
Via Santa Maria
delle Grazie, 6

Tel. 081 877 1200

Ristorante
La Basilica

Via Sant’Antonino, 28
Tel. 081 877 4790

Il Leone
Rosso

Via Marziale, 25
Tel. 081 807 3089

La Lanterna
Via San Cesareo, 23
Tel. 081 878 1355

Bistrot
Lievitomadre 

Iommella
Corso Italia, 259 A/B

Tel. 081 010 8558

PIANO DI 
SORRENTO

Le Tre
Arcate

Piazza Cota, 9/10
Tel. 081 532 1849

Pizzeria 49
Via San Michele, 6
Tel. 081 808 7167

Ristorante
Pizzeria La Rosa

Via Nastro Azzurro, 28
Tel. 081 808 3556

Il Ghiottone
Via Mortora, 24

Tel. 081 532 2966

Artigiani
Scotto

Piazza della
Repubblica, 27

Tel. 081 1881 5758

SANT'AGNELLO

Alfred
Trattoria Moderna
Via Cappuccini, 30
Tel. 371 613 1509

Ristorante
Moonlight

Via Cappuccini, 68/A
Tel. 081 877 2234

Ristorante
La Marinella

Piazzetta
Marinella, 12

Tel. 081 807 5674

Trattoria
La Perla

Via Nastro Azzurro, 23
Tel. 081 878 6850

Vesuvio
Panoramic 
Restaurant

Corso M. Crawford, 85
Tel. 81 878 1352

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI
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RSA -“Villa Geras”

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
I SERVIZI

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras è 
disposta su 4 piani con camere doppie e triple, 
tutte climatizzate e dotate di servizi igienici privati.

Priva di barriere architettoniche, è dotata di cucina, 
sale da pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per momenti di 
socializzazione, ricreazione e animazione, possiede 
una palestra riabilitativa ed anche una piccola 
cappella per potersi raccogliere in preghiera, il 
tutto circondato da un ampio parco attrezzato con 
panchine e pavimentato in viali per piacevoli 
passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno dalla 
cura della persona al sostegno psicologico 
come: prestazioni fisioterapiche, riabilitative, 
infermieristiche, generiche e specialistiche, 
assistenza sociale, assistenza alla persona e 
assistenza spirituale.  Per tutti gli Ospiti saranno 
sempre previsti momenti di animazione e 
socializzazione volti ad allietare le giornate 
quotidiane e festive.  Sarà possibile avere menu 
dedicati e diete personalizzate, così come servizi 
di cura alla persona: parrucchiere, estetista, 
podologo sempre disponibili e in loco, il tutto al 
fine di consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite - paziente.

VURRIASAPE

PALAZZO SANFELICE:
IL CAPOLAVORO BAROCCO NEL CUORE DELLA SANITÀ

Nel cuore del Rione Sanità, a Napoli, sorge Palazzo Sanfelice, uno 
degli edifici più affascinanti del Barocco napoletano. Fu realizzato 
nel 1726 da Ferdinando Sanfelice, architetto geniale e creativo, 
che scelse questa zona, allora più salubre e ricca di boschi e sor-
genti, per trasferirsi con la famiglia e la servitù, lontano dal centro 
storico più affollato. Sanfelice trasformò una proprietà già appar-
tenente alla famiglia e la collegò a un nuovo edificio costruito ex 
novo. I due ingressi, incorniciati da portali in piperno, sono ancora 
oggi accompagnati da due iscrizioni che raccontano la storia dei 
due corpi di fabbrica: uno restaurato, ampliato e ornato; l’altro 
costruito dalle fondamenta per la “straordinaria salubrità del luo-
go”. Ai lati dei portali compaiono due sirene, simboli che richia-
mano inevitabilmente Partenope. La particolarità è che queste 
figure possiedono sia la coda di pesce sia le ali, fondendo così 
due diverse tradizioni iconografiche della sirena. All’interno del 
vestibolo, invece, un affresco raffigura una donna alata, simbolo 
della Vittoria, sopra lo stemma della famiglia Sanfelice sostenuto 
da due angeli.

Il primo corpo di fabbrica ruota attorno a un cortile ottagonale con 
scala a doppia rampa. Ma l’elemento più spettacolare è la celebre 
scala aperta “ad ali di falco”, che collega i diversi livelli e permette 
allo sguardo di attraversare le aperture fino al giardino retrostante. 
In passato l’accesso ai piani nobili era ancora più ricco: le guide 
settecentesche ricordano affreschi di Francesco Solimena e scul-
ture di Giuseppe Sammartino, oggi scomparsi. Le soluzioni ardite 
di Sanfelice impressionavano talmente i napoletani da valergli il 
soprannome di “Levat’a’sott”, cioè “togliti da sotto”: le sue scale 

sembravano quasi sul punto di crollare. Eppure sono ancora lì, tre 
secoli dopo. La tradizione racconta anche che, per amore della 
moglie originaria di Lavagna, Sanfelice fece rivestire le scale d’in-
gresso con pietra proveniente dalla sua città natale.

Un altro dettaglio curioso sono le numerose maschere dissemina-
te nel palazzo. Secondo alcune interpretazioni rappresenterebbe-
ro membri della famiglia Sanfelice; secondo altre avrebbero avuto 
una funzione apotropaica, quasi a proteggere l’edificio dal maloc-
chio e dalle “secce”. È un particolare perfettamente in sintonia con 
il carattere teatrale del complesso, dove architettura, superstizio-
ne e simboli sembrano continuamente dialogare. Non sorprende, 
quindi, che questo luogo sia diventato nel tempo uno degli scenari 
più riconoscibili della Napoli cinematografica, apparendo anche in 
Piedone lo sbirro con Bud Spencer e in altre produzioni. 

Tra maschere scaramantiche, sirene, cortili e prospettive teatra-
li, Palazzo Sanfelice è diventato anche un set amatissimo dal ci-
nema e dalla televisione, comparendo in opere come Le quattro 
giornate di Napoli, Questi fantasmi, Gomorra e Mina Settembre.

A cura dI ANTONIO BUONDONNO

Sono Antonio, divulgatore culturale e narra-
tore di Napoli e della Campania. Se ti piaccio-
no storie, leggende e curiosità come questa, 
mi trovi sui social come “Vurriasape”.
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Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

RAGIONE E SENTIMENTO

Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

Guarda il trailer
su youtube

dal 24 OTTOBRE

CINEMA

CLAYFACE

MAMMINA
dalL' 8 OTTOBRE

dal 22 Ottobre



Castellammare di Stabia • Corso V. Emanuele, 79 • Tel. 081 872 3975 
www.centromp.it • info@centromp.it 

JE SO' PAZZO
dal 15 OTTOBRE
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Guarda il trailer
su youtube

Guarda il trailer
su youtube
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MATRIX
dal 26 AL 28 OTTOBRE

DIO RIDE
dal 29 OTTOBRE

Guarda il trailer
su youtube

CINEMA
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31 OTTOBRE e 1 novembre
castelcivita (SA)

scopri di più:

festa della patata di montagna

DAL 30 OttobrE AL 1 NOVEMBRE
CERVINARA (AV) 

SAGRA DELLA CASTAGNA DEL PARTENIO

EVENTI

26 E 27 OTTOBRE
Cervino (CE)

scopri di più: scopri di più:

SAGRA DELL' OLIO D' OLIVA

DAL 23 AL 26 OTTOBRE
san cipriano picentino (SA)

SAGRA DELLA CASTAGNA

DAL 17 AL 19 e dal 24 al 26 OTTOBRE
VALLE DI MADDALONI (CE)

scopri di più: scopri di più:

FESTA DELLA MELA ANNURCA FESTA DEL VINO

DAL 16 AL 18 ottobre
PROCIDA (Na)



GLI incontri di valore

Martedì 29 settembre, si è tenuto l’appuntamento de “Gli Incontri 
di Valore” con un altro ospite, tra i più attesi della decima edizio-
ne. L’ormai celebre salotto curato in Pompei dal manager Nicola 
Ruocco, ed ospitato nell’elegante location di Habita79, ha accol-
to il noto professore di fisica e divulgatore scientifico Vincenzo 
Schettini, col suo libro “La scuola che verrà” edito Mondadori, 
uscito proprio la mattina del 29. La serata è stata molto sentita, 
a tratti suggestiva ed emozionante, con un pubblico caloroso ed 
appassionato di quasi 400 persone. L’emozione è stata davve-
ro forte, poiché l’Ospite nel descrivere il suo libro, ha racconta-
to aneddoti vissuti in prima persona nel mondo scolastico, e nel 
rapporto con gli studenti, dando tantissimi spunti di riflessione. 
“E’ stata una presentazione straordinaria, con Vincenzo e la sua 
abilità di insegnamento, che è capace di rispondere alla domanda 
di come possiamo restituire ai ragazzi il desiderio di conoscere” – 
afferma Nicola Ruocco.

Da venti anni ormai, ogni mattina Vincenzo Schettini guarda in 
faccia il futuro. Lo osserva negli occhi dei suoi studenti, nelle 
loro domande, nei loro silenzi, nel modo in cui imparano, si di-
straggono, costruiscono relazioni e si avventurano nel mondo. La 
cattedra è per lui l'osservatorio privilegiato su una generazione 
cresciuta tra smartphone, social network e intelligenza artificiale: 
ragazzi profondamente diversi da quelli che sedevano tra i banchi 
quando lui ha iniziato a insegnare, ma animati dallo stesso biso-
gno di essere ascoltati, capiti, guidati. Dal tentativo di trovare delle 
risposte nasce un progetto che è insieme racconto personale e 
dichiarazione d'amore per l'educazione. Un libro in cui il prof più 
famoso del web racconta la scuola di ieri, quella di oggi, ma anche 

quella di domani, intrecciando ricordi, incontri e riflessioni nate 
dall'esperienza quotidiana. Dalla passione trasmessa dalla madre 
insegnante ai primi esperimenti con la didattica digitale, ogni pa-
gina mostra come educare significhi prima di tutto saper cambiare 
insieme ai ragazzi. La scuola che verrà è un invito a osservare il 
presente senza nostalgia né catastrofismi, per smettere di pensa-
re "ai miei tempi era meglio", e capire davvero la generazione che 
sta crescendo davanti ai nostri occhi.

Perché educare non significa preparare i ragazzi al mondo che 
conoscevamo noi, ma a quello che li aspetta davvero domani.

“Una presentazione a dir poco mozzafiato! Un pubblico enorme, 
appassionato, e tanti giovani studenti in una serata agli Incontri di 
Valore che resterà indimenticabile!” commenta Nicola Ruocco. “Il 
prof più famoso del web ci ha accompagnato col suo nuovissimo 
libro "La scuola che verrà", con eleganza, leggerezza e lungimi-
ranza donandoci uno specchio interessante sulla scuola del futuro 
e le sfide nell'insegnamento che ci attendono. Una serata di gran-
de valore e decisamente preziosa.” Conclude Ruocco “Ringrazio 
gli Istituti Scolastici che sono vicini alla mia Rassegna e che hanno 
partecipato in numerosi”.

La Rassegna “Gli Incontri di Valore”, chiude i battenti della sua 
fantastica Decima Edizione con l’ultimo ospite, previsto giovedì 
15 ottobre, il noto bestseller e massimo esperto in Europa di in-
telligenza linguistica Paolo Borzacchiello, con il suo nuovo libro 
“Incantali tutti” edito Mondadori. Location sempre Hotel Habia79 
Pompei, ingresso libero fino ad esaurimento posti.

AL SALOTTO DI RUOCCO
IN 400 PER VINCENZO SCHETTINI

a cura del dr. nicola ruocco
ass. gli incontri di valore
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gruppo

DALL’ 8 AL 17 OTTOBRE

E LE OFFERTE  SOTTOPREZZO  CONTINUANO FINO AL 21 OTTOBRE*

• Display 50” 3840x2160 UHD 4K QNED
  4K 60Hz • Processore α7 Gen8 con AI
• Smart TV WEBOS con Multi AI • Audio AI Sound 
Pro7 20W • Dimensioni (LxAxP): 1112x705x235 mm

TV QNED 50” UHD
4K 50QNED70B6

50”
SMART WEBOS

MINILED

DISPONIBILI XX PEZZI

399399
485,90 -17%

DISPONIBILI 100 PEZZI

--8686,90,90

REDMI
Note 17
5G

Display 6.99” 
FHD+ eye-care 
AMOLED 120Hz

RAM 6 GB
ROM 256 GB

Fotocamera
50Mp + Ai
Frontale 16 Mp

Batteria 7700 mAh
Ricarica Turbo 
charging 45W

5G

DISPONIBILI XX PEZZI

353,90 -15%

DISPONIBILI 150 PEZZI

--5454
299299,90,90

256GB

15,6”

• Processore AMD Ryzen 3 5400U
• Scheda grafi ca AMD Radeon
  Graphics • 

NOTEBOOK ASPIRE LITE 
AL1546PR49F

RAM
8GB

SSD
256GB

DISPONIBILI XX PEZZI

399399
440,90 -9%

DISPONIBILI 120 PEZZI

--4141,90,90

• 15 programmi • Partenza ritardata 
• Sistema antischiuma
• Sicurezza acqua stop
• Dimensioni (HxLxP): 85x59,5x46,5 cm

LAVATRICE SLIM
WLBHS712MN

7 KG

B

B
1200

Motore
Inverter

Vapore

PROFONDA SOLO 46,5 CM

DISPONIBILI XX PEZZI

199199,90,90
DISPONIBILI 60 PEZZI

FRIGO COMBINATO 
B5XRCNA406HG
• Capacità frigorifero 249 lt 
• Capacità congelatore 106 lt
• AeroFlow: diminuisce le 

fluttuazioni di temperatura 
all’interno del frigorifero 
distribuendo l’aria in modo 
omogeneo • Dimensioni 
(HxLxP): 203.5x59.5x66.3 cm

TOTAL 
NO FROST

170Kw
Consumo 

annuo

Motore
Inverter

METAL GRAY

B
ALTO 2 METRI

DISPONIBILI XX PEZZI

--190,90

399399
589,90 -32%

DISPONIBILI 50 PEZZI

9.000  BTU
Superfi cie 
massima 

ideale

32m2

Connessione
Smartphone23 dB(A) • Carico termico teorico nominale: 

 Raffrescamento: btu 9.562 (minima btu 3.107 - 
massima btu 11.611)

 Riscaldamento: btu 8.879 (minima btu 2.800 - 
massima btu 11.508)

• Classe energetica stagionale: 
 in Raffrescamento A++ (SEER 6.30) - in 
Riscaldamento A+ (SCOP 4.00)

• Consumo Annuo: 
 in Raffrescamento 156 KWh/a - in Riscaldamento 
910 KWh/a

CLIMATIZZATORE MONO SPLIT 9.000 BTU 
FAR09MLH SERIE PANAREA

DISPONIBILI XX PEZZI

--99,90

319319
418,90 -23%

DISPONIBILI 30 PEZZI



gruppo
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DISPONIBILI XX PEZZI
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FRIGO COMBINATO 
B5XRCNA406HG
• Capacità frigorifero 249 lt 
• Capacità congelatore 106 lt
• AeroFlow: diminuisce le 

fluttuazioni di temperatura 
all’interno del frigorifero 
distribuendo l’aria in modo 
omogeneo • Dimensioni 
(HxLxP): 203.5x59.5x66.3 cm

TOTAL 
NO FROST

170Kw
Consumo 

annuo

Motore
Inverter

METAL GRAY

B
ALTO 2 METRI

DISPONIBILI XX PEZZI

--190,90

399399
589,90 -32%

DISPONIBILI 50 PEZZI
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Superfi cie 
massima 

ideale

32m2

Connessione
Smartphone23 dB(A) • Carico termico teorico nominale: 

 Raffrescamento: btu 9.562 (minima btu 3.107 - 
massima btu 11.611)

 Riscaldamento: btu 8.879 (minima btu 2.800 - 
massima btu 11.508)

• Classe energetica stagionale: 
 in Raffrescamento A++ (SEER 6.30) - in 
Riscaldamento A+ (SCOP 4.00)

• Consumo Annuo: 
 in Raffrescamento 156 KWh/a - in Riscaldamento 
910 KWh/a
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FAR09MLH SERIE PANAREA

DISPONIBILI XX PEZZI

--99,90

319319
418,90 -23%

DISPONIBILI 30 PEZZI
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SOLO DONNE, PREZZO 250€ COMPRE-
SE ACQUA, LUCE GAS RISCALDAMENTO 
AUTONOMO. SI RICHIEDE ESPERIENZA 
DOMESTICA E MAX SERIETA'... INFO 
3208575618 GIOVANNI IL FIGLIO. 

VIA VIRGILIO USO ABITATIVO BILOCA-
LE LUMINOSO SECONDO PIANO CON 
ASCENSORE ARREDATO E RISTRUTTU-
RATO A POCHI PASSI DA CIRCUMVESU-
VIANA, NEGOZI, SCUOLE, OSPEDALE. 
A 200 METRI DALLA VILLA COMUNALE 
E DALLA SPIAGGIA BALNEABILE. SOLO 
REDDITI CERTIFICATI. ANCHE USO TEM-
PORANEO PER LAVORATORI, STUDENTI, 
VACANZE, ECC. 3404758611

FITTASI GRAZIOSA SOLUZIONE COM-
POSTA DA DUE LOCALI COMUNICANTI, 
COMPLETAMENTE RISTRUTTURATA E 
CARATTERIZZATA DA RIFINITURE PARTI-
COLARI E CURATE. IL PRIMO AMBIENTE 
È ADIBITO A SOGGIORNO CON DIVANO 
LETTO, ARMADIO E CASSETTIERA, MEN-
TRE IL SECONDO OSPITA UNA CUCINA 
COMPLETAMENTE ATTREZZATA E DO-
TATA DI TUTTI I COMFORT, COMPRESA 
LA LAVATRICE. COMPLETA LA PRO-
PRIETÀ UN BAGNO CON DOCCIA. L’ABI-
TAZIONE È DOTATA DI CLIMATIZZATORE 
CALDO/FREDDO, CONNESSIONE WI-FI 
GRATUITA TELEVISORE, PER OFFRIRE 
UNA SISTEMAZIONE CONFORTEVOLE E 
PRONTA ALL’USO. SOLUZIONE ACCO-
GLIENTE, FUNZIONALE E PRONTA PER 
ESSERE ABITATA. CANONE MENSILE: € 
450. + UTENZA ELETTRICA A CONSUMO

ORE 18:00 ALLE 20:00). 3491832561

VENDO QUOTA MIA PARI A 667/1000 DI 
UNA PALAZZINA ENORME COMPOSTA 
DA 2 APPARTAMENTI DI 150MQ CAD 
ENTRAMBI SOLEGGIATI E AREATI , GIAR-
DINO CON FRUTTETO. LOGGIA GRANDE 
CHE GIRA INTORNO AL FABBRICATO 
ZONA PANORAMICA VIA VILLA CAIA 2 
C/MARE DI STABIA. PREZZO CONVE-
NIENTE CON LICENZA PER COSTRUIRE 
IN SANATORIA  CON GARAGE AUTO E 
MOTO. TEL 3928928406

IMMOBILI FITTASI

AFFITTO STANZA, O MEGLIO DOPPIA 
CAMERA IN UNICO AMBIENTE SALONE 
DI AMPIA METRATURA 45 MQ CIRCA LU-
MINOSO CON DIVANI CON PENISPKA + 
DIVANO LETTO, 2 FINESTRE CON USCI-
TA BALCONE ATTREZZATO BENE... E TT 
CONFORT, PRIVACY OVVIO, CON DI-
SPONIBILITA' LIBERA DI GIRARE NELLE 
ALTRE 5 STANZE, COMPRESO BAGNO 
IN UN CONTESTO TRANQUILLO, LA 
CASA E' DI 115 MQ AL 2 PIANO. CON 
ASCENSORE, GARAGE PRIVATO, POSTO 
MACCHINA NEL CORTILE SOTTOSTAN-
TE.SONO 3 PIANI, ED IO AL SECONDO.
APPARTANENTO VIVE MIA ZIA DI 70 ANNI 
AUTOSUFFICIENTE E NON DISTURBA. A 

IMMOBILI VENDESI

VENDESI SOLUZIONE MONOLOCALE 
DI CIRCA 40MQ.COMPOSTO DA SOG-
GIORNO ANGOLO COTTURA BAGNO 
IMMERSO NEL VERDE POSTO SERENO 
IN PROV.DI BN.PREZZO€25MILA TRATTA-
BILE. INFO.3492596042 

BOSCOREALE CENTRO, VENDESI LO-
CALE DI 40 MQ COMPOSTO DA 2 VANI 
BAGNO CUCINA CABINA ARMADIO AL-
TEZZA 2 METRI ADATTO A DEPOSITO 
UFFICIO STUDIO LABORATORIO ARTI-
STICO. PREZZO 30.000. 3756552272

VENDO NEGOZIO C\MARE DI STABIA VIA 
RAIOLA VICINO ALL’AGENZIA DELL’EN-
TRATE LIBERO 3408335327

VENDESI A LA SPEZIA MUGGIANO AP-
PARTAMENTO 2 CAMERE, 1 CAMERETTA 
TRIPLA ESPOSIZIONE RISCALDAMEN-
TO AUTONOMO PORTA BLINDATA. TEL 
3382057912

VENDESI APPARTAMENTO 83 MQ DA RI-
STRUTTURARE ALLA VIA FRATTE CASTEL-
LAMMARE DI STABIA EURO.1650000 TEL. 
3280738868

CASTELLAMMARE DI STABIA IN ZONA 
STRADA STATALE PANORAMICA VENDE-
SI PALAZZINA DI SEI APPARTAMENTI DI 
100MQ.CIASCUNO OLTRE A BALCONA-
TE E TERRAZZI PER ULTERIORI 500MQ. 
AMPIA CORTE DI OLTRE 600MQ. DOVE 
E' POSSIBILE PARCHEGGIARE AUTO E 
MOTO INOLTRE IL FABBRICATO HA DI 
PERTINENZA 4 BOX AUTO. ZONA TRAN-
QUILLA E PANORAMICA SUL GOLFO DI 
NAPOLI. IDEALE PER INVESTIMENTO O 
STRUTTURA RICETTIVA. TRATTATIVA RI-
SERVATA 0815342338

VENDESI IN CASTELLAMMARE DI STA-
BIA, IN VIA TRAVERSA TAVERNOLA DE-
POSITO DI 98 MQ, CON POSSIBILITÀ 
DI PASSAGGIO AD IMMOBILE ABITATI-
VO, MUNITO DI AREA ESTERNA E PO-
STO AUTO SCOPERTO. PREZZO EURO 
100.00. CONTATTARE, SE INTERESSATI, 
SOLO NEL TARDO POMERIGGIO (DALLE 

INSERISCI I TUOI ANNUNCI 
GRATUITAMENTE

 

TRAMITE MAIL:
ANNUNCI@GIORNALEWEEKEND.EU

SUL NOSTRO SITO:
WWW.GIORNALEWEEKEND.EU

INVIA UN MESSAGGIO 
SU Whatsapp:

333 952 22 11
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ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

// //

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

POMERIDIANO h 13:00 - 16:00

LAURO
VIALE DELLE TERME, 31

 TEL. 081 871 3427

FARMACIA LOMBARDI
S.DA PONTE DELLA PERSICA, 18/F

TEL. 081 871 7555

PISACANE
STRADA DEL GESÙ, 16

 TEL. 081 871 1223

IMPARATO
STR. SANTA MARIA DELL'ORTO, 16

TEL. 081 871 1219

DELLO IOIO
PIAZZA AUGUSTO AUBRY, 16

TEL. 081 801 2728

DELLO IOIO
PIAZZA AUGUSTO AUBRY, 16

TEL. 081 801 2728

SCHETTINO
VIA MADONNA DELLE GRAZIE, 249

TEL. 081 872 3266

SCHETTINO
VIA MADONNA DELLE GRAZIE, 249

TEL. 081 872 3266

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

SCHETTINO
VIA ROMA, 502

TEL. 081 879 6010

FARFALLA
PIAZZA TORQUATO TASSO, 35

 TEL. 081 878 1349

FARFALLA
PIAZZA TORQUATO TASSO, 35

 TEL. 081 878 1349

CANALE “MADONNA DELLA NEVE”
VIA ALFONSO DE SIMONE, 24

 TEL. 081 861 1367  

CANALE “MADONNA DELLA NEVE”
VIA ALFONSO DE SIMONE, 24

 TEL. 081 861 1367  

KYROS UMBERTO I
 C.SO UMBERTO I, 46/52

TEL. 081 862 1630

KYROS UMBERTO I
 C.SO UMBERTO I, 46/52

TEL. 081 862 1630

SS TRINITÀ
VIA GENNARO MARESCA, 53/55

 TEL. 081 1680 0087

SS TRINITÀ
VIA GENNARO MARESCA, 53/55

 TEL. 081 1680 0087

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 17/10 Domenica 18/10 Sabato 24/10 Domenica 25/10

ANNUNCI
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TRANQUILLA E BEN COLLEGATA,USO 
CUCINA E SERVIZI, DISPONIBILE DA 
SETTEMBRE, AFFITTO ANCHE PER BRE-
VI PERIODI,PREZZO DA CONCORDARE 
TEL. 3445698245

FITTASI LOCALE MQ 96 INDIPENDENTE 
AL PIANO SEMINTERRATO COMPOSTO 
DA: 3 CAMERE , CUCINA , BAGNO , RI-
POSTIGLIO , PIÙ SPAZIO ANTISTANTE DI 
CA' MQ 50 PIÙ POSTO AUTO . LOCALE 
ADATTO COME APPARTAMENTO , UFFI-
CI , OPPURE COMMERCIALE . PREZZO 
EURO 650,00 MENSILI CON DOVUTE GA-
RANZIE. 3356639820

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI LOCALE DI MQ 130 PIÙ 3 
BALCONI E GROSSO TERRAZZO: 4 CA-
MERE, CUCINA, 2 BAGNI, RIPOSTIGLIO 
E POSTO AUTO IL TUTTO RECINTATO 
AL PIANO RIALZATO. LOCALE IDONEO 
COME UFFICI OPPURE APPARTAMEN-
TO. PREZZO EURO 950,00 MENSILI CON 
LE DOVUTE GARANZIE 3356639820

CERCO LAVORO

CERCO LAVORO COMPAGNIA ANZIA-
NI DALLE 9 ALLE  NO ALLETATA ZONA 
CASTELLAMARE COME RIFERIMEN-
TO ZONA S MARCO ANCHE VIALE 
EUROPA NO ZONA COLLINARI TEL. 
WW3496700263

RAGAZZA DI 21 ANNI È ALLA RICER-
CA DI UN'OPPORTUNITÀ DI LAVORO A 
CASTELLAMMARE DI STABIA. NON HA 
PARTICOLARI PREFERENZE RIGUARDO 
AL SETTORE ED È DISPONIBILE A VA-
LUTARE DIVERSE PROPOSTE LAVORA-
TIVE. E' UNA RAGAZZA SERIA, VOLEN-
TEROSA, EDUCATA, CON TANTA VOGLIA 
DI LAVORARE, IMPARARE E METTERSI 
IN GIOCO. VALUTA OPPORTUNITÀ SIA 
PART-TIME CHE FULL-TIME, ANCHE 
SENZA ESPERIENZA SPECIFICA O CON 
POSSIBILITÀ DI FORMAZIONE INIZIALE. 
3520049697

GIUSEPPE IDRAULICO ELETTRICISTA 
PICCOLI LAVORI DOMESTICI SOSTITU-

TRAMITE CONTASCATTI. DISPONIBILE 
PER LOCAZIONI TRANSITORIE, CON 
PERMANENZA MINIMA DI UN MESE. SO-
LUZIONE ADATTA A UNA SOLA PERSO-
NA, IDEALE ANCHE PER LAVORATORI IN 
TRASFERTA. 3334117487

C.MARE DI STABIA. FITTASI STUDIO DI 60 
MQ A VIA ROMA PARZIALMENTE AMMO-
BILIATO, CON INGRESSO E DUE STANZE. 
CELL. 3391716328

FITTASI APPARTAMENTO AMMOBILIATO 
COMPOSTO DA DUE STANZE DA LETTO, 
CUCINA+BAGNO E CON AMPIO GIARDI-
NO .CON IMPIANTO WIFI E CONDIZIONA-
TORI . L'AFFITTO PARTE DA UN MINIMO 
DI TRE GIORNI A UN MASSIMO DI 20 
GIORNI. TEL 3339943471

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-
MERE, CUCINA,CUCININO, 2 BAGNI, RI-
POSTIGLIO, 3 BALCONI, GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

BOSCOREALE NA. FITTASI APPARTA-
MENTO ARREDATO COMPOSTO DA 
CUCINA SALONE, 2 CAMERE DA LETTO, 
AMPIO CORRIDOIO PIU' BAGNO PIU' 
POSTI AUTO TEL. 0813621126

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-
MERE, CUCINA,CUCININO, 2 BAGNI,RI-
POSTIGLIO, 3 BALCONI, GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

CASTELLAMMARE DI STABIA PRESSO 
SCUOLA MEDIA STABIAE FITTASI GRA-
ZIOSO LOCALE COMMERCIALE PER 
QUALSIASI ATTIVITÀ, COMPLETAMENTE 
RISTRUTTURATO DI 40MQ CON SERVIZI 
IGIENICI E RIPOSTIGLIO, INGRESSO E 
VETRINA SU STRADA. PER APPUNTA-
MENTI CHIAMARE 3334755615.

FITTASI LOCALE COMMERCIALE MQ 95 
C/MARE DI STABIA VIALE EUROPA, 76. 
TEL 3336010370/3349856093

AFFITTASI AMPIA STANZA SINGOLA IN 
APPARTAMENTO ARREDATO, ZONA 

SIMA SERIETÀ E RISERVATEZZA, CER-
CO LAVORO ANCHE PART-TIME COME 
SEGRETARIO PRESSO STUDI MEDICI/
NOTARILI/AVVOCATO ETC. ANCHE 
AZIENDE, COME PERSONA DI FIDUCI. 
AUTOMUNITO, DIPLOMATO. SE INTE-
RESSATI POTETE CONTATTARMI TRAMI-
TE CELL. 3475263953, MI CHIAMO LUIGI. 

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO, PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823. 

IDRAULICO ELETTRICISTA PICCOLI LA-
VORI DOMESTICI. 3791624156.

TUTTOFARE  ELETTRICISTA. IDRAULICO. 
MONTAGGIO MOBILI. PICCOLI LAVORI.  
3204042648 - 3791624156

COME BANCONISTA REPARTO GASTRO-
NOMIA SUPERMERCATO - MINIMARKET 
- SALUMERIA. CELL 3514235967

RAGAZZA 42ENNE CERCA LAVORO PRES-
SO SOLO DONNA ANZIANA AUTOSUFFI-
CIENTE COME BADANTE DI MATTINA 
DALLE 9 ALLE 15 DEL POMERIGGIO 
ZONA CASTELLAMARE DI STABIA E PE-
NISOLA SORRENTINA ASTENERSI ANO-
NIMI E PERDI TEMPO SOLO PERSONE 
SERIE INTENZIONATE 3496700263

RAGAZZO 46ENNE CON GIA MODICA 

ZIONE RUBINETTERIA SOSTITUZIONE 
SANITARI SOSTITUZIONE PIANO COTTU-
RA RIPARAZIONI SCALDABAGNO SOSTI-
TUZIONE CORDE TAPPARELLE E VENE-
ZIANE RIPARAZIONI E SOSTITUZIONE DI 
TUTTE GENERE ECC,ECC. NO PITTURA-
ZIONI DI NESSUNO GENERE NO MURA-
TURA DI NESSUNO GENERE OPERATIVO 
SOLO LUNEDÌ DAL VENERDÌ OPERATIVO 
SOLO LA MATTINA ORE 9:00/ ORE 13:00 
PER LAVORI PICCOLI PER LA ORI GRAN-
DI ORE 9:00 ORE 17:00 NO LAVORO IL 
POMERIGGIO SABATO E DOMENICA FE-
STIVO. CHIAMATA A PAGAMENTO PREZ-
ZO 10,00€ TEL 3791624156

SIG.RA ITALIANA, CERCA LAVORO DI 
QUALSIASI GENERE, TUTTI I GIORNI 
TRANNE LA NOTTE! SI PREGA ASTENER-
SI CHI NON E' INTERESSATO!  PER MAG-
GIORI INFORMAZIONI, CHIAMARE ORE 
PASTI ALLO 081 8707088.

SIGNORA SESSANTENNE  MOLTO DINA-
MICA, CON SPICCATA CAPACITÀ  A RE-
LAZIONARSI  CON GLI  ALTRI, DIPLOMA 
DI SEGRETARIA. CERCA LAVORO ,SIA 
PER QUANTO  CONCERNE, COME  AD-
DETTA ALLA SEGRETERIA, C/O STUDI 
COMMERCIALI, LEGALI O MEDICI. MA 
ANCHE  COME  ADDETTA  ALLE VENDITE 
PRESSO  VARIE ATTIVITÀ  COMMERCIA-
LI.  DISPONIBILE  TRA C.MARE  E LIMI-
TROFI ED ANCHE PENISOLA  SORRENTI-
NA. CHIAMATEMI 3899704695 

CERCO LAVORO PER ASSISTENZA AN-
ZIANI E PERSONE DISABILI H24 HO 
SOLO PER LA NOTTE. MASSIMA SE-
RIETÀ DISPONIBILITÀ PER CONTATTI TE-
LEFONICI WHATSAPP 3761916872.

CERCO LAVORO PER EFFETTUARE PULI-
ZIE DOMESTICHE IL VENERDÌ POMERIG-
GIO NEI COMUNI DI CASTELLAMMARE 
DI STABIA E SANTA MARIA LA CARITÀ. 
NO PERDITEMPO. 3391991804

SONO UNA RAGAZZA DI 30 ANNI CHE 
CERCA LAVORO DAL LUNEDÌ AL VENER-
DÌ, HO LA PATENTE B. HO ESPERIENZA 
COME SEGRETATIA/CASSIERA E COME 
CABLATRICE DI AUTOMOTIVE. SONO DI-
SPONIBILE SIA PER UN FULL TIME SIA 
PER UN PART TIME. 3921501676

PENSIONATO FF.AA., 62 ANNI,  MAS-

ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

*TALARICO* DEL LEONE
VIA VINCENZO MARIA SARNELLI, 3

TEL. 081 871 1256

FARMACIA LOMBARDI
STR. TAVERNOLA, 132

TEL. 081 870 1078

FARMACIA LOMBARDI
STR. TAVERNOLA, 132

TEL. 081 870 1078

SANT'ANNA
 VIA CASTELLAMMARE, 136

TEL.081 870 1017

SANT'ANNA
 VIA CASTELLAMMARE, 136

TEL.081 870 1017

COMENTALE
VIA CARMINE, 2
TEL. 0818012954

COMENTALE
VIA CARMINE, 2
TEL. 0818012954

INTERNAZIONALE
 VIA LEPANTO, 111
 TEL. 081 353 6213

INTERNAZIONALE
 VIA LEPANTO, 111
 TEL. 081 353 6213

SPALLETTA
VIA MARICONDA, 106

TEL. 081 850 2001

SPALLETTA
VIA MARICONDA, 106

TEL. 081 850 2001

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

SCHETTINO
VIA ROMA, 502

TEL. 081 879 6010

SCHETTINO
VIA ROMA, 502

TEL. 081 879 6010

SS TRINITÀ
VIA GENNARO MARESCA, 53/55

 TEL. 081 1680 0087

SS TRINITÀ
VIA GENNARO MARESCA, 53/55

 TEL. 081 1680 0087

FARFALLA
PIAZZA TORQUATO TASSO, 35

 TEL. 081 878 1349

FARFALLA
PIAZZA TORQUATO TASSO, 35

 TEL. 081 878 1349

KYROS OPLONTI
 VIA VITTORIO VENETO, 99

TEL. 081 536 9464

KYROS TORRE NORD
CORSO UMBERTO I, 221

TEL. 081 862 3918

ROVIGLIANO DR MAX
 VIA ERCOLE ERCOLI, 21

TEL. 081 536 4088

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 17/10 Domenica 18/10 Sabato 24/10 Domenica 25/10

PISACANE
STRADA DEL GESÙ, 16

 TEL. 081 871 1223

TALAMO
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 160

TEL. 081 861 1109
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CERCHIAMO COMPAGNIA PER UNA SI-
GNORA ANZIANA, SI CERCA UNA PER-
SONA SERIA E AFFIDABILE DURANTE IL 
POMERIGGIO (DALLE ORE 15:00 ALLE 
20:00). ZONA SANTA MARIA LA CARI-
TÀ. NECESSARIO ESSERE AUTOMUNITI 
PER RAGGIUNGERE L'ABITAZIONE. TEL. 
3471539808 NO PERDITEMPO

MERCATINO

VENDO ZAINO NUOVO SCOUT 90LT MAR-
CA FERRINO EURO 50 TEL 3391842331 

VENDESI TRIO CARROZZINA COLORE 
ROSA, NUOVISSIMO MAI USATO, AFFA-
RE TEL 3391842331

VENDESI MOBILI TAVOLO SEDIE ECC 
OTTIMO LEGNO TEL 3408335327 

VENDESI BICI ATALA CON TELAIO IN 
ALLUMINIO PERFETTE CONDIZIONI TEL 
3408335327 

VENDO CENTRIFUGA NUOVA MAI USATA 
PER SUCCO FRUTTA E VERDURA, CEL-
LULARE 3383062978

VENDO COMPLETO BIGODINI ELETTRI-
CO PER CAPELLI 50 EURO 3383062978
VENDO N.RO 50 BOTTIGLIE PER CON-

AUTOMUNITA  PER ACCOMPAGNAMEN-
TO VISITE MEDICHE E COMMISSIONI 1-2 
VOLTE A SETTIMANA E PER COMPAGNIA 
SERALE TEL 3470370637 ORE SERALI

OPERATORE SOCIO ASSISTENZIALE SI 
RENDE DISPONIBILE PER COMPAGNIA 
AD ANZIANI E DISABILI, 12€ L'ORA. 
ZONA AGEROLA, PIMONTE E GRAGNA-
NO. MASSIMA SERIETÀ E PROFESSIO-
NALITÀ. TEL. 3331180871.

CERCASI RAGAZZA O RAGAZZO PER 
LAVORO DI SEGRETERIA AUTOMARTIRE 
081 8012827 / 3343803923

CERCASI CARROZZIERE AUTOMARTIRE 
081 8012827 / 3343803923

CEDESI OTTIMA ATTIVITÀ COMMERCIALE 
INGROSSO SETTORE ALIMENTARE SEDE 
COMMERCIALE SCAFATI PROVINCIA DI 
SALERNO. L'AZIENDA ESISTE DA CA' 37 
ANNI, POSSIEDE VASTO PORTAFOGLIO 
CLIENTI DI CA' 500 UNITÀ DISLOCATI IN 
TUTTA LA PENISOLA SORRENTINA E PA-
ESI VESUVIANI: SI CEDONO AUTOCARRI 
PER LA DISTRIBUZIONE CON TUTTE LE 
DOVUTE ATTREZZATURE E LA MASSIMA 
COLLABORAZIONE DA PARTE NOSTRA 
DURANTE IL CAMBIO DELLA GESTIONE. 
LE NOSTRE FORNITURE VENGONO EF-
FETTUATE DIRETTAMENTE DALLE AZIEN-
DE CON DOVUTI CONTRATTI ANNUALI. SI 
CEDE PER RAGGIUNTA ETÀ PENSIONI-
STICA, TRATTATIVA RISERVATA, AFFARE 
PER CHI SUBENTRA. TEL. 3356639820

RAGAZZA DI 26 ANNI CON ESPERIENZA 
IN CERCA DI LAVORO PARTIME O QUAL-
CHE VOLTA ALLA SETTIMANA PER UN 
PAIO DI ORE. MI OCCUPO DI PULIZIE E 
RIORDINO MA CERCO ANCHE COME 
BABY SITTER,ASSISTENZA E COMPA-
GNIA ANZIANI. SONO DISPONIBILE DA 
NOVEMBRE, ZONA CASTELLAMMARE 
DI STABIA MA ANCHE ZONE LIMITROFE 
ACCESSIBILI CON I MEZZI. PER QUALSI-
ASI COSA POTETE CONTATTARMI. TEL. 
3278037782

SIG.RA ITALIANA, CERCA LAVORO DI 
QUALSIASI GENERE, TUTTI I GIORNI 
TRANNE LA NOTTE! SI PREGA ASTENER-
SI CHI NON E' INTERESSATO!  PER MAG-
GIORI INFORMAZIONI,CHIAMARE ORE 
PASTI ALLO 081 8707088.

OFFRO LAVORO
 

EFFETTUO PICCOLE RIPARAZIONI DO-
MESTICHE. SOSTITUZIONE CAVI PER 
STENDERE I PANNI. ELETTRICITÀ. 
IDRAULICA. TAPPARELLE E VENEZIA-
NE. INSTALLAZIONE SCALDABAGNO O 
SCALDINO. SMONTAGGIO E RIMONTAG-
GIO MOBILI. INSTALLAZIONE ANTENNE 
TV.  INSTALLAZIONE LAMPADARI. IN-
STALLAZIONE SPIONCINO CON TELECA-
MERA. INSTALLAZIONE CABINA DOCCIA. 
INSTALLAZIONE SANITARI. RIPARAZIO-
NE LAVATRICE - SOSTITUZIONE PIANO 
COTTURA - SOSTITUZIONE RUBINETTE-
RIA. RIPARAZIONI MOBILI. CELL. +39 328 
097 9578 MAX SERIETA! 

ARTETERAPEUTA - ASACOM CON ESPE-
RIENZA, SVOLGE TERAPIE DOMICILIARI 
ATTRAVERSO "ARTE & LABORATORI 
CREATIVI" TUTTE LE FASCE D'ETÀ; AN-
CHE ALZHEIMER E DISABILITÀ IN GENE-
RE. CONTATTI: 3396943067 

BADANTE UOMO CON ESPERIENZA 
CERCA LAVORO PER ASSISTENZA AN-
ZIANI E PERSONE DISABILI H24 HO 
SOLO PER LA NOTTE MASSIMA SERIETÀ 
DISPONIBILITÀ DA SUBITO PER CONTAT-
TI TELEFONICI WHATSAPP 3761916872.

86ENNE CERCA IN PENISOLA DONNA  

ESPERIENZA LAVORATIVA COME AIUTO 
CUOCO CERCA LAVORO ASTENERSI 
ANONIMI E PERDI TEMPO SOLO PER-
SONE SERIE INTENZIONATE CONTATTO 
3381287197

RAGAZZA DOLCE E PAZIENTE E AMAN-
TE DEI BAMBINI CERCA LAVORO COME 
BABYSITTER E PULIZIE IN CASA, UFFICI, 
PALESTRE, RISTORANTI E B&B €5 ALL’O-
RA. TEL. 3533346930

RAGAZZA AMANTE DEGLI ANIMALI OF-
FRESI COME DOG SITTER PER PASSEG-
GIATE. TEL. 3533346930

RAGAZZA CERCA LAVORO DI PULIZIE 
€ 6,00 L’ ORA IN B&B, UFFICI, STUDI, 
SCALE DI CONDOMINI E PALESTRE. TEL 
3533346930 CHIAMARE DOPO LE 21:00

RAGAZZA DI BELLA PRESENZA ESTE-
TISTA ESEGUE MANICURE E PEDICURE 
CON SMALTO €4, BAFFETTO O SPRAC-
CIGLIA €2 E MASSAGGI €10.  3633346930

CERCO LAVORO COME COMPAGNIA 
ANZIANI FIGURA FEMMINILE NO ALLE-
TATE ORE 9 FINO ALLE 3 X TRE VOLTE A 
SETTIMANA TEL.349 67 00 263

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO, PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823.

GIUSEPPE L'AGGIUSTATUTTO IDRAULI-
CO ELETTRICISTA PICCOLI LAVORI DO-
MESTICI ECC ECC. CHIAMATA GRATUI-
TA. TEL. 3791624156

CERCO LAVORO COME SCAFFALISTA 
A CASTELLAMMARE REPARTO ORTO-
FRUTTA 3931209634

RAGIONIERE OFFRESI PER LAVORO 
D'UFFICIO PART-TIME POMERIDIANO 
ZONA NAPOLI E PROVINCIA TEL. 081 871 
0775 ( ORE PASTI)

MELANIA DONNA AFFIDABILE CERCO 
LAVORO COME BABYSITTER BAMBINO 
ALMENO DI 2 ANNI 4 ANNI GRAZIE IN 
CASTELLAMMARE DI STABIA TELEFONO 
3791324216
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CON ESPERIENZA PLURIENNALE OFFRE 
LA SUA DISPONIBILITÀ PER IMPARTIRE 
LEZIONI DI ECONOMIA AZIENDALE E 
TECNICA TURISTICA A STUDENTI UNI-
VERSITARI E DI SCUOLE SUPERIORI. 
PER INFO TELEFONARE AL NUMERO 
3386075014

AUTO & MOTO

VENDO TENDER 1.80 + MOTORE 2.5 CV 
PARI AL NUOVO TEL 3475492241 

VENDO FIAT PUNTO 1999, BENZINA, CO-
LORE GRIGIO ARGENTO METALLIZZATO, 
5 PORTE, ARIA CONDIZIONATA, VETRI 
ELETTRICI,CHIUSURA CENTRALIZZATA, 
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE CONDI-
ZIONI, TENUTA IN GARAGE VENDESI PER 
INUTILIZZO PREZZO 950EURO IL MIO 
NUMERO DI CELLULARE: 3881112160 
RICEVO CHIAMATE/SMS WHATSAPP.

LANCIA DEDRA 1600 BENZINA DEL 95 
CON SOLI 54000 KM, DA LIEVE RESTAU-
RO DI CARROZZERIA INTERNI PER-
FETTI PER INFO CHIAMA AL NUMERO  
3463246417,CARMELO, CASTELLAMMA-
RE DI STABIA

VENDO AUTO USATA Q3 MODELLO BU-
SINESS ANNO 2015 SETTEMBRE CHILO-
METRI 121000 EURO 15000 NON TRAT-
TABILI E ESCLUSO DI PASSAGGIO DI 
PROPRIETÀ +393345832622

VENDO ALFA ROMEO MITO 1.4 78CV 
PROGRESSION 2016 (ROSSA) BENZINA/
GPL (IMPIANTO RINNOVATO A GEN-
NAIO 2026). ADATTA A NEO PATENTATI, 
TAGLIANDI REGOLARI, CARROZZERIA 
IN BUONE CONDIZIONI. CHILOMETRI 
133.000. PREZZO: €6.500 TRATTABILI. 
PER INFO 3917182798

VENDO LANCIA SORRENTINA MT.5,30 VE-
TRORESINA/LEGNO, CUSCINERIA A CEL-
LULA CHIUSA, MOTORIZZAZIONE FUORI-
BORDO YAMAHA 25 C.V. 2T AUTOLUBE 
GAMBO LUNGO AVVIAMENTO ELETTRI-
CO E MANUALE, DOTAZIONI DI BORDO. 
OTTIME CONDIZIONI. CELL WHATSAPP: 
3394696080 ANTONIO ORE 9,00/20,00

HAI BISOGNO DI UNA MARCIA IN PIÙ 
A SCUOLA? OFFRO LEZIONI PRIVATE 
E SUPPORTO ALLO STUDIO IN UN AM-
BIENTE SERENO E FAMILIARE, LONTANO 
DALL'ANSIA DEI BANCHI. ​SUPERIORI: 
SONO LAUREATA E SPECIALIZZATA IN 
MATERIE UMANISTICHE (ITALIANO, LATI-
NO, GRECO, STORIA E FILOSOFIA). ​ME-
DIE: SUPPORTO COMPLETO IN TUTTE 
LE MATERIE E AIUTO COMPITI. ​L'OBIET-
TIVO È TROVARE UN METODO DI STUDIO 
EFFICACE CHE TI RENDA AUTONOMO. 
PAGAMENTO MENSILE MODICO E CON-
CORDATO. ​PER INFO E DISPONIBILITÀ, 
CONTATTAMI! PIANO DI SORRENTO. TEL. 
3384938278 

DOCENTE SPECIALIZZATA SUL SOSTE-
GNO OFFRE LEZIONI PRIVATE E AIUTO 
COMPITI PER STUDENTI DI SCUOLE 
ELEMENTARI E MEDIE. RIPETIZIONI DI 
SPAGNOLO PER STUDENTI DI SCUOLE 
MEDIE E SUPERIORI. ZONA: CASTEL-
LAMMARE DI STABIA MASSIMA SERIETÀ.
PER DETTAGLI E DISPONIBILITÀ CON-
TATTA VIA WHATSAPP AL 3391733918 

SI IMPARTISCONO LEZIONI DI FRANCE-
SE INGLESE E SPAGNOLO PER ADULTI 
E RAGAZZI DI SCUOLE MEDIE E PRIMI 
ANNI DI SUPERIORI DISPONIBILITA’ AN-
CHE A DOMICILIO TEL. 3477131761

SI EFFETTUANO LEZIONI PRIVATE 
SCUOLE MEDIE E SUPERIORI,  RIPARA-
ZIONE DEBITI, TEST E TOLC UNIVERSI-
TARI E RIPETIZIONI IN MATERIE PSICO-
LOGICHE ZONA C/MARE DI STABIA TEL 
3387830373

DOCENTE SCUOLE SUPERIORI CON 
MOLTI ANNI DI ESPERIENZA OFFRE 
SERVIZIO DI DOPOSCUOLA INDIVIDUA-
LE NELLE DISCIPLINE: MATEMATICA ED 
ECONOMIA AZIENDALE IN CASTELLAM-
MARE DI STABIA ZONA CENTRALE TEL. 
3388516430

LAUREATO INGEGNERIA MECCANICA 
IMPARTISCE LEZIONI DI MATEMATICA, 
CHIMICA, FISICA, MECCANICA, ELET-
TROTECNICA PER STUDENTI SCUOLE 
SUPERIORI E UNIVERSITÀ, PREPARA-
ZIONI CONCORSI .PREZZI MODICI, MAS-
SIMA SERIETÀ. TEL. 3933591098

DOCENTE DI ECONOMIA AZIENDALE 

CONCORDARE TEL 3773927986

VENDO SEDIOLONE CHICCO EURO 13 E 
TRICICLO BAMBINI IN OTTIME CONDI-
ZIONI, CON MANIGLIONE E CAPPOTTA 
REGOLABILI, SEDUTA CON CHIUSURA 
DI SICUREZZA,RESISTENTE E SOLIDO 
EURO 20. TEL 3921726467

SI REGALA CULLA  DI LEGNO NOCE E 
SI REGALA ALBERO DI NATALE MT. 1.80 
VERDE TEL 3391842331 

VENDO CYCLETTE CLASSICA MALA-
TEC IN BUONE CONDIZIONI" € 30 TEL: 
3387179318

VENDO STAMPANTE 3D BAMBU LAB 
A1 MINI E ROTOLI DI COLORE, OTTIME 
CONDIZIONI. PER INFO E/O FOTO CON-
TATTARE SOLO MEDIANTE WHATSAPP 
PER FAVORE ‪+39 333 945 7836‬

VENDO 2 PORTE SCORREVOLI PER AR-
MADIO IKEA  IN VETRO  MODELLO PAX 
IN OTTIME CONDIZIONI 3296093129.

LEZIONI PRIVATE

LAUREATA IN INGEGNERIA IMPARTISCE 
LEZIONI SINGOLE O DI GRUPPO TEL 
3393885637

DOCENTE DI INGLESE E FRANCESE 
EFFETTUA LEZIONI DI DOPOSCUOLA,A-
IUTO COMPITI CON PERCORSI INDIVI-
DUALIZZATI E PERSONALIZZATI,LEZIONI 
DI INGLESE E FRANCESE,PER STUDENTI 
DI SCUOLE MEDIE,SUPERIORI E PREPA-
RAZIONE COMPITI IN CLASSE E PROVE 
SCRITTE DI COMPRENSIONE NELLE LIN-
GUE E MATERIE UMANISTICHE MASSI-
MA SERIETÀ PER CONTATTI 3339186758

DOCENTE DI LINGUE STRANIERE IN 
PENSIONE ESEGUE LEZIONI DI INGLE-
SE, FRANCESE E SPAGNOLO A TUTTI I 
LIVELLI. INOLTRE EFFETUA DOPOSCUO-
LA PER SCUOLE MEDIE E SUPERIORI 
IN TUTTE LE MATERIE E PREPARAZIONI 
UNIVERSITARIE. PER INFORMAZIONI: 
3406830895 NEI PRESSI DEL VIALE EU-
ROPA A CASTELLAMMARE DI STABIA.

SERVAZIONE VINO SPUMANTE DI 0,750 
ML. AL PREZZO DI €. 20/00 (EURO VEN-
TI/00). VENDESI N.RO 30 CANTINETTE IN 
PLASTICA PORTABOTTIGLIE IMPILABILE 
AL PREZZO TOTALE DI €. 45/00 (EURO 
QUARANTACINQUE/00).CONTATTARE 
VIA SMS E/O WHATSAPP AL 3466188023 

VENDO OCCHIALI RAY-BAN VERO AF-
FARE ORIGINALI COME NUOVI AFFARE 
PREZZO TRATTABILE TEL. 3477131761 

VENDO MIX YAMAYA GM 124 + SCHE-
DA + MICROFONO. EURO 250.CELL. 
3270072353

VENDO BICI DA DONNA MISURA 28 NUO-
VA COMPLETO DI CESTINO E LUCI MAR-
CA BRERA, PREZZO 280€ TRATTABILI. 
PER INFO CHIAMARE ALLO 3312288357

VENDO MOUNTAIN BIKE DONNA IN OTTI-
MO STATO EUR 40 CELL 3286373911

VENDO PANNOLONI SERENITY TRENTA 
PEZZI €15 AFFARE CONFEZIONE ROSA 
GRANDE 328-37-74-040

VENDO GOMMONE DI METRI 1.80 COME 
NUOVO TEL 3475492241

VENDO MOTORE FUORIBORDO MARI-
NER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI GAMBO LUN-
GO CON REGOLARE LIBRETTO ORIGI-
NALE REGOLARMENTE FUNZIONANTE 
USATO POCHISSIMO SEMPRE STATO 
IN RIMESSAGGIO IN OFFICINA NAUTI-
CA, MOTORE DI RISERVA,È VISIBILE DI 
PERSONA ASCEA MARINA AL PREZZO 
DI 370EURO PER CONTATTI TELEFONICI 
IL MIO DI CELLULARE È IL SEGUENTE: 
3881112160 INVIO E RICEVO CHIAMATE 
SMS E WHATSAPP. PREZZO: 370 EURO
ANNATE COMPLETE DI TV SORRISI E 
CANZONI E GRAND HOTEL DAL 2000 AL 
2025 VENDO PREZZO DA CONCORDARE 
TEL 3773927986

CIRCA 700 SERIE E SCENEGGIATI TV 
SCAMBIO CON ALTRI SCENEGGIATI TEL 
3773927986

VENDO CIRCA 1000 45 GIRI DAL 1981 AL 
1992 DELLE MAGGIORI HIT NAZIONALI 
ED INTERNAZIONALI E CIRCA 1000 CD 
SINGLE DAL 1993 AL 2007 HIT NAZIO-
NALI ED INTERNAZIONALI PREZZO DA 

Corso Vittorio Emanuele, 186 • Angri (SA)
m 081 18334541 • k delsarsrl@gmail.com • K www.delsar.org
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IL MOMENTO GIUSTO PER REALIZZARE I TUOI SOGNI

PAGAMENTO IN CONTANTE SU RITIRO
ORO, ARGENTO, DIAMANTI E

OROLOGI DI LUSSO BILANCIA A VISTA!!
ORO, ARGENTO, DIAMANTI E

OROLOGI DI LUSSO

PAGAMENTO IN CONTANTE SU RITIRO

IL TUO

USATO
FINO A

SUPERVALUTIAMO

ORO

grgr
100,00

ORO

€
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SCIALATIELLI AL FORNO CON
ZUCCA, SALSICCIA E PORCINI

L'angolo ricetta
MANU 
FOOD

di

CUCINA

•	 Prepara una besciamella e tieni da parte;
 
•	 In una padella aggiungi un filo di olio evo ed 

uno spicchio d'aglio, unisci zucca, porcini a 
cubetti e salsiccia, lascia cuocere;

•	 Scola la pasta aldente e a fiamma spenta uni-
scila nel sugo,unisci anche la besciamelle, la 
scamorza e il formaggio, aggiusta di pepe;

•	 Passa in una teglia da forno ed inforna a 180 
ventilato per 15 min piu 5 min a grill.

PROCEDIMENTO

Scansiona e guarda
la video ricetta

•	 500 g scialatielli
•	 500 g zucca napoletana
•	 300 g salsiccia
•	 500 g besciamella
•	 200 g Porcini
•	 200 g scamorza 
•	 qb Parmigiano reggiano 
•	 qb olio evo
•	 qb sale
•	 qb pepe 

INGREDIENTI
PER 5 PERSONE
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L'angolo del vino
N ICOLA
D'AURIA

di

Profuma d’autunno e gioca su equilibri tutt’altro che banali. Nel risotto alla zucca, por-
cini e taleggio troviamo la tendenza dolce della zucca e del riso, l’aromaticità dei funghi, 
la cremosità e la grassezza del formaggio, accompagnate dalla sua componente sapida. 
Il vino deve avere freschezza, buona struttura e personalità, senza sovrastare il piatto.

Fiano di Avellino DOCG 2022 - Vitigno: Fiano

Il Fiano di Avellino è la scelta bianca che mette insieme contrasto e concordanza. La 
freschezza e la componente sapida alleggeriscono la cremosità del risotto e la grassezza 
del taleggio, mentre struttura e persistenza riescono a sostenere l’intensità dei porcini.

Con qualche anno sulle spalle, il Fiano acquista inoltre maggiore profondità e complessi-
tà, sviluppando sfumature capaci di dialogare bene con il carattere autunnale del piatto.

Cantine consigliate: Feudi di San Gregorio, Pietracalda Fiano di Avellino DOCG Riserva 
2022; Quintodecimo, Exultet Fiano di Avellino DOCG 2022.

Alto Adige Pinot Nero DOC 2022 - Vitigno: Pinot Nero

Se vogliamo passare al rosso, serve soprattutto eleganza. Il Pinot Nero porta nel calice 
freschezza, tannino misurato e finezza aromatica, caratteristiche che gli consentono di 
accompagnare il taleggio senza risultare aggressivo sulla tendenza dolce della zucca.

Il frutto, insieme alle sfumature più evolute che iniziano ad affacciarsi con qualche anno di 
bottiglia, trova inoltre una piacevole sintonia con l’aromaticità dei porcini.

Cantine consigliate: Cantina Girlan, Patricia Pinot Noir Alto Adige DOC 2022; Cantina 
Kaltern, Saltner Pinot Nero Riserva Alto Adige DOC 2022.

Bianco o rosso?

Due interpretazioni diverse dello stesso piatto. Con il Fiano di Avellino l’abbinamento 
punta maggiormente su freschezza, sapidità e profondità; con il Pinot Nero diventa più 
morbido, avvolgente e decisamente autunnale.

La scelta? Dipende dal calice che vogliamo avere davanti. Ma con zucca, porcini e taleg-
gio, questa volta vale davvero la pena provarli entrambi.

ARMONIE DI GUSTO

Risotto alla zucca, porcini e taleggio:

QUALE VINO ABBINARE?
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rinnovo blindato: Daniel Perin resta
in gialloblU' fino al 2029

Saby Mainolfi torna alla Juve Stabia:
guiderA' l'Area Tecnica del Settore Giovanile

La S.S. Juve Stabia 1907 prosegue nell’opera di consolidamento 
della rosa e annuncia il rinnovo del centrocampista Daniel Perin, 
che ha sottoscritto un nuovo contratto valido fino al 30 giugno 2029.

Subito dopo la firma, il calciatore ha espresso la propria soddisfa-
zione attraverso i canali ufficiali della società: «Voglio ringraziare la 
società per la fiducia che ha riposto in me. Farò di tutto per ripa-
garla sul campo, dando sempre il massimo e mettendomi a dispo-
sizione della squadra». Un rinnovo a lungo termine che conferma la 
fiducia del club nei confronti del centrocampista.

Saby Mainolfi torna alla Juve Stabia con l’incarico di Responsa-
bile dell’Area Tecnica del Settore Giovanile. Dopo aver guidato la 
“cantera” gialloblù per oltre un decennio, Mainolfi torna a mettere la 
propria esperienza al servizio del club con il compito di coordinare, 
strutturare e valorizzare il progetto tecnico del vivaio. Mainolfi pos-
siede la qualifica UEFA A e il titolo abilitativo di Responsabile del 
Settore Giovanile, oltre alla recente abilitazione a Direttore Sportivo.

JUVE STABIA

JUVE STABIA
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Vespe, tre sfide
da batticuore

Tre appuntamenti attendono la Juve Stabia nel mese di ottobre:

Juve Stabia - Südtirol – 18 ottobre, ore 15.00
Cremonese - Juve Stabia – 25 ottobre, ore 15.00
Juve Stabia - Verona – 28 ottobre, ore 20.00

Dopo Chiavari, il cammino delle Vespe proseguirà al Romeo Menti 
contro il Südtirol dei tanti ex. A seguire due impegni particolarmente 
impegnativi contro Cremonese e Hellas Verona, in un periodo che 
rappresenterà un importante prova per la formazione gialloblù.

JUVE STABIA

Photo credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Facebook

SPORT

Gli azzurri saranno impegnati il 13 ottobre alle 21 sul campo del 
Villarreal in Champions League, prima della trasferta di Venezia del 
17 ottobre alle 15. l 20 ottobre, alle 21, il ritorno al “Maradona” per 
la sfida europea contro il Bodø/Glimt. Quattro giorni dopo, il 24 ot-
tobre alle 18, spazio al big match contro la Roma, appuntamento 
importante per le zone alte della classifica. Il tour de force si chiu-
derà il 28 ottobre alle 20.45 con la trasferta contro il Monza.

Photo credit: SSC Napoli- Pagina Ufficiale Facebook

Non solo la Roma:
ottobre di fuoco per il Napoli

NAPOLI
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SPORT

Mario Di Capua e' il nuovo
Responsabile Marketing

Napoli Basket protagonista alla Deutsche 
Bank Sports Investment Conference

arriva
Francesco Spinelli

Vico Equense riabbraccia
coach Di Martino

La S.S. Juve Stabia 1907 ha affidato l’incarico di Responsabile 
Marketing a Mario Di Capua.

Si tratta di una promozione interna per Di Capua, già presente nella 
struttura organizzativa del club e Responsabile della Comunicazio-
ne dal 1° agosto 2024. La società ha rivolto al nuovo Responsabile 
Marketing i migliori auguri di buon lavoro per il nuovo incarico.

La S.S. Juve Stabia 1907 ha affidato l’incarico di Responsabile della 
Comunicazione al giornalista professionista Massimo D’Alessandro. 

Napoletano, 54 anni, D’Alessandro vanta una lunga esperienza 
nell’informazione sportiva. Nel nuovo ruolo avrà il compito di coordi-
nare l’area media e gestire le attività di comunicazione della società.
Il club gli ha rivolto il proprio benvenuto e gli auguri di buon lavoro.

Presenza internazionale per il Napoli Basketball. Il presidente Matt 
Rizzetta ha rappresentato il club partenopeo a Londra in occasio-
ne della Deutsche Bank Sports Investment Conference, appunta-
mento dedicato al futuro dell’industria sportiva.

Rizzetta è intervenuto nel panel “The Long Game: Institutional Ca-
pital”, dedicato al ruolo dei capitali istituzionali e alle strategie di 
investimento a lungo termine nello sport moderno.

L’evento ha rappresentato per il club un’occasione per confron-
tarsi sui nuovi trend di sviluppo e consolidare la propria rete di 
relazioni internazionali.

La Polisportiva Vico Equense ha affidato nuovamente la guida del-
la squadra Senior a coach Di Martino. Un ritorno importante per 
un tecnico che conosce bene l’ambiente, essendo nato e cresciu-
to sportivamente sui campi di Vico Equense, prima da giocatore 
e poi da allenatore.

La società punta sull’intesa del gruppo e sulla volontà di persegui-
re obiettivi importanti nel prosieguo della stagione.

JUVE STABIA

NAPOLI BASKET SCAFATI BASKET

VICO EQUENSE

Massimo D'Alessandro e' il nuovo
Responsabile della Comunicazione

JUVE STABIA

Photo credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Instagram Photo credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Facebook

Photo credit: Napoli Basket - Pagina Ufficiale Facebook

La Longobardi Scafati ha completato il roster per la Serie A1 con 
l’ingaggio di Francesco Spinelli, guardia-ala classe 2003 di 197 
centimetri per 87 chili, nipote dell’ex playmaker Valerio Spinelli. 

Cresciuto a Napoli e debuttante giovanissimo in Serie B a Pozzuo-
li, Spinelli ha maturato esperienze tra Serie B e A2 con Salerno, 
Sant’Antimo, Nardò e, nell’ultima stagione, Desio, dove ha chiuso 
con 6 punti di media e il 50% al tiro.

Il giocatore si è detto entusiasta della chiamata in A1 e pronto 
a proseguire il proprio percorso di crescita alla corte del patron 
Longobardi e di coach Piero Bucchi.

Photo credit: Scafati Basket - Pagina Ufficiale Facebook

Photo credit: Polisportiva Vico Equense - Pagina Ufficiale Facebook

La SSC Napoli al fianco di Twinning Project per 
il reinserimento dei detenuti a Secondigliano

La SSC Napoli, insieme a Twinning Project ETS e con il sostegno 
di Enel Cuore, avvia un progetto sociale presso la Casa Circonda-
riale “Pasquale Mandato” di Secondigliano. Gli allenatori del Set-
tore Giovanile azzurro saranno impegnati in un percorso che uni-
sce calcio e formazione teorica. Attraverso lo sport di squadra, i 
partecipanti lavoreranno su valori come leadership, collaborazione, 
comunicazione e responsabilità, acquisendo competenze utili per il 
reinserimento nella società.

NAPOLI

Photo credit: SSC Napoli - Pagina Ufficiale Facebook
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VINCENZO IMPERATORE

BARI, IL NAPOLI SI ODIA IN CURVA
E SI BENEDICE IN BILANCIO

La proprietà che sostiene il Bari ha nel Napoli il suo principale mo-
tore economico, alimentato anche dalla passione dei napoletani. 
Prima del prossimo insulto, un cero a San Gennaro.

Ai tifosi baresi che trasformano la rivalità con Napoli in disprezzo 
(stasera c’è la partita con i gemelli salernitani) suggerisco un pic-
colo esercizio: posare lo striscione e prendere la calcolatrice. Po-
trebbero scoprire una parentela economica piuttosto imbarazzante.

Nel bilancio chiuso al giugno 2025, il Napoli ha registrato 290,8 
milioni di euro di ricavi, comprese le plusvalenze. Il gruppo Filmau-
ro, che controlla sia Napoli sia Bari, ha riportato un valore della 
produzione consolidato di 338,3 milioni. Il rapporto tra queste 
grandezze è circa l’86%: un confronto indicativo, che rende 
evidente la dimensione del Napoli rispetto al gruppo. 

Ora veniamo al Bari. La Procura ha rinunciato alla richiesta di li-
quidazione giudiziale dopo l’impegno irrevocabile di Filmauro a 
garantirne il sostegno finanziario, con un importo previsto di 11,1 
milioni di euro per la stagione 2026/27. È stato quell’impegno del-
la proprietà a determinare il passo indietro dei magistrati.

La società intervenuta a sostegno del Bari, dunque, è alla testa 
di un gruppo che ha nel Napoli il suo principale polo economico.

Non abbiamo un bonifico che dimostri il trasferimento diretto di 
quegli undici milioni dalle casse azzurre a quelle biancorosse. Ma 
la domanda resta: senza il Napoli, quale dimensione economica 
avrebbe la proprietà sul cui sostegno il Bari ha potuto contare?

E qui bisogna aggiungere un particolare che a qualcuno potrebbe 
andare ancora più di traverso. Dietro il Napoli ci sono anche 
i napoletani. Perché il fatturato non nasce soltanto negli uffici. 
La capacità dei manager di amministrare, negoziare e valorizzare 
un’impresa conta. Ma nel calcio quella capacità lavora su una ma-
teria prima particolare: la passione delle persone.

Ci sono quelli che comprano un biglietto, sottoscrivono un abbo-
namento, acquistano una maglia ufficiale. E quelli che seguono 
la squadra da lontano, contribuendo al suo pubblico e alla sua 
attrattività commerciale. Napoli, i napoletani sparsi nel mondo e 
gli altri sostenitori del club alimentano un interesse che la gestione 
può trasformare in ricavi.

I manager organizzano e valorizzano. I tifosi contribuiscono a 
rendere quel valore possibile.

Sarebbe sbagliato attribuire ogni euro del bilancio ai napoleta-
ni. Sarebbe altrettanto comodo dimenticarli, immaginando che il 
marchio Napoli produca interesse indipendentemente dalla co-
munità che lo tiene vivo.

Ed è questo il paradosso per chi disprezza i napoletani: una parte 
del valore economico del gruppo che sostiene il Bari nasce pro-
prio dal legame fra quelle persone e la loro squadra.

In curva potete separarvi con uno striscione. Nel bilancio conso-
lidato siete parenti.

Potete contestare De Laurentiis, chiedere un’altra proprietà, riven-
dicare autonomia e ambizioni. Nessun sostegno finanziario com-
pra il silenzio dei tifosi. Ma neppure il tifo può cancellare i rapporti 
economici soltanto perché disturbano.

Prima di augurare il tracollo al Napoli (o allo stanco Vesuvio di 
eruttare), insomma, guardate a quale gruppo appartiene il vostro 
salvagente. E ricordate che dietro una maglia azzurra non c’è sol-
tanto un avversario: c’è anche qualcuno che contribuisce al valore 
dell’attività principale di quel gruppo.

Cari baresi, continuate pure con la vostra devozione per San Ni-
cola. Ma, per prudenza di bilancio, un cero a San Gennaro ac-
cendetelo.

A cura dI VINCENZO IMPERATORE
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SPORT

POCHI TIRI, QUALCHE AMNESIA:
LA DOPPIA FACCIA DELLA DIFESA DELLA JUVE STABIA

C’è una Juve Stabia che concede poco e una Juve Stabia che, 
quando concede, rischia di pagare a caro prezzo. È tutta qui, o 
quasi, la fotografia della fase difensiva delle Vespe in questo primo 
scorcio di campionato. Un reparto che non può essere liquidato 
con la semplice conta dei gol incassati, perché dietro il dato nu-
merico esistono indicazioni più profonde: la squadra di Pietro De 
Giorgio sta ancora cercando il giusto equilibrio tra aggressività, 
copertura degli spazi e gestione dei momenti della partita. Dopo 
cinque giornate di Serie B, il bilancio parla di sette reti subite e 
quattro realizzate (esclusa la gara con l’Entella). La Juve Stabia 
ha raccolto cinque punti, frutto di una vittoria, due pareggi e due 
sconfitte. L'unico clean sheet è arrivato nel successo esterno con-
tro la Sampdoria, mentre nelle altre quattro gare le Vespe hanno 
sempre raccolto almeno un pallone dalla propria rete.

Numeri che raccontano una squadra ancora alla ricerca della pro-
pria identità, soprattutto perché il passaggio al nuovo sistema di 
gioco ha inevitabilmente modificato riferimenti e responsabilità. 
De Giorgio ha scelto di lavorare soprattutto con la difesa a quattro, 
abbandonando quel 3-5-2 che negli ultimi anni era diventato quasi 
un marchio di fabbrica stabiese. Una trasformazione che non ri-
guarda soltanto il numero dei difensori, ma l'intero modo di difen-
dere. Con quattro uomini dietro, infatti, il lavoro dei terzini diventa 
decisivo. Quando la squadra attacca, Ricciardi, Maggioni, Scuderi 
e gli altri interpreti della corsia devono garantire ampiezza e ac-
compagnare l'azione. Quando il pallone viene perso, però, devo-
no essere altrettanto rapidi nel ricomporre la linea. È proprio nella 
transizione negativa che si misura una parte della maturità della 
nuova Juve Stabia: quanto tempo passa dalla perdita del pallone 
alla ricostruzione della struttura difensiva? E soprattutto, quanti 
metri riesce a coprire il centrocampo mentre la linea arretrata si 
ricompone? Non è un dettaglio. È spesso lì che nasce il pericolo.

De Giorgio lo aveva sottolineato già dopo la sconfitta interna con-
tro il Pisa, quando aveva parlato di «disattenzione nelle parti ne-
vralgiche del campo» e di gol subiti soprattutto per errori di natura 
tecnica. Un concetto importante perché sposta l'attenzione dal 
semplice errore del singolo alla responsabilità collettiva. La Juve 
Stabia, insomma, non sembra avere un problema riconducibile 
esclusivamente ai quattro difensori o al portiere. Il momento di-
fensivo comincia molto prima dell'area di rigore. Comincia dalla 
pressione degli attaccanti, dalla posizione delle mezzali, dalla di-
stanza tra i reparti. Se il pressing viene saltato troppo facilmente, il 
centrocampo deve correre all'indietro e la difesa finisce per essere 
costretta a difendere campo aperto. Se invece la prima pressione 
funziona, le distanze si accorciano e la linea arretrata può giocare 
con maggiore protezione. È una questione di squadra, dunque.

E proprio su questo punto arriva uno degli elementi più interes-
santi delle ultime settimane. De Giorgio ha spiegato che, dal pun-
to di vista dei tiri concessi, la Juve Stabia presenta dati tutt'altro 

che negativi. Il tecnico ha sottolineato come le Vespe siano tra 
le squadre che concedono meno conclusioni dall'interno della 
propria area. Il problema, secondo l'allenatore, è che arrivano 
più conclusioni dalla distanza e alcune di queste sono finite di-
rettamente all'incrocio dei pali. La distinzione è fondamentale. 
Perché significa che la struttura difensiva, almeno in parte, sta 
funzionando. Ma significa anche che manca ancora quella con-
centrazione necessaria per chiudere tutte le linee di passaggio 
e impedire all'avversario di arrivare alla conclusione pulita dai 
venti metri. Sono situazioni che possono trasformare una fase 
difensiva ordinata in una situazione di emergenza nel giro di po-
chi secondi. Non è un caso che, nelle riflessioni di De Giorgio, 
torni spesso la parola equilibrio. La Juve Stabia ha bisogno di 
proteggere maggiormente la propria porta senza rinunciare alle 
caratteristiche offensive che il nuovo tecnico vuole darle. Il 4-3-3 
presuppone coraggio, ampiezza e aggressività, ma chiede anche 
grande disponibilità al sacrificio quando il pallone è degli altri. In 
questo senso, diventa prezioso il lavoro degli uomini davanti alla 
difesa. Pierobon, Buglio, Karic e gli altri centrocampisti chiamati 
a occupare la zona centrale devono essere il collegamento tra la 
pressione offensiva e la protezione della retroguardia. Se il repar-
to si allunga, i difensori finiscono inevitabilmente sotto pressione. 
Se invece la squadra resta corta, la Juve Stabia può permettersi 
di aggredire più alta senza esporsi eccessivamente.

Tre settimane di lavoro, in questo senso, possono diventare un 
piccolo laboratorio tattico. Non necessariamente per cambiare 
tutto, ma per correggere quei meccanismi che oggi funzionano a 
intermittenza. E poi c'è la questione degli uomini. Marco Bellich 
rappresenta uno dei punti di riferimento della retroguardia: per-
sonalità, esperienza e conoscenza dell'ambiente sono elementi 
che possono aiutare una difesa ancora in fase di assestamen-
to. Il difensore gialloblù ha iniziato la sua quarta stagione con 
le Vespe e resta una delle certezze del gruppo. Accanto a lui, 
però, De Giorgio dovrà trovare la combinazione più affidabile, 
anche in relazione agli avversari. Pietrangeli, Bettella, Scuderi, 
Ricciardi, Maggioni, Douglas e gli altri interpreti della rosa offrono 
soluzioni differenti, ma la vera sfida sarà trasformare la concor-
renza in automatismi. La Juve Stabia è ancora in costruzione e 
il dato dei sette gol subiti non deve diventare una sentenza. Ma 
nemmeno può essere ignorato. La strada per la salvezza passa 
inevitabilmente dalla capacità di concedere meno e, soprattutto, 
di concedere meglio. La missione di De Giorgio è dunque chiara: 
mantenere l'identità offensiva senza perdere la solidità. Ridurre le 
amnesie, proteggere meglio la zona centrale, limitare le conclu-
sioni pulite dalla distanza e rendere più efficace la riaggressione 
dopo la perdita del pallone. Perché se è vero che una squadra 
deve segnare per vincere, è altrettanto vero che in Serie B la 
classifica comincia spesso dalla propria area di rigore. E per una 
Juve Stabia che vuole risalire la corrente, imparare a difendere 
meglio potrebbe essere il primo, vero acquisto della stagione.

A cura di ciro novellino
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ECONOMIA

CARTA DEDICATA A TE, 500 EURO PER LA SPESA:
NESSUNA DOMANDA, CONTROLLA SE SEI TRA I BENEFICIARI

Un aiuto da 500 euro per acquistare beni alimentari di prima ne-
cessità, senza presentare alcuna domanda. È la Carta “Dedicata 
a te” 2026, destinata ai nuclei familiari residenti in Italia con ISEE 
ordinario non superiore a 15.000 euro e in possesso degli altri 
requisiti previsti.

La novità più importante è proprio questa: non bisogna compilare 
moduli, recarsi al Comune o presentare una richiesta all’INPS. È 
l’INPS a individuare automaticamente i potenziali beneficiari attra-
verso gli ISEE già presenti nelle proprie banche dati, incrociandoli 
con la composizione delle famiglie e con le eventuali prestazio-
ni incompatibili già percepite. Avere un ISEE sotto i 15.000 euro, 
però, non garantisce automaticamente la carta: vengono applicati 
criteri di priorità e le assegnazioni dipendono anche dal numero di 
carte disponibili. 

Occhio alla data del 13 ottobre. Entro quel giorno tutti i Comuni 

devono completare la verifica e il consolidamento degli elenchi 
predisposti dall’INPS. Successivamente saranno formate le liste 
definitive e saranno gli stessi Comuni a pubblicare gli elenchi dei 
beneficiari e fornire le informazioni per il ritiro.

Il consiglio, quindi, è di controllare nei giorni successivi al 13 otto-
bre il sito istituzionale del proprio Comune, nella sezione notizie o 
avvisi dedicati alla Carta “Dedicata a te”, per verificare la pubbli-
cazione dell’elenco e le modalità previste per sapere se si rientra 
tra gli aventi diritto.

Le carte saranno attivate dal 4 novembre 2026 con una prima rica-
rica di 500 euro. Chi possiede già una carta degli anni precedenti 
e viene confermato tra i beneficiari potrà continuare a utilizzarla. 

Per non perdere il contributo 2026 sarà necessario effettuare il 
primo acquisto entro il 16 dicembre 2026.

A cura dEL GIORNALE WEEKEND



DALL’ 8 AL 17 OTTOBRE

E LE OFFERTE  SOTTOPREZZO  CONTINUANO FINO AL 21 OTTOBRE*
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*L
e 

of
fe

rt
e 

SO
TT

O
PR

EZ
ZO

 h
an

no
 v

al
id

ità
 d

al
l’8

 a
l 2

1 o
tt

ob
re

. *
*P

er
 le

 in
fo

rm
az

io
ni

 fi 
na

nz
ia

rie
 v

ed
i b

ox
 in

 u
lti

m
a 

pa
gi

na

• Nuovo processore a 9 Gen8 con AI
• Dolby Vision e Dolby Atmos
• Smart TV webOS 
 con aggiornamenti per 5 anni
• Dimensioni (LxAxP): 1222X757X230 mm

TV OLED 55” UHD
4K OLED55C55LA

• Nuovo processore a 9 Gen8 con AI

55” 
SMART WEBOS

OLED

DISPONIBILI XX PEZZI

--139139,90

899899
1038,90 -13%

DISPONIBILI 50 PEZZI

LAVATRICE 
HW90BP14357GUIT
• Lavaggio Intelligente: Smart AI seleziona il ciclo 

più adatto riducendo i consumi
• Pillow Drum: cestello con  rilievi interni a 

forma di cuscino  in modo che il bucato scivoli 
delicatamente sulla superfi cie 

• Funzione Smart Dual Spray : un sistema di 
pulizia automatico 

• Dimensioni (HxLxP):  85x60x56 cm

A

9KG

B
1400

Motore
Inverter

Vapore

EXTRA 
EFFICIENTE

A -25% 

DISPONIBILI XX PEZZI

--88,90

399399
487,90 -18%

DISPONIBILI 50 PEZZI

16”

NOTEBOOK OMNIBOOK 3 
16-BU0004NLX
• Processore Intel® Core 5 315
• Scheda grafi ca integrata Intel®
•

RAM
16GB

SSD
512GB

DISPONIBILI XX PEZZI

--257257,90

599599
856,90 -30%

DISPONIBILI 150 PEZZI

Display 6,7” FHD+
Super AMOLED 
120 Hz

RAM 8 GB 
ROM 256 GB

Fotocamera
50+8+5 Mp
Frontale 12 Mp

Batteria 5000 mAh
Ricarica 
Ultra-Rapida 45W

5G
A37 5G

256 GB

DISPONIBILI XX PEZZI

--113113
329329,90,90

442,90 -25%

DISPONIBILI 250 PEZZI

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
MEGASTORE - Via Don Minzoni, 187

Tel. 081-8018481

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
STORE - Via Cosenza, 149-151 

Tel. 081-8711326

Expert Gruppo Somma expertsomma
Scarica l’App

gruppo


