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Via Cosenza, 149 - Tel. 0818711326 

MEGASTOREXPERT
Via Don Minzoni 187 - Tel. 0818018481

www.expertsomma.it

gruppo
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POMPEI
VIA ROMA, 65

TEL. 08119092866
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�� Assistenza Tecnica Strutturata con 
Monitoraggio Sistemistico Continuo IT

�� Sicurezza Informatica & Business 
Continuity - Protezione completa per LAN 
e WAN, sistemi di storage aziendale e 
disaster recovery per il recupero immedia-
to dei dati e la continuità operativa.

�� Cloud Computing Professionale - Cloud 
Backup- Backup Immutabile

�� Supporto e Assistenza per la Pubblica 
Amministrazione

�� Sicurezza & Compliance - Proteggiamo 
dati e infrastrutture secondo standard 
elevati

⏱ Interventi con SLA Garantiti - Tempi certi 
e risposte rapide per ogni livello di criticità.

�� Infrastrutture IT & Networking - Proget-
tiamo e gestiamo reti LAN, WAN e sistemi 
IT complessi per aziende e PA.

�� Cybersecurity & Protezione Dati - Difesa 
avanzata

�� Comunicazione Unificata - Soluzioni per 
clienti mono-sede e multi-sede con 
centralini telefonici moderni e tecnologia 
VoIP integrata in ufficio.

�� Connessioni Internet, Lan & Wi-Fi 
Aziendale - Reti professionali per lavorare 
sempre con velocità, stabilità e sicurezza

�� Impianti di Sicurezza - Videosorveglian-
za e sistemi di allarme integrati per il 
controllo e la protezione delle tue struttu-
re.

�� Con Technology Solutions hai il vantag-
gio di un unico fornitore affidabile, sempre 
al tuo fianco.

Contattaci per una consulenza personaliz-
zata!

Da oltre 20 anni, Technology Solutions 
affianca le aziende come partner tecnolo-
gico specializzato nell’integrazione dei 
sistemi aziendali.
Dalla rete alla telefonia, dai server alla 
domotica, fino a videosorveglianza e 
antintrusione: trasformiamo tecnologie 
diverse in un unico ecosistema efficiente, 
sicuro e performante.
Con Technology Solutions hai un solo 
interlocutore per tutte le esigenze di tele-
comunicazioni e information technology.

Via Visitazione, 117/119
80050 Santa Maria la Carità (NA)
Tel. 081 1972 8177 | info@technologysolutions.it www.technologysolutions.it

Perchè
sceglierci

PUBBLICITA'
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ARCHIVIO PLAITANO

I LIQUORI DELLA SOC. REGA
E LA MAPPA DEL GUSTO STABIESE

A cura di GIUSEPPE PLAITANO

Osservare vecchie bottiglie non significa soltanto ammirare og-
getti d’epoca, ma schiudere uno scrigno di ricordi, dove il pro-
fumo di erbe aromatiche, agrumi e radici si mescola alla ricca 
tradizione artigianale e industriale della Castellammare del Nove-
cento. Nel panorama economico stabiese, dove le fiorenti attivi-
tà commerciali s'intrecciavano alla vita quotidiana, il liquorificio 
Rega rappresentava una realtà d'eccellenza. Questa fabbrica di 
liquori ha lasciato una traccia indelebile nella cultura del bere e 
della convivialità cittadina. La produzione del Liquorificio Rega si 
declinava in una sorprendente varietà di aromi, grafiche e formati, 
ideati per rispondere alle diverse esigenze di consumo dell'epoca: 
dalle grandi bottiglie da tavola destinate alle feste in famiglia, fino 
ai celebri "mignon" tascabili. 

Al centro della produzione della Soc. Rega troviamo tre liquori 
simbolo, ciascuno portatore di un'identità e di una storia precisa:

l’Amaro Felsina: un “Classico Liquore aperitivo digestivo” da 30 
gradi alcolici. La sua bottiglia si distingue per una raffinata lavora-
zione del vetro sagomato a rilievo con motivi a petalo e scanalatu-
re verticali. Il Gran Liquore Faito: un vero e proprio maggio visivo 
e sentimentale al paesaggio stabiese.

Custodito in una bottiglia da 0,75 litri dal colore ambrato-dorato, 
questo liquore esibisce un'etichetta ovale con una spettacolare 
illustrazione d'epoca della Funivia del Faito. La cabina rossa so-
spesa sui cavi d'acciaio che scorre tra il verde dei monti e l'az-
zurro del golfo celebrava il legame indissolubile tra la città e la 
sua montagna. Il Faito era il liquore delle occasioni speciali e dei 
pranzi domenicali. Il Liquore Secco Trestelle: Rappresentante del-
la categoria dei liquori secchi ad alta gradazione, pensati per chi 
cercava un gusto deciso e pulito.

La sua etichetta, declinata in un'elegante palette bianca e blu 
profondo, è sormontata da uno stemma cavalleresco e da una 
fascia a tre stelle bianche. Un aspetto affascinante della produzio-
ne Rega riguarda proprio la varietà delle taglie delle bottiglie. Se 
il Gran Liquore Faito nasceva nel formato grande da 75 cl per la 
tavola di casa, l'Amaro Felsina e il Trestelle sono giunti a noi anche 
in flaconi da 100 cc e in mignon da appena 30 cc. 

La produzione di queste bottigline non era affatto casuale, ma ri-
spondeva a precise dinamiche dell'epoca. La monodose al banco 

del bar consentiva all'avventore di consumare un singolo bicchie-
rino dosato e igienicamente sigillato, senza che la bottiglia grande 
dovesse restare aperta. I rappresentanti del liquorificio utilizzava-
no i mignon come campioni omaggio da distribuire a baristi e ri-
storatori per far assaggiare la qualità e l'aroma delle nuove misce-
le prima di ordinare le casse di formato standard. Oggi, a distanza 
di decenni, queste piccole bottiglie sono diventate dei veri e propri 
oggetti da collezione. Per gli appassionati di micro-collezionismo 
liquoristico e per gli storici della memoria stabiese, preservare un 
mignon della Soc. Rega significa conservare intatta, una testimo-
nianza tangibile dell'ingegno e della maestria artigianale di Castel-
lammare di Stabia.

Tra le carte e le testimonianze materiali che compongono la me-
moria industriale di Castellammare di Stabia, i documenti cartacei 
d’archivio custodiscono spesso dettagli inediti. Un esempio stra-
ordinario è offerto da questa busta d’epoca.

La missiva reca in alto l’intestazione: LIQUORIFICIO E CONFETTI-
FICIO F.LLI REGA DI ALFONSO E CATELLO REGA. 

Il documento svela un tassello storico di grande interesse: in una 
fase della sua storia imprenditoriale, l’opificio dei fratelli Rega non 
limitava la propria produzione al settore degli spiriti, e poi de-
gli sciroppi, ma estendeva la propria maestria artigianale anche 
all’arte dolciaria, fregiandosi ufficialmente del titolo di confettificio.

L’azienda coniugava così la tradizione liquoristica stabiese con la 
produzione di confetti, offrendo un ulteriore spaccato della viva-
cità commerciale, della qualità e della diversificazione produttiva 
che caratterizzavano la Castellammare della seconda metà del 
Novecento.
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info@albarent.eu
Cell. 3351844002 • Tel. 081 175 57 534

Caratteristiche
Principali

NOLEGGIO CON E SENZA OPERATORE
Altezza di lavoro: 20mt

Portata navicella: 200kg

Rotazione: 360° continua

4 Stabilizzatori idraulici

• Fuso Canter 3S13/25
• Piattaforma aerea Comet

PUBBLICITA'
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KLIMATHERM

COS’È IL LIBRETTO
DI IMPIANTO DELLA CALDAIA

Il libretto d’impianto è un documento obbligatorio che contiene 
tutte le informazioni tecniche relative all’impianto. 

Si tratta di un vero e proprio documento d’identità che deve es-
sere redatto al momento dell’installazione e conservato con cura 
per tutta la durata di funzionamento dell’apparecchiatura. Il docu-
mento segue una struttura standard: contiene tutte le indicazioni 
relative alle caratteristiche tecniche dell’apparecchio, dei singoli 
componenti e degli interventi effettuati nel corso del tempo. È ri-
volto agli impianti termici, siano essi di riscaldamento o di raffred-
damento, ad esempio caldaie o climatizzatori.

Inoltre, dal 2014 la stesura del libretto d’impianto è obbligatoria-
mente accompagnata dalla compilazione del Rapporto di Efficien-
za Energetica. Il libretto di impianto non è obbligatorio per tutti gli 
immobili, ad esempio sono esclusi quelli riscaldati con caminetti 
o stufe o qualsiasi strumento mobile volto al riscaldamento o alla 
climatizzazione dell’ambiente (purché gli apparecchi per il riscal-
damento non abbiano potenza termica superiore ai 5kw).

Ad esclusione dei casi appena citati, il libretto d’impianto è obbli-
gatorio per tutti gli impianti di climatizzazione invernale ed estiva, 
indipendentemente dalla potenza termica, sia di nuova installazio-
ne che esistenti.  C’è da fare una distinzione tra i nuovi impianti e 
gli impianti esistenti, per i primi, infatti, è l’installatore che si occu-
pa della compilazione del nuovo libretto d’impianto.

Per gli impianti esistenti, invece, il responsabile dell’aggiornamen-
to del documento è il manutentore, ossia colui che apporta mo-

difiche all’apparecchio. In alcuni casi di manutenzione, il libretto 
può essere compilato dal responsabile dell’impianto, aiutato da 
una persona competente in materia, ad esempio un architetto, un 
ingegnere o il tecnico stesso. È importante ribadire quanto sia im-
portante conservare con cura il libretto dell’impianto. Nel caso in 
cui l’impianto abbia il vecchio libretto caldaia valido fino al 2015, 
quest’ultimo deve essere conservato insieme al nuovo modello.

Il modello deve essere compilato ogni volta che viene installa-
ta una nuova caldaia, ma non solo: la compilazione è obbligato-
ria anche in caso di interventi di manutenzione ordinaria, come i 
controlli e i collaudi periodici. È importante che l’installatore dia 
indicazioni riguardo alle attività necessarie alla manutenzione e 
alla scadenza temporale con cui le attività di manutenzione de-
vono essere rinnovate.  Sebbene non sia specificato per legge un 
obbligo temporale di periodicità, esistono comunque buone pra-
tiche da seguire. Poiché il libretto deve essere necessariamente 
accompagnato dal cosiddetto “controllo di efficienza energetica 
dell’impianto”, il DPR 74/2103 indica un lasso di tempo identifica-
tivo che varia in base alla tipologia di impianto ma per le caldaie 
il periodo di riferimento è dai 2 ai 4 anni che deve essere poi re-
gistrato nell’archivio regionale del Catasto degli impianti termici. 

In conclusione, il libretto d’impianto rappresenta un documento 
fondamentale per gli installatori e i manutentori, in quanto con-
tiene le informazioni necessarie per garantire la sicurezza dell’im-
pianto. Inoltre, risulta essenziale per garantire la corretta installa-
zione, manutenzione e utilizzo degli impianti e la sua importanza 
non può essere sottovalutata da chi opera nel settore.

STAI VALUTANDO
UN CAMBIO CALDAIA? 

SOLUZIONI PER IL CLIMA & TRATTAMENTO ACQUE

Per informazioni:
Piazza Spartaco 31/A
80053 C/mare di Stabia (NA)
 
Tel. 081 335 25 06
Cell. 335 581 00 26 
E-mail: info@klimatherm.it  
www.klimatherm.it

Recupera fino a 900€
in bolletta Gas

A cura dEL GIORNALE WEEKEND



I segnali stradali sono fondamentali per regolare la circolazione e 
garantire maggiore sicurezza a automobilisti, motociclisti, ciclisti e 
pedoni. Attraverso forme, colori e simboli facilmente riconoscibili, 
comunicano obblighi, divieti, pericoli e indicazioni utili per muo-
versi correttamente sulla strada.

La segnaletica può essere manuale, quando viene impartita dalle 
forze dell’ordine, luminosa, come nel caso dei semafori, vertica-
le, attraverso i tradizionali cartelli, oppure orizzontale, con linee, 
frecce e simboli disegnati direttamente sulla carreggiata.

Anche la forma dei cartelli aiuta a comprenderne il significato. I 
segnali triangolari avvisano generalmente della presenza di un 
pericolo, quelli rotondi con bordo rosso indicano soprattutto di-
vieti e limitazioni, mentre i segnali rotondi blu comunicano obbli-
ghi o direzioni da seguire.

Tra i più importanti troviamo i segnali di precedenza, che regola-
no il passaggio dei veicoli agli incroci, e il segnale di STOP, che 
obbliga ad arrestarsi completamente prima di proseguire. Molto 

diffusi sono anche il divieto di transito, il senso vietato e i segnali 
che limitano il passaggio di particolari categorie di veicoli, come 
le biciclette.

Esistono poi i segnali di obbligo, che indicano il comportamen-
to da adottare, e quelli di indicazione, generalmente quadrati o 
rettangolari, che forniscono informazioni utili come la presenza 
di parcheggi, servizi o percorsi dedicati. Un esempio è il segnale 
della pista ciclabile, che indica uno spazio riservato ai ciclisti.

Conoscere la segnaletica stradale significa soprattutto imparare a 
rispettare gli altri. La strada è infatti uno spazio condiviso, nel qua-
le prudenza, attenzione e responsabilità sono indispensabili. Im-
parare fin da piccoli il significato dei principali segnali aiuta a svi-
luppare comportamenti più consapevoli e contribuisce a rendere 
le nostre strade più ordinate e sicure per tutti. Inoltre, è importante 
ricordare che i segnali stradali funzionano come un vero e proprio 
linguaggio universale: anche senza leggere un testo, forme, colori 
e simboli permettono di capire rapidamente cosa fare. Per questo 
devono essere osservati con attenzione e mai ignorati.

a cura del giornale weekend
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EDUCAZIONE STRADALE

CONOSCERE I SEGNALI STRADALI
PER MUOVERSI IN SICUREZZA



CHRISTIAN APADULA

CHATGPT ENTRA IN CHROME.
E PROVA A RESTITUIRCI TEMPO

L’assistente può confrontare pagine e compilare moduli nel browser. 
Un aiuto concreto per le incombenze quotidiane, purché siamo noi a 
guidarlo. Ci sono operazioni che al computer dovrebbero richiedere 
cinque minuti. Poi, tra una password da recuperare, tre pagine aper-
te e un modulo da completare, diventano mezz’ora. Chi lavora con 
questi strumenti conosce la sensazione. Chi ha meno confidenza 
con la tecnologia spesso finisce per chiedere aiuto. O rimandare. Per 
questo la possibilità di far lavorare ChatGPT dentro Chrome merita 
attenzione. La promessa riguarda qualcosa che conosciamo bene: il 
tempo perso nei piccoli passaggi della vita digitale. Attraverso un’e-
stensione dedicata, l’assistente può leggere e confrontare informa-
zioni nelle schede aperte. Nell’ambiente Work può anche interagire 
con le pagine e compilare moduli su richiesta. Pensiamo all’acquisto 
di una lavatrice. Abbiamo individuato tre modelli: uno costa meno, 
un altro consuma meno, il terzo offre condizioni di consegna migliori. 
Possiamo chiedere all’assistente di mettere ordine e mostrarci le dif-
ferenze. Oppure affidargli la preparazione di un modulo, specificando 
di fermarsi prima dell’invio.

È un cambiamento concreto. Dopo esserci abituati a chiedere spie-
gazioni, consigli e bozze, cominciamo ad affidare all’intelligenza ar-
tificiale anche alcuni passaggi operativi. Serve però chiarezza: aprire 
Chrome non concede automaticamente a ChatGPT il controllo del 
computer. Occorrono l’estensione, la configurazione prevista e le 
autorizzazioni. Il collegamento può consentire di lavorare anche su 
siti nei quali abbiamo già effettuato l’accesso. Qui entra in gioco la 
consapevolezza. Nel browser passano lavoro, messaggi e docu-
menti personali. OpenAI precisa che i contenuti letti dalle pagine e 

inclusi nella conversazione possono essere conservati come parte 
dell’interazione. Scegliere cosa condividere conta quanto sapere 
cosa chiedere. Personalmente, vedo un’utilità soprattutto nelle at-
tività ripetitive, che assorbono energie da dedicare ad altro. Penso 
anche a chi si sente in difficoltà davanti a una procedura online: un 
aiuto ben utilizzato potrebbe rendere più accessibili operazioni che 
oggi scoraggiano molte persone. Comincerei da richieste semplici: 
confronta queste informazioni, prepara questi campi, mostrami il ri-
sultato. Prima di un invio importante, una rilettura resta tempo ben 
speso. Delegare può semplificarci la vita, purché continuiamo a capi-
re e valutare ciò che affidiamo alla tecnologia.

a cura di ch MEDIA

LA TESLA SI ALZA DA TERRA. 
E NOI, PER UN MOMENTO, TORNIAMO BAMBINI

La nuova Roadster riaccende il sogno dell’auto volante grazie alle 
tecnologie sviluppate con SpaceX. Ma tra una dimostrazione spetta-
colare e l’uso quotidiano c’è ancora strada.

Ci sono immagini che ti fanno fermare mentre scorri il telefono. 
Un’automobile prende velocità, sale su una rampa, si capovolge e 
torna a terra. La guardi una seconda volta. Poi provi a capire. È suc-
cesso con la nuova Tesla Roadster, presentata la scorsa settimana 
in Texas. La sportiva elettrica ha eseguito manovre in aria grazie a 
sistemi sviluppati insieme a SpaceX. La produzione, secondo quanto 
annunciato, dovrebbe iniziare nel 2028. La prima reazione è quella 
che avremmo avuto da bambini: allora le macchine volanti stanno ar-
rivando davvero? Per anni abbiamo immaginato il futuro con le ruote 
sollevate dall’asfalto. Vederne una versione concreta, anche in una 
dimostrazione controllata, risveglia il piacere di scoprire che un limite 
può essere superato. Il funzionamento combina due sistemi. Sulla 
rampa, alcune ventole aspirano l’aria sotto la vettura, aumentando 
l’aderenza. Durante le evoluzioni intervengono propulsori a gas fred-
do: espellono gas compresso e producono una spinta nella direzione 

opposta, contribuendo a controllare il movimento. Questo non signi-
fica che presto potremo sorvolare una coda in autostrada. La versio-
ne Rocket, capace delle evoluzioni aeree, viene proposta su invito e 
non è approvata per l’utilizzo sulle strade pubbliche. 

Qui, a mio avviso, la notizia interessa anche chi non segue i motori. 

Una presentazione del genere mostra una soluzione ingegneristica 
e costruisce l’immagine del marchio. Bastano pochi secondi per 
associare Tesla a un futuro che sorprende. Prima arriva lo stupore, 
poi cerchiamo le spiegazioni. Il rischio è fermarsi al primo passag-
gio. Confondere una prova spettacolare con un prodotto pronto, una 
possibilità tecnica con una soluzione disponibile a tutti. La meraviglia 
merita anche domande concrete. Quanto sarà affidabile? Dove potrà 
essere utilizzata? Quali problemi risolverà? Chiederselo aiuta a capire 
il valore dell’innovazione. Intanto possiamo riguardare quell’auto so-
spesa e concederci un momento di curiosità infantile. Poi tornare con 
i piedi sull’asfalto. Tra un futuro mostrato e un futuro vissuto ci sono 
ancora prove, tempi e responsabilità.

a cura di ch MEDIA
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9 Corso A. Volta, 520 - Terzigno (NA) (1^ Traversa Priv. Sx)
m 081 529 9340   m 081 529 9268

K www.metafelix.it   K info@metafelix.it

Accreditato con il S.S.N.
Direttore Sanitario dr.Luigi De Riso

• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel. 081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 0813764291 

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel. 081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel. 081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel. 081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 0818012839

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 31
Tel. 081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via M. di Aequa, 31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via R. Bosco, 668
Tel. 081 802 3004

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via R. Bosco, 858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

Ristorante amici
Corso Caulino, 30 
Tel. 377 084 8600

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel. 0815321722

 
Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via V. Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel. 081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via P. Ripuaria, 159
Tel. 081 536 8367

Varnelli Pizza
Via Plinio, 15

Tel. 0816124643

La Fiamma
 Via A. Morese, 8 
Tel. 3127055276

Garum
Pompei 79 d.C.

 Viale G. Mazzini, 63/65
Tel. 0818501178

Bistrot Fratelli
Cannavacciuolo

 Via Roma, 107
Tel. 081 850 5868

Stuzzicò
by Lucius
 Via Plinio, 7

Tel. 081 850 5665

La Bettola
del Gusto

Via Sacra, 50
Tel. 081 863 7811 / 

389 998 8765

SORRENTO

Ahum
Sorrento

Via Sant’Antonio, 6
Tel. 08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel. 081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265

Tel. 081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel. 081 878 5809 

Frankie’s Bar 
Via Torquato Tasso, 4

Tel. 08104885835
Cell. 3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza A. Lauro, 10
Tel. 0815539426

Da Michele
Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Tasso 
Via Correale, 9

Tel. 0818785809

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via Stazione,39/41
Tel. 081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74

Tel. 366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel. 081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso M. Crawford 71

Tel. 081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel. 081 807 4072

Ristorante
Corallo

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel. 081 807 3355

PIZZERIE & RISTORANTI
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C/MARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel. 0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso G. Garibaldi, 104
 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
C.so De Gasperi, 145

Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna,15

Tel.0811816 6022

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

C/MARE

Pizzeria Paiman
Via A. Cottrau, 20
Tel. 0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A. De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare

C.so A. de Gasperi 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 
Via G. Bonito, 199
Tel. 081 870 4973

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' Presidente
Via G. Bonito, 70

Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

GRAGNANO

Agriturismo
Villa Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Corte 77 2.0
Via G. Murat, 77
Tel. 3384240920

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Vida - pizza & more
 Via Enrico
de Nicola 3

Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa
Maria dell'Orto, 11
Tel. 081 2789 212

Giardino Verde
 Via G. Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova

San Leone 2
Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

LETTERE

Pizzeria  
O' Zi'Aniello

Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE

L’università
della Pizza

Corso G. Nicofera 15
Tel. 0818798309

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Golden Beach
Via Traversa
Alimuri, 13

Tel. 081 532 2607

Tavernetta
Cinquantotto

Via Angelo
Cosenza, 56/58

Tel. 081 808 6605

Ristorante
Lido Marinella

Via Antonio Caruso,1
Tel. 081 532 2030

Mamà Drink
Food Relax

S. Statale 145
Tel. 376 117 0545

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri 96
Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Ninuccio
Segue Via Casa 

Iaccarino, 37
Tel.0815321436

Tico Tico
Via A. Caruso, 3
Tel.0815321837

• PIZZERIE & RISTORANTI •

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI
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• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Lungomare
Restaurant

Corso Garibaldi, 104
Tel. 081 391 4694

Piazzetta Milù
Corso A. De Gasperi, 23

Tel. 081 871 5779

La Monica
Braceria

Ristorante
Piazza Papa

Giovanni XXIII, 35
Tel. 081 1918 5013

Vida
Pizza & More

Via Enrico
De Nicola, 35

Tel. 081 633 0951

S.A.ABATE

500 Gradi
Pizza e Fritti
Via Madonna
di Fatima, 18

Tel. 081 873 8608

Masseria
Gabriele

Via Palmentiello, 6
Tel. 081 874 2813

Ristorante
La Costiera

Via Sassola, 104
Tel. 081 874 1693

Pizzeria
La Certosa
da Mario

Via Nocera, 100
Tel. 081 873 4114

GRAGNANO

Pastificio
Cuomo Bistrot
Via Roma, 29/A

Tel. 081 060 1402

Il Tris 2.0
Strada Statale per 
Agerola 366, 143
Tel. 081 376 3900

Hostaria e Pizzeria 
L’Antico Borgo
Via Castello, 7

Tel. 081 879 5688

S.M. LA CARITÀ

Al Boccone
del Cardinale
Via Cappella
dei Bisi, 111

Tel. 081 802 6884

Cannavacciulo
Il Massimo
del Tagliere

Via Petraro, 220
Tel. 328 191 6483

Pizza & Buoi
Via della

Visitazione, 26/28
Tel. 081 874 1252

Enoteca
Masseria

delle Grazie
Via Madonna

delle Grazie, 200
Tel. 081 064 1068

Carlino
Superior Beef
Via Petraro, 40

Tel. 333 928 8728

VICO EQUENSE

Da Giovanni
Via R. Bosco, 192
Tel. 081 879 8615

Frate Cosimo
Via R. Bosco, 796
Tel. 081 802 4781

Il Casale del Mirto
Via R. Bosco, 896

Tel. 081 1973 7898

META

La Conca
Via del Mare

Tel. 081 532 1495
 

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 081 808 6848

Il Verricello 2.0
Via Angelo

Cosenza, 128
Tel. 377 097 2059

Ristobar
Antonietta

Via A. Cosenza, 145
Tel. 081 1917 7022

 
TORRE 

ANNUNZIATA

O Sole Mio
Via Roma, 107

Tel. 345 210 5199

Ristorante
Pizzeria Viento 

n’Poppa
Via Guglielmo

Marconi, 9
Tel. 353 421 9693

La Stalla
Tenuta Nunziata
Via Carola, 14/A

Tel. 388 371 1065

Craft27
Via Michele
Caravelli, 18

Tel. 338 106 6895

POMPEI

Ristorante
Il Principe

Via Colle San
Bartolomeo, 4

Tel. 081 850 5566

Mercato
Pompeiano
Resaurant

Via Sacra, 13
Tel. 081 850 5145

Alleria Pizzeria 
Newpolitana

Via Sacra, 23/25/27
Tel. 081 424 2253

Pompei
Centrale

Traversa Pironti, 2
Tel. 081 850 1405

Pompeo
Magno

Via S. Abbondio, 155
Tel. 081 859 8050

Fresco
Trattoria Pizzeria

Via Macello, 22
Tel. 081 235 9161

Coffee House
Via Plinio, 16

Tel. 081 537 9327

SORRENTO

Ristorante
Donna Sofia
Via Torquato

Tasso, 45
Tel. 081 877 3532

'O Parrucchiano
La Favorita

Corso Italia, 71/73
Tel. 081 878 1321

Ristorante
Pizzeria

S. Antonino
Via Santa Maria
delle Grazie, 6

Tel. 081 877 1200

Ristorante
La Basilica

Via Sant’Antonino, 28
Tel. 081 877 4790

Il Leone
Rosso

Via Marziale, 25
Tel. 081 807 3089

La Lanterna
Via San Cesareo, 23
Tel. 081 878 1355

Bistrot
Lievitomadre 

Iommella
Corso Italia, 259 A/B

Tel. 081 010 8558

PIANO DI 
SORRENTO

Le Tre
Arcate

Piazza Cota, 9/10
Tel. 081 532 1849

Pizzeria 49
Via San Michele, 6
Tel. 081 808 7167

Ristorante
Pizzeria La Rosa

Via Nastro Azzurro, 28
Tel. 081 808 3556

Il Ghiottone
Via Mortora, 24

Tel. 081 532 2966

Artigiani
Scotto

Piazza della
Repubblica, 27

Tel. 081 1881 5758

SANT'AGNELLO

Alfred
Trattoria Moderna
Via Cappuccini, 30
Tel. 371 613 1509

Ristorante
Moonlight

Via Cappuccini, 68/A
Tel. 081 877 2234

Ristorante
La Marinella

Piazzetta
Marinella, 12

Tel. 081 807 5674

Trattoria
La Perla

Via Nastro Azzurro, 23
Tel. 081 878 6850

Vesuvio
Panoramic 
Restaurant

Corso M. Crawford, 85
Tel. 81 878 1352

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI
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RSA -“Villa Geras”

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
I SERVIZI

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras è 
disposta su 4 piani con camere doppie e triple, 
tutte climatizzate e dotate di servizi igienici privati.

Priva di barriere architettoniche, è dotata di cucina, 
sale da pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per momenti di 
socializzazione, ricreazione e animazione, possiede 
una palestra riabilitativa ed anche una piccola 
cappella per potersi raccogliere in preghiera, il 
tutto circondato da un ampio parco attrezzato con 
panchine e pavimentato in viali per piacevoli 
passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno dalla 
cura della persona al sostegno psicologico 
come: prestazioni fisioterapiche, riabilitative, 
infermieristiche, generiche e specialistiche, 
assistenza sociale, assistenza alla persona e 
assistenza spirituale.  Per tutti gli Ospiti saranno 
sempre previsti momenti di animazione e 
socializzazione volti ad allietare le giornate 
quotidiane e festive.  Sarà possibile avere menu 
dedicati e diete personalizzate, così come servizi 
di cura alla persona: parrucchiere, estetista, 
podologo sempre disponibili e in loco, il tutto al 
fine di consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite - paziente.

VURRIASAPE

CHIACHIELLO: LA PAROLA NAPOLETANA
PER CHI PARLA TANTO E CONCLUDE POCO

A Napoli c’è una parola perfetta per descrivere chi parla tanto, 
promette tutto e alla fine non combina niente: chiachiello. È il 
classico tipo che dice: “Tranquillo, ci penso io”. Passano i gior-
ni, continuano le promesse, ma alla fine non succede nulla. Ed è 
proprio allora che qualcuno, magari con un sorriso, commenta: 
“Chillo è proprio nu chiachiello!”

Ma da dove arriva questa parola così napoletana?

Per scoprirlo, bisogna fare quello che spesso accade quando si 
cerca l’origine di un termine dialettale: scavare nella storia della 
città, strato dopo strato. Una prima ipotesi guarda al mondo gre-
co. Napoli, prima di essere Napoli, fu Neapolis, la “città nuova”, e 
la lingua greca ha lasciato tracce profonde nel lessico napoletano.

Secondo una teoria, “chiachiello” potrebbe essere accostato a 
un termine antico con il significato di fiacco, codardo, uno che 
davanti alle difficoltà si tira indietro. Un’altra ipotesi porta invece 
al latino. Da cloaca, cioè fogna o condotto, deriverebbe anche la 
parola napoletana chiàveca. Da qui nasce una suggestione cu-
riosa: il chiachiello sarebbe come un condotto vuoto, attraversato 
solo da parole e promesse. Poi c’è l’ipotesi spagnola. Per secoli 
Napoli ha vissuto sotto una forte influenza iberica e molte parole 
sono entrate nel linguaggio quotidiano. Secondo alcuni, “chia-
chiello” potrebbe avere legami con lo spagnolo cualquier, cioè 
“qualunque”. In questo caso il chiachiello sarebbe una persona 
qualunque, di poco conto, qualcuno che non viene preso davvero 
sul serio. Ma forse la spiegazione più affascinante è la più sem-
plice. La parola potrebbe essere nata direttamente da un suono: 
chià-chià-chià.

Il rumore di una bocca che parla senza sosta, accumula parole, 
promesse, discorsi… ma non arriva mai a nulla. Una parola, quin-
di, che imita esattamente ciò che vuole descrivere. Greco, latino, 
spagnolo o semplice imitazione del suono delle chiacchiere? 

Forse non lo sapremo mai con assoluta certezza. Ma una cosa è 
sicura: a Napoli, per descrivere chi parla tanto e vale poco nei fatti, 
non servono lunghi discorsi.

Basta una parola. Chiachiello.

A cura dI ANTONIO BUONDONNO

Sono Antonio, divulgatore culturale e narra-
tore di Napoli e della Campania. Se ti piaccio-
no storie, leggende e curiosità come questa, 
mi trovi sui social come “Vurriasape”.



scopri gli orari: www.stabiahall.it
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Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

SE DOMANI NON TORNO

Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

Guarda il trailer
su youtube

daL 5 novembre

CINEMA

IL GATTO
COL CAPPELLO
daL 5 novembre

FAST & FURIOUS 
25 ANNIVERSARIO

DAL 29 ottobre
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Guarda il trailer
su youtube

Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

scopri gli orari: www.stabiahall.it

scopri gli orari: www.stabiahall.it

MATRIX
dal 26 AL 28 OTTOBRE

DIO RIDE
dal 29 OTTOBRE

Guarda il trailer
su youtube

CINEMA

SCROOGE
E GLI SPIRITI DEL NATALE
daL 12 novembre
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31 OTTOBRE e 1 novembre
castelcivita (SA)

scopri di più:

festa della patata di montagna

DAL 30 OttobrE AL 1 NOVEMBRE
CERVINARA (AV) 

SAGRA DELLA CASTAGNA DEL PARTENIO

EVENTI

26 E 27 OTTOBRE
Cervino (CE)

scopri di più: scopri di più:

SAGRA DELL' OLIO D' OLIVA

DAL 23 AL 26 OTTOBRE
Giffoni Sei Casali (SA)

SAN MARTINO CASTAGNE & VINO

31 OTTOBRE
TREVICO (AV)

scopri di più: scopri di più:

SAGRA DELLA CASTAGNA E DELLA PATATA Sagra della p’zzetta e vino cuotto 

6-7-8 E 11 NOVEMBRE
SCISCIANO (Na)



dal 13 al 15 novembre
Sant'Angelo dei Lombardi (Av)

scopri di più:

la sagra delle sagre

DAL 13 AL 15 NOVEMBRE
SQUILLE (CE) 

SAGRA DELLA CASTAGNA DEL PARTENIO

EVENTI

29 E 30 novembre
Cervino (CE)

scopri di più: scopri di più:

Sagra del Fagiolo di Controne

DAL 29 AL 30 OTTOBRE
BAGNOLI IRPINO (AV)

IL NERO DI BAGNOLI

dal 29 OTTOBRE alL' 1 NOVEMBRE
VITULANO (BN)

scopri di più: scopri di più:

SAGRA CASTAGNA E PECORINO VITULANESE FESTA DELLA CASTAGNA DI MONTELLA

1-2 E 6-7-8 NOVEMBRE
MONTELLA (aV)
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Situata a breve distanza dalla celebre Porta Ercolano, la cosid-
detta Villa di Cicerone rappresenta una delle dimore suburbane 
più affascinanti dell'antica Pompei, la cui storia si intreccia con le 
prime esplorazioni archeologiche d'epoca borbonica.

Riportata alla luce per la prima volta nel Settecento, la residenza 
conquistò un'immediata notorietà internazionale a causa dell'ec-
cezionale qualità del suo impianto decorativo, da cui provengono 
autentici capolavori dell'arte classica oggi custodi al Museo Ar-
cheologico Nazionale di Napoli, tra i quali spiccano i celeberrimi 
mosaici firmati dal maestro ellenistico Dioscuride di Samo — raf-
figuranti scene di musicanti mascherati e la consultazione di una 
fattucchiera — e i raffinatissimi affreschi di figure danzanti che 
stupirono persino lo storico dell'arte Johann Joachim Winckel-
mann nel 1764.

Tuttavia, seguendo la prassi dell'epoca, dopo che le opere d'arte 
di maggior pregio vennero rimosse e la struttura esplorata attra-
verso una complessa rete di cunicoli sotterranei, l'intero comples-
so venne reinterrato per restituire il suolo all'agricoltura, lasciando 
che la memoria dell'edificio sopravvivesse per oltre due secoli 
quasi esclusivamente nelle pianti storiche, come quella tracciata 
nel 1778 dall'ingegnere La Vega, e nei diari di scavo originali.

A riaprire un capitolo fondamentale su questa straordinaria strut-
tura sono state le recentissime indagini non invasive condot-
te nell'ambito del "Villa of Cicero Project", i cui esiti sono stati 
pubblicati dal Parco Archeologico di Pompei guidato da Gabriel 
Zuchtriegel. Sfruttando un'articolata combinazione di tecnologie 
geofisiche all'avanguardia, telerilevamento, georadar, magneto-
metria e scansioni laser ad alta precisione, i ricercatori sono ri-
usciti a esplorare il sottosuolo della collina senza effettuare scavi 
invasivi, rivelando un quadro strutturale notevolmente più esteso 
e articolato di quanto documentato nel XVIII secolo.

I dati emersi indicano che la villa si estendeva ben oltre il peri-
metro fino ad oggi noto, integrando nuovi corpi di fabbrica, cor-
tili, settori residenziali e ampi spazi aperti, all'interno dei quali è 
stata individuata persino un'anomalia circolare riconducibile al 
bacino di una fontana monumentale. Inoltre, nell'area compresa 
tra la villa e la vicina Villa di Diomede, le prospezioni geofisiche 
hanno evidenziato ulteriori strutture sepolte, lasciando ipotizzare 

la presenza di un secondo edificio autonomo o di un imponente 
ampliamento del complesso.

Pur rimanendo confermato sul piano scientifico che l'attribuzio-
ne della proprietà al celebre oratore Marco Tullio Cicerone resta 
priva di riscontri epigrafici certi, il valore del sito risulta oggi rad-
doppiato: esso costituisce infatti sia una preziosa testimonianza 
dell'architettura aristocratica romana, sia un eccezionale campo 
di studio per la storia dell'archeologia, consentendo di mappare 
le gallerie borboniche e di preservare l'intero patrimonio sepolto 
come una riserva archeologica intatta per le future generazioni.

a cura dI ISACCO DI MAIO

CURIOSITA'

LA VILLA DI CICERONE A POMPEI
E LE SCOPERTE DEL VILLA OF CICERO PROJECT

16 | WeekEnd

Dettaglio di un mosaico romano proveniente dalla Villa del Cicerone di Pompei.



GLI incontri di valore

Pubblico in visibilio, un lungo applauso e l’invito ad iniziare pre-
sto una nuova edizione. Queste le prime reazioni alla chiusura della 
Decima edizione della Rassegna letteraria “Gli Incontri di Valore”, 
fondata e curata in Pompei da Nicola Ruocco, ed ospitata nel-
la raffinata location di Habita79. Una edizione molto importante 
“straordinaria ed indimenticabile per gli ospiti e le emozioni” af-
ferma Ruocco, conclusasi giovedì 15 ottobre, con l’ultimo ospite 
in programma, il noto bestseller e massimo esperto di intelligenza 
linguistica, Paolo Borzacchiello. Con l’autore, Ruocco ha presen-
tato il suo libro “Incantali tutti”, edito Mondadori; la quarta volta di 
Borzacchiello al salotto pompeiano.

In “Incantali tutti”, workbook pratico e rivoluzionario, Paolo Bor-
zacchiello presenta i principi neuroscientifici alla base del cari-
sma e ci insegna ad applicarli in ogni ambito della vita, privata e 
professionale. Lo fa attraverso il modello SPARK ("scintilla") da lui 
ideato, che lavora su 5 aree chiave del carisma: STATE (lo stato 
d'animo), PRESENCE (la presenza), ATTITUDE (l'atteggiamento), 
RHETORIC (l'abilità retorica) e KNOWLEDGE (la conoscenza del-
le leve psicologiche e persuasive che inconsciamente applicano 
le persone carismatiche). Apprendere questi principi e metterli in 
pratica giorno dopo giorno, attraverso una serie di esempi, eser-
cizi e strategie, ti permetterà di fare tua la chimica del carisma e 
di ottenere il meglio sul lavoro e nelle relazioni con gli altri: "Noi 
possiamo essere la scintilla che accende il fuoco di ogni intera-
zione umana. La vita è più divertente quando sei carismatico. È 
più divertente quando parli e ti ascoltano. È più divertente quando 
riesci - se vuoi - a sentirti a tuo agio ovunque".

La serata conclusiva della Rassegna è stata particolarmente ac-
calorata e seguita, con un pubblico di oltre 200 persone anche 
in questa circostanza, “in 18 appuntamenti, abbiamo superato le 
3.000 presenze totali in sala, quindi una media di oltre 150 perso-
ne ad Incontro, sono numeri che testimoniano una grande parteci-
pazione ed un forte successo dell’iniziativa”, afferma Ruocco. La 
decima edizione ha visto accomodarsi nell’ormai celebre salotto 
personalità dell’alto giornalismo italiano come Mario Giordano, 

Mariangela Pira, Gianfranco Coppola, volti noti della tv e spet-
tacolo italiano come Serena Autieri, Paola Perego, Paolo Stella 
e Lucio Presta; ancora l’ex Ministro Gennaro Sangiuliano, i best 
seller Beatrice Alonzi, Maurizio de Giovanni, Paolo Borzacchiello, 
Vincenzo Schettini, ed inoltre, l’economista Carlo Cottarelli, l’inte-
ressantissima combo di Carlo Sama e Sergio Cusani, la sportiva 
Manuela Nicolosi, l’esperta di moda Silvia Berri, per giugnere infi-
ne ad un grande scrittore internazionale come Rabih Allamedine. 

Insomma un parterre di altissimo livello, che oggi difficilmente si 
ritrova in altre iniziative letterarie nazionali, e che conferma il pro-
getto “Gli Incontri di Valore” quale sicuramente Salotto tra i più 
importanti oggi in Italia.

“Questa decima edizione ha rappresentato un traguardo impor-
tante, ma soprattutto il risultato di un percorso costruito incontro 
dopo incontro, insieme agli autori e al pubblico. Desidero ringra-
ziare tutti gli ospiti che hanno scelto di condividere con noi le pro-
prie storie e il proprio lavoro, le persone presenti in sala e chi ha 
contribuito alla realizzazione di ogni appuntamento. Il calore del 
pubblico, la partecipazione e gli applausi della serata conclusiva 
sono il riconoscimento più bello per il lavoro fatto”, dichiara Ni-
cola Ruocco, fondatore e curatore della rassegna. Continua “Gli 
Incontri di Valore nascono dal desiderio di creare occasioni auten-
tiche di ascolto, confronto e scoperta; di grande condivisione di 
valori, come sono solito affermare. Vedere questo progetto cre-
scere e trovare una risposta così forte è motivo di grande orgoglio. 
La chiusura della decima edizione non è un punto d’arrivo: è uno 
stimolo a continuare a lavorare con la stessa cura e a immaginare 
nuovi incontri capaci di lasciare qualcosa a chi partecipa. Al pub-
blico dico: ci ritroveremo presto, in modo ancora più importante, 
raffinato, esclusivo e con nuovi imperdibili Ospiti”.

Ruocco infatti è al lavoro già per la Undicesima Edizione, quella 
relativa al periodo invernale, che dovrebbe avere un suo start già 
nelle prossime settimane. E se le prime indiscrezioni di nomi sono 
confermate, ci attende un qualcosa di decisamente importante.

IL SALOTTO FONDATO DA RUOCCO,
CHIUDE LA X EDIZIONE DEI RECORD 

a cura del dr. nicola ruocco
ass. gli incontri di valore
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In alto a sx Nicola Ruocco e Paolo Borzacchiello, in basso il pubblico in sala, a dx Nicola Ruocco (foto Gianni Cesariello)
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PERSONE COPPIE REFERENZIATE TEL  
0818702253 CELL. 3493148837 

FITTASI BILOCALE VIA VIRGILIO C. MARE 
II PIANO CON ASCENSORE, ARREDATO 
E COMPLETAMENTE RISTRUTTURATO. 
USO ABITATIVO PER FAMIGLIE, STUDEN-
TI, LAVORATORI IN MOBILITÀ. CONTRAT-
TO USO TRANSITORIO, VICINO A SER-
VIZI, CIRCUMVESUVIANA, OSPEDALE, 
SCUOLE, NEGOZI, A 200 METRI DALLA 
SPIAGGIA BALNEABILE. TELEFONARE 
AL NUMERO 3404758611

FITTASI APPARTAMENTO AMMOBILIATO 
COMPOSTO DA DUE STANZE DA LETTO, 
CUCINA+BAGNO E CON AMPIO GIARDI-
NO .CON IMPIANTO WIFI E CONDIZIONA-
TORI . L'AFFITTO PARTE DA UN MINIMO 
DI TRE GIORNI A UN MASSIMO DI 20 
GIORNI. TEL 3339943471

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-
MERE, CUCINA,CUCININO, 2 BAGNI, RI-
POSTIGLIO, 3 BALCONI, GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

BOSCOREALE NA. FITTASI APPARTA-
MENTO ARREDATO COMPOSTO DA 
CUCINA SALONE, 2 CAMERE DA LETTO, 
AMPIO CORRIDOIO PIU' BAGNO PIU' PO-
STI AUTO TEL. 0813621126 - 3384126572

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-

DI PASSAGGIO AD IMMOBILE ABITATI-
VO, MUNITO DI AREA ESTERNA E PO-
STO AUTO SCOPERTO. PREZZO EURO 
100.00. CONTATTARE, SE INTERESSATI, 
SOLO NEL TARDO POMERIGGIO (DALLE 
ORE 18:00 ALLE 20:00). 3491832561

VENDO QUOTA MIA PARI A 667/1000 DI 
UNA PALAZZINA ENORME COMPOSTA 
DA 2 APPARTAMENTI DI 150MQ CAD 
ENTRAMBI SOLEGGIATI E AREATI , GIAR-
DINO CON FRUTTETO. LOGGIA GRANDE 
CHE GIRA INTORNO AL FABBRICATO 
ZONA PANORAMICA VIA VILLA CAIA 2 
C/MARE DI STABIA. PREZZO CONVE-
NIENTE CON LICENZA PER COSTRUIRE 
IN SANATORIA  CON GARAGE AUTO E 
MOTO. TEL 3928928406

PENISOLA SORRENTINA CEDESI AT-
TIVITA' BEN AVVIATA E DIMOSTRABILE 
CON FATTURATI ED AGI. LICENZE DI 
TABACCHI, GIOCHI, EDICOLA; BAR ETC. 
IN ZONA ALTAMENTE COMMERCIALE E 
CENTRALE. EURO 590.000,00.

IMMOBILI FITTASI

FITTASI MONOLOCALE RISTRUTTURATO 
CON RISCALDAMENTO AUTONOMO PO-
STO AUTO IN SANTA MARIA LA CARITA 
PIANO TERRA, A PERSONE SINGOLE O 

IMMOBILI VENDESI

VENDESI APPARTAMENTO IN S.ANT.ABA-
TE 7/PIANO DI  11O MQ.CON ASCENSO-
RE + GARAGE ZONA CENTRALE BUONO 
STATO €.260.000. TEL. 3343259829 

VENDESI SOLUZIONE MONOLOCALE 
DI CIRCA 40MQ. COMPOSTO DA SOG-
GIORNO ANGOLO COTTURA BAGNO 
IMMERSO NEL VERDE POSTO SERENO 
IN PROV.DI BN.PREZZO€25MILA TRATTA-
BILE. INFO. 3492596042 

BOSCOREALE CENTRO, VENDESI LO-
CALE DI 40 MQ COMPOSTO DA 2 VANI 
BAGNO CUCINA CABINA ARMADIO AL-
TEZZA 2 METRI ADATTO A DEPOSITO 
UFFICIO STUDIO LABORATORIO ARTI-
STICO. PREZZO 30.000. 3756552272

VENDO NEGOZIO C\MARE DI STABIA VIA 
RAIOLA VICINO ALL’AGENZIA DELL’EN-
TRATE LIBERO 3408335327

VENDESI A LA SPEZIA MUGGIANO AP-
PARTAMENTO 2 CAMERE, 1 CAMERETTA 
TRIPLA ESPOSIZIONE RISCALDAMEN-
TO AUTONOMO PORTA BLINDATA. TEL 
3382057912

VENDESI APPARTAMENTO 83 MQ DA RI-
STRUTTURARE ALLA VIA FRATTE CASTEL-
LAMMARE DI STABIA EURO.1650000 TEL. 
3280738868

CASTELLAMMARE DI STABIA IN ZONA 
STRADA STATALE PANORAMICA VENDE-
SI PALAZZINA DI SEI APPARTAMENTI DI 
100MQ.CIASCUNO OLTRE A BALCONA-
TE E TERRAZZI PER ULTERIORI 500MQ. 
AMPIA CORTE DI OLTRE 600MQ. DOVE 
E' POSSIBILE PARCHEGGIARE AUTO E 
MOTO INOLTRE IL FABBRICATO HA DI 
PERTINENZA 4 BOX AUTO. ZONA TRAN-
QUILLA E PANORAMICA SUL GOLFO DI 
NAPOLI. IDEALE PER INVESTIMENTO O 
STRUTTURA RICETTIVA. TRATTATIVA RI-
SERVATA 0815342338

VENDESI IN CASTELLAMMARE DI STA-
BIA, IN VIA TRAVERSA TAVERNOLA DE-
POSITO DI 98 MQ, CON POSSIBILITÀ 

INSERISCI I TUOI ANNUNCI 
GRATUITAMENTE

 

TRAMITE MAIL:
ANNUNCI@GIORNALEWEEKEND.EU

SUL NOSTRO SITO:
WWW.GIORNALEWEEKEND.EU

INVIA UN MESSAGGIO 
SU Whatsapp:

333 952 22 11
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ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

// //

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

POMERIDIANO h 13:00 - 16:00

SAN CARLO
VIA GIUSEPPE COSENZA, 194

TEL. 081 871 8932

GUACCI
VIA NOCERA, 78

TEL. 081 871 1068

IERVOLINO
VIA MARIANNA SPAGNUOLO, 28

TEL. 081 879 5539

IERVOLINO
VIA MARIANNA SPAGNUOLO, 28

TEL. 081 879 5539

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

SPALLETTA
VIA MARICONDA, 106

TEL. 081 850 2001

RUSSO
VIA NOCERA, 178
TEL. 081 879 7697

RUSSO
VIA NOCERA, 178
TEL. 081 879 7697

ALFANI
CORSO ITALIA, 129/133

TEL. 081 878 1226

ALFANI
CORSO ITALIA, 129/133

TEL. 081 878 1226

IROLLA
(PIANO DI SORRENTO)

PIAZZA DELLA REPUBBLICA, 24
 TEL. 081 878 6145

IROLLA
(PIANO DI SORRENTO)

PIAZZA DELLA REPUBBLICA, 24
 TEL. 081 878 6145

TORRE SUD
VIA VITTORIO VENETO, 234

 TEL. 081 861 1161

TORRE SUD
VIA VITTORIO VENETO, 234

 TEL. 081 861 1161

*MAGLIULO* CARAVELLI
 VIA MICHELE CARAVELLI, 27/31

TEL. 081 862 1970

*MAGLIULO* CARAVELLI
 VIA MICHELE CARAVELLI, 27/31

TEL. 081 862 1970

COSENTINI
CORSO VITTORIO EMANUELE, 148

TEL. 081 871 5149

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 31/10 Domenica 01/11 Sabato 07/11 Domenica 08/11

*TALARICO* DEL LEONE
VIA VINCENZO MARIA SARNELLI, 3

TEL. 081 871 1256

ANNUNCI
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CERCO LAVORO

DONNA AFFIDABILE CERCO LAVORO 
COME BABYSITTER PULIZIE NEI AP-
PARTAMENTI. NO CONDOMINI GRAZIE. 
ZONA CASTELLAMMARE DI STABIA.

SIG. SERIA E CON ESPERIENZA CER-
CA LAVORO COME SIGNORA DELLE 
PULIZIE IN ZONA CASTELLAMMARE, 
SANT'ANTONIO ABATE, SANTA MARIA 
LA CARITÀ, GRAGNANO E POMPEI TEL. 
3388116357

BADANTE UOMO CON ESPERIENZA 
CERCA LAVORO PER ASSISTENZA AN-
ZIANI SIA GIORNO CHE NOTTE. MASSI-
MA SERIETÀ. DISPONIBILITÀ DA SUBITO 
3761916872
SIGNORA CERCA LAVORO PER STIRARE 
ABBIGLIAMENTO TEL 3391842331 

SONO IN CERCA DI LAVORO PER NUO-
VI CLIENTI SONO OPERATORE MAS-
SAGGIATORE SPORTIVO ABILITATO E 
CERTIFICATO. STO ANCORA FACENDO 
DEI CORSI CHE FINISCO PER APRILE 
2027. AL MOMENTO SOLO ABILITATO AL 
MASSAGGIO DECONTRATTURANTE, AL 
MASSAGGIO SVEDESE BASE QUINDI SE 
TI VA DI RILASSARTI O SENTIRTI MEGLIO 
NON ESITARE A CONTATTARMI OSPITO 
NEL MIO APPARTAMENTO USCITA AN-
GRI SUD INFO 3271181717

CERCO LAVORO COMPAGNIA ANZIA-
NI DALLE 9 ALLE  NO ALLETATA ZONA 
CASTELLAMARE COME RIFERIMENTO 
ZONA S MARCO ANCHE VIALE EUROPA 
NO ZONA COLLINARI TEL. 3496700263

RAGAZZA 23ENNE DIPLOMATA IN ENO-
GASTRONOMIA CERCA LAVORO NEL 
SETTORE DELLA RISTORAZIONE COME 
AIUTO CHEF E AIUTO IN CUCINA, ESPE-
RIENZA ANCHE IN PASTICCERIA E PA-
NETTERIA! SI GARANTISCE SERIETÀ VO-
GLIA DI IMPARARE E MIGLIORARE! TEL 
3517221733

I TUTTOFARE - PICCOLE RIPARAZIO-
NI DOMESTICHE. SOSTITUZIONE CAVI 
PER STENDERE I PANNI. ELETTRICITÀ. 

NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-
MERE, CUCINA,CUCININO, 2 BAGNI,RI-
POSTIGLIO, 3 BALCONI, GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

CASTELLAMMARE DI STABIA PRESSO 
SCUOLA MEDIA STABIAE FITTASI GRA-
ZIOSO LOCALE COMMERCIALE PER 
QUALSIASI ATTIVITÀ, COMPLETAMENTE 
RISTRUTTURATO DI 40MQ CON SERVIZI 
IGIENICI E RIPOSTIGLIO, INGRESSO E 
VETRINA SU STRADA. PER APPUNTA-
MENTI CHIAMARE 3334755615.

FITTASI LOCALE COMMERCIALE MQ 95 
C/MARE DI STABIA VIALE EUROPA, 76. 
TEL 3336010370/3349856093

AFFITTASI AMPIA STANZA SINGOLA IN 
APPARTAMENTO ARREDATO, ZONA 
TRANQUILLA E BEN COLLEGATA,USO 
CUCINA E SERVIZI, DISPONIBILE DA 
SETTEMBRE, AFFITTO ANCHE PER BRE-
VI PERIODI,PREZZO DA CONCORDARE 
TEL. 3445698245

FITTASI LOCALE MQ 96 INDIPENDENTE 
AL PIANO SEMINTERRATO COMPOSTO 
DA: 3 CAMERE , CUCINA , BAGNO , RI-
POSTIGLIO , PIÙ SPAZIO ANTISTANTE DI 
CA' MQ 50 PIÙ POSTO AUTO . LOCALE 
ADATTO COME APPARTAMENTO , UFFI-
CI , OPPURE COMMERCIALE . PREZZO 
EURO 650,00 MENSILI CON DOVUTE GA-
RANZIE. 3356639820

VALORIZZA LA TUA ATTIVITÀ IN UN AM-
BIENTE RISERVATO E PROFESSIONALE.
PROPONIAMO IN LOCAZIONE UN UFFI-
CIO DI 25 MQ A SANTA MARIA LA CARITÀ 
(NA), IN VIA MADONNA DELLE GRAZIE 
352. LA SOLUZIONE OFFRE LA MASSIMA 
AUTONOMIA GRAZIE AL SERVIZIO IGIE-
NICO PRIVATO E GAANTISCE IL MASSI-
MO DEL COMFORT CON POSTO AUTO 
DEDICATO E CONNESSIONE INTERNET 
INCLUSA. L'AMBIENTE IDEALE PER 
ACCOGLIERE I TUOI CLIENTI CON RI-
SERVATEZZA E PRATICITÀ. CONTATTACI 
SUBITO AL NUMERO 0818701072 PER 
DETTAGLI E VISITE.

FITTASI POSTO AUTO O MOTO SCOPER-
TO NEI PRESSI DELL ‘ENTRATA STAZIO-
NE PIOPPAINO TEL. 3311565355

VORI DOMESTICI. 3791624156.

TUTTOFARE  ELETTRICISTA. IDRAULICO. 
MONTAGGIO MOBILI. PICCOLI LAVORI.  
3204042648 - 3791624156

COME BANCONISTA REPARTO GASTRO-
NOMIA SUPERMERCATO - MINIMARKET 
- SALUMERIA. CELL 3514235967

RAGAZZA 42ENNE CERCA LAVORO PRES-
SO SOLO DONNA ANZIANA AUTOSUFFI-
CIENTE COME BADANTE DI MATTINA 
DALLE 9 ALLE 15 DEL POMERIGGIO 
ZONA CASTELLAMARE DI STABIA E PE-
NISOLA SORRENTINA ASTENERSI ANO-
NIMI E PERDI TEMPO SOLO PERSONE 
SERIE INTENZIONATE 3496700263

RAGAZZO 46ENNE CON GIA MODICA 
ESPERIENZA LAVORATIVA COME AIUTO 
CUOCO CERCA LAVORO ASTENERSI 
ANONIMI E PERDI TEMPO SOLO PER-
SONE SERIE INTENZIONATE CONTATTO 
3381287197

RAGAZZA DOLCE E PAZIENTE E AMAN-
TE DEI BAMBINI CERCA LAVORO COME 
BABYSITTER E PULIZIE IN CASA, UFFICI, 
PALESTRE, RISTORANTI E B&B €5 ALL’O-
RA. TEL. 3533346930

RAGAZZA AMANTE DEGLI ANIMALI OF-
FRESI COME DOG SITTER PER PASSEG-
GIATE. TEL. 3533346930

RAGAZZA CERCA LAVORO DI PULIZIE 

IDRAULICA. TAPPARELLE E VENEZIA-
NE. INSTALLAZIONE SCALDABAGNO 
O SCALDINO. SMONTAGGIO E RIMON-
TAGGIO MOBILI. INSTALLAZIONE AN-
TENNE TV. INSTALLAZIONE LAMPADA-
RI. INSTALLAZIONE SPIONCINO CON 
TELECAMERA. INSTALLAZIONE CABINA 
DOCCIA. INSTALLAZIONE SANITARI.RI-
PARAZIONE LAVATRICE - SOSTITUZIONE 
PIANO COTTURA - SOSTITUZIONE RUBI-
NETTERIA. RIPARAZIONI MOBILI. CELL. 
3204042648 - 3791624156

SIG. RA ITALIANA, CERCA LAVORO DI 
QUALSIASI GENERE, TUTTI I GIORNI 
TRANNE LA NOTTE! SI PREGA ASTENER-
SI CHI NON E' INTERESSATO!  PER MAG-
GIORI INFORMAZIONI, CHIAMARE ORE 
PASTI ALLO 081 8707088.

GIUSEPPE L'AGGIUSTATUTTO. ELET-
TRICISTA, IDRAULICO, PICCOLI LAVORI 
DOMESTICI, ECC. PREZZI MODICI TEL. 
3791624156

CERCO LAVORO PER EFFETTUARE PULI-
ZIE DOMESTICHE IL VENERDÌ POMERIG-
GIO NEI COMUNI DI CASTELLAMMARE 
DI STABIA E SANTA MARIA LA CARITÀ. 
NO PERDITEMPO. 3391991804

SONO UNA RAGAZZA DI 30 ANNI CHE 
CERCA LAVORO DAL LUNEDÌ AL VENER-
DÌ, HO LA PATENTE B. HO ESPERIENZA 
COME SEGRETATIA/CASSIERA E COME 
CABLATRICE DI AUTOMOTIVE. SONO DI-
SPONIBILE SIA PER UN FULL TIME SIA 
PER UN PART TIME. 3921501676

PENSIONATO FF.AA., 62 ANNI,  MAS-
SIMA SERIETÀ E RISERVATEZZA, CER-
CO LAVORO ANCHE PART-TIME COME 
SEGRETARIO PRESSO STUDI MEDICI/
NOTARILI/AVVOCATO ETC. ANCHE 
AZIENDE, COME PERSONA DI FIDUCI. 
AUTOMUNITO, DIPLOMATO. SE INTE-
RESSATI POTETE CONTATTARMI TRAMI-
TE CELL. 3475263953, MI CHIAMO LUIGI. 

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO, PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823. 

IDRAULICO ELETTRICISTA PICCOLI LA-

ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

SAN CIRO
VIA BENEDETTO BRIN, 12

TEL. 081 871 1465

RAVALLESE
STR. TAVERNOLA, 55

 TEL. 081 801 8606

FARMACIA LOMBARDI
STR. TAVERNOLA, 132

TEL. 081 870 1078

IERVOLINO
VIA MARIANNA SPAGNUOLO, 28

TEL. 081 879 5539

IERVOLINO
VIA MARIANNA SPAGNUOLO, 28

TEL. 081 879 5539

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

VINGIANI
VIA ROMA, 105

TEL. 081 801 2958

*MAROTTA* DEL SANTUARIO
 VIA PIAVE, 50

 TEL. 081 856 1907

INTERNAZIONALE
 VIA LEPANTO, 111
 TEL. 081 353 6213

INTERNAZIONALE
 VIA LEPANTO, 111
 TEL. 081 353 6213

*STEARDO* DEL ROSARIO
 VIA SANT'ABBONDIO, 155

TEL. 081 850 7333

FIMIANI
VIA S. MARIA LA CARITÀ, 447

 TEL. 081 390 6253

FIMIANI
VIA S. MARIA LA CARITÀ, 447

 TEL. 081 390 6253

RUSSO
VIA NOCERA, 178
TEL. 081 879 7697

RUSSO
VIA NOCERA, 178
TEL. 081 879 7697

ALFANI
CORSO ITALIA, 129/133

TEL. 081 878 1226

ALFANI
CORSO ITALIA, 129/133

TEL. 081 878 1226

IROLLA
(PIANO DI SORRENTO)

PIAZZA DELLA REPUBBLICA, 24
 TEL. 081 878 6145

IROLLA
(PIANO DI SORRENTO)

PIAZZA DELLA REPUBBLICA, 24
 TEL. 081 878 6145

*CONTALDO* S. TERESA
 P.ZA ERNESTO CESARO, 59

TEL. 081 861 1766

*IOVINO* DEL TIGRE
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 421

TEL. 081 861 1667

LAVARONE
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 134

TEL. 081 861 1168

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 31/10 Domenica 01/11 Sabato 07/11 Domenica 08/11

PISACANE
STRADA DEL GESÙ, 16

 TEL. 081 871 1223

CENTRALE
 PIAZZA IMBRIANI, 26

TEL. 081 861 2342
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1MT MAI USATA TEL 33391842331 

VENDO ZAINO NUOVO SCOUT 90LT MAR-
CA FERRINO EURO 50 TEL 3391842331 
VENDESI TRIO CARROZZINA COLORE 
ROSA, NUOVISSIMO MAI USATO, TEL 
3391842331 

VENDESI CITYBIKE 28 ALLUMINIO BUO-
NE CONDIZIONI PORTAPACCHI EURO 49 
TEL. 3319515746

VENDESI MOUNTAIN BYKE 26 BUONE 
CONDIZIONI DI MARCA NOTA EURO 39 
TEL. 3319515746

VENDO DIVANO NUOVISSIMO COLOR 
VERDE CON BRACCIOLI, LUNGHEZZA 
1,90 M, ALTEZZA 80CM, 3 POSTI, 600€             
NUMERO DI TELEFONO 0818707016 

VENDO PIOMBI SUBACQUEI ZAVORRA 
DA 1 KG A € 5 CADAUNO. ORAZIO SPE-
RANZA 3396283300 

VENDO SET DI COLTELLI DA CUCINA 
6PCS SWISS&BOCH COLORE ROSSO 
MAI USATO ANCORA NELLA SCATOLA 
ORIGINALE. PER INFO/FOTO CONTAT-
TARE SOLO MEDIANTE WHATSAPP PER 
FAVORE +39 333 945 7836

VENDO SET DI COLTELLI DA CUCINA 
7PCS ROYALTY LINE COLORE NERO MAI 
USATO ANCORA NELLA SCATOLA ORI-
GINALE. PER INFO/FOTO CONTATTARE 
SOLO MEDIANTE WHATSAPP PER FAVO-

CERCASI RAGAZZA O RAGAZZO PER 
LAVORO DI SEGRETERIA AUTOMARTIRE 
081 8012827 / 3343803923

CERCASI CARROZZIERE AUTOMARTIRE 
081 8012827 / 3343803923

MERCATINO

VENDESI BICI ATALA CON TELAIO IN 
ALLUMINIO PERFETTE CONDIZIONI TEL 
3408335327 

AL PREZZO DI €. 130/00 (EURO CENTO-
TRENTA/00) VENDO FORNO ELETTRICO 
ANCHE VENTILATO E GRILL NON DA 
INCASSO DI COLORE NERO A. O,53 X 
P. 0,55 X L. 0,60 - LUCI INTERNE, N.RO 
QUATTRO RIPIANI/ PLACCHE. COME 
NUOVO IN OTTIMO STATO, USATO PO-
CHE VOLTE. ZONA SANT'ANTONIO ABA-
TE - NO SPEDIZIONE E/O TRASPORTO.
NUMERO 3466188023 

CULLETTA COMPLETA DI LENZUOLA E 
PIUMONE, MUNITA ANCHE DI MATERAS-
SINO. TEL. 081/8591136 - 3335299322

SI REGALA CULLA DI LEGNO NOCE A VS 
RITIRO TEL 3391842331 

VENDESI BARRIERA ARIA PER NEGOZIO 

SI CHI NON E' INTERESSATO!  PER MAG-
GIORI INFORMAZIONI,CHIAMARE ORE 
PASTI ALLO 081 8707088.

OFFRO LAVORO
 

CERCASI PERSONALE COME BANCONI-
STA PER PASTICCERIA A CASTELLAM-
MARE DI STABIA PER INFORMAZIONI 
CHIAMATE AL NUMERO 0810640833 

EFFETTUO PICCOLE RIPARAZIONI DO-
MESTICHE. SOSTITUZIONE CAVI PER 
STENDERE I PANNI. ELETTRICITÀ. 
IDRAULICA. TAPPARELLE E VENEZIA-
NE. INSTALLAZIONE SCALDABAGNO O 
SCALDINO. SMONTAGGIO E RIMONTAG-
GIO MOBILI. INSTALLAZIONE ANTENNE 
TV.  INSTALLAZIONE LAMPADARI. IN-
STALLAZIONE SPIONCINO CON TELECA-
MERA. INSTALLAZIONE CABINA DOCCIA. 
INSTALLAZIONE SANITARI. RIPARAZIO-
NE LAVATRICE - SOSTITUZIONE PIANO 
COTTURA - SOSTITUZIONE RUBINETTE-
RIA. RIPARAZIONI MOBILI. CELL. +39 328 
097 9578 MAX SERIETA! 

ARTETERAPEUTA - ASACOM CON ESPE-
RIENZA, SVOLGE TERAPIE DOMICILIARI 
ATTRAVERSO "ARTE & LABORATORI 
CREATIVI" TUTTE LE FASCE D'ETÀ; AN-
CHE ALZHEIMER E DISABILITÀ IN GENE-
RE. CONTATTI: 3396943067 

BADANTE UOMO CON ESPERIENZA 
CERCA LAVORO PER ASSISTENZA AN-
ZIANI E PERSONE DISABILI H24 HO 
SOLO PER LA NOTTE MASSIMA SERIETÀ 
DISPONIBILITÀ DA SUBITO PER CONTAT-
TI TELEFONICI WHATSAPP 3761916872.

86ENNE CERCA IN PENISOLA DONNA  
AUTOMUNITA  PER ACCOMPAGNAMEN-
TO VISITE MEDICHE E COMMISSIONI 1-2 
VOLTE A SETTIMANA E PER COMPAGNIA 
SERALE TEL 3470370637 ORE SERALI

OPERATORE SOCIO ASSISTENZIALE SI 
RENDE DISPONIBILE PER COMPAGNIA 
AD ANZIANI E DISABILI, 12€ L'ORA. 
ZONA AGEROLA, PIMONTE E GRAGNA-
NO. MASSIMA SERIETÀ E PROFESSIO-
NALITÀ. TEL. 3331180871.

€6,00 L’ ORA IN B&B, UFFICI, STUDI, 
SCALE DI CONDOMINI E PALESTRE. TEL 
3533346930 CHIAMARE DOPO LE 21:00

RAGAZZA DI BELLA PRESENZA ESTE-
TISTA ESEGUE MANICURE E PEDICURE 
CON SMALTO €4, BAFFETTO O SPRAC-
CIGLIA €2 E MASSAGGI €10.  3633346930

CERCO LAVORO COME COMPAGNIA 
ANZIANI FIGURA FEMMINILE NO ALLE-
TATE ORE 9 FINO ALLE 3 X TRE VOLTE A 
SETTIMANA TEL.349 67 00 263

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO, PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823.

GIUSEPPE L'AGGIUSTATUTTO IDRAULI-
CO ELETTRICISTA PICCOLI LAVORI DO-
MESTICI ECC ECC. CHIAMATA GRATUI-
TA. TEL. 3791624156

CERCO LAVORO COME SCAFFALISTA 
A CASTELLAMMARE REPARTO ORTO-
FRUTTA 3931209634

RAGIONIERE OFFRESI PER LAVORO 
D'UFFICIO PART-TIME POMERIDIANO 
ZONA NAPOLI E PROVINCIA TEL. 081 871 
0775 ( ORE PASTI)

MELANIA DONNA AFFIDABILE CERCO 
LAVORO COME BABYSITTER BAMBINO 
ALMENO DI 2 ANNI 4 ANNI GRAZIE IN 
CASTELLAMMARE DI STABIA TELEFONO 
3791324216

RAGAZZA DI 26 ANNI CON ESPERIENZA 
IN CERCA DI LAVORO PARTIME O QUAL-
CHE VOLTA ALLA SETTIMANA PER UN 
PAIO DI ORE. MI OCCUPO DI PULIZIE E 
RIORDINO MA CERCO ANCHE COME 
BABY SITTER,ASSISTENZA E COMPA-
GNIA ANZIANI. SONO DISPONIBILE DA 
NOVEMBRE, ZONA CASTELLAMMARE 
DI STABIA MA ANCHE ZONE LIMITROFE 
ACCESSIBILI CON I MEZZI. PER QUALSI-
ASI COSA POTETE CONTATTARMI. TEL. 
3278037782

SIG.RA ITALIANA, CERCA LAVORO DI 
QUALSIASI GENERE, TUTTI I GIORNI 
TRANNE LA NOTTE! SI PREGA ASTENER-
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CON ESPERIENZA PLURIENNALE OFFRE 
LA SUA DISPONIBILITÀ PER IMPARTIRE 
LEZIONI DI ECONOMIA AZIENDALE E 
TECNICA TURISTICA A STUDENTI UNI-
VERSITARI E DI SCUOLE SUPERIORI. 
PER INFO TELEFONARE AL NUMERO 
3386075014

LAUREATA IMPARTISCE LEZIONI PRI-
VATE E RIPETIZIONI DI LATINO E DI-
SCIPLINE LETTERARIE PER STUDENTI 
DELLE SCUOLE SECONDARIE. LEZIONI 
PERSONALIZZATE A DOMICILIO PRES-
SO LA PROPRIA ABITAZIONE A CASTEL-
LAMMARE DI STABIA (ZONA CENTRO), 
OPPURE ONLINE. PER INFORMAZIONI E 
CONTATTI: 333 5311412

AUTO & MOTO

VENDO TENDER 1.80 + MOTORE 2.5 CV 
PARI AL NUOVO TEL 3475492241 

VENDO FIAT PUNTO 1999, BENZINA, CO-
LORE GRIGIO ARGENTO METALLIZZATO, 
5 PORTE, ARIA CONDIZIONATA, VETRI 
ELETTRICI,CHIUSURA CENTRALIZZATA, 
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE CON-
DIZIONI, TENUTA IN GARAGE VENDESI 
PER INUTILIZZO PREZZO 950EURO IL 
MIO NUMERO DI CELLULARE E CONTAT-
TI: 3881112160 RICEVO CHIAMATE/SMS 
WHATSAPP.

LANCIA DEDRA 1600 BENZINA DEL 95 
CON SOLI 54000 KM, DA LIEVE RESTAU-
RO DI CARROZZERIA INTERNI PER-
FETTI PER INFO CHIAMA AL NUMERO  
3463246417,CARMELO, CASTELLAMMA-
RE DI STABIA

VENDO ALFA ROMEO MITO 1.4 78CV 
PROGRESSION 2016 (ROSSA) BENZINA/
GPL (IMPIANTO RINNOVATO A GEN-
NAIO 2026). ADATTA A NEO PATENTATI, 
TAGLIANDI REGOLARI, CARROZZERIA 
IN BUONE CONDIZIONI. CHILOMETRI 
133.000. PREZZO: €6.500 TRATTABILI. 
PER INFO 3917182798

VENDO MOTO CL. 50 MODELLO VISION 
HONDA ANNO 2015 PREZZO DA CON-
CORDARE TEL. 3311565355

SE, FRANCESE E SPAGNOLO A TUTTI I 
LIVELLI. INOLTRE EFFETUA DOPOSCUO-
LA PER SCUOLE MEDIE E SUPERIORI 
IN TUTTE LE MATERIE E PREPARAZIONI 
UNIVERSITARIE. PER INFORMAZIONI: 
3406830895 NEI PRESSI DEL VIALE EU-
ROPA A CASTELLAMMARE DI STABIA.

HAI BISOGNO DI UNA MARCIA IN PIÙ 
A SCUOLA? OFFRO LEZIONI PRIVATE 
E SUPPORTO ALLO STUDIO IN UN AM-
BIENTE SERENO E FAMILIARE, LONTANO 
DALL'ANSIA DEI BANCHI. ​SUPERIORI: 
SONO LAUREATA E SPECIALIZZATA IN 
MATERIE UMANISTICHE (ITALIANO, LATI-
NO, GRECO, STORIA E FILOSOFIA). ​ME-
DIE: SUPPORTO COMPLETO IN TUTTE 
LE MATERIE E AIUTO COMPITI. ​L'OBIET-
TIVO È TROVARE UN METODO DI STUDIO 
EFFICACE CHE TI RENDA AUTONOMO. 
PAGAMENTO MENSILE MODICO E CON-
CORDATO. ​PER INFO E DISPONIBILITÀ, 
CONTATTAMI! PIANO DI SORRENTO. TEL. 
3384938278 

DOCENTE SPECIALIZZATA SUL SOSTE-
GNO OFFRE LEZIONI PRIVATE E AIUTO 
COMPITI PER STUDENTI DI SCUOLE 
ELEMENTARI E MEDIE. RIPETIZIONI DI 
SPAGNOLO PER STUDENTI DI SCUOLE 
MEDIE E SUPERIORI. ZONA: CASTEL-
LAMMARE DI STABIA MASSIMA SERIETÀ.
PER DETTAGLI E DISPONIBILITÀ CON-
TATTA VIA WHATSAPP AL 3391733918 

SI IMPARTISCONO LEZIONI DI FRANCE-
SE INGLESE E SPAGNOLO PER ADULTI 
E RAGAZZI DI SCUOLE MEDIE E PRIMI 
ANNI DI SUPERIORI DISPONIBILITA’ AN-
CHE A DOMICILIO TEL. 3477131761

SI EFFETTUANO LEZIONI PRIVATE 
SCUOLE MEDIE E SUPERIORI,  RIPARA-
ZIONE DEBITI, TEST E TOLC UNIVERSI-
TARI E RIPETIZIONI IN MATERIE PSICO-
LOGICHE ZONA C/MARE DI STABIA TEL 
3387830373

LAUREATO INGEGNERIA MECCANICA 
IMPARTISCE LEZIONI DI MATEMATICA, 
CHIMICA, FISICA, MECCANICA, ELET-
TROTECNICA PER STUDENTI SCUOLE 
SUPERIORI E UNIVERSITÀ, PREPARA-
ZIONI CONCORSI .PREZZI MODICI, MAS-
SIMA SERIETÀ. TEL. 3933591098

DOCENTE DI ECONOMIA AZIENDALE 

VENDESI DEUMIDIFCATORE ACQUISTA-
TO 1 ANNO FA E POCO USATO. COSTO 
NUOVO €320,00 LO CEDO A €125,00 
CEL. 3400914638

PRIVATO VENDE TRITTICI E PUBBLICITA-
RI CON SCONTO DEL 70% SUL CATALO-
GO SASSONE. SE INTERESSATI INVIARE 
WHATSAPP AL N 3400914638 E SARETE 
CHIAMATI.

PRIVATO VENDE COLLEZIONE VATICA-
NO DEL 1958 AL 1973, PIÙ ANNO 1979, 
TUTTI NUOVI E SU FOGLI E CARTELLA 
MARINI. SE INTERESSATI INVIARE WHA-
TSAPP AL N.3400914638 E VI SARANNO 
MANDATE FOTO

VENDO CIRCA 1000 45 GIRI DAL 1981 AL 
1992 DELLE MAGGIORI HIT NAZIONALI 
ED INTERNAZIONALI E CIRCA 1000 CD 
SINGLE DAL 1993 AL 2007 HIT NAZIO-
NALI ED INTERNAZIONALI PREZZO DA 
CONCORDARE TEL 3773927986

CIRCA 700 SERIE E SCENEGGIATI TV 
SCAMBIO CON ALTRI SCENEGGIATI TEL 
3773927986

ANNATE COMPLETE DI TV SORRISI E 
CANZONI E GRAND HOTEL DAL 2000 AL 
2025 VENDO PREZZO DA CONCORDARE 
TEL 3773927986

LEZIONI PRIVATE

LAUREATA IN INGEGNERIA IMPARTISCE 
LEZIONI SINGOLE O DI GRUPPO TEL 
3393885637

DOCENTE DI INGLESE E FRANCESE 
EFFETTUA LEZIONI DI DOPOSCUOLA,A-
IUTO COMPITI CON PERCORSI INDIVI-
DUALIZZATI E PERSONALIZZATI,LEZIONI 
DI INGLESE E FRANCESE,PER STUDENTI 
DI SCUOLE MEDIE,SUPERIORI E PREPA-
RAZIONE COMPITI IN CLASSE E PROVE 
SCRITTE DI COMPRENSIONE NELLE LIN-
GUE E MATERIE UMANISTICHE MASSI-
MA SERIETÀ PER CONTATTI 3339186758

DOCENTE DI LINGUE STRANIERE IN 
PENSIONE ESEGUE LEZIONI DI INGLE-

RE  +39 333 945 7836

PRODUZIONE DI VINO AGLIANICO SOLO-
PACA E MONTEPULCIANO 3888176331 
VENDESI DA FRANTOIO OLIO OLIVA ED 
EXTRAVERGINE DELICATO DI QUALITÂ 
BUON PREZZO PER CASA E RISTORA-
ZIONE E PIZZERIE. TEL. 3888176331 

CERCO MOUNTAIN BIKE XL CON GOM-
ME RINFORZATE, DATO CHE SOLO 
ALTO E NECESSITO DI USARLA IN CIT-
TÀ DALLE NOSTRE PARTI: CONTATTARE 
VIA WHATSAPP CON FOTO E RICHIESTA 
ECONOMICA TEL. 3281370898

VENDO LETTINO MONTESSORIANO PIC-
CI, LETTO LEGNO JUNIOR – CM 196 X 
97,2 X H 145,7. COLORE LEGNO CHIARO.
IL LETTO VIENE VENDUTO CON DOGHE, 
MATERASSO PICCI, SET DI LENZUOLA 
CON FEDERA E COPRIMATERASSO, SIA 
TRAPUNTINA CHE IMBOTTITURA INTER-
NA, FANTASIA JUNGLE SUI TONI DEL 
GIALLO SENAPE. IL LETTO È TUTTI GLI 
ACCESSORI SI PRESENTANO IN OTTIME 
CONDIZIONI, BEN MANTENUTO. PREZ-
ZO 250€ TEL. 3272827170

VENDO CENTRIFUGA NUOVA MAI USATA 
PER SUCCO FRUTTA E VERDURA, CEL-
LULARE 3383062978

VENDO OCCHIALI RAY-BAN VERO AF-
FARE ORIGINALI COME NUOVI AFFARE 
PREZZO TRATTABILE TEL. 3477131761 

VENDO GOMMONE DI METRI 1.80 COME 
NUOVO TEL 3475492241

CERCO PER SCAMBIO E/O ACQUISTO, 
MONETE, BANCONOTE, FRANCOBOL-
LI, MEDAGLIE, ETC. DI OGNI STATO ED 
EPOCA. TEL. 3247473268.

VENDO MOTORE FUORIBORDO MARI-
NER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI GAMBO LUN-
GO CON REGOLARE LIBRETTO ORIGI-
NALE REGOLARMENTE FUNZIONANTE 
USATO POCHISSIMO SEMPRE STATO 
IN RIMESSAGGIO IN OFFICINA NAUTI-
CA, MOTORE DI RISERVA, È VISIBILE 
DI PERSONA PRESSO ASCEA MARINA 
AL PREZZO DI 370EURO PER CONTATTI 
TELEFONICI IL MIO DI CELLULARE È IL 
SEGUENTE: 3881112160 INVIO E RICEVO 
CHIAMATE SMS E WHATSAPP. 370EURO

Corso Vittorio Emanuele, 186 • Angri (SA)
m 081 18334541 • k delsarsrl@gmail.com • K www.delsar.org
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TORRONCINO
L'angolo ricetta
MANU 
FOOD

di

CUCINA

Come da Tradizione dalle mie parti il 2 Novembre si 
prepara il Torrone morbido detto anche "Torroncino" 
in questo video vi mostro la versione classica e come 
prepararlo in maniera veramente facile e veloce in casa. 

•	 Fondi il cioccolato a bagnomaria o al mircroonde

•	 Unisci crema spalmabile e falla incorporare bene

•	 Unisci anche le noccioline tostate e mescola bene, 
poi riempi uno stampo e lascialo raffreddare o in 
frigo o temperatura ambiente.

Se lo tieni in frigo prima di tagliarlo portalo a temperatu-
ra ambiente altrimenti risulterebbe duro.

PROCEDIMENTO

Scansiona
e guarda la video ricetta

•	 750g Cioccolato al Latte
•	 400 g Crema spalmabile 
•	 200 g Nocciole intere
•	 Stampo

INGREDIENTI

Manufood_official

Manu Food

Manu Food

Manu Food

Segui tutte le mie ricette qui:
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L'angolo del vino
N ICOLA
D'AURIA

di

In pieno autunno si gode dei profumi del bosco e le tagliatelle ai funghi misti e castagne 
sono perfette per una cena in famiglia o con gli amici. Un piatto dalla piacevole aroma-
ticità, nel quale le note terrose dei funghi incontrano la tendenza dolce delle castagne e 
della pasta. L'abbinamento richiede vini equilibrati, con freschezza sufficiente a ravvivare 
il palato e una struttura capace di accompagnare i sapori senza sovrastarli.

Campi Flegrei DOC Piedirosso – 2023

Vitigno: Piedirosso

Un rosso campano elegante, caratterizzato da buona freschezza, tannini generalmente 
delicati e piacevoli richiami di frutti rossi e spezie. La sua leggerezza tannica rispetta 
l'aromaticità dei funghi, mentre la freschezza contrasta la morbidezza delle castagne. 
L'annata 2023 offre un sorso ancora vivace, ma con una prima evoluzione che favorisce 
l'armonia complessiva.

Cantine consigliate: La Sibilla – Piedirosso Campi Flegrei DOC 2023; Contrada Salandra 
– Campi Flegrei Piedirosso 2023.

Vernaccia di San Gimignano DOCG Riserva – 2021

Vitigno: Vernaccia di San Gimignano

Dalla Toscana arriva un bianco di carattere, strutturato e persistente. La sapidità sostie-
ne la componente aromatica dei funghi, mentre la freschezza bilancia la tendenza dolce 
delle castagne. L'annata 2021, grazie all'evoluzione in bottiglia, può offrire sfumature di 
frutta secca e una maggiore complessità, particolarmente interessanti per questo piatto 
autunnale.

Cantine consigliate: Panizzi – Vernaccia di San Gimignano Riserva 2021; Il Colombaio di 
Santa Chiara – L'Albereta Riserva 2021.

Bianco o rosso?

Il Piedirosso accompagna con discrezione i profumi del bosco; la Vernaccia Riserva 
aggiunge struttura e complessità. Due interpretazioni diverse, entrambe da provare. E se 
a tavola qualcuno preferisce il bianco e qualcun altro il rosso, stavolta sono tutti contenti!

ARMONIE DI GUSTO

TAGLIATELLE AI FUNGHI MISTI E CASTAGNE:

QUALE VINO ABBINARE?



Juventus - Napoli, 
una sfida che va oltre il calcio

prorogata di sei mesi l'amministrazione
giudiziaria: confermati Ferrara e Scarpa

Nel calendario del tifoso partenopeo ci sono partite che hanno un 
significato speciale, e quella contro la Juventus occupa da sempre 
un posto privilegiato. Non è mai una semplice sfida di campiona-
to, ma un confronto che intreccia identità, cultura e rivalità spor-
tiva, unendo intere generazioni sotto la stessa passione azzurra. 
Il fascino di questo grande classico affonda le radici nella storia, 
dagli epici duelli dell'era Maradona fino alle sfide al vertice degli 
anni più recenti. Gol memorabili, battaglie tattiche ed emozioni indi-
menticabili hanno contribuito a rendere Juventus-Napoli uno degli 
appuntamenti più sentiti dalla tifoseria partenopea. Ogni volta che 
si avvicina il confronto con la Vecchia Signora, l'attesa cresce: si 
accendono le discussioni nei bar, tornano le scaramanzie e l'en-
tusiasmo coinvolge tutta la città. Che si giochi al Diego Armando 
Maradona o all'Allianz Stadium, il popolo azzurro vive ogni minuto 
con il fiato sospeso. Perché battere la Juventus, per un tifoso del 
Napoli, non significa soltanto conquistare tre punti, ma vivere una 
gioia che va ben oltre il risultato.

Il Tribunale di Napoli, sezione per l'applicazione delle misure di pre-
venzione, ha disposto la proroga di sei mesi dell'amministrazione 
giudiziaria della S.S. Juve Stabia S.r.l., confermando negli incari-
chi Mario Ferrara e Salvatore Scarpa. La decisione è stata adottata 
dai magistrati Teresa Areniello, Mariarosaria Orditura e Luciano Di 
Transo, che hanno ritenuto opportuno mantenere la misura, ricono-
scendo l'efficacia del lavoro svolto dagli amministratori dall'ottobre 
2025. Un'attività di riorganizzazione e bonifica dei servizi del club, 
rafforzata dall'adozione di un Codice di condotta. «Siamo onorati 
della decisione del Tribunale di Napoli e ringraziamo i magistrati per 
la fiducia», hanno dichiarato Ferrara e Scarpa, ribadendo l'impegno 
a proseguire il percorso di riorganizzazione e consolidamento della 
società. Gli amministratori hanno inoltre sottolineato il profondo le-
game che unisce la Juve Stabia alla città e ai suoi tifosi.

NAPOLI

JUVE STABIA
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tre sfide importanti
tra Verona, Empoli e Arezzo

Un finale di ottobre e un avvio di novembre ricchi di impegni per 
la Juve Stabia. Le Vespe torneranno protagoniste al Romeo Menti 
mercoledì 28 ottobre alle 20.00, quando affronteranno l'Hellas Ve-
rona in una sfida dal grande fascino.

Il 1° novembre alle 15.00 i gialloblù saranno impegnati sul campo 
dell'Empoli, allo stadio Castellani, teatro di una notte indimenticabi-
le vissuta soltanto pochi mesi fa dalla formazione stabiese.

Il trittico si concluderà sabato 7 novembre alle 15.00, con il ritorno 
al Menti per affrontare l'Arezzo. Tre appuntamenti ravvicinati che 
metteranno alla prova la continuità e le ambizioni della Juve Stabia.

JUVE STABIA
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quattro sfide di fuoco
tra campionato e Champions League

Un finale di ottobre e un inizio di novembre ricchi di appuntamenti 
impegnativi per il Napoli, atteso da quattro sfide in dodici giorni.

Gli azzurri chiuderanno il mese il 28 ottobre alle 20.45 sul cam-
po del Monza, prima di affrontare uno degli incontri più attesi della 
stagione: Juventus-Napoli, in programma il 1° novembre alle 20.45 
all'Allianz Stadium.

Non ci sarà tempo per rifiatare: il 4 novembre alle 21.00 gli azzurri 
saranno impegnati in Portogallo contro il Porto, in una delicata sfida 
di Champions League. Il ciclo si concluderà domenica 8 novembre 
alle 12.30 allo stadio Diego Armando Maradona, dove arriverà la 
Lazio. Quattro appuntamenti di grande interesse che metteranno 
alla prova le ambizioni della formazione partenopea.

NAPOLI

Photo credit: SSC Napoli - Pagina Ufficiale Facebook
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arriva il giovane
Jacopo Di Lauro

 omaggio a Luca Crecco
per le 300 presenze tra i professionisti

Roberto Carannante
e' il nuovo allenatore

torna Vincenzo De Vito
come direttore sportivo

Nuovo rinforzo in difesa per l’FC Pompei, che ha acquisito le pre-
stazioni sportive di Jacopo Di Lauro.

Terzino sinistro classe 2005, è cresciuto nel settore giovanile del 
Napoli e ha già maturato esperienza nel campionato di Serie D con 
le maglie di San Marino Calcio e Francavilla. Un innesto under di 
prospettiva per la corsia mancina rossoblù.

La Virtus Stabia ha affidato la guida tecnica della prima squadra a Mi-
chele Califano. Allenatore di grande esperienza e conoscitore del cal-
cio campano e del Centro-Sud, arriva in biancazzurro con l’obiettivo 
di raggiungere importanti traguardi. Nel corso della carriera Califano 
ha allenato Palmese, Puteolana, Isernia, Terzigno, San Vito Positano, 
Marchesa Poggiomarino e Pro Pagani. Ha inoltre ricoperto il ruolo di 
vice allenatore al Savoia e guidato la Berretti della Nocerina.

Giornata di celebrazioni in casa Sorrento Calcio 1945.

La società costiera ha voluto rendere omaggio a Luca Crecco per 
il prestigioso traguardo delle 300 presenze tra i professionisti, rag-
giunto in occasione della recente sfida contro il Bari.

La dirigenza ha consegnato al calciatore una targa commemorati-
va come segno di gratitudine per la continuità e la professionalità 
dimostrate sul terreno di gioco. A consegnare il riconoscimento è 
stata la responsabile degli affari legali del club, l’avvocato Bianca-
maria Balzano, in rappresentanza della società rossonera.

L’U.S. Angri 1927 ha affidato ufficialmente l’incarico di direttore 
sportivo a Vincenzo De Vito.

Laureato in Economia e Management dello Sport, il dirigente ha 
maturato esperienze nei settori giovanili di Casertana, Avellino e 
Paganese e in Serie D con Molfetta e Termoli. Per De Vito si tratta 
di un ritorno ad Angri dopo la sofferta e fondamentale salvezza 
conquistata nella scorsa stagione.

POMPEI

SORRENTO ANGRI

ANGRI

In panchina arriva
Michele Califano

VIRTUS STABIA
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L’U.S. Angri 1927 ha ufficializzato l’arrivo di Roberto Carannante 
sulla panchina della prima squadra. Il tecnico raccoglie l’eredità 
di Fabrizio Manna. Classe 1968, originario di Santa Maria Capua 
Vetere, Carannante vanta una lunga esperienza da calciatore e al-
lenatore. In carriera ha guidato, tra le altre, Turris, Savoia, Giuglia-
no, Puteolana, Gladiator, Campobasso e Pompei, fino alla recente 
parentesi con il Portici 1906 nella stagione 2024/2025. L’arrivo del 
nuovo tecnico rientra nel piano di ristrutturazione dell’area tecnica 
voluto dal presidente Fabio Baraldi, che ha visto anche l’ingresso 
del direttore sportivo Vincenzo De Vito. L’obiettivo è ritrovare con-
tinuità, grinta e competitività.

Photo credit: US Angri 1927 - Pagina Ufficiale Facebook
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Superbike, due stabiesi protagonisti
al Cremona Circuit

Castellammare di Stabia protagonista nel Mondiale Superbike. Du-
rante il round al Cremona Circuit, due professionisti stabiesi hanno 
ricoperto ruoli importanti nell'organizzazione dell'evento. Massimi-
liano Palumbo, giornalista e manager con oltre 15 anni di esperien-
za nel motorsport, ha coordinato la sala stampa e oltre 150 opera-
tori dell'informazione internazionali. Giusi Vecchione, ingegnere ed 
Event Manager del team MotoXracing, ha curato l'accoglienza e 
organizzato un'esclusiva cena sulla griglia di partenza del circuito.

MONDIALE SUPERBIKE

Photo credit: Cremona Circuit - Pagina Ufficiale Facebook
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VINCENZO IMPERATORE

IL NAPOLI ALLA Q8?
IL MIO SOGNO DI STANOTTE

Nel mio sogno De Laurentiis entrava in Parlamento, riuniva Napoli 
e Bari e cedeva tutto alla Q8 per due miliardi di euro. Per lo stadio 
sistemava le pratiche, lasciando ad altri il compito di costruirlo. Alla 
fine incassava, riceveva la cittadinanza onoraria e salutava tutti con 
il sorriso. Lui con due miliardi in tasca, Napoli con uno stadio ancora 
da costruire. Più che un sogno, il suo affare perfetto.

Stanotte ho sognato che Aurelio De Laurentiis vendeva il Napo-
li alla Q8. E, già che c’era, anche il Bari. Mi sono svegliato prima 
di vedere le firme. Una maleducazione del subconscio: proprio in 
quel momento un’amica giornalista mi stava dando un’imbeccata. 
Quanti danni fa Freud!

Premessa necessaria: questa è pura fantasia. Nessuna trattativa 
di vendita verificata, nessuna fonte da proteggere. Soltanto un so-
gno costruito mettendo in fila alcune cose che leggiamo da svegli. 
Poi, naturalmente, ci sono sogni nei quali sembra di sentire parlare 
qualcuno nella stanza accanto. Nel mio, Aurelio aveva deciso che 
ventidue anni potevano bastare. Non perché si fosse stancato di 
vincere, discutere, comandare. Aveva semplicemente riconosciu-
to il momento nel quale un imprenditore deve porsi una domanda 
sgradevole: quanto di quello che ho costruito continuerà a funzio-
nare senza di me?

Nelle imprese familiari il passaggio generazionale viene spesso 
raccontato come una cerimonia: il fondatore consegna le chiavi, 
gli eredi ringraziano, il fotografo immortala. Poi bisogna aprire l’a-
zienda la mattina dopo. Il cognome si eredita. L’autorevolezza, il 
fiuto e la capacità di tenere insieme tutto, assai meno.

Nel sogno, De Laurentiis questo dubbio se lo poneva. Senza dram-
mi familiari e senza giudizi sui figli: gli bastava sapere quanto pe-
sasse ancora, nell’organizzazione, la propria presenza. E decideva 
di monetizzare il lavoro fatto. Legittimamente. Anche meritatamen-
te. Le dichiarazioni d’amore eterno al Napoli? Continuavano. Un 
produttore cinematografico conosce il valore dell’attesa. E un ven-
ditore che annuncia di avere bisogno di vendere comincia la tratta-
tiva dalla parte sbagliata.

Poi il sogno cambiava scena. Aurelio si candidava alle prossime 
politiche. Lo vedevo già spiegare al Parlamento come si governa 
il calcio, con quella pazienza pedagogica che gli conosciamo. Tra 
le battaglie del suo programma compariva una sistemazione delle 
multiproprietà: proroga, disciplina legislativa, un quadro che con-
sentisse di tenere insieme Napoli e Bari e, soprattutto, di trasferirli 
insieme. Qui il mio sceneggiatore notturno si prendeva parecchie 
libertà: una legge nazionale non sarebbe una bacchetta magica ca-
pace di cancellare qualsiasi vincolo sportivo. Ma nel sogno anche 
gli ostacoli trovavano una soluzione. Perché vendere due società 
separatamente, sotto la pressione delle scadenze, quando si po-
trebbe trattare un unico pacchetto?

A quel punto arrivavano i terreni. Da svegli abbiamo letto della 

trattativa con Q8 per l’area sulla quale dovrebbe sorgere il nuovo 
stadio. Una trattativa ancora da definire, con una richiesta che po-
trebbe superare i venti milioni e un percorso urbanistico da affron-
tare. Nel sogno, invece, l’acquisto si perfezionava. Poi arrivavano 
progetti, approvazioni, autorizzazioni.

E qui cominciava la parte interessante. Aurelio comprava la possi-
bilità concreta di costruire lo stadio. La costruzione la lasciava 
al proprietario successivo. C’è una differenza enorme tra presen-
tarsi a un investitore con una bella intenzione e consegnargli un’a-
rea disponibile, un progetto autorizzato, costi studiati e un percorso 
praticabile.

Attenzione: comprare venti milioni di terreno non fa comparire un 
miliardo nel patrimonio netto. E uno stadio disegnato non produce 
gli incassi di uno stadio aperto. Però un progetto credibile può cam-
biare la trattativa. Riduce alcune incertezze. Permette al comprato-
re di valutare ricavi che oggi il club non realizza. Gli mette davanti 
una strada sulla quale investire. Il Napoli, ragionando per ordini di 
grandezza, si colloca intorno al miliardo: novecento milioni, un mi-
liardo e cento, a seconda delle ipotesi. Le valutazioni d’impresa, 
naturalmente, non coincidono automaticamente con l’assegno da 
consegnare all’azionista. Per chiedere molto di più bisogna offrire 
prospettive di crescita convincenti. Struttura, organizzazione, infra-
strutture, capacità commerciale. Tutte cose che richiedono tempo, 
denaro e rischio. Nel mio sogno, Aurelio preparava il passaggio 
senza caricarsi il rischio dell’intero cantiere.

E chi trovava dall’altra parte del tavolo? Il gruppo kuwaitiano cui 
fa capo Q8. Prima vendeva i terreni. Poi comprava Napoli e Bari, 
insieme al progetto che su quei terreni avrebbe potuto realizzare. Il 
prezzo? Due miliardi. È la cifra del sogno, sia chiaro. Non una peri-
zia: né il Bari né qualche ettaro potrebbero, da soli, giustificare quel 
salto. Servirebbe un compratore disposto a pagare molto le possi-
bilità future. Nel sonno l’avevo trovato. Aurelio incassava. La nuova 
proprietà costruiva lo stadio. Noi finalmente entravamo, invece di 
discuterne la capienza davanti a un plastico.

Restava l’ultima scena. Napoli conferiva a De Laurentiis la citta-
dinanza onoraria. Con merito, senza bisogno di trasformare ogni 
critica del passato in un errore. Si può discutere un presidente per 
ventidue anni e riconoscere ciò che ha costruito. Quanto alla strada 
intitolata, nessuna fretta. Fra cent’anni, quando non ci sarà più, la 
toponomastica troverà il suo spazio. Lui avrebbe ottenuto denaro, 
riconoscimento e un’uscita da protagonista. Il compratore due club 
e un progetto da sviluppare. Noi tifosi una prospettiva da abitare, 
possibilmente con un tetto sopra la testa.

E vissero tutti felici e contenti. Anche quelli del Bari.

Poi è suonata la sveglia. Sul comodino non c’era nessun contratto. 
Mi era rimasta soltanto una domanda: e se lo stadio fosse il modo 
migliore per vendere il Napoli prima ancora di costruirlo?

A cura dI VINCENZO IMPERATORE
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JUVE STABIA, LA SVOLTA È SERVITA:
IL MENTI TORNA A RUGGIRE

A volte basta una domenica per cambiare il rumore intorno a una 
squadra. La Juve Stabia lo ha scoperto al Romeo Menti, dove il 
3-0 rifilato al Südtirol ha restituito entusiasmo, fiducia e soprat-
tutto la sensazione di poter tornare a guardare avanti. Non una 
vittoria qualsiasi, ma una risposta forte, arrivata in un momento 
in cui servivano punti e segnali concreti. Le Vespe hanno ritrovato 
il successo davanti al proprio pubblico, mostrando personalità e 
una fame che può diventare il punto di partenza per rimettere in 
carreggiata la stagione.

La classifica, almeno per il momento, resta una montagna da sca-
lare. La penalizzazione di quattro punti continua a pesare sul cam-
mino gialloblù, rendendo ogni risultato ancora più importante. Ma 
il calcio non vive soltanto di numeri: vive di sensazioni, di presta-
zioni capaci di cambiare l'umore di uno spogliatoio e di restituire 
convinzioni a un gruppo. E contro gli altoatesini la Juve Stabia ha 
trovato proprio questo, oltre a tre reti che valgono molto più del 
risultato finale.

Il primo tempo ha raccontato una partita combattuta, nella quale 
le Vespe hanno cercato la strada giusta senza perdere pazienza. 
Il vantaggio firmato da Giuseppe Sibilli al 43' ha premiato la capa-
cità della squadra di restare dentro la gara e colpire nel momento 
opportuno. Un gol pesante, arrivato a ridosso dell'intervallo, che 
ha permesso ai padroni di casa di rientrare negli spogliatoi con un 
margine prezioso e con la consapevolezza di avere imboccato la 
direzione giusta. Nella ripresa la partita ha preso un'altra piega. 
L'espulsione di Vasco Lopes al 59' ha lasciato il Südtirol in inferio-
rità numerica, offrendo alla Juve Stabia l'occasione per aumentare 
la pressione. Le Vespe non hanno sprecato il vantaggio: hanno 
continuato ad attaccare, hanno trovato spazi e hanno trasformato 
la superiorità in un successo largo. Al 73' è arrivato il raddoppio di 
Antonio Di Nardo, servito da Bellich; all'84' Romeo Sandrucci ha 
completato l'opera, finalizzando l'assist di Douglas e mettendo il 
sigillo su una giornata da ricordare. Il risultato avrebbe potuto es-
sere persino più rotondo: la Juve Stabia ha colpito anche due pali 
e una traversa. Un dettaglio che racconta la spinta offensiva e la 
voglia di non accontentarsi. La squadra ha saputo soffrire quando 
necessario, ma soprattutto ha mostrato la determinazione di chi 
vuole uscire dalle difficoltà senza cercare alibi.

Tra i protagonisti c'è ancora Antonio Di Nardo, ormai uno dei rife-
rimenti offensivi più interessanti della formazione stabiese. La sua 

quinta rete in sei partite conferma un rendimento importante e 
una capacità di incidere che rappresenta un patrimonio prezioso 
per la squadra. Non soltanto il gol, ma il peso specifico delle sue 
giocate: in un campionato equilibrato come la Serie B, avere un 
attaccante capace di trasformare le occasioni in punti può fare 
la differenza.

Accanto a lui, la giornata ha regalato la soddisfazione di Sibilli, al 
primo centro stagionale, e quella di Sandrucci, autore della prima 
rete in Serie B. Due segnali diversi ma ugualmente significativi. 
Da una parte l'esperienza e la necessità di ritrovare protagonisti 
già conosciuti; dall'altra la freschezza di chi può portare nuove 
energie. Per una squadra che deve costruire la propria identità 
partita dopo partita, allargare la lista dei giocatori decisivi è un 
passaggio fondamentale. Da sottolineare anche l'esordio positi-
vo di Vukotic, con la porta rimasta inviolata. Il clean sheet com-
pleta una prestazione nella quale l'attacco ha fatto rumore, ma la 
solidità difensiva ha avuto il suo peso. Perché ripartire significa 
anche imparare a concedere meno, gestire meglio i momenti de-
licati e costruire risultati attraverso l'equilibrio.

La vittoria sul Südtirol non cancella le difficoltà incontrate nel-
le prime giornate e non risolve da sola i problemi di classifica. 
Il campionato è ancora lungo, ma il margine per gli errori non 
può essere considerato infinito. La Juve Stabia ha bisogno di 
trasformare questa prestazione in un'abitudine, evitando che il 
successo del Menti resti un episodio isolato. Servono continuità, 
attenzione e la capacità di mantenere la stessa intensità anche 
lontano da Castellammare.

Il prossimo appuntamento, in trasferta contro la Cremonese, of-
frirà subito un banco di prova significativo. Un avversario impe-
gnativo, in un contesto diverso, nel quale sarà necessario con-
fermare i progressi mostrati contro gli altoatesini. Non basterà 
l'entusiasmo: occorreranno lucidità, compattezza e quella con-
cretezza che ha permesso alle Vespe di chiudere la partita con 
tre gol. Il messaggio lanciato dal Menti, intanto, è chiaro. La Juve 
Stabia c'è, ha voglia di reagire e può trovare nelle proprie risor-
se la forza per risalire. Il 3-0 ha restituito ossigeno alla classifica 
e sorriso alla piazza, ma soprattutto ha ricordato alla squadra 
quale sia la strada da seguire. Adesso bisogna percorrerla senza 
fermarsi. Perché una vittoria può riaccendere la speranza, ma 
soltanto la continuità può trasformarla in una vera ripartenza.

A cura di ciro novellinoPhoto credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Facebook
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ECONOMIA

BONUS MAMME 2026, FINO A 720 EURO:
DOMANDE APERTE, ECCO CHI PUÒ RICHIEDERLO

È partita la procedura per richiedere il Bonus mamme 2026, il con-
tributo destinato alle lavoratrici con almeno due figli. L’importo è 
salito quest’anno a 60 euro per ogni mese di lavoro, fino a un 
massimo di 12 mensilità e quindi a 720 euro complessivi. La do-
manda è necessaria: il beneficio non viene riconosciuto auto-
maticamente. 

Chi può riceverlo

Il bonus spetta alle madri lavoratrici con:

•⁠  ⁠due figli, se il più piccolo non ha ancora compiuto 10 anni;  
•⁠  ⁠tre o più figli, se il più piccolo ha meno di 18 anni.

Possono richiederlo sia le dipendenti del settore pubblico e privato 
sia le lavoratrici autonome iscritte alle gestioni previdenziali obbli-
gatorie, alla Gestione Separata o alle Casse professionali.

Sono invece escluse le lavoratrici domestiche.

È necessario inoltre che il reddito da lavoro complessivo del 2026 
non superi 40.000 euro.

Non è richiesto uno specifico limite ISEE: ciò che conta, ai fini del 
bonus, è il reddito da lavoro della madre. 

Attenzione a una distinzione importante

Le madri con due figli ossono ottenere il bonus anche se hanno un 
contratto a tempo indeterminato.

Per le madri con tre o più figli, invece, il contributo non spetta nei 
mesi in cui è presente un rapporto di lavoro dipendente a tempo 
indeterminato, perché per queste lavoratrici può trovare applicazio-
ne, se ne ricorrono i requisiti, lo specifico esonero contributivo già 
previsto dalla normativa.

Come si presenta la domanda e cosa serve

La richiesta può essere inoltrata direttamente sul sito INPS, cercan-
do il servizio “Nuovo Bonus mamme 2026”. Per accedere occorre 
utilizzare SPID almeno di livello 2, CIE, CNS o eIDAS. In alter-

nativa è possibile rivolgersi gratuitamente a un patronato oppure 
utilizzare il Contact Center INPS.

Nella domanda la lavoratrice deve dichiarare il possesso dei requi-
siti relativi ai figli, alla propria situazione lavorativa e limite di reddito.

Deve inoltre indicare come vuole ricevere il pagamento, scegliendo 
l’accredito su un conto dotato di IBAN oppure il bonifico domici-
liato. I dati dichiarati vengono poi controllati dall’INPS attraverso le 
proprie banche dati. Non è quindi necessario presentare un ISEE 
per ottenere il bonus.

Occhio alla scadenza

La domanda deve essere presentata entro il 31 dicembre 2026.

Solo per chi matura i requisiti proprio nel mese di dicembre il ter-
mine viene spostato al 31 gennaio 2027. Il contributo relativo ai 
mesi spettanti del 2026 sarà normalmente corrisposto in un’unica 
soluzione nel mese di dicembre. 

Se l’istruttoria della domanda non dovesse concludersi in tempo, il 
pagamento avverrà a partire da gennaio 2027.

Il bonus non è tassato e non viene conteggiato ai fini dell’ISEE.

Il consiglio è quindi di verificare i requisiti e presentare la domanda 
senza aspettare gli ultimi giorni: chi ha diritto all’intero periodo 2026 
può arrivare a ricevere 720 euro in un’unica soluzione.

A cura dEL GIORNALE WEEKEND
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