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ARCHIVIO PLAITANO

LA PASQUA DEL 1900
NELLA PASTICCERIA DI ANIELLO SCALA

A cura di GIUSEPPE PLAITANO

Passeggiando idealmente tra i basoli di Piazza Quartuccio l’8 apri-
le del 1900, la domenica che precedeva la Santa Pasqua, l’olfat-
to degli stabiesi sarebbe stato certamente rapito da un’estasi di 
aromi: zucchero caramellato, acqua di fiori d’arancio e profumo di 
tostature pregiate dei caffè d’oltreoceano. La fonte di tale incanto 
era la bottega di Aniello Scala, un nome che per la Castellammare 
del tempo era sinonimo di élite dolciaria e raffinati “coloniali”.

Questa pubblicità apparsa sul giornale Nuova Stabia l’8 aprile 
1900 non è un banale listino prezzi bensì una preziosa istantanea 
sociologica della nostra Castellammare nella Belle Époque. Una 
vera e propria mappa del gusto stabiese agli albori del ventesimo 
secolo. L’avviso sulla Nuova Stabia mette in risalto una distinzio-
ne fondamentale per l’epoca: quella tra la solida tradizione loca-
le e l’influenza cosmopolite dei “Monzù”(grandi cuochi di scuola 
francese). Le classiche Pastiere (offerte a partire da 0,25 Lire) im-
mancabile regina della tavola pasquale, citata con un laconico ma 
eloquente “Pastiere da… L. 0,25 (in sopra)”. Un prezzo che oggi ci 
fa sorridere, ma che all’epoca garantiva l’accesso al rito pasquale 
a diverse fasce sociali. I Raffioli (proposti nelle varianti al naspro, 
all’anisetto e “alla francese”). Spicca poi la dicitura “Gatteaux“, 
nel 1900, questo termine non indicava lo sformato di patate ca-
salingo, ma una torta d’alta pasticceria. Il Gatteau di Scala era un 
trionfo di pâte à génoise bagnata con liquori fini, farcita con creme 
al burro o confetture, e decorata con architetture di glassa reale. 
Di segno opposto era la Cassata, che a quel tempo a Castellam-
mare rappresentava il ponte con il Sud: un’opulenza di ricotta e 
canditi, meno “architettonica” del gatteau francese ma più densa 
di significati per la fine della Quaresima. La ricotta arrivava in città 
ogni mattina all’alba, trasportata dai contadini o dai pastori che 
scendevano dai sentieri di Pimonte, Agerola e dalle zone alte di 
Quisisana. Era una ricotta freschissima, ancora calda di lavorazio-
ne, scolata nelle tipiche fuscelle di vimini che le conferivano quel 
sapore erbaceo e profumato, tipico della flora dei nostri monti. Per 
le sue specialità, Scala esigeva il meglio. La ricotta delle nostre 
colline veniva lavorata con estrema cura. Per la pastiera veniva 
setacciata finemente per renderla una crema vellutata, unendosi 
allo zucchero e al grano in un abbraccio che profumava di pa-
scoli e fiori d’arancio. Per i Raffioli alla cassata la ricotta dava il 
meglio di sé, arricchita da “capocce“ (una splendida espressione 
onomatopeica e visiva) di cioccolato e canditi pregiati. La sua na-
turale dolcezza e la grana finissima erano inimitabili rispetto alle 
ricotte industriali che sarebbero arrivate decenni dopo. Nel 1900, 
la bottega di Piazza Quartuccio era il terminale urbano di una fi-
liera rurale d’eccellenza. Quando Scala scriveva “Pasticceria fi-

nissima”, il cliente stabiese sapeva che dietro quel termine c’era il 
latte delle mucche di Quisisana o dai monti Lattari, trasformato da 
sapienti mani artigiane. Il vero gioiello tecnico del listino era però 
rappresentato dalle Paste Reali. Considerate degne di un re per la 
nobiltà delle mandorle impiegate, venivano offerte in una varietà 
di declinazioni che oggi definiremmo gourmet. Imbottite: gusci di 
mandorla che nascondevano cuori di confettura o cioccolato. A 
frutta: miniature dipinte a mano con estremo realismo. Alla Fal-
dacchiera: questa era la specialità più ricercata. La faldacchiera 
era una farcitura di derivazione claustrale, preparata montando a 
bagnomaria tuorli d’uovo freschissimi con sciroppo di zucchero 
“al filo”. Il risultato era una crema densa, vellutata e dal sapore 
intenso, che creava un contrasto sublime con la granulosità del-
la mandorla esterna. Ciò che rendeva la bottega di Piazza Quar-
tuccio un punto di riferimento per la borghesia che frequentava 
le Antiche Terme era il reparto “Coloniali”. In un’epoca in cui il 
viaggio era un lusso, Scala portava il mondo a Castellammare at-
traverso una selezione di caffè di altissimo pregio: Moka, Porto-
ricco, S. Domingo e Santos. Ecco cosa intendeva un cliente di 
Piazza Quartuccio quando chiedeva queste varietà: Moka (Il caffè 
del “Levante”) non si riferiva alla caffettiera ma al porto di Mocha 
nello Yemen. Era il caffè più pregiato e antico del mondo. Aveva 
chicchi piccoli e irregolari, con un aroma selvatico, speziato e note 
di cioccolato amaro. Proporre il Moka significava offrire il “re dei 
caffè”, quello prediletto dall’aristocrazia per il suo corpo intenso e 
la sua complessità. Portoricco, all’inizio del Novecento, il caffè di 
Porto Rico era considerato tra i migliori in assoluto, spesso servito 
nelle corti europee e persino in Vaticano. Un caffè estremamente 
equilibrato, dolce, con un’acidità finissima e profumi floreali. Era 
un caffè “di lusso”, perfetto per accompagnare le Paste Reali alla 
Faldacchiera, perché la sua delicatezza non sovrastava il sapore 
della mandorla. S. Domingo e Santos, qui entriamo nel cuore del 
commercio coloniale che faceva scalo a Napoli. S. Domingo (Re-
pubblica Dominicana) caffè di corpo pieno, ricco, con sentori che 
ricordavano la canna da zucchero. Santos (Brasile, prende il nome 
dal porto di Santos. Era, ed è tuttora, il riferimento per il caffè bra-
siliano di alta qualità. Il “Santos” era il caffè della conversazione, 
quello che gli stabiesi compravano per il consumo quotidiano di 
alto livello, amato per la sua cremosità e il gusto morbido. Questi 
grani, insieme ai “Liquori esteri e nazionali”, completavano l’offer-
ta pasquale, trasformando il momento del dolce in un’esperienza 
internazionale. In quel 1900, mentre la città si preparava a vivere le 
sfide del nuovo secolo, la Pasqua di Aniello Scala offriva una dol-
ce certezza: quella qualità artigianale che ancora oggi, sebbene 
in forme diverse, cerchiamo di preservare come identità profonda 
del nostro territorio. Leggere oggi questo “ritaglio di giornale” ci 
restituisce l’immagine di una Castellammare laboriosa, inserita nei 
grandi circuiti commerciali e capace di una sapienza artigianale 
che nulla aveva da invidiare alle grandi città. Aniello Scala, dalla 
sua bottega di Piazza Quartuccio, non vendeva solo dolci: vende-
va l’identità di una città che sapeva celebrare la vita con eleganza, 
qualità e un pizzico di cosmopolitismo.
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info@albarent.eu
Cell. 3351844002 • Tel. 081 175 57 534

Caratteristiche
Principali

NOLEGGIO CON E SENZA OPERATORE
Altezza di lavoro: 20mt

Portata navicella: 200kg

Rotazione: 360° continua

4 Stabilizzatori idraulici

• Fuso Canter 3S13/25
• Piattaforma aerea Comet

PUBBLICITA'
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KLIMATHERM

COME RIDURRE I CONSUMI
DELLA CALDAIA A CONDENSAZIONE

Il recente aumento dei costi dell’energia fa sorgere una domanda: 
si possono ridurre i consumi della caldaia a condensazione?

La risposta è sì, ecco come:

Nella stagione fredda riscaldare la propria casa è necessario, 
così come l’acqua calda è sempre indispensabile, anche nei mesi 
estivi ma con le bollette che aumentano a dismisura, ci si chiede 
quanto consuma la caldaia a condensazione e se è possibile usar-
la in maniera più efficiente.

Già il fatto di aver installato la tecnologia a condensazione per 
il riscaldamento di casa è un grosso passo avanti per una ridu-
zione degli sprechi. Il modello a condensazione, infatti, trattiene i 
fumi a temperatura elevata e li ridistribuisce nel sistema di riscal-
damento, al contrario di quella tradizionale a gas che li disperde 
nell’ambiente.

Ormai le caldaie a condensazione, oltre ad essere le uniche a nor-
ma di legge, hanno dei consumi inferiori rispetto a quelle tradi-
zionali tipo (caldaia a camera aperta e a camera stagna, ormai 
obsolete e non a norma).

I consumi della caldaia a condensazione possono essere ridotti 
ulteriormente con una serie di consigli pratici:

1. Temperatura moderata ma costante: in inverno, non è neces-
sario tenere i termosifoni ad una temperatura tropicale, anzi, lo 
sbalzo termico più intenso può provocare danni alla salute oltre far 

lievitare la bolletta gas. È importante scegliere una temperatura e 
mantenerla costante in tutte le zone di casa per ridurre i consumi.

2. Utilizzare le valvole termostatiche per ridurre gli sprechi: le val-
vole termostatiche sono utili per regolare la temperatura in modo 
intelligente e contenere il consumo di energia termica in modo 
significativo.

3. Evitare la dispersione di calore in casa: tenere le finestre chiu-
se mentre il riscaldamento è acceso dovrebbe essere una regola 
fondamentale per tutti. Così la temperatura sarà gradevole più a 
lungo e ci sarà una riduzione dei consumi sulla bolletta gas.

4. Far controllare e pulire la caldaia da un tecnico abilitato, una 
caldaia pulita brucia meglio e consuma meno.

Seguendo questi consigli, non solo ci sarà un risparmio sulla bol-
letta gas ma con un po’ di attenzione e consapevolezza, è possi-
bile creare un ambiente domestico più sostenibile, economico ed 
ecologico per te e la tua famiglia.

STAI VALUTANDO
UN CAMBIO CALDAIA? 

SOLUZIONI PER IL CLIMA & TRATTAMENTO ACQUE

Per informazioni:
Piazza Spartaco 31/A
80053 C/mare di Stabia (NA)
 
Tel. 081 335 25 06
Cell. 335 581 00 26 
E-mail: info@klimatherm.it  
www.klimatherm.it

Recupera fino a 900€
in bolletta Gas

A cura dEL GIORNALE WEEKEND
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dal 13 al 15 novembre
Sant'Angelo dei Lombardi (Av)

scopri di più:

la sagra delle sagre

DAL 13 AL 15 NOVEMBRE
SQUILLE (CE) 

SAGRA DELLA CASTAGNA DEL PARTENIO

EVENTI

29 E 30 novembre
Cervino (CE)

scopri di più: scopri di più:

Sagra del Fagiolo di Controne

dal 5 alL' 8 DICEMBRE
MONTEFREDANE (AV)

FIANO E FUOCO

dal 5 alL' 8 DICEMBRE
SAN MARCO DEI CAVOTI (BN)

scopri di più: scopri di più:

FESTA DEL TORRONE E DEL CROCCANTINO Sagra della p’zzetta e vino cuotto 

6-7-8 E 11 NOVEMBRE
SCISCIANO (Na)
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9 Corso A. Volta, 520 - Terzigno (NA) (1^ Traversa Priv. Sx)
m 081 529 9340   m 081 529 9268

K www.metafelix.it   K info@metafelix.it

Accreditato con il S.S.N.
Direttore Sanitario dr.Luigi De Riso

• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel. 081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 0813764291 

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel. 081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel. 081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel. 081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 0818012839

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 31
Tel. 081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via M. di Aequa, 31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via R. Bosco, 668
Tel. 081 802 3004

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via R. Bosco, 858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

Ristorante amici
Corso Caulino, 30 
Tel. 377 084 8600

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel. 0815321722

 
Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via V. Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel. 081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via P. Ripuaria, 159
Tel. 081 536 8367

Varnelli Pizza
Via Plinio, 15

Tel. 0816124643

La Fiamma
 Via A. Morese, 8 
Tel. 3127055276

Garum
Pompei 79 d.C.

 Viale G. Mazzini, 63/65
Tel. 0818501178

Bistrot Fratelli
Cannavacciuolo

 Via Roma, 107
Tel. 081 850 5868

Stuzzicò
by Lucius
 Via Plinio, 7

Tel. 081 850 5665

La Bettola
del Gusto

Via Sacra, 50
Tel. 081 863 7811 / 

389 998 8765

SORRENTO

Ahum
Sorrento

Via Sant’Antonio, 6
Tel. 08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel. 081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265

Tel. 081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel. 081 878 5809 

Frankie’s Bar 
Via Torquato Tasso, 4

Tel. 08104885835
Cell. 3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza A. Lauro, 10
Tel. 0815539426

Da Michele
Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Tasso 
Via Correale, 9

Tel. 0818785809

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via Stazione,39/41
Tel. 081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74

Tel. 366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel. 081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso M. Crawford 71

Tel. 081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel. 081 807 4072

Ristorante
Corallo

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel. 081 807 3355

PIZZERIE & RISTORANTI
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C/MARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel. 0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso G. Garibaldi, 104
 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
C.so De Gasperi, 145

Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna,15

Tel.0811816 6022

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

C/MARE

Pizzeria Paiman
Via A. Cottrau, 20
Tel. 0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A. De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare

C.so A. de Gasperi 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 
Via G. Bonito, 199
Tel. 081 870 4973

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' Presidente
Via G. Bonito, 70

Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

GRAGNANO

Agriturismo
Villa Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Corte 77 2.0
Via G. Murat, 77
Tel. 3384240920

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Vida - pizza & more
 Via Enrico
de Nicola 3

Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa
Maria dell'Orto, 11
Tel. 081 2789 212

Giardino Verde
 Via G. Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova

San Leone 2
Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

LETTERE

Pizzeria  
O' Zi'Aniello

Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE

L’università
della Pizza

Corso G. Nicofera 15
Tel. 0818798309

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Golden Beach
Via Traversa
Alimuri, 13

Tel. 081 532 2607

Tavernetta
Cinquantotto

Via Angelo
Cosenza, 56/58

Tel. 081 808 6605

Ristorante
Lido Marinella

Via Antonio Caruso,1
Tel. 081 532 2030

Mamà Drink
Food Relax

S. Statale 145
Tel. 376 117 0545

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri 96
Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Ninuccio
Segue Via Casa 

Iaccarino, 37
Tel.0815321436

Tico Tico
Via A. Caruso, 3
Tel.0815321837

• PIZZERIE & RISTORANTI •

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI
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• PIZZERIE & RISTORANTI •
C/MARE

Lungomare
Restaurant

Corso Garibaldi, 104
Tel. 081 391 4694

Piazzetta Milù
Corso A. De Gasperi, 23

Tel. 081 871 5779

La Monica
Braceria

Ristorante
Piazza Papa

Giovanni XXIII, 35
Tel. 081 1918 5013

Vida
Pizza & More

Via Enrico
De Nicola, 35

Tel. 081 633 0951

S.A.ABATE

500 Gradi
Pizza e Fritti
Via Madonna
di Fatima, 18

Tel. 081 873 8608

Masseria
Gabriele

Via Palmentiello, 6
Tel. 081 874 2813

Ristorante
La Costiera

Via Sassola, 104
Tel. 081 874 1693

Pizzeria
La Certosa
da Mario

Via Nocera, 100
Tel. 081 873 4114

GRAGNANO

Pastificio
Cuomo Bistrot
Via Roma, 29/A

Tel. 081 060 1402

Il Tris 2.0
Strada Statale per 
Agerola 366, 143
Tel. 081 376 3900

Hostaria e Pizzeria 
L’Antico Borgo
Via Castello, 7

Tel. 081 879 5688

S.M. LA CARITÀ

Al Boccone
del Cardinale
Via Cappella
dei Bisi, 111

Tel. 081 802 6884

Cannavacciulo
Il Massimo
del Tagliere

Via Petraro, 220
Tel. 328 191 6483

Pizza & Buoi
Via della

Visitazione, 26/28
Tel. 081 874 1252

Enoteca
Masseria

delle Grazie
Via Madonna

delle Grazie, 200
Tel. 081 064 1068

Carlino
Superior Beef
Via Petraro, 40

Tel. 333 928 8728

VICO EQUENSE

Da Giovanni
Via R. Bosco, 192
Tel. 081 879 8615

Frate Cosimo
Via R. Bosco, 796
Tel. 081 802 4781

Il Casale del Mirto
Via R. Bosco, 896

Tel. 081 1973 7898

META

La Conca
Via del Mare

Tel. 081 532 1495
 

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 081 808 6848

Il Verricello 2.0
Via Angelo

Cosenza, 128
Tel. 377 097 2059

Ristobar
Antonietta

Via A. Cosenza, 145
Tel. 081 1917 7022

 
TORRE 

ANNUNZIATA

O Sole Mio
Via Roma, 107

Tel. 345 210 5199

Ristorante
Pizzeria Viento 

n’Poppa
Via Guglielmo

Marconi, 9
Tel. 353 421 9693

La Stalla
Tenuta Nunziata
Via Carola, 14/A

Tel. 388 371 1065

Craft27
Via Michele
Caravelli, 18

Tel. 338 106 6895

POMPEI

Ristorante
Il Principe

Via Colle San
Bartolomeo, 4

Tel. 081 850 5566

Mercato
Pompeiano
Resaurant

Via Sacra, 13
Tel. 081 850 5145

Alleria Pizzeria 
Newpolitana

Via Sacra, 23/25/27
Tel. 081 424 2253

Pompei
Centrale

Traversa Pironti, 2
Tel. 081 850 1405

Pompeo
Magno

Via S. Abbondio, 155
Tel. 081 859 8050

Fresco
Trattoria Pizzeria

Via Macello, 22
Tel. 081 235 9161

Coffee House
Via Plinio, 16

Tel. 081 537 9327

SORRENTO

Ristorante
Donna Sofia
Via Torquato

Tasso, 45
Tel. 081 877 3532

'O Parrucchiano
La Favorita

Corso Italia, 71/73
Tel. 081 878 1321

Ristorante
Pizzeria

S. Antonino
Via Santa Maria
delle Grazie, 6

Tel. 081 877 1200

Ristorante
La Basilica

Via Sant’Antonino, 28
Tel. 081 877 4790

Il Leone
Rosso

Via Marziale, 25
Tel. 081 807 3089

La Lanterna
Via San Cesareo, 23
Tel. 081 878 1355

Bistrot
Lievitomadre 

Iommella
Corso Italia, 259 A/B

Tel. 081 010 8558

PIANO DI 
SORRENTO

Le Tre
Arcate

Piazza Cota, 9/10
Tel. 081 532 1849

Pizzeria 49
Via San Michele, 6
Tel. 081 808 7167

Ristorante
Pizzeria La Rosa

Via Nastro Azzurro, 28
Tel. 081 808 3556

Il Ghiottone
Via Mortora, 24

Tel. 081 532 2966

Artigiani
Scotto

Piazza della
Repubblica, 27

Tel. 081 1881 5758

SANT'AGNELLO

Alfred
Trattoria Moderna
Via Cappuccini, 30
Tel. 371 613 1509

Ristorante
Moonlight

Via Cappuccini, 68/A
Tel. 081 877 2234

Ristorante
La Marinella

Piazzetta
Marinella, 12

Tel. 081 807 5674

Trattoria
La Perla

Via Nastro Azzurro, 23
Tel. 081 878 6850

Vesuvio
Panoramic 
Restaurant

Corso M. Crawford, 85
Tel. 81 878 1352

Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

PIZZERIE & RISTORANTI



Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975
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RSA -“Villa Geras”

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
I SERVIZI

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras è 
disposta su 4 piani con camere doppie e triple, 
tutte climatizzate e dotate di servizi igienici privati.

Priva di barriere architettoniche, è dotata di cucina, 
sale da pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per momenti di 
socializzazione, ricreazione e animazione, possiede 
una palestra riabilitativa ed anche una piccola 
cappella per potersi raccogliere in preghiera, il 
tutto circondato da un ampio parco attrezzato con 
panchine e pavimentato in viali per piacevoli 
passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno dalla 
cura della persona al sostegno psicologico 
come: prestazioni fisioterapiche, riabilitative, 
infermieristiche, generiche e specialistiche, 
assistenza sociale, assistenza alla persona e 
assistenza spirituale.  Per tutti gli Ospiti saranno 
sempre previsti momenti di animazione e 
socializzazione volti ad allietare le giornate 
quotidiane e festive.  Sarà possibile avere menu 
dedicati e diete personalizzate, così come servizi 
di cura alla persona: parrucchiere, estetista, 
podologo sempre disponibili e in loco, il tutto al 
fine di consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite - paziente.

VURRIASAPE

VIA DELLA SOLITARIA:
LA STRADA DI NAPOLI NATA DALLA SOLEDAD

A Napoli esiste una strada il cui nome sembra parlare di silen-
zio e malinconia. Si chiama Via Solitaria, ma dietro quel nome 
si nasconde una storia che comincia più di quattrocento anni fa, 
quando Napoli era sotto il dominio spagnolo.

Siamo alla fine del Cinquecento. In città vivevano numerosi mi-
litari spagnoli, spesso insieme alle loro famiglie. Quando alcuni 
di questi uomini morivano, però, potevano lasciare figlie ancora 
giovanissime senza qualcuno che potesse occuparsi di loro.

Fu proprio per accogliere ed educare queste ragazze che nel 1589 
nacque il Conservatorio di Nostra Signora della Solitaria, co-
nosciuto anche come Conservatorio della Soledad. L’istituzione 
fu fondata dal cappuccino Pietro Trigoso e dal maestro di campo 
Luis de Luxan y Enriquez e accoglieva soprattutto le orfane dei 
militari spagnoli presenti a Napoli.

Il nome “Soledad” non era casuale.

In Spagna era diffusa la devozione alla Virgen de la Soledad, la 
Madonna della Solitudine, raffigurata nel dolore e nella solitudine 
successivi alla morte di Cristo. Anche il conservatorio napoletano 
era legato a questa devozione e alla confraternita di Santa Maria 
della Soledad.

Le ragazze accolte qui non ricevevano soltanto protezione. Veni-
vano educate e formate, e un ruolo importante era riservato anche 
alla musica: già agli inizi del Seicento risultano maestri incaricati 
di insegnare canto e strumenti alle giovani ospiti.

Con il passare dei secoli il luogo cambiò completamente funzione. 
L’antica chiesa di Santa Maria della Solitaria fu demolita nell’Otto-
cento e gli spazi dell’ex complesso furono successivamente de-
stinati ad altri usi.

Alla fine del XIX secolo entrarono nella storia del Museo Artistico 
Industriale e dell’Istituto Palizzi, dedicati proprio alla formazione 
artistica. Ed è forse questa la coincidenza più affascinante: secoli 
fa, nello stesso luogo, delle giovani venivano educate anche at-
traverso le arti; ancora oggi questi spazi continuano ad avere una 
vocazione legata alla formazione artistica.

Ma qualcosa dell’antica Soledad è sopravvissuto fuori dalle mura.

Il nome.

“Soledad” significa solitudine. E proprio il ricordo della Madonna 
della Soledad e dell’antico conservatorio ha continuato a vivere 
nel nome della strada che oggi attraversiamo: Via Solitaria.

Perché a Napoli, a volte, basta leggere il nome di una strada per 
ritrovare una storia che sembrava scomparsa.

A cura dI ANTONIO BUONDONNO

Sono Antonio, divulgatore culturale e narra-
tore di Napoli e della Campania. Se ti piaccio-
no storie, leggende e curiosità come questa, 
mi trovi sui social come “Vurriasape”.



scopri gli orari: www.stabiahall.it

Castellammare di Stabia • Corso V. Emanuele, 79 • Tel. 081 872 3975 
www.centromp.it • info@centromp.it 
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Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

Guarda il trailer
su youtube

scopri gli orari: www.stabiahall.it

Guarda il trailer
su youtube

CINEMA

HUNGER GAMES:
L'ALBA SULLA MIETITURA

SHREK: 25ESIMO
ANNIVERSARIO

daL 19 novembre

daL 3 DICEMBRE

HEXE:
IL REGNO DELLE STREGHE

DAL 26 NOVEMBRE



Castellammare di Stabia • Corso V. Emanuele, 79 • Tel. 081 872 3975 
www.centromp.it • info@centromp.it 
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Assistenza Domiciliare Integrata
in accreditamento con il Servizio Sanitario Regionale

Corso Vittorio Emanuele 79 - Castellammare di Stabia (NA)
consorziovhc@pec.it - Tel. 0818723975

Guarda il trailer
su youtube

Guarda il trailer
su youtube
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scopri gli orari: www.stabiahall.it

AVENGERS: DOOMSDAY
dal 16 dicembre

DUNE: PARTE TRE
dal 15 dicembre

Guarda il trailer
su youtube

CINEMA

SCROOGE
E GLI SPIRITI DEL NATALE
daL 12 novembre
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CHRISTIAN APADULA

LA TRUFFA PARLA CON LA NOSTRA VOCE
E LA SICUREZZA RIGUARDA TUTTI

L’intelligenza artificiale rende gli inganni più credibili, ma aiuta anche 
a riconoscere le minacce. Per le imprese, proteggere dati e accessi 
significa custodire lavoro e fiducia.

Arriva un messaggio mentre siamo impegnati in altro. Sembra il so-
lito fornitore: tono familiare, una richiesta urgente, nuove coordinate 
per un pagamento. Oppure un avviso: bisogna confermare l’acces-
so, prima che il servizio venga sospeso Abbiamo fretta, ci sembra 
tutto credibile. È in quel momento che una truffa può trovare spazio. 
L’intelligenza artificiale rende questi inganni più difficili da ricono-
scere: messaggi scritti bene, richieste personalizzate, persino voci 
e immagini imitate. Cercare errori grammaticali nelle email sospette, 
ormai, non basta. Il centro britannico per la cybersicurezza, il NCSC, 
avverte che l’AI può rendere gli attacchi più efficaci e frequenti. Ma 
la sicurezza dipende anche da ciò che non vediamo: programmi e 
server sui quali funzionano negozi online, giornali e servizi pubblici. 
Lo ha ricordato la recente emergenza legata a PHP, uno dei linguaggi 
alla base del web. A fine ottobre sono stati pubblicati aggiornamenti 
per correggere due gravi falle che, in determinate condizioni, pos-
sono permettere agli aggressori di eseguire codice sui server senza 
autenticarsi. È come scoprire una serratura difettosa sulle porte di 
molti edifici: bisogna sostituirla e, nell’attesa, può essere necessario 
chiudere. Un sito temporaneamente irraggiungibile, quindi, non 
è necessariamente un sito violato: può essere stato sospeso per 
proteggerlo. In questa vicenda, l’AI ha aiutato anche i ricercatori a 
individuare le vulnerabilità. La stessa tecnologia può sostenere chi 
difende e accelerare il lavoro di chi attacca. Sul fronte della protezio-
ne, può collegare anomalie, analizzare segnalazioni e aiutare i tecni-
ci a intervenire prima. Resta indispensabile una persona capace di 
valutare il contesto e decidere: la velocità serve quando porta a una 

risposta corretta. Per una piccola impresa le conseguenze sono con-
crete. Perdere la posta può interrompere rapporti commerciali. Un ar-
chivio bloccato può fermare il lavoro. Un account compromesso può 
diventare uno strumento per ingannare i clienti. Anche affidandosi a 
fornitori esterni, bisogna sapere chi controlla gli account, chi accede 
ai documenti e come recuperarli. L’autonomia digitale comincia dalla 
possibilità di disporre del proprio lavoro, anche quando si cambia 
piattaforma. Le prime difese sono semplici da comprendere: pas-
sword diverse, autenticazione a due fattori, aggiornamenti regolari 
e copie di sicurezza separate, verificando che siano recuperabili. 
Servono poi formazione e un piano essenziale: chi chiamare, cosa 
proteggere e come ripartire. Possiamo cominciare da una telefonata 
prima di cambiare le coordinate di un bonifico, da un accesso re-
vocato quando finisce una collaborazione, da una verifica degli ag-
giornamenti con il tecnico. Sono gesti che raramente fanno notizia. 
Eppure proteggono il lavoro quotidiano e la fiducia delle persone che 
si affidano a noi.

NOI GUARDIAMO LA TELEVISIONE,
LEI IMPARA A CONOSCERCI

Le smart TV possono raccogliere informazioni su ciò che vediamo. 
Tra comodità e pubblicità, la privacy passa dal telecomando. 

La sera ci sediamo sul divano e scegliamo cosa guardare. Una se-
rie, il telegiornale, una partita. È un momento nostro, nel quale la-
sciamo fuori gli impegni della giornata. Difficilmente pensiamo che 
anche quelle scelte possano diventare dati. Eppure una televisione 
connessa può riconoscere i contenuti sullo schermo e raccogliere 
informazioni sulle nostre abitudini. Una delle tecnologie utilizzate si 
chiama ACR, riconoscimento automatico dei contenuti. Attraverso 
piccoli campioni audio o video, identifica ciò che guardiamo. A se-
conda del dispositivo, può funzionare anche con programmi ricevuti 
dall’antenna o da apparecchi collegati. Queste informazioni posso-
no servire a misurare i consumi e proporre pubblicità mirate.  Cosa 
scegliamo, quando accendiamo la TV, quanto restiamo davanti a un 
programma: frammenti della nostra quotidianità che hanno anche un 
valore commerciale. La ricerca Watching the Watchers ha analizzato 
dodici televisori con quasi seimila esperimenti, confrontando il traf-
fico di dati anche prima e dopo la disattivazione dell’ACR. Lo studio 
riguarda il mercato statunitense: i risultati non descrivono automati-
camente tutti i modelli venduti in Italia. I produttori illustrano queste 
funzioni nelle informative. Samsung, per esempio, presenta l’ACR 
come facoltativo e disattivabile dalle impostazioni. Le modalità varia-
no secondo modello, software e Paese.  Il problema è che, davanti a 
un televisore nuovo, vogliamo soprattutto farlo funzionare. Colleghia-
mo internet, scorriamo le schermate e accettiamo. È comprensibile: 
siamo lì per guardare un film, e leggere ogni condizione richiede tem-
po e attenzione. Eppure alcune distinzioni contano. Limitare gli an-
nunci personalizzati non equivale necessariamente a interrompere la 
raccolta dei dati di visione. Sono impostazioni diverse. Vale allora la 
pena dedicare qualche minuto al menu della privacy: cercare le voci 
sui dati di visione, sul riconoscimento dei contenuti e sulla pubblicità. 

Se qualcosa non è chiaro, consultare le istruzioni del proprio model-
lo. Le smart TV ci offrono comodità che apprezziamo. Comprendere 
cosa autorizziamo ci permette di usarle con maggiore consapevolez-
za. Con il telecomando scegliamo cosa entra nel salotto. Dovremmo 
poter decidere con la stessa semplicità quali informazioni ne escono.

CHRISTIAN APADULA

A cura di CH MEDIA



ARTE

Con “Sete & Arte” tornano gli attesi appuntamenti promossi dalla 
stilista Miriam Ruocco. Un nuovo appuntamento dedicato all’in-
contro tra moda e arte si è svolto giovedì 29 ottobre alla Bouti-
que Salotto Mirù, il raffinato spazio della stilista Miriam Ruocco 
in corso Vittorio Emanuele, a Castellammare di Stabia. La serata ha 
presentato al pubblico le opere dell’artista contemporaneo Greg 
Palumbo, ora in esposizione nelle sale della Boutique. Napoletano 
di origini calabresi e casertano d’adozione, Palumbo è noto per 
la sua ricerca eclettica e per l’uso innovativo dei materiali, in par-
ticolare del vetro. Le sue opere, caratterizzate da un forte impatto 
visivo, affrontano temi diversi e talvolta provocatori. Tra i lavori in 
mostra spicca la collezione “FutureGlass”: ogni bottiglia è un pezzo 
unico, realizzato con materiali diversi e arricchito da colori acrilici, 
resine bicomponenti ideate dall’artista, vernici e incisioni. Accanto a 
queste creazioni, sono esposte opere di altissima levatura artistica, 
in cui colori e linee fluide danno forma a emozioni spesso custodite 
in silenzio. «Ciò che le parole possono celare, un dipinto lo esprime 
con audacia attraverso ogni sfumatura», afferma Palumbo.

L’esposizione si inserisce nel percorso “Sete & Arte”, ideato da Mi-
riam Ruocco per far dialogare moda, stile e arte. Gli incontri voglio-
no raccontare e condividere valori culturali, esperienze ed emozio-
ni che ispirano le creazioni del brand Mirù e della sua stilista. «È 
un grande onore accogliere l’artista Palumbo e le sue opere nel 
mio Salotto Mirù», commenta Miriam Ruocco. «Le sue creazioni 
ci hanno colpito fin da subito: trasmettono gioia, armonia e una 
profonda emozione, grazie ai colori particolarmente intensi. È una 
gioia promuovere a Castellammare appuntamenti di condivisione 
culturale e ospitare un nuovo importante artista. Sono molto legata 
a questa città, straordinaria e vicina, per sensibilità artistica, all’idea 
di un vernissage che accosta le mie creazioni in seta a opere pitto-
riche di grande valore».

La serata è stata arricchita da una degustazione dei prodotti da 
forno di Malafronte, eccellenza artigianale insignita dei “3 Pani” 
del Gambero Rosso, che quest’anno celebra 120 anni di attività. 
L’evento ha registrato una significativa partecipazione, con un pub-
blico numeroso e attento, e molto suggestivo è stato il momento 
in cui l’artista ha scoperto una sua nuova opera, del tutto inedita.

Le opere di Greg Palumbo saranno visitabili alla Boutique Salotto 
Mirù, in corso Vittorio Emanuele 105, fino al 10 novembre.

LA BOUTIQUE SALOTTO MIRÙ OSPITA LE OPERE
DI GREG PALUMBO, ARTISTA INNOVATIVO E VISIONARIO

a cura del dr. nicola ruocco ass. gli incontri di valore
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In alto la stilista Miriam Ruocco e l’artista Greg Palumbo,
in basso una delle opere in esposizione, a seguire foto esterna di Mirù



gruppo Orari:

6 - 7 e 14   Novembre   9:30-20:30 (orario continuato)
Domenica 8 e 15 Novembre 10:00-13:00 / 16:00-20:00
dal 9 al 13 Novembre   9:30-13:00 / 15:30-20:30

COMPRA OGGI E INIZI 
A PAGARE DOPO PASQUA*

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
Via Don Minzoni, 187 - Tel. 081-8018481

• Pompa di calore • Programmi di 
asciugatura: Cura del bambino, 
Camicia/maglietta, A colori, 
Cotone, Facile da stirare, Jeans/
denim, Rapido 

• Partenza ritardata: 24 h
• Dimensioni (AxLxP): 
  85x59,6x60,7 cm

ASCIUGATRICE
CSEH8N1DBES

UMIDITÀ
RESIDUA

C

NFC

8KG

C55” 
smart tizen

miniLeD

TV MINILED 55”UHD 4K 
UE55M70HAUXZT
• Mini LED • Processor 4K 
• retroilluminazione avanzata 
• l’esperienza audio più immersiva con OTS Lite, Adaptive Sound e Q-Symphony • nuovo design che unisce 

profili scolpiti e superfici metalliche • Dimensioni con base (LxAxP): 1224.6 x 760 x 199 mm

ASCIUGATRICE

DISPONIBILI XX PEZZI

299299
599

DISPONIBILI 100 PEZZI

Risparmi
300€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT
DISPONIBILI XX PEZZI

229229
459

DISPONIBILI 100 PEZZI

Risparmi
230€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT

g06
Display 6,88”
HD+ 120Hz

RAM 4 GB
ROM 128 GB

Fotocamera
50 Mp + AI
Frontale 8 Mp

Batteria 5200 mAh 

128 GB

DISPONIBILI XX PEZZI

9999,90,90

149,90

DISPONIBILI 200 PEZZI

Risparmi
50€

--3333%%

CON CARD MY EXPERT

15,6”

RAM
16GB

SSD
512GB

NOTEBOOK ASPIRE LITE 
AL15-54P-56N1

• Display 15,6” FHD (1920x1080) IPS antiriflesso • Processore 
Intel Core Ultra 5 115U • Scheda grafica integrata Intel 
Graphics • Wi-Fi 6 + Bluetooth 5.2 
• 3 USB, 2 USB-C, 1 HDMI • 

DISPONIBILI XX PEZZI

549549
749

DISPONIBILI 40 PEZZI

Risparmi
200€

--2626%%

CON CARD MY EXPERT
DISPONIBILI XX PEZZI

399399,90,90

499,90

DISPONIBILI 50 PEZZI

Risparmi
100€

--2020%%

CON CARD MY EXPERT

LAVATRICE GD412L10S
• 40% più efficiente della classe A • 

Programmi rapidi: da 14 a 59 minuti
• Pronta ad accompagnarti per anni di 

bucato • Rimuove anche le macchie 
più ostinate

• Clean Shield™ e Smart Spray: massima 
igiene per il tuo bucato

• Controllo delle vibrazioni e minimo 
rumore • Soft Drum: massima cura per 
i tuoi vestiti 

• Dimensioni:(HxLxP) 85x59,5x61,3cm

A

B
1400

Motore
Inverter

Vapore

12KG

DISPONIBILI XX PEZZI

299299
599

DISPONIBILI 50 PEZZI

Risparmi
300€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT

MACCHINA CAFFÈ
A CIALDE DARKSIDE

• Serbatoio dell’acqua removibile da 1,3 litri 
• Filtro anticalcare integrato
• Portaccessori integrato a bordo macchina

650W
Potenza

Pressione
15 BAR

DISPONIBILI XX PEZZI

4949,90,90

99,90

DISPONIBILI 250 PEZZI

Risparmi
50€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT

D20 ULTRA
• Aspirapolvere e 

lavapavimenti 2 in 1
• Doppia spazzola 

antigroviglio HyperStream 
• Navigazione Smart 

Pathfinder • Aspirazione 
e lavaggio in una sola 
passata

• Azionabile con i comandi 
vocali

ASPIRAZIONE
13.000 PA

DISPONIBILI XX PEZZI

9999,90,90

199,90

DISPONIBILI 60 PEZZI

Risparmi
100€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT



gruppo Orari:

6 - 7 e 14   Novembre   9:30-20:30 (orario continuato)
Domenica 8 e 15 Novembre 10:00-13:00 / 16:00-20:00
dal 9 al 13 Novembre   9:30-13:00 / 15:30-20:30

COMPRA OGGI E INIZI 
A PAGARE DOPO PASQUA*

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
Via Don Minzoni, 187 - Tel. 081-8018481

• Pompa di calore • Programmi di 
asciugatura: Cura del bambino, 
Camicia/maglietta, A colori, 
Cotone, Facile da stirare, Jeans/
denim, Rapido 

• Partenza ritardata: 24 h
• Dimensioni (AxLxP): 
  85x59,6x60,7 cm

ASCIUGATRICE
CSEH8N1DBES

UMIDITÀ
RESIDUA

C

NFC

8KG

C55” 
smart tizen

miniLeD

TV MINILED 55”UHD 4K 
UE55M70HAUXZT
• Mini LED • Processor 4K 
• retroilluminazione avanzata 
• l’esperienza audio più immersiva con OTS Lite, Adaptive Sound e Q-Symphony • nuovo design che unisce 

profili scolpiti e superfici metalliche • Dimensioni con base (LxAxP): 1224.6 x 760 x 199 mm

ASCIUGATRICE

DISPONIBILI XX PEZZI

299299
599

DISPONIBILI 100 PEZZI

Risparmi
300€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT
DISPONIBILI XX PEZZI

229229
459

DISPONIBILI 100 PEZZI

Risparmi
230€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT

g06
Display 6,88”
HD+ 120Hz

RAM 4 GB
ROM 128 GB

Fotocamera
50 Mp + AI
Frontale 8 Mp

Batteria 5200 mAh 

128 GB

DISPONIBILI XX PEZZI

9999,90,90

149,90

DISPONIBILI 200 PEZZI

Risparmi
50€

--3333%%

CON CARD MY EXPERT

15,6”

RAM
16GB

SSD
512GB

NOTEBOOK ASPIRE LITE 
AL15-54P-56N1

• Display 15,6” FHD (1920x1080) IPS antiriflesso • Processore 
Intel Core Ultra 5 115U • Scheda grafica integrata Intel 
Graphics • Wi-Fi 6 + Bluetooth 5.2 
• 3 USB, 2 USB-C, 1 HDMI • 

DISPONIBILI XX PEZZI

549549
749

DISPONIBILI 40 PEZZI

Risparmi
200€

--2626%%

CON CARD MY EXPERT
DISPONIBILI XX PEZZI

399399,90,90

499,90

DISPONIBILI 50 PEZZI

Risparmi
100€

--2020%%

CON CARD MY EXPERT

LAVATRICE GD412L10S
• 40% più efficiente della classe A • 

Programmi rapidi: da 14 a 59 minuti
• Pronta ad accompagnarti per anni di 

bucato • Rimuove anche le macchie 
più ostinate

• Clean Shield™ e Smart Spray: massima 
igiene per il tuo bucato

• Controllo delle vibrazioni e minimo 
rumore • Soft Drum: massima cura per 
i tuoi vestiti 

• Dimensioni:(HxLxP) 85x59,5x61,3cm

A

B
1400

Motore
Inverter

Vapore

12KG

DISPONIBILI XX PEZZI

299299
599

DISPONIBILI 50 PEZZI

Risparmi
300€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT

MACCHINA CAFFÈ
A CIALDE DARKSIDE

• Serbatoio dell’acqua removibile da 1,3 litri 
• Filtro anticalcare integrato
• Portaccessori integrato a bordo macchina

650W
Potenza

Pressione
15 BAR

DISPONIBILI XX PEZZI

4949,90,90

99,90

DISPONIBILI 250 PEZZI

Risparmi
50€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT

D20 ULTRA
• Aspirapolvere e 

lavapavimenti 2 in 1
• Doppia spazzola 

antigroviglio HyperStream 
• Navigazione Smart 

Pathfinder • Aspirazione 
e lavaggio in una sola 
passata

• Azionabile con i comandi 
vocali

ASPIRAZIONE
13.000 PA

DISPONIBILI XX PEZZI

9999,90,90

199,90

DISPONIBILI 60 PEZZI

Risparmi
100€

--5050%%

CON CARD MY EXPERT
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TIVITA' BEN AVVIATA E DIMOSTRABILE 
CON FATTURATI ED AGI. LICENZE DI 
TABACCHI, GIOCHI, EDICOLA; BAR ETC. 
IN ZONA ALTAMENTE COMMERCIALE E 
CENTRALE. EURO 590.000,00.

IMMOBILI FITTASI

APPARTAMENTO IN CONDOMINIO SITO 
IN VIA L. DENZA, 32 A CASTELLAMMA-
RE DI STABIA, MQ 66, SECONDO PIA-
NO SENZA ASCENSORE; L'IMMOBILE 
SI COMPONE DEI SEGUENTI AMBIEN-
TI: CUCINA CON FINESTRA, SALONE 
CON BALCONE AFFACCIO VIA PLINIO, 
CAMERA DA LETTO CON FINESTRA, 1 
BAGNO CON FINESTRA, CAMERETTA/
RIPOSTIGLIO CON FINESTRA; DISTA 330 
PASSI DAL MARE, GODE DI TUTTI I SER-
VIZI NELLE IMMEDIATE VICINANZE (SOLE 
365, FARMACIA, POSTE, PANETTERIA, 
PIZZERIA, ETC.). RICHIESTA: 1100 EURO/
MESE 3281316284

FITTASI MONOLOCALE RISTRUTTURATO 
CON RISCALDAMENTO AUTONOMO PO-
STO AUTO IN SANTA MARIA LA CARITA 
PIANO TERRA, A PERSONE SINGOLE O 
PERSONE COPPIE REFERENZIATE TEL  
0818702253 CELL. 3493148837 

FITTASI BILOCALE ARREDATO RISTRUT-

CASTELLAMMARE DI STABIA IN ZONA 
STRADA STATALE PANORAMICA VENDE-
SI PALAZZINA DI SEI APPARTAMENTI DI 
100MQ.CIASCUNO OLTRE A BALCONA-
TE E TERRAZZI PER ULTERIORI 500MQ. 
AMPIA CORTE DI OLTRE 600MQ. DOVE 
E' POSSIBILE PARCHEGGIARE AUTO E 
MOTO INOLTRE IL FABBRICATO HA DI 
PERTINENZA 4 BOX AUTO. ZONA TRAN-
QUILLA E PANORAMICA SUL GOLFO DI 
NAPOLI. IDEALE PER INVESTIMENTO O 
STRUTTURA RICETTIVA. TRATTATIVA RI-
SERVATA 0815342338

VENDESI IN CASTELLAMMARE DI STA-
BIA, IN VIA TRAVERSA TAVERNOLA DE-
POSITO DI 98 MQ, CON POSSIBILITÀ 
DI PASSAGGIO AD IMMOBILE ABITATI-
VO, MUNITO DI AREA ESTERNA E PO-
STO AUTO SCOPERTO. PREZZO EURO 
100.00. CONTATTARE, SE INTERESSATI, 
SOLO NEL TARDO POMERIGGIO (DALLE 
ORE 18:00 ALLE 20:00). 3491832561

VENDO QUOTA MIA PARI A 667/1000 DI 
UNA PALAZZINA ENORME COMPOSTA 
DA 2 APPARTAMENTI DI 150MQ CAD 
ENTRAMBI SOLEGGIATI E AREATI , GIAR-
DINO CON FRUTTETO. LOGGIA GRANDE 
CHE GIRA INTORNO AL FABBRICATO 
ZONA PANORAMICA VIA VILLA CAIA 2 
C/MARE DI STABIA. PREZZO CONVE-
NIENTE CON LICENZA PER COSTRUIRE 
IN SANATORIA  CON GARAGE AUTO E 
MOTO. TEL 3928928406

PENISOLA SORRENTINA CEDESI AT-

IMMOBILI VENDESI

VENDESI BELLISSIMA CASA VACANZA 
MOLTO SIGNORILE 100MQ IN TREVICO 
(ALTA IRPINIA) AL PRIMO PIANO, INDI-
PENDENTE CON VISTA VALLE E NATURA, 
CANTINE, PER TUTTO IL METRAGGIO, 
TERRENO TERRAZZATO. OTTIME CON-
DIZIONI, SULLA STRADA PRINCIPALE DI 
FRONTE ALLA CASA MUSEO ETTORE 
SCOLA. PREZZO OTTIMO, 60 MILA EURO 
NON TRATTABILI. NO PERDITEMPO O 
CURIOSI TEL 3337952003 

VENDO BOX 13 MQ (NON ADATTO PER 
AUTO GRANDI) A C.MARE VIALE EURO-
PA (PALAZZO MD DISCOUNT) €27000. 
TEL:3387179318"

VENDESI APPARTAMENTO IN SANT'AN-
TONIO ABATE 7/PIANO DI  11O MQ.CON 
ASCENSORE + GARAGE ZONA CEN-
TRALE BUONO STATO €.260.000. TEL. 
3343259829 

VENDESI MONOLOCALE CIRCA 40MQ. 
COMPOSTO DA SOGGIORNO, ANGOLO 
COTTURA, BAGNO, IMMERSO NEL VER-
DE, POSTO SERENO IN PROV. DI BENE-
VENTO. PREZZO €25MILA TRATTABILE. 
INFO. 3492596042 

BOSCOREALE CENTRO, VENDESI LO-
CALE DI 40 MQ COMPOSTO DA 2 VANI 
BAGNO CUCINA CABINA ARMADIO AL-
TEZZA 2 METRI ADATTO A DEPOSITO 
UFFICIO STUDIO LABORATORIO ARTI-
STICO. PREZZO 30.000. 3756552272

VENDO NEGOZIO C\MARE DI STABIA VIA 
RAIOLA VICINO ALL’AGENZIA DELL’EN-
TRATE LIBERO 3408335327

VENDESI A LA SPEZIA MUGGIANO AP-
PARTAMENTO 2 CAMERE, 1 CAMERETTA 
TRIPLA ESPOSIZIONE RISCALDAMEN-
TO AUTONOMO PORTA BLINDATA. TEL 
3382057912

VENDESI APPARTAMENTO 83 MQ DA RI-
STRUTTURARE ALLA VIA FRATTE CASTEL-
LAMMARE DI STABIA EURO.1650000 TEL. 
3280738868

INSERISCI I TUOI ANNUNCI 
GRATUITAMENTE

 

TRAMITE MAIL:
ANNUNCI@GIORNALEWEEKEND.EU

SUL NOSTRO SITO:
WWW.GIORNALEWEEKEND.EU

INVIA UN MESSAGGIO 
SU Whatsapp:

333 952 22 11

k

1

L

ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

// //

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

KYROS
VIA PETRARO, 42
TEL. 081 874 2114

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

POMERIDIANO h 13:00 - 16:00

PLINIO
VIA PLINIO IL VECCHIO, 62/B

 TEL. 081 870 1077

LOMBARDI
STR. TAVERNOLA, 132

TEL. 081 870 1078

COMENTALE
VIA CARMINE, 2
TEL. 0818012954

COMENTALE
VIA CARMINE, 2
TEL. 0818012954

IL PAVONE
 VIA CAPPELLA DEI BISI, 21/23

TEL. 081 874 2694

IL PAVONE
 VIA CAPPELLA DEI BISI, 21/23

TEL. 081 874 2694

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

COMUNALE
VIA STABIA, 216

TEL. 081 873 4724

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

ELIO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
TEL. 081 807 1137

ELIO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
TEL. 081 807 1137

CANALE
CORSO ITALIA, 35/37

 TEL. 081 878 1174

CANALE
CORSO ITALIA, 35/37

 TEL. 081 878 1174

TALAMO
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 160

TEL. 081 861 1109

TALAMO
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 160

TEL. 081 861 1109

DEL LEONE
 C.SO VITTORIO EMANUELE III, 249

TEL. 081 861 1302

DEL LEONE
 C.SO VITTORIO EMANUELE III, 249

TEL. 081 861 1302

COSENTINI
CORSO VITTORIO EMANUELE, 148

TEL. 081 871 5149

CUOMO
VIA NAPOLI, 158

TEL. 081 871 1574

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 14/11 Domenica 15/11 Sabato 21/11 Domenica 22/11

ANNUNCI
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VI PERIODI,PREZZO DA CONCORDARE 
TEL. 3445698245

FITTASI LOCALE MQ 96 INDIPENDENTE 
AL PIANO SEMINTERRATO COMPOSTO 
DA: 3 CAMERE , CUCINA , BAGNO , RI-
POSTIGLIO , PIÙ SPAZIO ANTISTANTE DI 
CA' MQ 50 PIÙ POSTO AUTO . LOCALE 
ADATTO COME APPARTAMENTO , UFFI-
CI , OPPURE COMMERCIALE . PREZZO 
EURO 650,00 MENSILI CON DOVUTE GA-
RANZIE. 3356639820

VALORIZZA LA TUA ATTIVITÀ IN UN AM-
BIENTE RISERVATO E PROFESSIONALE.
PROPONIAMO IN LOCAZIONE UN UFFI-
CIO DI 25 MQ A SANTA MARIA LA CARITÀ 
(NA), IN VIA MADONNA DELLE GRAZIE 
352. LA SOLUZIONE OFFRE LA MASSI-
MA AUTONOMIA GRAZIE AL SERVIZIO 
IGIENICO PRIVATO E GAANTISCE IL 
MASSIMO DEL COMFORT CON POSTO 
AUTO DEDICATO E CONNESSIONE IN-
TERNET INCLUSA. L'AMBIENTE IDEALE 
PER ACCOGLIERE I TUOI CLIENTI CON 
RISERVATEZZA E PRATICITÀ. CONTATTA-
CI SUBITO AL NUMERO 0818701072 PER 
DETTAGLI E VISITE.

FITTASI POSTO AUTO O MOTO SCOPER-
TO NEI PRESSI DELL ‘ENTRATA STAZIO-
NE PIOPPAINO TEL. 3311565355

CERCO LAVORO

SIG. SERIA E CON ESPERIENZA CER-
CA LAVORO COME SIGNORA DELLE 
PULIZIE IN ZONA CASTELLAMMARE, 
SANT'ANTONIO ABATE, SANTA MARIA 
LA CARITÀ, GRAGNANO E POMPEI TEL. 
3388116357

BADANTE UOMO CON ESPERIENZA 
CERCA LAVORO PER ASSISTENZA AN-
ZIANI UOMINI SOLO PER LA NOTTE 
MASSIMA SERIETÀ PER CONTATTI TE-
LEFONICI WHATSAPP 3761916872.

SIGNORA CERCA LAVORO PER STIRARE 
ABBIGLIAMENTO TEL 3391842331 

SONO IN CERCA DI LAVORO PER NUOVI 
CLIENTI SONO OPERATORE MASSAG-

TURATO, II PIANO CON ASCENSORE 
CONTRATTO USO TRANSITORIO PER 
STUDENTI, LAVORATORI, FAMIGLIE AD 
USO ABITATIVO. VIA VIRGILIO: ZONA 
CENTRALE CON NEGOZI E SERVIZI VI-
CINI COME OSPEDALE E CIRCUMVESU-
VIANA, A 200 METRI DALLA SPIAGGIA 
CELL: 3404758611 

FITTASI APPARTAMENTO AMMOBILIATO 
COMPOSTO DA DUE STANZE DA LETTO, 
CUCINA+BAGNO E CON AMPIO GIARDI-
NO .CON IMPIANTO WIFI E CONDIZIONA-
TORI . L'AFFITTO PARTE DA UN MINIMO 
DI TRE GIORNI A UN MASSIMO DI 20 
GIORNI. TEL 3339943471

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-
MERE, CUCINA,CUCININO, 2 BAGNI, RI-
POSTIGLIO, 3 BALCONI, GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

BOSCOREALE NA. FITTASI APPARTA-
MENTO ARREDATO COMPOSTO DA 
CUCINA SALONE, 2 CAMERE DA LETTO, 
AMPIO CORRIDOIO PIU' BAGNO PIU' PO-
STI AUTO TEL. 0813621126 - 3384126572

IN GRAGNANO ZONA PONTE CARMIA-
NO FITTASI AMPIO APPARTAMENTO AL 
PIANO RIALZATO COMPOSTO DA 4 CA-
MERE, CUCINA,CUCININO, 2 BAGNI,RI-
POSTIGLIO, 3 BALCONI, GROSSO TER-
RAZZO E POSTO AUTO CONDOMINIALE: 
EURO 950 NON TRATTABILI 3356639820

CASTELLAMMARE DI STABIA PRESSO 
SCUOLA MEDIA STABIAE FITTASI GRA-
ZIOSO LOCALE COMMERCIALE PER 
QUALSIASI ATTIVITÀ, COMPLETAMENTE 
RISTRUTTURATO DI 40MQ CON SERVIZI 
IGIENICI E RIPOSTIGLIO, INGRESSO E 
VETRINA SU STRADA. PER APPUNTA-
MENTI CHIAMARE 3334755615.

FITTASI LOCALE COMMERCIALE MQ 95 
C/MARE DI STABIA VIALE EUROPA, 76. 
TEL 3336010370/3349856093

AFFITTASI AMPIA STANZA SINGOLA IN 
APPARTAMENTO ARREDATO, ZONA 
TRANQUILLA E BEN COLLEGATA,USO 
CUCINA E SERVIZI, DISPONIBILE DA 
SETTEMBRE, AFFITTO ANCHE PER BRE-

AZIENDE, COME PERSONA DI FIDUCI. 
AUTOMUNITO, DIPLOMATO. SE INTE-
RESSATI POTETE CONTATTARMI TRAMI-
TE CELL. 3475263953, MI CHIAMO LUIGI. 

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO, PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823. 

IDRAULICO ELETTRICISTA PICCOLI LA-
VORI DOMESTICI. 3791624156.

TUTTOFARE  ELETTRICISTA. IDRAULICO. 
MONTAGGIO MOBILI. PICCOLI LAVORI.  
3204042648 - 3791624156

COME BANCONISTA REPARTO GASTRO-
NOMIA SUPERMERCATO - MINIMARKET 
- SALUMERIA. CELL 3514235967

RAGAZZA 42ENNE CERCA LAVORO PRES-
SO SOLO DONNA ANZIANA AUTOSUFFI-
CIENTE COME BADANTE DI MATTINA 
DALLE 9 ALLE 15 DEL POMERIGGIO 
ZONA CASTELLAMARE DI STABIA E PE-
NISOLA SORRENTINA ASTENERSI ANO-
NIMI E PERDI TEMPO SOLO PERSONE 
SERIE INTENZIONATE 3496700263

RAGAZZO 46ENNE CON GIA MODICA 
ESPERIENZA LAVORATIVA COME AIUTO 
CUOCO CERCA LAVORO ASTENERSI 
ANONIMI E PERDI TEMPO SOLO PERSO-
NE SERIE INTENZIONATE 3381287197

GIATORE SPORTIVO ABILITATO E CER-
TIFICATO. STO ANCORA FACENDO DEI 
CORSI CHE FINISCO PER APRILE 2027. 
AL MOMENTO SOLO ABILITATO AL MAS-
SAGGIO DECONTRATTURANTE, AL MAS-
SAGGIO SVEDESE BASE QUINDI SE TI VA 
DI RILASSARTI O SENTIRTI MEGLIO NON 
ESITARE A CONTATTARMI OSPITO NEL 
MIO APPARTAMENTO USCITA ANGRI 
SUD INFO 3271181717

CERCO LAVORO COMPAGNIA ANZIA-
NI DALLE 9 ALLE  NO ALLETATA ZONA 
CASTELLAMARE COME RIFERIMENTO 
ZONA S MARCO ANCHE VIALE EUROPA 
NO ZONA COLLINARI TEL. 3496700263

RAGAZZA 23ENNE DIPLOMATA IN ENO-
GASTRONOMIA CERCA LAVORO NEL 
SETTORE DELLA RISTORAZIONE COME 
AIUTO CHEF E AIUTO IN CUCINA, ESPE-
RIENZA ANCHE IN PASTICCERIA E PA-
NETTERIA! SI GARANTISCE SERIETÀ VO-
GLIA DI IMPARARE E MIGLIORARE! TEL 
3517221733

SIG.RA ITALIANA, CERCA LAVORO DI 
QUALSIASI GENERE, TUTTI I GIORNI 
TRANNE LA NOTTE! SI PREGA ASTENER-
SI CHI NON E' INTERESSATO!  PER MAG-
GIORI INFORMAZIONI, CHIAMARE ORE 
PASTI ALLO 081 8707088.

GIUSEPPE L'AGGIUSTATUTTO ELETTRI-
CISTA, IDRAULICO E PICCOLI LAVORI 
DOMESTICI, ECC. PREZZI MODICI TEL. 
3791624156

CERCO LAVORO PER EFFETTUARE PULI-
ZIE DOMESTICHE IL VENERDÌ POMERIG-
GIO NEI COMUNI DI CASTELLAMMARE 
DI STABIA E SANTA MARIA LA CARITÀ. 
NO PERDITEMPO. 3391991804

SONO UNA RAGAZZA DI 30 ANNI CHE 
CERCA LAVORO DAL LUNEDÌ AL VENER-
DÌ, HO LA PATENTE B. HO ESPERIENZA 
COME SEGRETATIA/CASSIERA E COME 
CABLATRICE DI AUTOMOTIVE. SONO DI-
SPONIBILE SIA PER UN FULL TIME SIA 
PER UN PART TIME. 3921501676

PENSIONATO FF.AA., 62 ANNI,  MAS-
SIMA SERIETÀ E RISERVATEZZA, CER-
CO LAVORO ANCHE PART-TIME COME 
SEGRETARIO PRESSO STUDI MEDICI/
NOTARILI/AVVOCATO ETC. ANCHE 

ORARI  FARMACIE 

Città

C.MARE DI STABIA

GRAGNANO

POMPEI

SANT’ANTONIO
ABATE

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO

TORRE
ANNUNZIATA

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

PLINIO
VIA PLINIO IL VECCHIO, 62/B

 TEL. 081 870 1077

PLINIO
VIA PLINIO IL VECCHIO, 62/B

 TEL. 081 870 1077

SAN CIRO
VIA BENEDETTO BRIN, 12

TEL. 081 871 1465

SAN CARLO
VIA GIUSEPPE COSENZA, 194

TEL. 081 871 8932

COMENTALE
VIA CARMINE, 2
TEL. 0818012954

COMENTALE
VIA CARMINE, 2
TEL. 0818012954

IL PAVONE
 VIA CAPPELLA DEI BISI, 21/23

TEL. 081 874 2694

IL PAVONE
 VIA CAPPELLA DEI BISI, 21/23

TEL. 081 874 2694

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

KYROS
VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776 

*MAROTTA* DEL SANTUARIO
 VIA PIAVE, 50

 TEL. 081 856 1907

SPALLETTA
VIA MARICONDA, 106

TEL. 081 850 2001

COMUNALE
VIA STABIA, 216

TEL. 081 873 4724

COMUNALE
VIA STABIA, 216

TEL. 081 873 4724

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

 TEL. 081 879 6095

ELIO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
TEL. 081 807 1137

ELIO PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
TEL. 081 807 1137

CANALE
CORSO ITALIA, 35/37

 TEL. 081 878 1174

CANALE
CORSO ITALIA, 35/37

 TEL. 081 878 1174

BERTAMINO
VIA G. TAGLIAMONTE, 2F

 TEL. 331 790 6413

KYROS OPLONTI
 VIA VITTORIO VENETO, 99

TEL. 081 536 9464

MOSCA
VIA VITTORIO VENETO, 416

TEL. 081 861 4257

KYROS UMBERTO I
 C.SO UMBERTO I, 46/52

TEL. 081 862 1630

Fonte: www.ordinefarmacistinapoli.it

Sabato 14/11 Domenica 15/11 Sabato 21/11 Domenica 22/11

ANNUNCI
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CERAMICA PER SCARICO ACQUA WC 
MODELLO ALTO. PREZZO 50 EURO . TEL. 
3476938051 OTTIMO ACQUISTO

SOCIETÁ ALIMENTARE LOCALE VENDE 
INGROSSO O DETTAGLIO PRODOTTI AR-
TIGIANALI SETTORE CONSERVE E PRO-
DUZIONE DI GENERE SOTTOLI O NATU-
RALE PER RISTORAZIONE E PIZZERIE.
TEL. 3888176331 

YASCICA MACCHINA FOTOGRAFICA AU-
TOMATICA NO DIGITALE MODELLO FX3 
S 2000 OBBIETTIVO MC 35/70 FLASH CS 
220, NO PERDITEMPO TRATTATIVA RI-
SERVATA EURO 120

VENDO STAMPANTE 3D BAMBU LAB 
A1 MINI + 3 ROTOLI DI COLORE, USA-
TA POCO. 300€ TRATTABILI. PER FOTO/
INFO CONTATTARE SU WHATSAPP  TEL. 
+39 333 945 7836

VENDO PORTABICI AUTO USATO POCO 
PER INFO 3312288357 PREZZO 50€ 

VENDO DIVANO TRE POSTI NUOVO X 
MANCANZA DI SPAZIO. PREZZO DA 
CONCORDARE TEL. 3492871904
 
VENDO N 50 BRACCIALI FATTI A MANO 
AL PREZZO DI 100€ TEL. 3200646640 

VENDESI MOBILI, TAVOLO, SEDIE ECC. 
OTTIMO LEGNO. TEL. 3408335327

VENDESI BICI ATALA CON TELAIO IN 

OPERATORE SOCIO ASSISTENZIALE SI 
RENDE DISPONIBILE PER COMPAGNIA 
AD ANZIANI E DISABILI, 12€ L'ORA. 
ZONA AGEROLA, PIMONTE E GRAGNA-
NO. MASSIMA SERIETÀ E PROFESSIO-
NALITÀ. TEL. 3331180871

CERCASI RAGAZZA O RAGAZZO PER 
LAVORO DI SEGRETERIA AUTOMARTIRE 
081 8012827 / 3343803923

CERCASI CARROZZIERE AUTOMARTIRE 
081 8012827 / 3343803923

MERCATINO

MACCHINA DA SCRIVERE OLIVETTI LET-
TERA 35 CON CUSTODIA IN PLASTICA 
RIGIDA, €50,00 NON TRATTABILI TEL. 
3402930685

VENDO CAMERA DA LETTO CON ANTE 
IN LEGNO CLASSICA + COMODINI 500 
EURO. ASCIUGATRICE 150 EURO E CON-
SOL BIANCA CON SPECCHIO 120 EURO. 
TEL. 3428016799.

A CASTELLAMMARE DI STABIA A SE-
GUITO DI RISTRUTTURAZIONE VENDO 
IDEAL STANDARD BIDET CON ANNESSO 
RUBINETTO GROHE TUTTO IN OTTIME 
CONDIZIONI. INOLTRE, VASCHETTA IN 

PULIZIE DI CASE O UFFICI O BEB, TRA 
POMPEI, SCAFATI, SANTA MARIA LA 
CARITÀ, SONO UNA PERSONA SERIA 
E AFFIDABILE AUTOMUNITA PER INFO 
CHIAMARE AL NUMERO 3423529996.

ESTETISTA QUALIFICATA. SI ESEGUONO 
TRATTAMENTI ESTETICI PROFESSIONA-
LI PER VISO E CORPO, MANI E PIEDI, 
LAMINAZIONE CIGLIA. MASSAGGI (RI-
LASSANTI, ANTICELLULITE, LINFODRE-
NANTI, RIMODELLANTI) E MASSAGGIO 
VISO AD EFFETTO LIFTING. CASTEL-
LAMMARE DI STABIA / TEL / WHATSAPP. 
3510088414

RAGAZZA SERIA CON ESPERIENZA DE-
CENNALE AMANTE DEI BAMBINI, CERCA 
LAVORO COME BABYSITTER, IN ZONA 
C/MARE E SANTA MARIA LA CARITÀ, 
PER INFO CHIAMARE AL N. 334 807 5545

RAGAZZA DI 23 ANNI CERCA LAVORO 
NEL SETTORE ENOGASTRONOMIA: AIU-
TO CUOCO, AIUTO PASTICCERE, E NEL 
SETTORE DELLA PANIFICAZIONE! ESPE-
RIENZA PREGRESSA! SI GARANTISCE 
SERIETÀ E VOGLIA DI IMPARARE! CON-
TATTO: 3517221733

OFFRO LAVORO
 

PRESA APPUNTAMENTO PER CONTO DI 
FASTWEB BUSINESS, LAVORO IN SEDE 
A GRAGNANO, 3347653636.

CERCASI PERSONALE COME BANCONI-
STA PER PASTICCERIA A CASTELLAM-
MARE DI STABIA PER INFORMAZIONI 
CHIAMATE AL NUMERO 0810640833 

BADANTE UOMO CON ESPERIENZA 
CERCA LAVORO PER ASSISTENZA AN-
ZIANI E PERSONE DISABILI H24 HO 
SOLO PER LA NOTTE MASSIMA SERIETÀ 
DISPONIBILITÀ DA SUBITO PER CONTAT-
TI TELEFONICI WHATSAPP 3761916872.

86ENNE CERCA IN PENISOLA DONNA  
AUTOMUNITA  PER ACCOMPAGNAMEN-
TO VISITE MEDICHE E COMMISSIONI 1-2 
VOLTE A SETTIMANA E PER COMPAGNIA 
SERALE TEL 3470370637 ORE SERALI

RAGAZZA DOLCE E PAZIENTE E AMAN-
TE DEI BAMBINI CERCA LAVORO COME 
BABYSITTER E PULIZIE IN CASA, UFFICI, 
PALESTRE, RISTORANTI E B&B €5 ALL’O-
RA. TEL. 3533346930

RAGAZZA AMANTE DEGLI ANIMALI OF-
FRESI COME DOG SITTER PER PASSEG-
GIATE. TEL. 3533346930

RAGAZZA CERCA LAVORO DI PULIZIE 
€6,00 L’ ORA IN B&B, UFFICI, STUDI, 
SCALE DI CONDOMINI E PALESTRE. TEL 
3533346930 CHIAMARE DOPO LE 21:00

RAGAZZA DI BELLA PRESENZA ESTE-
TISTA ESEGUE MANICURE E PEDICURE 
CON SMALTO €4, BAFFETTO O SPRAC-
CIGLIA €2 E MASSAGGI €10.  3633346930

CERCO LAVORO COME COMPAGNIA 
ANZIANI FIGURA FEMMINILE NO ALLE-
TATE ORE 9 FINO ALLE 3 X TRE VOLTE A 
SETTIMANA TEL.349 67 00 263

RAGIONIERE 63 ENNE, CON ESPERIEN-
ZA PLURIENNALE IN CONTABILITÀ GE-
NERALE, GESTIONE MAGAZZINO, PRA-
TICO COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITROFE. PER 
CONTATTI: 339/3586823.

CERCO LAVORO COME SCAFFALISTA 
A CASTELLAMMARE REPARTO ORTO-
FRUTTA 3931209634

RAGIONIERE OFFRESI PER LAVORO 
D'UFFICIO PART-TIME POMERIDIANO 
ZONA NAPOLI E PROVINCIA TEL. 081 871 
0775 ( ORE PASTI)

MELANIA DONNA AFFIDABILE CERCO 
LAVORO COME BABYSITTER IN CASTEL-
LAMMARE DI STABIA TEL. 3791324216

CERCO LAVORO COME BADANTE CA-
STELLAMMARE DI STABIA, VICO EQUEN-
SE E SORRENTO TEL. 3791624156

SIG.RA ITALIANA, CERCA LAVORO DI 
QUALSIASI GENERE, TUTTI I GIORNI 
TRANNE LA NOTTE! SI PREGA ASTENER-
SI CHI NON E' INTERESSATO!  PER MAG-
GIORI INFORMAZIONI, CHIAMARE ORE 
PASTI ALLO 081 8707088.

CERCO LAVORO COME SIGNORA DELLE 
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LA SUA DISPONIBILITÀ PER IMPARTIRE 
LEZIONI DI ECONOMIA AZIENDALE E 
TECNICA TURISTICA A STUDENTI UNI-
VERSITARI E DI SCUOLE SUPERIORI. 
PER INFO TELEFONARE AL 3386075014

LAUREATA IMPARTISCE LEZIONI PRI-
VATE E RIPETIZIONI DI LATINO E DI-
SCIPLINE LETTERARIE PER STUDENTI 
DELLE SCUOLE SECONDARIE. LEZIONI 
PERSONALIZZATE A DOMICILIO PRES-
SO LA PROPRIA ABITAZIONE A CASTEL-
LAMMARE DI STABIA (ZONA CENTRO), 
OPPURE ONLINE. PER INFORMAZIONI E 
CONTATTI: 333 5311412

AUTO & MOTO

VENDO TENDER 1.80 + MOTORE 2.5 CV 
PARI AL NUOVO TEL 3475492241

VENDO FIAT PUNTO 1999, BENZINA, CO-
LORE GRIGIO ARGENTO METALLIZZATO, 
5 PORTE, ARIA CONDIZIONATA, VETRI 
ELETTRICI,CHIUSURA CENTRALIZZATA, 
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE CON-
DIZIONI, TENUTA IN GARAGE VENDESI 
PER INUTILIZZO PREZZO 950EURO IL 
MIO NUMERO DI CELLULARE E CONTAT-
TI: 3881112160 RICEVO CHIAMATE/SMS 
WHATSAPP.

VENDO ALFA ROMEO MITO 1.4 78CV 
PROGRESSION 2016 (ROSSA) BENZINA/
GPL (IMPIANTO RINNOVATO A GEN-
NAIO 2026). ADATTA A NEO PATENTATI, 
TAGLIANDI REGOLARI, CARROZZERIA 
IN BUONE CONDIZIONI. CHILOMETRI 
133.000. PREZZO: €6.500 TRATTABILI. 
PER INFO 3917182798

VENDO MOTO CL. 50 MODELLO VISION 
HONDA ANNO 2015 PREZZO DA CON-
CORDARE TEL. 3311565355

VENDO ALFA ROMEO MITO 1.4 78CV 
PROGRESSION 2016 (ROSSA) BENZINA/
GPL (IMPIANTO RINNOVATO A GEN-
NAIO 2026). ADATTA A NEO PATENTATI, 
TAGLIANDI REGOLARI, CARROZZERIA 
IN BUONE CONDIZIONI. CHILOMETRI 
133.000. PREZZO: €6.500 TRATTABILI. 
PER INFO 3917182798

VENDO MOUNTAIN BIKE DONNA IN OTTI-
MO STATO EUR 40 CELL 3286373911

LEZIONI PRIVATE

PROFESSORESSA LAUREATA IN LETTE-
RE, CON PLURIENNALE ESPERIENZA, 
OFFRE LEZIONI PRIVATE E DOPOSCUO-
LA IN UN AMBIENTE FAMILIARE, TRAN-
QUILLO E STIMOLANTE PER RAGAZZI 
DELLE SCUOLE MEDIE E SUPERIORI. 
GARANTISCO AFFIANCAMENTO COM-
PLETO IN TUTTE LE MATERIE PER I 
RAGAZZI DELLE MEDIE, PER AIUTARE 
AD ACQUISIRE UN METODO DI STUDIO 
AUTONOMO ED EFFICACE. LEZIONI DI 
APPROFONDIMENTO E RECUPERO IN 
ITALIANO, LATINO, GRECO, STORIA E 
FILOSOFIA PER GLI STUDENTI DEI LICEI 
E DELLE SCUOLE SUPERIORI. SI OFFRO-
NO FORMULE A CANONE MENSILE CON 
TARIFFE CHIARE, CONTENUTE E DEL 
TUTTO CONGRUE. PER INFORMAZIONI 
E APPUNTAMENTI È POSSIBILE CONTAT-
TARE IL NUMERO 3384938278. 

DOCENTE SPECIALIZZATA SUL SOSTE-
GNO OFFRE LEZIONI PRIVATE E AIUTO 
COMPITI PER STUDENTI DI SCUOLE 
ELEMENTARI E MEDIE. RIPETIZIONI DI 
SPAGNOLO PER STUDENTI DI SCUOLE 
MEDIE E SUPERIORI. ZONA: CASTEL-
LAMMARE DI STABIA MASSIMA SERIETÀ.
PER DETTAGLI E DISPONIBILITÀ CON-
TATTA VIA WHATSAPP AL 3391733918 

SI EFFETTUANO LEZIONI PRIVATE 
SCUOLE MEDIE E SUPERIORI,  RIPARA-
ZIONE DEBITI, TEST E TOLC UNIVERSI-
TARI E RIPETIZIONI IN MATERIE PSICO-
LOGICHE ZONA C/MARE DI STABIA TEL 
3387830373

LAUREATO INGEGNERIA MECCANICA 
IMPARTISCE LEZIONI DI MATEMATICA, 
CHIMICA, FISICA, MECCANICA, ELET-
TROTECNICA PER STUDENTI SCUOLE 
SUPERIORI E UNIVERSITÀ, PREPARA-
ZIONI CONCORSI .PREZZI MODICI, MAS-
SIMA SERIETÀ. TEL. 3933591098

DOCENTE DI ECONOMIA AZIENDALE 
CON ESPERIENZA PLURIENNALE OFFRE 

VENDO CENTRIFUGA NUOVA MAI USATA 
PER SUCCO FRUTTA E VERDURA, CEL-
LULARE 3383062978

VENDO OCCHIALI RAY-BAN VERO AF-
FARE ORIGINALI COME NUOVI AFFARE 
PREZZO TRATTABILE TEL. 3477131761 

CERCO PER SCAMBIO E/O ACQUISTO, 
MONETE, BANCONOTE, FRANCOBOL-
LI, MEDAGLIE, ETC. DI OGNI STATO ED 
EPOCA. TEL. 3247473268.

VENDO MOTORE FUORIBORDO MARI-
NER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI GAMBO LUN-
GO CON REGOLARE LIBRETTO ORIGI-
NALE REGOLARMENTE FUNZIONANTE 
USATO POCHISSIMO SEMPRE STATO 
IN RIMESSAGGIO IN OFFICINA NAUTI-
CA, MOTORE DI RISERVA, È VISIBILE 
DI PERSONA PRESSO ASCEA MARINA 
AL PREZZO DI 370EURO PER CONTATTI 
TELEFONICI IL MIO DI CELLULARE È IL 
SEGUENTE: 3881112160 INVIO E RICEVO 
CHIAMATE SMS E WHATSAPP. 370EURO
VENDESI DEUMIDIFCATORE ACQUISTA-
TO 1 ANNO FA E POCO USATO. COSTO 
NUOVO €320,00 LO CEDO A €125,00 
CEL. 3400914638

PRIVATO VENDE TRITTICI E PUBBLICITA-
RI CON SCONTO DEL 70% SUL CATALO-
GO SASSONE. SE INTERESSATI INVIARE 
WHATSAPP AL N 3400914638

PRIVATO VENDE COLLEZIONE VATICA-
NO DEL 1958 AL 1973, PIÙ ANNO 1979, 
TUTTI NUOVI E SU FOGLI E CARTELLA 
MARINI. SE INTERESSATI INVIARE WHA-
TSAPP AL N.3400914638 E VI SARANNO 
MANDATE FOTO

VENDO CIRCA 1000 45 GIRI DAL 1981 AL 
1992 DELLE MAGGIORI HIT NAZIONALI 
ED INTERNAZIONALI E CIRCA 1000 CD 
SINGLE DAL 1993 AL 2007 HIT NAZIO-
NALI ED INTERNAZIONALI PREZZO DA 
CONCORDARE TEL 3773927986

CIRCA 700 SERIE E SCENEGGIATI TV 
SCAMBIO CON ALTRI SCENEGGIATI TEL 
3773927986

ANNATE COMPLETE DI TV SORRISI E 
CANZONI E GRAND HOTEL DAL 2000 AL 
2025 VENDO PREZZO DA CONCORDARE 
TEL 3773927986

ALLUMINIO PERFETTE CONDIZIONI TEL 
3408335327 

AL PREZZO DI €. 130/00 (EURO CENTO-
TRENTA/00) VENDO FORNO ELETTRICO 
ANCHE VENTILATO E GRILL NON DA 
INCASSO DI COLORE NERO A. O,53 X 
P. 0,55 X L. 0,60 - LUCI INTERNE, N.RO 
QUATTRO RIPIANI/ PLACCHE. COME 
NUOVO IN OTTIMO STATO, USATO PO-
CHE VOLTE. ZONA SANT'ANTONIO ABA-
TE - NO SPEDIZIONE E/O TRASPORTO.
NUMERO 3466188023 

VENDO PASSEGGINO COME NUOVO 
TEL. 081/8591136 - 3335299322

VENDO UN SEDIOLINO PER NEONATO 
PER MACCHINA COME NUOVO. TEL. 
081/8591136 - 3335299322

CULLETTA COMPLETA DI LENZUOLA E 
PIUMONE, MUNITA ANCHE DI MATERAS-
SINO. TEL. 081/8591136 - 3335299322 

VENDO ZAINO NUOVO SCOUT 90LT MAR-
CA FERRINO EURO 50 TEL 3391842331 
VENDESI TRIO CARROZZINA COLORE 
ROSA, NUOVISSIMO MAI USATO, TEL 
3391842331 

VENDESI CITYBIKE 28 ALLUMINIO BUO-
NE CONDIZIONI PORTAPACCHI EURO 49 
TEL. 3319515746

VENDO DIVANO NUOVISSIMO COLOR 
VERDE CON BRACCIOLI, LUNGHEZZA 
1,90 M, ALTEZZA 80CM, 3 POSTI, 600€             
NUMERO DI TELEFONO 0818707016 

VENDO PIOMBI SUBACQUEI ZAVORRA 
DA 1 KG A € 5 CADAUNO. ORAZIO SPE-
RANZA 3396283300 

VENDO SET DI COLTELLI DA CUCINA 
7PCS ROYALTY LINE COLORE NERO MAI 
USATO ANCORA NELLA SCATOLA ORI-
GINALE. PER INFO/FOTO CONTATTARE 
SOLO MEDIANTE WHATSAPP PER FAVO-
RE  +39 333 945 7836

PRODUZIONE DI VINO AGLIANICO SOLO-
PACA E MONTEPULCIANO 3888176331 
VENDESI DA FRANTOIO OLIO OLIVA ED 
EXTRAVERGINE DELICATO DI QUALITÂ 
BUON PREZZO PER CASA E RISTORA-
ZIONE E PIZZERIE. TEL. 3888176331 

Corso Vittorio Emanuele, 186 • Angri (SA)
m 081 18334541 • k delsarsrl@gmail.com • K www.delsar.org
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L'angolo ricetta
MANU 
FOOD

di

CUCINA

•	 Inizia rosolando in olio evo un trito di sedano cipol-
la e carota;

•	 Aggiungi poi il macinato e rosola fino a farlo diven-
tare "bruno", alza la fiamma e sfuma con il vino, 
aggiusta di sale e pepe;

•	 Aggiungi un po d'acqua di cottura o brodo e lascia 
ancora cuocere per circa 15 min;

•	 Scola la pasta aldente e manteca nel sugo;

•	 A fiamma spenta aggiungi formaggio grattugiato.

PROCEDIMENTO

Manufood_official

Manu Food

Manu Food

Manu Food

Segui tutte le mie ricette qui:

IL MOMENTO GIUSTO PER REALIZZARE I TUOI SOGNI

PAGAMENTO IN CONTANTE SU RITIRO
ORO, ARGENTO, DIAMANTI E

OROLOGI DI LUSSO BILANCIA A VISTA!!
ORO, ARGENTO, DIAMANTI E

OROLOGI DI LUSSO

PAGAMENTO IN CONTANTE SU RITIRO

IL TUO

USATO
FINO A

SUPERVALUTIAMO

ORO

grgr
100,00

ORO

€

PENNONI AL
RAGÙ BIANCO

INGREDIENTI
PER 4 PERSONE

•	 400 g pasta;
•	 Trito sedano, cipolla, carota;
•	 400 g macinato misto di 

maiale e manzo;
•	 Mezzo bicchiere vino bianco;
•	 Qb parmigiano;
•	 Qb sale;
•	 Qb pepe;
•	 Qb olio evo.

Scansiona e guarda
la video ricetta
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L'angolo del vino
N ICOLA
D'AURIA

di

La pasta e patate con provola affumicata è uno dei grandi classici della cucina napole-
tana, perfetto per una cena conviviale. Un piatto semplice, ma non altrettanto facile da 
abbinare: la tendenza dolce e la cremosità di pasta e patate incontrano la grassezza, la 
sapidità e le note affumicate della provola.

Serve un vino capace di ravvivare il palato, con buona freschezza e sufficiente persisten-
za, senza coprire i sapori della preparazione.

Sannio DOC Barbera 2024: il rosso campano che sorprende
Vitigno: Camaiola (Barbera del Sannio).

Una scelta territoriale meno scontata. La Camaiola offre piacevoli sentori di frutta rossa, 
morbidezza e un tannino generalmente delicato. La freschezza riequilibra la cremosità del 
piatto, mentre il carattere fruttato accompagna la provola affumicata senza sovrastarla.

L'annata 2024 conserva la vivacità e la fragranza ideali per un abbinamento che punta 
sulla piacevolezza del sorso.

Cantine consigliate: Nifo Sarrapochiello, Sakar Sannio Barbera DOC 2024; Cantina di 
Solopaca, Telesinum Sannio Barbera DOP 2024.

Soave Classico DOC 2023: freschezza e carattere dal Veneto
Vitigni: Garganega, eventualmente Trebbiano di Soave.

Per chi preferisce il bianco, il Soave Classico rappresenta un'alternativa interessante. Fre-
schezza e sapidità alleggeriscono la componente grassa della provola, mentre la buona 
struttura e le delicate sfumature di mandorla accompagnano la cremosità delle patate.

L'annata 2023, nelle etichette selezionate, offre qualche anno di evoluzione utile ad am-
pliare la complessità senza sacrificare l'equilibrio gustativo.

Cantine consigliate: Pieropan, Soave Classico DOC 2023; Inama, Foscarino Soave Clas-
sico DOC 2023.

Bianco o rosso? 
La Camaiola punta su frutto, morbidezza e tannino gentile; il Soave Classico su freschez-
za, sapidità e profondità. Due interpretazioni diverse per un piatto che sa di casa. E quan-
do la pasta e patate arriva fumante in tavola, scegliere il vino diventa soltanto un'altra 
buona occasione per stare insieme.

ARMONIE DI GUSTO

PASTA E PATATE CON PROVOLA AFFUMICATA:
QUALE VINO ABBINARE?



Napoli e Coca - Cola celebrano il Centenario 
con otto lattine da collezione

Juve Stabia a Modena
tra ricordi e ambizioni

Per festeggiare i cento anni di storia della SSC Napoli, il club azzur-
ro e Coca-Cola lanciano la Coca-Cola SSC Napoli Limited Edition, 
una collezione esclusiva di otto lattine celebrative dedicate ai sim-
boli e ai momenti più significativi della società.

Le grafiche ripercorrono la storia del Napoli, dalle origini del 1926 
con lo slogan “Pe’ cient’anne” ai quattro Scudetti, fino all'omag-
gio a Diego Armando Maradona con l'iconico numero 10. Comple-
tano la collezione il messaggio “Forza Napoli Sempre” e il design 
dedicato al Centenario. Per il canale Horeca, che comprende bar, 
ristoranti e hotel, saranno inoltre disponibili due bottiglie speciali in 
vetro. La collezione sarà distribuita in tutta la Campania e resterà 
sul mercato fino a marzo 2027.

L'iniziativa rafforza la partnership tra Coca-Cola e SSC Napoli, de-
stinata a proseguire fino alla stagione 2027/28, offrendo ai tifosi un 
ricordo da collezionare.

Sabato 21 novembre, alle ore 15:00, la Juve Stabia sarà impegnata 
sul campo del Modena, una delle formazioni storicamente più ambi-
ziose del campionato. Per i tifosi stabiesi, il nome Modena richiama 
ricordi indimenticabili. Proprio contro i Canarini, nei playoff, una rete 
di Kevin Zeroli regalò alle Vespe una vittoria storica, facendo esplo-
dere di gioia un'intera città e scrivendo una pagina importante della 
recente storia gialloblù. Questa volta, però, il passato lascia spazio 
al presente. La formazione stabiese dovrà affrontare un avversario 
solido e determinato, pronto a sfruttare il fattore campo. Serviranno 
carattere, organizzazione e spirito di sacrificio per conquistare un 
risultato positivo e continuare a coltivare le proprie ambizioni.

Una sfida dal fascino particolare, nella quale i ricordi di un'impresa 
si intrecciano con le difficoltà di un nuovo confronto.

NAPOLI

JUVE STABIA

Photo credit: Coca-Cola - Sito Ufficiale

Photo credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Facebook

Juve Stabia e Givova, ritorno al passato
con un accordo fino al 2031

Givova torna a essere lo sponsor tecnico della S.S. Juve Stabia 
1907. Il nuovo accordo, valido fino al 30 giugno 2031, segna la ri-
presa di un legame storico tra il club gialloblù e il marchio italiano, 
dopo una brusca interruzione. L'intesa è stata raggiunta grazie alla 
collaborazione tra il presidente di Givova, Giovanni Acanfora, gli 
amministratori giudiziari Salvatore Scarpa e Mario Ferrara e l'am-
ministratore unico Alfonso Morrone. Un lavoro congiunto che ha 
permesso di risolvere una vicenda complessa, tutelando il patrimo-
nio della società. Nei prossimi anni Givova accompagnerà la Juve 
Stabia, rappresentandone l'identità e i colori nel segno di valori 
condivisi come lealtà, impegno e sacrificio, rafforzando il legame 
con la città di Castellammare di Stabia.

JUVE STABIA

Photo credit: S.S. Juve Stabia - Pagina Ufficiale Facebook

Napoli - Torino,
sfida sotto i riflettori del Maradona

Sabato 21 novembre, alle ore 20:45, lo stadio Diego Armando Ma-
radona ospiterà una delle sfide più affascinanti e ricche di storia 
del calcio italiano. Il Napoli affronterà il Torino in un appuntamento 
importante per il prosieguo della stagione.

Gli azzurri cercheranno di sfruttare il fattore campo e la spinta del 
proprio pubblico per conquistare punti preziosi in classifica, confer-
mando ambizioni e solidità.

Dall'altra parte, i granata proveranno a mettere in difficoltà i padroni 
di casa con la grinta e la determinazione che da sempre contrad-
distinguono la squadra. Una classica del nostro campionato che 
mette in palio non soltanto tre punti, ma anche prestigio e conferme 
importanti per entrambe le formazioni.

NAPOLI

Photo credit: SSC Napoli - Pagina Ufficiale Facebook
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VINCENZO IMPERATORE

IL MISTERO DEL PRIMO AGOSTO
CHE AFFONDA LE RADICI NEL 1922

Avevo dimostrato che il Napoli non nacque il 1° agosto 1926. Ma 
una nuova ricerca rivela che quella data non è un'invenzione: il 1° 
agosto 1922 nasceva l'Internazionale-Naples FC.

Forse il celebre verso della canzone raccontava una storia diversa 
da quella che abbiamo sempre creduto. Qualche mese fa scrissi 
un articolo destinato a far discutere. Sostenevo, documenti alla 
mano, che il Napoli non fosse nato il 1° agosto 1926, come conti-
nuano a riportare almanacchi, giornali e perfino chi custodisce gli 
archivi che dimostrano il contrario.

La data documentata è quella del 25 agosto 1926, quando l’In-
ternaples cambiò denominazione sociale assumendo il nome di 
Associazione Calcio Napoli.

Lo confermo ancora oggi.

Ma fare ricerca storica significa avere il coraggio di rimettere con-
tinuamente in discussione le proprie convinzioni quando emergo-
no nuove fonti. Non perché la tesi precedente fosse sbagliata, ma 
perché la storia è quasi sempre più ricca delle semplificazioni.

Ed è qui che entra in gioco quel verso che tutti conosciamo.

“Primo agosto pioveva, di domenica era…” Per anni ho pensato, 
come molti, che quel riferimento fosse una licenza poetica. Una 
data scelta perché musicale, facile da ricordare, evocativa.

Oggi non ne sono più così sicuro.

Le fonti storiche raccontano infatti che il 1° agosto 1922 fu ratifica-
ta la fusione tra il Naples Foot-Ball Club e l’Unione Sportiva Inter-
nazionale Napoli, dando vita all’Internazionale-Naples Foot-Ball 
Club, poi abbreviato in Internaples. Ma proprio le fonti raccontano 
anche qualcosa di ancora più interessante. Per decenni abbiamo 
parlato di una fusione tra due società quasi come fosse un’unione 
perfettamente paritaria. In realtà, la storiografia non è unanime.

Alcuni studiosi sostengono che si trattò piuttosto di un assor-
bimento dell’Unione Sportiva Internazionale Napoli da parte del 
Naples Foot-Ball Club. Non è una sfumatura. È il Naples a pro-
muovere l’operazione, ad accogliere dirigenti, soci e calciatori 
dell’Internazionale e a guidare il nuovo progetto sportivo. 

Non a caso, un articolo del Corriere di Napoli del 19 novembre 
1922 titolava significativamente: “Il Naples modifica nome e co-
lori”, quasi a voler evidenziare una continuità societaria più che 
la nascita di un soggetto completamente nuovo. Anche i simbo-
li sembrano confermare questa lettura. La nuova società sceglie 
una maglia celeste con colletto bianco e lacci incrociati, colori che 
richiamano il cielo e il mare di Napoli e che rappresentavano già 

l’identità del Naples, mentre l’Unione Sportiva Internazionale con-
servava fino ad allora la tradizionale casacca scura.
Nulla sembra casuale.

Più che una semplice fusione, l’Internaples appare come il primo 
grande progetto di unificazione del calcio napoletano, destinato a 
superare rivalità cittadine e divisioni sportive.

Tre mesi dopo, il 18 novembre 1922, la società completerà il per-
corso organizzativo assumendo definitivamente la denominazione 
Internaples Foot-Ball Club, in un contesto reso ancora più com-
plesso dagli eventi politici che precedettero la Marcia su Roma.

Quattro anni dopo arriverà l’ultimo passaggio.

Nell’agosto del 1926 Giorgio Ascarelli, per aggirare le limitazioni 
imposte dal regime fascista alle denominazioni inglesi e le pesanti 
conseguenze economiche che ne sarebbero derivate, farà assu-
mere all’Internaples il nome di Associazione Calcio Napoli.

Non nascerà una nuova società. Cambierà il nome della stessa 
società. Ed è proprio questo il punto. Forse abbiamo sempre in-
terpretato male quella canzone. Forse quel “Primo agosto” non 
intendeva celebrare la nascita dell’Associazione Calcio Napoli.

Forse richiamava un evento ancora più profondo: il 1° agosto 
1922, il giorno in cui prese forma il primo grande progetto unitario 
del calcio napoletano.

Se fosse così, bisognerebbe rendere merito anche al suo autore.

Cristian Vollaro non era uno storico di professione. Era uno straor-
dinario artista di strada, profondamente innamorato del Napoli e 
della sua città. Ma forse, dietro quella strofa diventata patrimonio 
collettivo, non c’era soltanto un’esigenza metrica. Forse c’era una 
ricerca storica accurata. Forse aveva trovato, prima di molti altri, 
un filo che collegava il Naples, l’Internazionale, l’Internaples e infi-
ne l’Associazione Calcio Napoli.

Per questo continuo a sostenere che il Napoli non è nato il 1° ago-
sto 1926. Ma oggi aggiungo una precisazione.

Quel primo agosto non è una fantasia. 

È una data che appartiene a un’altra nascita. Non quella dell’As-
sociazione Calcio Napoli. Ma quella della sua prima, autentica 
radice storica: l’Internazionale-Naples Foot-Ball Club, il seme da 
cui, quattro anni dopo, sarebbe germogliato il Napoli che cono-
sciamo. Forse, alla fine, Cristian Vollaro non aveva sbagliato data.

Avevamo smesso di ricordare quale storia stesse raccontando.

A cura dI VINCENZO IMPERATORE
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SPORT

sfide decisive contro
Francia e Belgio in Nations League

Angelo Teta
E' il nuovo allenatore

rinforzo in difesa:
arriva Giovanni Petrazzuolo

esperienza e qualitA' in attacco
con Bacio Terracino

Due appuntamenti fondamentali attendono la Nazionale italiana 
nella fase conclusiva del girone di UEFA Nations League. Giovedì 
12 novembre gli Azzurri ospiteranno allo stadio Giuseppe Meaz-
za di Milano la Francia guidata da Zinedine Zidane, per una sfida 
di grande fascino e prestigio. Il cammino degli uomini di Roberto 
Mancini proseguirà domenica 15 novembre, quando l'Italia sarà 
impegnata in trasferta contro il Belgio nell'ultima gara del raggrup-
pamento. Due confronti impegnativi e importanti per le ambizioni 
azzurre nella competizione europea.

L'U.S. Angri 1927 ha ufficializzato l'ingaggio di Michele Gaudino, 
portiere classe 2008 che vestirà la maglia grigiorossa nella stagione 
2026/2027. Nonostante la giovane età, il nuovo estremo difensore 
vanta già esperienze significative. Cresciuto nel settore giovanile 
della Polisportiva Sannicolese, si è successivamente trasferito al 
Campobasso, distinguendosi nell'Under 17 e collezionando dieci 
presenze con la formazione Primavera. Durante l'esperienza moli-
sana è stato inoltre aggregato stabilmente alla prima squadra, rico-
prendo il ruolo di terzo portiere nel campionato di Serie C.

Cambio alla guida tecnica dell'ASD Città di Gragnano. Dopo aver 
salutato e ringraziato mister Durazzo per il lavoro svolto, la società 
ha affidato la panchina della prima squadra ad Angelo Teta. Nato 
a Varese nel 1980, Teta vanta un passato da centrocampista e re-
gista mancino, avendo indossato maglie prestigiose come quelle 
di Juve Stabia, Turris e Cavese. Da allenatore ha guidato diverse 
formazioni campane, conquistando la promozione in Eccellenza 
con il Real Poggiomarino nella stagione 2018/2019. Legato anche 
al mare di Castellammare di Stabia, dove lavora nel settore marit-
timo, il nuovo tecnico crede in un calcio basato sulla motivazione, 
sull'unione del gruppo e sui valori umani.

L'ASD Sant'Antonio Abate mette a segno un importante colpo di 
mercato, ufficializzando l'ingaggio dell'attaccante Antonio Bacio 
Terracino, classe 1992, proveniente dall'ASD Castelpoto. Calcia-
tore di grande esperienza, dotato di ottima tecnica individuale e 
versatilità offensiva, Bacio Terracino ha costruito la propria carrie-
ra tra i campionati di Serie C, Serie D ed Eccellenza. Il suo arrivo 
rappresenta un rinforzo di qualità per la formazione giallorossa, 
che potrà contare su nuove soluzioni offensive, sia sulle corsie 
esterne sia nel reparto avanzato.

Nuovo rinforzo per l'U.S. Angri 1927 Futsal, che accoglie Miche-
langelo Casillo, classe 2004, giovane calciatore pronto a mettere 
talento e determinazione al servizio della formazione grigiorossa.
Dopo il percorso nel settore giovanile, Casillo ha disputato tre sta-
gioni da protagonista nell'Under del Mama San Marzano, prima 
di maturare un'importante esperienza nel campionato di Serie 
C2 con la maglia della Torretta. Per il giovane calciatore inizia ora 
una nuova avventura con l'obiettivo di contribuire ai risultati della 
squadra e alla realizzazione delle ambizioni societarie.

ITALIA

GRAGNANO STABIA CITY

SANT'ANTONIO ABATE

nuovo innesto tra i pali,
arriva Michele Gaudino

ANGRI

Photo credit: Nazionale Italiana di Calcio - Pagina Ufficiale Instagram Photo credit: US Angri 1927 - Pagina Ufficiale Facebook

Photo credit: ASD Città di Gragnano  - Pagina Ufficiale Facebook

Lo Stabia City rafforza il reparto arretrato con l'ingaggio di Gio-
vanni Petrazzuolo, difensore classe 2003, capace di ricoprire sia il 
ruolo di centrale sia quello di terzino destro. Cresciuto nei settori 
giovanili di Paganese, Salernitana, Juve Stabia e Cavese, Petraz-
zuolo ha maturato esperienza in Serie D con il Sorrento, oltre ad 
aver giocato in Eccellenza con Pomigliano, Castel Volturno e Vic-
toria Marra e in Promozione con Terzigno e Cimitile.

Entusiasta della nuova avventura, ha dichiarato: «Sono contentis-
simo di entrare in questa società e di giocare con compagni così 
forti. Non vedo l'ora di raggiungere i nostri obiettivi insieme».

Photo credit: Stabia City Football Club - Pagina Ufficiale Facebook

Photo credit: AC Sant Antonio Abate - Pagina Ufficiale Facebook Photo credit: US Angri 1927 Futsal - Pagina Ufficiale Facebook

arriva il giovane
Michelangelo Casillo

Angri futsal
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JUVE STABIA, TRA RIMPIANTI E CERTEZZE:
IL CAMPIONATO ENTRA NEL VIVO

Una squadra che sa reagire, capace di trovare risorse anche nei 
momenti complicati, ma ancora alla ricerca della continuità ne-
cessaria per allontanarsi dalle zone pericolose della classifica. È 
questa la fotografia della Juve Stabia dopo le ultime giornate di 
campionato. Le Vespe attraversano una fase delicata della sta-
gione, nella quale i segnali incoraggianti devono necessariamente 
trasformarsi in punti pesanti. Il pareggio conquistato sul campo 
dell'Empoli ha restituito fiducia dopo la sconfitta interna contro il 
Verona, lasciando però aperti alcuni interrogativi sul rendimento 
complessivo dei gialloblù.

Il bilancio delle ultime quattro partite racconta di due vittorie, un 
pareggio e una sconfitta. Un percorso che ha consentito alla for-
mazione stabiese di mostrare qualità importanti, senza tuttavia 
trovare ancora quella regolarità indispensabile in un campionato 
equilibrato e difficile come la Serie B. Il successo per 3-0 contro 
il Südtirol aveva rappresentato una significativa iniezione di en-
tusiasmo, confermata dalla preziosa vittoria esterna sul terreno 
della Cremonese. Due risultati che sembravano poter aprire una 
fase nuova, prima della battuta d'arresto contro il Verona e del 
successivo 2-2 di Empoli.

Proprio la trasferta toscana offre diversi spunti di riflessione. Tor-
nare a casa con un punto dopo una gara combattuta costituisce 
un segnale positivo sul piano della tenuta caratteriale, soprattutto 
considerando la necessità di reagire immediatamente alla sconfit-
ta precedente. Allo stesso tempo, i due gol incassati confermano 
quanto sia importante trovare maggiore equilibrio nelle diverse 
fasi della partita. La Juve Stabia ha dimostrato di possedere risor-
se offensive, ma deve imparare a gestire con maggiore attenzione 
gli episodi che possono indirizzare il risultato. Il problema princi-
pale, in questa fase, non sembra essere la mancanza di potenzia-
lità. Le prestazioni recenti hanno evidenziato come i gialloblù pos-
sano competere anche contro avversarie attrezzate. La vittoria di 
Cremona, arrivata grazie a una prova di concretezza, rappresenta 
una testimonianza significativa. La vera sfida consiste nel riuscire 
a riproporre lo stesso livello di concentrazione e determinazione 
con maggiore frequenza, evitando quei passaggi a vuoto che fini-
scono per complicare il cammino.

C'è poi la questione del rendimento casalingo. Il Romeo Menti 
deve tornare a essere un fattore determinante nella corsa alla sal-

vezza. La netta affermazione contro il Südtirol aveva mostrato 
quanto la spinta del pubblico e un atteggiamento convinto pos-
sano incidere. La successiva sconfitta contro il Verona ha invece 
frenato l'entusiasmo, ricordando che nessuna partita può essere 
affrontata senza la massima attenzione. Ritrovare continuità da-
vanti ai propri tifosi diventa quindi una priorità assoluta. La clas-
sifica, del resto, non permette distrazioni. Dopo dieci giornate 
la Juve Stabia occupa il sedicesimo posto con nove punti, un 
bottino che obbliga a mantenere alta la concentrazione. Il dato 
va letto senza inutili allarmismi, considerando che il campionato 
è ancora lungo e che le distanze tra diverse formazioni riman-
gono contenute. Ma proprio per questo ogni occasione assume 
un peso specifico importante. Una vittoria può cambiare rapida-
mente prospettive e umore dell'ambiente, mentre una serie di 
risultati negativi rischia di alimentare pressioni e incertezze.

Dopo l’Arezzo, il calendario successivo, con la trasferta di Mo-
dena e l'impegno casalingo contro il Catanzaro, rende ancora 
più importante affrontare il prossimo turno con il giusto atteg-
giamento. La Juve Stabia deve costruire il proprio percorso una 
partita alla volta, senza lasciarsi condizionare eccessivamente 
dalle oscillazioni della classifica. La salvezza passa dalla capaci-
tà di raccogliere punti con regolarità, soprattutto negli scontri che 
possono incidere direttamente sugli equilibri della zona bassa. 
La sensazione è che questa squadra abbia ancora margini per 
crescere. Servono maggiore solidità, attenzione ai dettagli e la 
capacità di trasformare le buone prestazioni in risultati concreti. 
Le ultime uscite hanno lasciato intravedere una Juve Stabia viva, 
pronta a lottare e capace di reagire alle difficoltà. Adesso arriva il 
momento delle risposte. Castellammare aspetta una vittoria che 
possa dare slancio alla classifica e rafforzare le convinzioni del 
gruppo. Perché il carattere è una base importante, ma nel lungo 
viaggio della Serie B sono soprattutto i punti a fare la differenza.
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ECONOMIA

BLACK FRIDAY, OCCHIO AI FALSI AFFARI:
7 CONTROLLI PRIMA DI COMPRARE ONLINE

Il Black Friday 2026 sarà venerdì 27 novembre, ma offerte e pro-
mozioni inizieranno molto prima. Tra sconti, countdown e messaggi 
come “ultimo pezzo disponibile”, il rischio è comprare d’impulso o 
imbattersi in siti poco affidabili. Prima di tirare fuori la carta, quindi, 
conviene fare qualche controllo.

1. Verificate il prezzo precedente
Quando viene annunciato uno sconto, il prezzo di riferimento deve 
essere quello più basso applicato nei 30 giorni precedenti. È il 
sistema più semplice per capire se il “-50%” è davvero uno sconto 
oppure se il prezzo è stato gonfiato poco prima della promozione.

2. Confrontate lo stesso prodotto su più siti
Una ricerca di pochi minuti può far capire se quella presentata come 
un’offerta eccezionale è in realtà il normale prezzo di mercato. At-
tenzione soprattutto a modello, dimensioni e caratteristiche tecni-
che: prodotti apparentemente uguali possono essere differenti.

3. Diffidate dei prezzi troppo belli per essere veri
Uno smartphone da 1.000 euro proposto a 250 deve far scattare 
qualche controllo in più. Sconti enormi, disponibilità limitatissime e 
timer che stanno per scadere possono essere utilizzati per spingere 
all’acquisto immediato.

4. Controllate chi sta vendendo
Prima di pagare cercate ragione sociale, indirizzo, contatti e con-
dizioni di vendita. Nei marketplace verificate anche chi è effettiva-
mente il venditore, perché non sempre coincide con la piattaforma 
sulla quale state acquistando. Le piattaforme devono fornire infor-
mazioni chiare sull’identità del venditore.

5. Occhio a link ricevuti via SMS, WhatsApp o social
Meglio entrare direttamente nel sito o nell’app ufficiale anziché clic-
care su messaggi che promettono buoni, rimborsi o offerte. I si-
ti-clone possono riprodurre negozi e marchi conosciuti.

6. Usate sistemi di pagamento tracciabili
Carta di credito, sistemi di pagamento conosciuti e servizi che 
prevedono forme di tutela dell’acquirente offrono maggiori possi-
bilità di contestazione rispetto a metodi difficilmente recuperabili. 
Diffidate soprattutto da chi pretende esclusivamente bonifici verso 
soggetti sconosciuti.

7. Ricordate il diritto di recesso
Per molti acquisti effettuati online il consumatore dispone di 14 
giorni dalla consegna per cambiare idea e restituire il prodot-
to, senza dover fornire motivazione, anche se esistono eccezioni.

Il Black Friday può essere una buona occasione per risparmiare, 
ma il vero affare non è acquistare perché compare una percentuale 
rossa sullo schermo: è comprare ciò che serve, al prezzo real-
mente più conveniente e da un venditore affidabile.

a cura del giornale weekend
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Orari:

6 - 7 e 14   Novembre   9:30-20:30 (orario continuato)
Domenica 8 e 15 Novembre 10:00-13:00 / 16:00-20:00
dal 9 al 13 Novembre   9:30-13:00 / 15:30-20:30


